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北京甜博信息咨询有限公司
甜博咨询：

1、国内外甜食品新建项目投资的建议和相关行业情况咨询；
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地址：北京市石景山区玉泉路11号安格写字楼311室

电话(传真)：010一52706985 手机：1380t077370
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