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艰难困苦，玉汝于成

希望今后，不用大笑，也会快乐

不用加糖，也能很甜

罗汉果低热量月饼，为尊贵的人

奉上诚挚的敬意
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罗汉果
月饼
礼盒

‘

雹
强
J_．_—●

豳

罗汉果抹茶昧月饼X2 罗汉果红豆昧月饼X2

罗汉果糖X2 罗汉果软糖X1罗汉果巧克力X1
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公司名称：湖南华诚生物资源股份有限公司

团购咨询：周先生18975197125(微信同号)

邮箱：sales@huacheng—biotech．com

同时我们还为您提供

罗汉果代糖、巧克力、软

冰激凌、饮料、乳制品的

天然减糖解决方案

及体验产品

⑨欢迎咨询

-蕊品
尊蛙赞牧譬甜

市场价‘I 228元／盒

基础价：购买1一10盒 7折
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心动价：购买20—50盒6折

诚意价：购买50—80盒5．5折

地址：湖南省长沙市高新区杏康南路8号

电话／传真：+86 731 88988 198／118

网址：WWW．huachengbio．com
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