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把原先比较粗糙的乳浊液或悬浮液加工成极细微分

散、均匀、稳定的液 液乳化液或液固分散物。

我厂根据各物料的特I生，分别设计各种结构的均质阀，

使用户在同样达到产品质量要求的情况下实现低耗、 生产型均质机

均质前 均质后

高压均质机可应用于中成药，生物医

药及眼膏、注射剂等剂型的生产，是医药

行业产品生产的理想设备。

本厂产品已在国内大中型医药企业中

广泛使用，效果显著。

产品行业名牌产品等称号

t1【 ▲DJM系列胶体磨

0 DJM系列胶体磨，利用

岩、I誓翥蔫麓鬻甏’，
I‘ 质．能达到5～50 um粒径，

。 其规格品种达十多种，功率
‘ 一‘。 从1～15KW。由于采用优质

’材料，转齿和定齿的使用寿命

比原先提高2～3倍。

上海东华高压均质棚厂
厂址：上海市闵行区都会路188号(放鹤路南)

电话：(021)544681 18 54468228

传真：(021)54468608

邮编：201 109

销售部长：孙建民1 3901816392

网址：http： WWW．donghuamachine．com

邮箱：dongHua@donghuamachine．corn

Add：No．188DuHuiRoad MinHangDistrict

shanghai(Fanghe Road South)

Tel：(021)544681 1 8 54468228

Fax：(021)54468608

P．C．：201109

hup： 7WWW．donghuamachine．corn

E—mai I：dongHua@donghuamachi tie．corn 焉．=、一嘲J■■●l
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