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日 次2020年第14期，总454期
研究与探讨

大连刺参多糖的提取纯化及体外抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈 佳，姜 淼，郑 杰，宋志远。，李智博，赵前程(1)

鲤鱼鱼肉与白鲢鱼鱼糜混合热聚集行为分析⋯⋯仪淑敏，姬 颖，姜天舒，柳庭涛，张潆支，牟伟丽，李学鹏，励建荣*(8)

超声结合超高压预处理对冻干草莓片品质的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一张莉会，吕亭逸，乔宇，廖李，汪超，安可婧，胡建中，王俊。(15)

花青素对不同直链淀粉含量的淀粉理化特性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯一苗兰鸽，许燕，赵思明。，贾才华，牛猛，林亲录(22)

硒蛋白微胶囊的制备、结构表征及体外消化特性研究⋯⋯⋯⋯⋯徐威，张碟，蔡杰s，程水源*，丁文平，祝振洲(29)

弱磁场对胰蛋白酶活性和构象的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯朱一帆，陈静。， 王晟诂，胡晓梦，邓尚贵(36)

单性木兰叶多酚的稳定性及抗氧化性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一郑燕菲，许建本，黄秋萍，蔡杰慧，吴美霞，蓝亮美。(41)

动态高压微射流辅助提取对鱼鳞多糖抗氧化活性的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一赵岩岩，吴赛乐，张浩*，赵圣明，李钊，莫海珍，周威，崔震昆，王淼焱，李红波，胡梁斌(46)

黔产草果不同部位精油化学成分分析及体外抗氧化活性评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨海艳，赵天明。，张显权，郭航，张振*(52)

冲泡条件对‘修水化红’甜橙皮茶总黄酮含量的影响及茶的挥发性风味成分分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一卢剑青，周 明，蔡志鹏，王 静，陈金印，沈勇根。(58)

基于低场核磁共振技术监测谷子萌发过程中内部水分变化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一杨鹏，陆兰芳，王展，沈汪洋，于博。(65)

生物工程

CP4．EPSPS蛋白抗体的制备及其夹心ELISA定量检测方法的建立

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯候吉超，李忠鹏，李小宇，张春雨，于寒松+，王永志+(69)

棉花连作土壤中二甲戊灵降解优势菌的分离及其降解能力⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一韩亚杰，王丹琪，包慧芳+(75)

贵州秋季栽培不同荞麦品种成熟期果实中黄曲霉及其毒素的分离与鉴定⋯一周 飘，张晓娜，陈庆富+，夏忠敏，章洁琼(80)

一株产y．氨基丁酸屎肠球菌的筛选和发酵条件优化及其益生特性分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一孙擎，曾林，谭霄，张恕铭，孙向阳，汪杰，胡琼，张庆+(87)

植物乳杆菌zu018增殖培养基的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯金玉洁，何国庆+(94)

降解植物甾醇产9a．羟基雄烯二酮工程菌株构建及发酵工艺优化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一曹慧锦，马治国，刘相岑，蔡涵冰，朱晨光+，张保国+，史吉平(101)

合浦珍珠提取物对金黄色葡萄球菌的体外抑菌活性及稳定性研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘 鹏，刘瑜倩，兰太进，黄攒诗，罗荣将，陆安扬，张远鸿，林江t(108)

工艺技术

反应挤出与酶法联合制备多孔淀粉工艺的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴文琪，焦爱权，杨月月，赵淑娜，金征宇+(114)

微波辅助低共熔溶剂提取鹰嘴豆中黄酮及其抗氧化活性的研究⋯⋯⋯⋯⋯孙 悦，刘晓冰，苏卓文，李志田，刘 娅+(120)

大孔树脂纯化桑白皮多糖的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孙伟，叶 润，蔡静，谷清义，乔新荣+(129)

超声辅助低共熔溶剂提取苹果叶中的总黄酮⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孔方，李莉，刘言娟+(134)

复合型枸杞果糕配方优化与抗氧化能力的评价

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯鲁丹游，马忠梅，张怀予+，贺捷群，马梦媛，刘亚丽，索菲娅，高云飞，陶媛媛，马进花(140)

超声波辅助酶法制备北芪菇抽提物及其抗氧化能力研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯秦楠，郭丽丽，王小敏，孙健，李杰玉，张芹仙，李冠文，刘 星+(148)

超声波辅助提取麻城福白菊总黄酮工艺优化及其抗氧化活性分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯谭富耀，盛赵越，胡 婷，王蔚新，占剑峰，李士明，吴鹏+(154)

大豆多肽．锌螯合物的制备工艺优化及其结构表征⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．郑英敏，袁杨，苏东晓，何山，许庆陵，曾庆祝+(160)

响应面法优化酶法提取亚麻蛋白工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴兴雨，马 佳，姚碉，曹 阔，孙丰梅+(166)

碳酸钠和盐酸法提取荞麦壳中水不可溶性膳食纤维的对比研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周正容，林天昌，时小东，程丽佳+(172)

铜藻中有害元素的脱除工艺优化及脱除前后砷形态的变化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．陈 露， 郑丽杰，金佳颖，韩威，王欣之，刘睿，吴皓+(179)
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日 次2020年第14期，总454期
包装与机械

不同包装结合低温贮藏对‘保研．7号’红毛丹品质的影响⋯⋯⋯⋯林玉钦，邓浩，刘建卓，王世萍，张容鹄t，冯建成。(186)

食品添加剂

迷迭香酸协同￡．聚赖氨酸对金黄色葡萄球菌的抑菌机理初探⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．汪 蕾，刘 洋，孙杨赢*，潘道东(192)

分析检测

超高效液相色谱．串联质谱结合谱库检索快速测定鸡蛋中氯霉素、氟苯尼考和甲砜霉素残留

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯曹丽丽，张书芬，邢家溧。，周鑫达，张爱芝，芦童，张少华，何海霞，王志强(197)

气相色谱检测啤酒中十六种有机磷农药残留方法的建立

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯柴宗龙，钱滢文，袁彩霞，洪 霞，何海宁，王杰斌，张彦军。(204)

高效液相色谱法同时测定香灰菌发酵液中L．苯丙氨酸和2．苯基乙醇

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨立志，林隆基，宋燕娇，杨娟，邓优锦，江玉姬。(210)

电子鼻和气相离子迁移谱技术比较瓮臭味及正常红酸汤的风味差异

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯何扬波，李咏富*，钟定江，段召燕，梁倩，石彬，龙明秀，田竹希(216)

基于最优光谱信息的冷鲜鸡肉TBA值快速检测

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王魏，何鸿举*，王玉玲，马汉军，陈复生，刘玺，朱明明，赵圣明，周浩宇(222)

电喷雾．离子迁移谱快速检测减肥类保健食品中非法添加的22种化学药物

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孙 晶，柳雨影，曹玲+，冯有龙，胡浩彬(228)

五种魔芋中主要营养成分及重金属元素分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．周启武，桂云霞，李明灿，张国昌，马引娟，白海东(234)

萝卜羊肉汤配方优化及其挥发性风味成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘树萍。，冯爽，方伟佳，石长波(240)

何首乌饮片颜色．成分．活性快速无损评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．李晓娜，杨文斌，辜燕芬，严晓阳，杨玲，管淑玉t(249)

贮运保鲜

L．谷氨酸对樱桃番茄果实病程相关蛋白的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨佳丽，王乐，相玉婷，王茜，王愈。(254)

臭氧水处理对冷藏期内草鱼鱼片挥发性成分的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈思远，刘 杰*(260)

热处理结合y．氨基丁酸对鲜切苹果生理特性和品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张小燕，刘艾雯，籍奇岩，彭 勇m(265)

营养与保健

三种猴头菇口服液对大鼠胃黏膜损伤的保护作用研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周春晖，廖兵武，段迪，刘婷婷，邓毛程*(270)

不同部位梅花鹿鹿肉营养品质分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯金春爱，崔松焕，赵卉，嵩之松，王艳梅，刘 畅，孙印石*(276)

黑果枸杞多糖对大鼠肝损伤的保护研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一王 莉，叶维佳，吴红静，刘 健，庞旭涛，林芝雨(287)

不同采收期坛紫菜感官品质及蛋白组成分析⋯⋯⋯⋯⋯宣仕芬，朱煜康，孙楠，王宸，黄涛，李超，杨文鸽*(291)

人参低聚肽对老年db／db小鼠血糖及免疫调节的作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯樊蕊，郝云涛，刘欣然，李勇*(297)

鱼腥草挥发油对多柔比星致大鼠心肌损伤的保护机制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴文英，尹术华，李露，宋也好，李文娟*(302)

杂色蛤酶解物的降糖活性初步评价及其物质基础研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一韩 威，郑丽杰，陈 露，金佳颖，王欣之，刘 睿。，吴 皓*(311)

专题综述

无机盐及碱类食品添加剂对淀粉物理性质影响的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩立宏，张佳佳，陈文娟，曹晓虹*(316)

香辛料食品安全风险因子研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．明 碉，梁志宏。(323)

食品中丙烯酰胺检测方法研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯戴 煌，唐天吴，陈柯君，雷慧君，王加华，舒在习，肖安红。(329)

益生菌发酵中药的研究现状及产品开发⋯⋯．王静涵，张斯童，滕利荣，王真慧，王刚，孙呖，陈欢。，陈光*(337)

聚多巴胺功能化复合材料的研究及在食品安全检测中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一路悦，吕 蕾， 何金兴*，李迎秋(344)

采后果品细胞膨压变化规律及其对质地调控的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯侯聚敏，杨柳，殷立颖，王顺余，吴淑清*(349)

发酵核桃乳研究现状及展望⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯秦 明，贾英民*(354)

万方数据



CONTENTS July 2020(N。．454)
Research and InvestigatiOn

Ex仃action，PIlrification aIldAn廿o)【id肋tActj啊廿es面Ⅵ打oofP01ysaccharide鼬nDalian seacucumber(stfchopus』印0丑Ic瑚)
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．cHENJ魂皿4NGM扬o，z砸NGJ]『c，sONGzb』-yU知气uzbi-b0，z姒O Q伽-曲e吲D
The珊al Ag舒egati蚰Behavior ofBlended灿lchovy(E甥mu凰J印0nIcus)Mince aIld silver carp(功伊op五曲a!m柚出ys m洲n讧)sum【li

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．Ⅵ鼬u—n血，．玎Hng，Ⅱ4NG研an础屿LⅢⅡn争纽0，z姒NGWn争zb‘MouⅥ白f-jI，u洳e_peng，uⅢan．r0昭叮矽
E腩ct oful缸粥ol】nd aI】d u1订ahi曲Pressl】re Pre打ea曲ent on Qllal蚵ofFreeZe-“ed s仃awbe町slices

⋯⋯．．⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯z泓NGLm吐Ly豇ng-yl，QMOY砘L肼O“删NGcha0，ANKc一№HU胁n珈nn凸删NGJ咖堋习
E髓cts of灿thocyallinonPbysicocbemicalPropemes ofSt眦hes谢thDiff打entAmyloseContents

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．MMO L知-ge，xu翰n，z姒O s正mfng气JM c痞hua，MuMe畦舀LⅢQfn山(2刁
Preparation，s廿uctumlcharac蜘动廿on，andinⅥ缸_；DDigestibil时ofselenoproteinMicroc印sllles

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯xuw巩zH4NGDfe，cAf Jjet(!HENGshuf-，砸an气D删Gu电n-pj：ng，zHu刃1e廿-zhou(2功

E虢ct ofweak Ma弘甜c Field on Trypsin Actjv蚵and s仃Llct呲⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯聊明-勘b cHEN庙培t M^rG s血e卿e，Ⅲ"渤o-men凸DENG鼬a11争g耐p回
stabil姆aIld AI血oxidamActiv姆ofPolyphen01s仔omMagnojja如ang鲥enm Fi91ar&N00t．Leaves
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zHENG hn一南‘xu砌1．ben，HuANG Qiu-p蚝cAr J：fe抽u‘wuMef_x魄LANLja崎m“‘(4D
E腩cts ofDynalllic High胁ssure Micronllidization-assistant Ex拄acdon on me An廿o)【id撕on ofP01ysaccbaride舶m c唧scales

⋯⋯⋯⋯⋯．z戤Oy舶_yan，wu删如盈瑚蚵Hao鼍z泓0鼬en争m面吕u历a0，MO删咖en，ZHOuw瓯c研历en也m，删A纰o，，卸，u丑ong_抛m，L衄争蛐一印
Chemicalcompon肋tAnalysis and面Ⅵ加AntioxidantAc廿v毋Evalua廿onofEssentialOils舶mDmrentParts ofAI丑伽啪tsao盘oinGuizbouPmv毗e

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．诈LNG日a』寸an，z姒O珏in-fn咄气刁煳‰n-q嘲屿GUo日an舀刁洲z矗cn+(5矽
E髓ct oftlle Brewing C0ndiⅡons on ComentsofT机al F1av蚰oids in‘Xiushui Hllahong’Sweet orange Peel Tea and De咖in撕on ofV0l撕1e F1avor Cornpol】llds ofTea
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Lu胁n—q坞zHou^缸瑶cAJz由j-pen岛Ⅵ弱NG庙强c醯N励砷，s腼N yon争gen4(58)
Change in Intemal Water ofMillet During Soaking and Gennin撕0n Based on LF_NMR Technology

⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯Y4NGPen凸LuLan-蠡n吕wANGzhan，s_HENw矗n争yan凸yuB08(6习

BiOengineering

Preparation ofAntibodies against CP4-EPSPS鼬d Establishmel】t ofIts QuaIl廿眦ive DAS-ELISA

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯丑ouⅢ-c血a0，u劢ong-peng，uⅪao帆zH4 NG西un帕yUHan唱。廿g鼍w州G yong-出。(㈣
Is01ation ofPendimetbalin Degmding Bacte血劬m Cotton Continuous Cropping Soil and Degrad撕0n Charact嘶s廿cs of S仃ain XSP6

⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．．H4 N翰掣e，册NG Dall-q‘BAO mlf勘ng’(z砂
Is01ation锄d Identmc撕onofA印e卿Ⅱ瑚幽vus s衄ins and A丑atoxin in MatL】re-s诅ge Fmits ofDi髓rem BuckwheatⅥIrie廿es cllltiva把d in Gu讪0u AunⅡIlIl

⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯．．．⋯⋯．．⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．zHOuPfaq zH4NGⅪao-na，cHENQ唔血气x『Azbong-mfn，z也4NG胁-qIongp∞
screeIling andop廿miz撕onofFerIllent撕蚰condmonsfory-Aminobu蜘cAcid-Producing助衄．0coccus蠡ed砌aIld AIlalysis ofProbioticPropenies
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯suN Q血19，zENG L皿ⅨN弛q乙H4NG鼬u—nl矗19，sⅥ叮x扫n争yan＆腑NG J碹HU QfoH凸zH4 NG Q矗培。p力
Op妇1ization ofLac幻ba删wpI肋纽砌zu018Pr01ifbrationMedium．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯．．皿V№√fe，皿Guo-q血培8(鲫
cons竹uction ofEn百neemg Bact嘶a for DegmI妇培Phytoster01 t0 9口-hydmxy_4-aIldmstene-3，17-dione粗d Their FerInem撕0n Process OptiIIlization

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯cAoH面j如MAzbI倒0，LⅢx曲ng-ce口，cA工丑an-b血19，Z唧ch即倒ang气zH4NGBao学Jo弋sⅢJ：f．p血培“0D
Antibact甜a1 Ac廿v毋粕d s诅bility ofH印u Peall Ex在；Kts on the s卸蜘cocc珊a眦u出面Ⅵ的
⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．删Pe鸱LmyU-邺n，LAN尉弛H[z4NG cuall础‘LUoRong_ffang，Lu知一yan凸zH4NG殉an勘ng，LⅣJ魄’“0矽

ProcessiⅡg TechnOlogy

Optimized Prqpara廿0n ofPorous starch by Reactive E栅ion combined谢tll E啕，In01ysk⋯⋯⋯wu w醯-q‘JMOA相u粕，'ⅫG№e删e，zHA0鼬U_na，JⅣ历en争yu’“J却
Ex仃ach蚰ofFlavonoids丘Dmchic印easbyMicmwave-assistedEutec石c solvem aIldnsAn位oxid肋tActivity．⋯⋯．s哪№e，LⅣ劢。曲矗19，suz五uo-wen，uz碰一妇，uuh8“2∞
PIlrmcaⅡon ofP01ysaccharide丘om Mori cortex by Macrc巾orous Resin⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯suN W，e‘YERun，cAj矗n岛GuQf啦}吼Q工AO叉抽-rDng+“2功

ul仃asoIlic-assistedDe印Eutectic solventsEx仃ac石onofTotalFlavonoids舶mAppleLeaves⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯KoNGF鹕uL‘L彤'r铷√删1’“3印
Fo肌ulaOptimizationandAntioxidamAbil时ofLycj砌ba而anI珊composneFmncal(e

⋯⋯．⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．⋯LuDan_y0uJMAzbong_m吐zH4^临丑uaI删气砸压e-qun，舰4Meng-”瑚，Lf【，翰也suDFcI奶GAOy珊-岔0Ⅸ0№an-删an，A伪腼坫ua“4∞
Preparation ofUl慨011ic-assisted Enzymatic ofAs姐g刎Mushroom E)【廿act and Its Arnioxid粗t Ac㈣ty
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯qNN卸，Guon吐腑NG劢o-埘乜s删正an，u历e帆zH4NGQ曲嚷协LuGuan一矸，en，Ljux地’04印
U1觚011ic-assistcdEx咖廿0noptilllization ofT0谢F1avonoids曲mMacheng血哪anth锄蛐mo打旬Ⅱ啪andItsAn廿删d蛆tActj啊ty
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．豫NFu—ya0，s船NGzhao删c，Hu髓19，w4NGⅥ研略jn，zHAN皿m-向瑶ushf-m垃吕wuP(g培’“54)

Preparation Process 0p位miz撕on ofSoy Peptides-Zinc Chelate and Its S订uctural Charac钯rization

⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．．zHENGⅥng-m血JⅥ硝N lr粕岛_s【，Dong_施o，砸sban，x【，Q矗19_I矗19，zENG Q矗19-曲u4“6回
Tecllnology Optimization for EnzyIIl撕c Hydr01ysis ofProtein仔om F1a)【cake by Response su曲ce Method0109y

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯。wu砥n争yU，A丛J魂lrAO yue，cAOKuo，sUNFeng-珊d8以6印

compamtive Analysis ofhs01uble Dietary Fiber丘DmBuckwbeat HIlll Exnacted by sodj砌carbonate and Hydrochl州c Acid

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．zHOuz丑en争ro理凸uN玎an-c血an凸伽渤o-do￡lg，cH：ENG L巧fa’“删
Optimization ofRemoval Pmcess ofHamfIll E1ements in S盯g跚砌由0埘谢and Changes ofArsenic Species before aIld after Removal

⋯⋯⋯⋯⋯．⋯．⋯．⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯．．⋯．．⋯．⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．．⋯．．⋯．⋯．．cHENLu，zHENGⅡ讹JⅣ胁-Ⅵng，H4N骶‘册NG涮n痂‘LⅣR皿wuHao+“功

万方数据



CONTENTS July 2020(N。．454)

Packaging and Machinery

E腩cts ofDi位rentPackagingMaterialscombinedwithLow Te棚pera七Llrestorage on(沁a1姆of’Baoyan_7’R砌butan

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．LⅣyu—q旭DENGHao，LⅢ胁n-zhu0，腑NG5lhj_p皿品z础NGRong岫u弋凡_NGJ洳-曲eng削8印

F00d Additives

附mary Explo础on on Antibact嘶a1 Mechallism ofthe combin撕on ofR0sm撕nic Acid and￡-p01ylys疵Against s卸hyfo∞ccus aureus

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯腑NGL吐LⅣhn吕suN'r加g—y面g鼍PANDao—dong“蚴

Analvsis and Determination

FastDete砌ination ofChlor砌phenic01，Flor鼬iod，T11i砌pbenic01inEggsbyU】traPerfbmanceLiquidch蛳nalogra岫y-tand伽Mass spec仃ame仃ycombinedwimLibmry se砌
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．cAOn丘z姒NG筋u一砌，ⅪNG肪岳弋zHOuj渤一da，zH4NGAi础‘Lu而ng，删G鼬ao曲％皿丑aj幔趣腑NG历j‘q五玎g以9刀
Establi虹瑚entofGaschromato鲫hic(Gc)MetbodfbrmeDetec廿0nofl6Kinds of0唱aI】ophospbonls(0Ps)Pes石cide ResidllesinBeer
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．c姒rZ0n争Jong，Q舱NⅥng-Ⅳen，Ⅵ洲CaI啦丑oNGⅪa，皿Haf坷血瑶附NG胎h旭z姒NG y舳jun+(20印
siIIlunaneous Dctec廿on ofL-phenylalanine and 2_phenylethaIlol in丑即ox—咖sp．F∞nemed“quid by HPLc

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯础卜『GL』啦LⅣLo喇‘s0NGy肋曲o，yANGJu鹕DENG you0旭皿州Gyu埘9仁j∞
Analvsis on the Flavor Diff醯ence ofRed Sollr Soup Including Um Odor and No衄a1 F1avor S锄ples谢tll Elec订砌c Nose锄d(hs Chmmato鲫hy—Ion Mobility Spec仃Dsc叩y
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯皿!翰ng-60，u yong-向气Z日oNGD姆0j锄舀Du州历ao_yan，L丛NG Qfan，sⅢB趣LONGM姆-灯屿T刚历u捌但I印
R印id Detection ofTBAvalue in Chilled chicken Based on 0p廿mal spec订a1 hf0衄撕on

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯H硝NGⅥ悦砸Ho畦争fu乞删NG№-I打垮A似皿mj咖，c班1NFU-曲en品LⅢ甄zHuM地_埘Jfllg z酣O肋eng_mmg zHouHao删(z劲

R印id Detection of22 111egallyAdded CheIIlicals hwei曲t-10ss HealIh F00ds by Elec仃ospmy Ionization-Ion Mobil时spec仃0me仃y

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．sL]N庙19，uuyu啊n凸cAO LiⅡg鼍F蜊Gyou-Jon吕HU丑ao。hin(228)

Ana】ysis ofMain Nu埘ents and Heavy Metal in Five K0坷ac

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zH0ua-wu，GUTYr蛐_x魄uM血瑁-c卸，z酗NGGuo-chan吕MAⅥn和an，BA¨埘_d叩g(23印
0ptiInization ofFo埘ulaandAnalysisofVol撕1eFlavorcomponents ofRadishL锄b soup⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．Ⅱu鼬u巾蝤气FENGs血uan吕FANG删弛sⅢoan争bo(24∞
Rapid Non．des仃uc廿ve Evaluation off，o睁譬on砌muJ吐如mm Tbunb SⅡce by ns C010r_Comp伽ent．Viability

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Uxjao_n岛yANGW印-bjn，Gu协一向‘YAN xjao-ya吐函Ⅵ卅GLi吐器GUtNshu唧J8(24功

Storage and PreserVation

E髓ct ofL．glut砌ate on Patbogenesis-relaIed PmteiIls in Cherry Tomato Fmn⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ⅨNG Jza也眦NG Le，ⅪANG yu-妞＆wANG Q溉WANG№4(2刊
E脏ct ofAqueous Ozone ThatIllem on v01砌e OrgaIlic compollnds ofGrass caIp Fillets dm曲gRe衔gemted stomge⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯C船N s匆u粕，Lju成’偿删
E髓cts ofHeat Tre柚entCombmd谢lhy-砌inobuq耐cAcidon mePbysiologyPropenyand QIl出哆ofFrcsh_CutApples
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯z删Gx五ojyan，L几，Aj—w即，ⅡQijFm，删GyoHg‘犯6习
NutritiOn and Heanhcare

Protec廿ve Effects ofThree He疵f啪口血acew 0ral LiqlIids on Gasmc Mucosal Injury in Ra饵

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．zHOuchull岳毗LnOBing—wu，DuAND‘LIU Ting一血吕DD昭Mao。chen旷(270)

Nu旺j石肌a1 QIla“哆Analysis ofDi脓ent Pans of sika Deer venison
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯删函加．aj，cⅥs伽争五u翘，zHAo丑西soNG动f-son当暇NG hn删西LIu口ang_suNYm—s断+(27印
Protec廿veE饪bct of工∥cf咖b嗣曲舢p01ysaccbaride onH印aticInjurybyAcrylamidcinRats
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯舱NG皿YEⅥ白f弛wuHo啊矗强LⅣ皿m，脚洳一纽o，LⅣ尉-yU(28力
Sensory Ouality and Protein ComposmonAnaIysis ofPOIpl归haitanensis in Di珏色rent Harvest Pefiods
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．ⅪMN鼬』．岔n，Z删殉-妇n＆_sLJNMm，砌NG函enJ矾f4^『G乃oJuC血a0，№NG耽ojge9(29D
E腩cts ofGinseng Olig叩eptide on Blood Glucose and I删Ilne Reglllation in tlle A百ng db／db Mice
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．厨NRu‘姒0 lr埘_fa0，L彤j渤-埘耳Ⅱyong’四刀
Pmtec廿ve Mechanism ofEssential 0i1 ofHeanleafHou伽ynia Herb against Myoc删a1圳ury Induced by Doxo珈bicin in Rats
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．wuw醣-ym璺ⅥNShu-h峨L工Lu，soNG砖-血ao，uw醯-』uaIl’(30动

Preliminary Eva㈨ion of Hyp091ycemicActiv毋and№MaterialBasis ofRudf印esp】1i咖面amm Hydrolysate
⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．H4NW音t zHENGLi壬e，cHENLu，以N胁-，妞舀ⅥANGx抽—z虹LⅡ，R面弋wu丑a08(3JD

Reviews

Research胁孵ss ofmeE位cts of morga疵SaltsandAl】(aⅡF00dAddi廿ves on me Physical Propenies ofSt哪hes

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯。H4NLj一血伽岳z酣NG胁0玩cⅢ1Nw曲0ua玎，cAO劢。曲on98(3J印
ResearchProgrcssonF00dsa的RiskFactors 0fspices⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯M啪№e，L硷NG肚hong’俾刃
Research Pmgrcss ofDetec廿on Methods ofAcrylalIⅡde in Food Pmducts

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DAf协珊19，z4^临砌-血a0，cHEN‰j咖，蚀埘删蛐，wAⅣGJIa抽ua，sHu劂面皿40 A11抽ong+∞卵
Research StatLIs and Product DeveloDment of P1Dbiotic Fe皿entation ofTraditional Chinese Medicine

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯删NGJIng也舶，zH4NG所．tnng，删GLj-删培，啪卅GZ血en抽谢，删GGang，suNhng，c腼NHuan’，c班烈Guang’p3力
Research 0n P01ydopallline Fl】l】c廿onalized composile andns Application in Food safety Detection⋯⋯⋯⋯．⋯．⋯．．⋯．⋯．⋯．．工u yue，LVL吐艇胁-灯ng气u Y-血g-qju p4砂

Research Pmgress ofChallge Rule舶d Application i11 Textllre ofPosthaⅣest Fmn Cellular Tu玛or PressIlre

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯且OuJu-耐n，翻^『GL旭ⅥNLL咖19，W心旧s血un奶wus血u-q血培+(34功
Research statLIs and ProsDect ofFermented walnut Milk⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯～QⅣMIn当JIA Y如争m面邯5印

万方数据


