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汽爆处理对油茶籽饼粕中茶皂素理化性质的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李 恒，郑晓燕，郑丽丽，杨 呖，校 导，艾斌凌，潘永贵。，盛占武。(1)

两种皮氏蛾螺ACE抑制肽的稳定性和抑制活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘鑫炯，宋铖铖，乔变文，付颖寰+(7)

芋头水溶性多糖的分离纯化及其对巨噬细胞免疫活性功能的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．康 庆，林 莹。，苏颖杰，蓝伟杰，黄 婷，马二兰(13)

人参山羊奶粉缓解体力疲劳作用及其标志性成分含量测定

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩燕燕，吴巍，王悦宏，李慧，陈 雪，李曼微，王恩鹏。，陈长宝。(20)

牡蛎酶解产物添加量对苏打饼干品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯．．杨 昭，姚玉静。，梁瑞进，黄佳佳，梁志理，张 琼，陈丽珊(26)

不同品种籼米直链淀粉含量对米线加工特性和品质的影响⋯⋯⋯．．史韬琦，张 晨，丁文平+，王月慧，陈 曦，庄坤(33)

白扁豆非淀粉多糖的理化性质、抗氧化活性及其抑菌性能⋯⋯⋯一尹术华，吴文英，宋也好，李 露，付王威，李文娟+(39)

四种干燥方式对小米椒理化性质及抗氧化能力的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．陈宇昱，王颖瑞，周 辉，叶美玲，丁胜华，秦丹，蒋立文，邓放明，王蓉蓉*(45)

HS—SPME结合GC-MS分析麻辣火锅底料炒制和熬煮过程中挥发性物质的变化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．杨莉，贾洪锋*，杨芳，宋璐衫，黄英，张淼，涂梦婕，何莲(52)

基于区域适栽品种筛选的苹果品质综合评价模型的建立⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯毛娟，万鹏，梁国平，马丽娟，陈佰鸿(60)

玫瑰花粉对面团流变学特性及酥性饼干品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．陈 烨，段曼燕，严 成。，任 伟，易 林(67)

不同包埋处理对杨梅酚酸稳定性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡 杰，郜海燕*，房祥军，吴伟杰4，陈杭君，穆宏磊(72)

3种不同溶剂中根皮苷与牛血红蛋白的相互作用及抗氧化性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．高义霞，杨艳，周向军(78)

产单宁酶乳酸菌发酵红豆、扁豆酸面团的生化特性及其对馒头体外消化的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马子琳，曹伟超，张宾乐，武 盟，罗 昆，郑建仙，黄卫宁。，李 宁， FiIip Arnaut(85)

鲎素Tachyplesin I在大肠杆菌中的重组表达及其抑菌活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王若诚，辛 瑜，张 梁t(94)

基于非水溶性膳食纤维介质的双歧杆菌生物膜动态培养及其抗逆性研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．陈翠翠，杭 锋，张 灏，李元昆，赵建新，陈 卫，陆文伟+(99)

固态枯草芽孢杆菌菌剂的制备工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵甜宇，潘朝阳，张朝辉，孙建安。，毛相朝(104)

降解柠檬苦素菌株的筛选鉴定及其发酵条件的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯朱平平，单 杨。，夏金兰e，聂珍媛(112)

牦牛酸奶中一株具有抗氧化活性乳酸菌的分离及鉴定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李 潇，谢 亮+，杨运南，高彦华+(121)

热稳定性高卢一甘露聚糖酶产生菌的筛选、鉴定及酶学性质研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．田 庚，高伟强，陈晓波，张春晓+(127)

基于b／a。。。H。和toxR基因的副溶血弧菌双重PCR检测方法的建立⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡元庆s，林凯玲，周赞虎，李凤霞(132)

来源于P．bacterium 1 109的甘露醇脱氢酶的重组纯化及酶学性质研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯逯付之，徐炜，吴昊，张文立，光翠娥t，沐万孟(137)

乳酸菌协同小麦胚芽油发酵对黑曲霉生长活性的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．史梦洁，闫博文，Faizan Ahmed 8adiq，范大明，连惠章，田丰伟，赵建新t，张 灏，陈 卫(144)

酶解法制备牡丹籽ACE抑制肽及其稳定性⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈秋銮，陈雪芹，

黄秋葵发酵酒渣中果胶多糖的提取及理化性质分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

美拉德反应产物的制备及在混合油脂微胶囊中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

蒲公英黄酮的提取工艺优化及主要成分浅析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

鸭血酶解产物亚铁螯合能力的研究及酶解物的组分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一

正交试验优化香菇粉中麦角甾醇*HVD!超声波微波协同提取工艺⋯⋯⋯⋯

响应面法优化结香花总黄酮提取工艺及其抗氧化活性⋯⋯⋯⋯⋯张意笠，

复合速溶茶粉制备工艺优化及功能成分分析

马 倩，谢李玲，薛婉茹，孟 春，

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．吴光斌，周彦强

陈正军，张文斌+，杨瑞金，华 霄

．．徐树来，王丽，任红波，栾雪艳

⋯⋯⋯⋯杨雁如，刘 洋，孙杨赢m

⋯⋯⋯⋯．胡代花，刘腾美，陈 旺

程汝滨，黄 真，余水生，周樟平，

琪，赵维薇，陈雪玲，吴 丽，邓 茹

洪 晶*(149)

陈发河(157)

赵伟(166)

陈井权(172)

潘道东(179)

冯自立(186)

钟晓明*(192)

周书来*(198)
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响应面法优化珍珠龙胆石斑鱼肉肽的酶法制备工艺及酶解产物的抗氧化活性

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐杰，林泽安，李子青，江彩珍，范秀萍t，苏伟明(205)

模糊数学感官评价法优化猕猴桃果糕制作配方⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯傅志丰，张晓荣，周 鹤，石燕，涂宗财4(212)

小黄鱼内脏油的提取及其棕榈酸甘油酯低温结晶富集工艺的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．许 韬，周晓红，陈玉洁，刘同杰，易华西，李思铭，肖光辉，公丕民，张兰威+，冷友斌+(219)

乙二醇二缩水甘油醚／蒙脱土协同增强大豆蛋白膜的性能研究⋯⋯⋯⋯⋯．廖木荣，黄嘉雯，韦凝思，张一甫，秦志永。(226)

j

，、一

基于Arrhenius模型预测无乳糖超高温乳的货架期

食品流通领域风险分析与风险控制⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

基于离子液体辅助提取的羊肚菌HPLC指纹图谱分析．

我国不同泌乳期母乳的脂肪酸构成特征研究⋯⋯⋯⋯

电子顺磁共振波谱法测定三种类胡萝【、素抗氧化活性

食盐腌制对油炸罗非鱼风味的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

浏阳豆豉发酵过程中抗氧化成分及活性变化研究⋯⋯

HPLC法同时测定食用植物酵素中12种有机酸

贾凌云，胡志和+，程凯丽，赵旭飞，肖厚栋，丁新宇(232)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．生吉萍，宿文凡，罗云波(240)

⋯⋯⋯一沈千汇，黄琦，

⋯⋯⋯．．周 锦，荣 爽，

郭学文，全力，蒋晨辰

⋯⋯⋯⋯赵笑颍，袁桃静

⋯⋯⋯．．陈 怡，刘 洋；

李文佳，钱正明t，

王瑛瑶s，任向楠，

陈璐，乔俊琴。

庞一扬，余远江，

蒋立文*，李跑

张 霁*(244)

杨月欣+(251)

练鸿振(260)

刘小玲*(266)

廖卢艳(273)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王珍珍，沙如意。，王高坚，徐成龙，戴 静，葛 青，毛建卫*，朱姣琳(279)

固相萃取HPLC柱后氧化衍生荧光法测定运动营养食品中叶酸的含量

顶空气相色谱质谱法测定生活饮用水中14fqh挥发性卤代烃

陈 琼，黄树楷。，黄 盼，许伟沂，龙 梓，彭丽诗(286)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯魏桢元。，蔡志静，张 咪(291)

电子鼻结合GC—MS分析不同处理蓝莓货架期问果实的挥发性成分⋯⋯

温度对高水分稻谷储藏品质的影响及其预测模型研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．段依梦，宋 玉，曹 磊，陶 澍，张卫华

生姜提取物对冷藏期间淘汰蛋鸡胸肉糜品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯杜方丽

薛友林，董立超，张 鹏。，李春媛，李江阔(297)

刘 超+，杜传来+，朱昌保，顾广东，曹胜男(304)

郑金月，宋 立，郑多多，刘登勇，邵俊花t(309)

反枝苋水提物对高脂饮食小鼠的降血脂作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．田 程，王曼力。，杜培草。，安丽萍(316)

无柄灵芝提取物中营养成分及体外抗氧化活性分析⋯⋯．．钟千贵，陈天赐，邱铭锰，刘新锐，李 莹，江玉姬，陈炳智(321)

羧甲基壳聚糖在秀丽线虫体内的抗衰老作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李卓航，杨 敏，张锋伦，龚祝南，马世宏，束成杰4(327)

复方北冬虫夏草提取工艺及其对链尿佐菌素诱导1型糖尿病大鼠的降血糖作用研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．徐 健，卢学春+，段懿涵，王 珊，盛 瑜，徐广宇，安丽萍，杜培革，孙晶波+(332)

益生菌对2型糖尿病小鼠的调节作用

⋯⋯⋯．．白 璐，张 嚣，梁 曦，吕优优，周 慧，张峻雪，易华西，刘同杰，公丕民，冯丽荣，冷友斌+，张兰威+(339)

大米蛋白的提取、特性及其应用的研究进展

食源性微生物检测及溯源研究进展⋯⋯⋯⋯

拉曼光谱在食品加工及品质控制中的应用⋯

肉制品加工中有害物减控技术研究进展⋯⋯

咸鱼中生物胺的研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李清泉

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯粟丽千，张伦，王建

杨雪凡，张 维，顾欣哲，李文慧，吴金鸿

崔保威，李梦璐，宋京城，吴晨奇，司文会

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴曼铃，时瑞，胡锦鹏

李德海*(347)

卢雪梅*(352)

王正武*(361)

陆 军*(369)

程文健*(374)
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Effect of Steam Explosion Pretreatment on the Physical and Chemical Properties ofTea Saponin ofCamellia Seed Cake

⋯⋯⋯⋯ ⋯⋯ ⋯⋯⋯⋯⋯L1Heng,ZHENGXiao-yan，ZHENGLi—li，YANGYang,XIAODao，AIBill—ling,PANYong-gui*,SHENGZhan—WU+r』)

Research on the Stability and Activity ofTwo ACE Inhibitory Peptides from Volufllarpa ampullaceal pe,ryi LIU xin—tong,SONG Cheng—cheng,QIAO Bian—wen，FU Ying-huan4 f7)

Isolation and Purification ofWater-Soluble Polysaccharide fronl Taro and Its Effect on immune Activity ofMacrophages

⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯XANG Qing,LfN Ying*,SU Ying-jie,LAN Wei-jie．HUANG Ting,MA Er-lan(13)

Evaluation ofGinseng—GoatMilk Powder onAnti-fatigueEffect andQuantitativeAnalysis ofIts FunctionalComponents

⋯ ⋯ ⋯⋯⋯HAN Yan-yan，WU Wei,WANG Yue—hong,L，胁Ii CHEN Xue,LI Man—wei,WANG En-peng+，CHEN Chang—ban+(20)

Effects ofOysterHydrolysates ontheQuality ofSodaBiscuits YANGZhao,YAOYu：iing*,LIANGRui-jin,HUANGJia：iia，LIANGZhi—li,ZHANGQiong,CHENLi—shan(2印

Effect ofAmylose Content ofDifferent Varieties ofLong Rices on Processing Characteristics and Quality ofRice Noodle

⋯ ⋯ SHI Tao-qi，ZHANG Chen，DING Wen-pin98，WANG Yue-hui，CHEN Xi,ZHUANGKun f33)

Physicochelnical Properties，Antioxidant and Antibacterial Capacities ofNon-starch Polysaccharide from Dolichos lablab L

⋯ ⋯ ⋯⋯ ⋯ ⋯⋯ ⋯⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯⋯⋯⋯ ⋯YfN Shu-hua，Ⅵ，u Wen-yillg,SONG Ye-hao,LI Lu，Fu Wang—wei,LI Wen-juan8 f39)

Effect ofFour Kinds ofDrying Methods on Physicochemical Property and Antioxidant Capacity ofPeppers

⋯ ⋯ CHENYu-yu,WANGYing—rui,ZHOUHui,YEMei—ling,DINGSheng—hua，Q1NDan，JIANGLi—Well，DENG Fang—ruing,WANGRong-ron98(45)

Analysis ofChanges in Volatile Components during Parching and Boiling ofSpicy Hot Pot Seasoning by GC—MS Combined with HS—SPME

⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯⋯⋯ ⋯ ．YANG Li,JIA Hong-丘f培j YANG Fang,SONG Lu-shah，HUANG Ying,ZHANG Miao．TU Meng-jie,HE Lian(52)

Establishment ofComprehensive Evaluation Model ofApple Quality for Regional Suitable Varieties Selection

．．．．⋯．． ．⋯ ⋯．⋯．⋯．．．．．．．．．．．．．． ．． ．． ．．． ．．．．．．⋯．．．⋯．．．．．⋯．．MAO Juan．WANPeng,LIANGGuo-ping,MALi-juan，CHENBai-hong r60)

Effect ofRose Powder onRheological Properties ofDough andQuality ofCrispBiscuits CHENYe,DUANMin-yan，'ANCheng*,RENWei．YILinm 7)

Effect ofDifferent Coating Materials on the Stability ofPhenolic Acid Isolated from Bayberry

⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯⋯⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯J-IU．1ie，GAOHai-yan*,FANGXiang-jun,w【，Wei-jie+，CHENHang-jun，MUHong—leif7：2)

Interaction and Antioxidant Activities of Phlorizin and Bovine Hemoglobin in Three Different Solvents⋯ ．GAO Yi-xia，YANG Yaj】，ZHOU Xiang-jun r78)

Biochemical Characteristics ofTannase—Producing LAB Fermented Red Beans and Lentils Sourdough and Its Effects on in Vitro Digestibility ofSteamed Bread

⋯ ⋯ MAZi—lin，CAOWei—chao，ZHANGBin—le，WUMeng,LUOKun，ZHENGJian-xian，HUANGWei-ning。，LINing,FilipAlnautf85)

Recombinant Expression ofTachyplesin I in E coli and Its Antibacterial Activity ⋯ ⋯⋯⋯ ⋯⋯⋯ WANG Ruo—cheng,XIN Yu．ZHANGLiang。‘(94)

Biofilm Formation and Resistances ofBifidobacterium on insoluble Dietary Fibers under Dynamic Cultivation

⋯．．． ⋯ ．． ⋯ ．． ⋯ ．． ⋯⋯．． ⋯⋯． ．．．．．．CHEN Cui—cui，HANG Feng,ZHANG Hao，L1 Yuan-kun，ZHAOJian-xin,CHEN Wei，LU Wen—wei8 f99)

Smdy onthe PreparationTechnology ofSolidBacillus subtilis ⋯⋯ZHAOTian-yu．PANZhao-yang,ZHANGZhao—hui,SUNJian—an+．MAOXiang-zhao r 704)

Screening andIdentification ofLimoninDegrading Strains andOptimization ofFermentationConditions ZHUPing-ping,SHANYang*,XIA Jin—lan+，NIEZhen-yuanf，12)

Screening andIdentification ofaLacticAcidBacterium StrainwithAntioxidantActivityfromYakYogurt⋯⋯LIXiao,XIELiang+，YANGYun-nan，GAOYan—hua4f121)

Isolation，Identification and Enzyme Properties ofap—Mamlanase Producing Strain with High Thermal Stability

⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯ ⋯TIAN Geng,GAO Wei—qiang,CHEN Xiao—bo．ZHANG Chun-xia042 r127)

Development ofDuplex PCRforVibrioparahaemolyticusBased on bla㈨Bm andtoxRGenes⋯⋯⋯⋯⋯⋯HUYuan-qing*,LINKai-Ⅱng气ZHOUZan-hu．LI Fe仃g-xia(132)

Purification andCharacterization ofRecombinantMannitolDehydrogenasefromP bacteriumll09

⋯⋯LU Fu-zhi，XU Wei,WU Hao，ZHANG Wen—li，GUANG Cui—e+，MU Wan—meng 03 7)

Effect ofLactic Acid Bacteria Combined with Wheat Gema Oil Fermentation on the Growth Activity ofAspergillus niger

⋯⋯ ⋯⋯SHIMeng-jie，YANBo—wen，FaizanAhmedSadiq，FANDa-ming,LJANHuJ—zhang,TIANFeng—wei，ZHAOJian—xin8，ZHANGHao，CHENWei(144)

!j。：二!二：：■一 二1 ：：。，=一

Preparation and Stability ofACE Inhibitory Peptides from Peony Seed Meal by Enzymatic Hydrolysis
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