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万方数据



乙醇诱导改性对乳清分离蛋白结构及乳化特性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯冯呖砀，王浩，于栋，徐敬欣，孔保华，刘 骞*(1)

基于气相一离子迁移谱对竹燕窝菌汤风味成分的分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯．杨 芳，杨 莉，张振宇，肖 岚，秦 涛，贾洪锋+(8)

干燥方法对印度块菌(死6Prin疣c“m)品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．马 宁，仲磊，赵立艳，郑惠华，胡秋辉(15)

韧化处理对山药粉理化性质及结构的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张百汝，贾淑玉，李 杰， 于 滨，崔 波s(20)

藻蓝蛋白一壳聚糖复合膜的制备及性能表征⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯罗爱国，赵琪，马建华，杨艳君，胡变芳。(25)

超声波和TGase对重组草鱼肉形成过程中理化性质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孟 粉，秦求思，董 烨，毛海萍，戴志远+(30)

山茱萸籽粕亚临界水降解动力学及多糖性质研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．何坤明，陈兰转，孙光友，谭旺桥，白新鹏；(37)

LF—NMR动态分析4种干燥方式下鱿鱼干的复水特性⋯⋯⋯⋯⋯⋯余铭，梁钻好，周伟光，李轩，陈海强，王亚昊(45)

破壁对灵芝孢子粉品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．江和栋，李广焱，牛 仙，万仁口，陈小露，邓泽元，李红艳e(51)

构巢曲霉产植酸酶的酶学特性分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．高兆建，杨培玲，杨芳，宋玉林，赵宜峰，焦 魏，陈腾s(57)

粗壮脉纹孢菌高密度培养基的优化及补料策略⋯⋯⋯⋯．．魏长浩，曹 余，邹新华，范亚苇，李 静，李红艳，邓泽元+(63)

肉源乳酸菌抑菌特性分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．张开屏，马牧然，曹凯慧，马俊杰，田建军s(71)

产GABA乳酸菌的筛选鉴定及其发酵条件研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李 欢，潘道东t，吴振，曾小群，吴爱娟(78)

产低温几丁质酶菌株的筛选、鉴定与产酶条件优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈立功，吴家葳，张庆芳，迟乃玉，王晓辉+(85)

定量代谢物组学研究硫酸铵添加对高产红色糖多孢菌生理代谢的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．徐峰，原玉洁，黄明志*，储炬(91)

一株拮抗酿酒葡萄灰霉病的枯草芽孢杆菌T3筛选、鉴定及抑菌分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯夏俊芳，郑素慧，翟少华，张志东，苏金花，艾赛提，武运(99)

8种乳酸菌发酵荔枝汁一大豆蛋白的氨基酸代谢特征研究⋯⋯．．刘 欣，刘 芸，陈梅春，郑雪芳，陈 峥，王阶平+，刘 波+(106)

响应面优化栀子果实不同部位油脂提取工艺及其脂肪酸分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘嘉琪，杨 涛，缪芝硕，祝廷辉，邝 鼎，陈建荣，唐伟卓t(114)

超微冷冻粉碎处理下酸枣仁蛋白提取工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯谭力铭，裴海生，赵丹丹，胡高爽，郝建雄*，张敬轩(122)

亚I临界流体萃取富集金盏花中叶黄素工艺优化⋯⋯⋯⋯李冰，刘小波*，张晓雪，于长青，贾鸿震，张小燕，张辉(129)

响应面法优化野金柴总黄酮超声辅助提取工艺及其不同组分抗氧化能力研究

李洪安，李夏嘉龙，邓泽元，江和栋，李红艳+(136)

万方数据



超声波辅助提取玉木耳多糖及其抗氧化活性分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴玉柱，崔维建，李妍+(142)

基于均匀设计和主成分分析的即食捻转加工及灭菌工艺优化⋯⋯何梦影，张康逸*，朱笑鹏，王 莉，张 灿，赵迪(149)

复凝聚法青鱼内脏鱼油微胶囊的制备及其性能研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王正云，展跃平，钟川，蒋慧亮(155)

莼菜水馒头制作配方的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈倩玉，申勤勤，陈兰，白静，褚之琳，汪昌保*(162)

沙棘黄酮的分离纯化及其抗运动性疲劳作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．王 玉，刘 琦，耿杰(169)

罗耳阿太菌多糖对cu2+和cd2+的吸附工艺优化及表征⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．刘玉琪，李鸿梅*，范春婷，闵伟红，高雅文(175)

微波辅助法提取火龙果果皮色素及其功能活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一胡元庆，王建荟，李凤霞(182)

蒜黄根膳食纤维提取工艺优化及其理化性质分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马斌，罗延丽，王永康、刘鑫燕，刘云国，康大成+(189)

海水鱼丸加工工艺及外源添加剂对高温杀菌后鱼丸品质保持研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．常莉莉，崔浩哲+，张志慧，于佳卉，杨 贺，唐 越e(195)

不同包装方式对土豆烧牛肉菜肴中牛肉贮藏品质的影响⋯⋯⋯⋯孙金龙，刘莉丹，张春江，陈永凯，师希雄，黄峰+(203)

原料脂肪氧化程度对西式培根安全品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姜 皓，杨璐，徐文怡，杨 华，马俪珍+(209)

超声辅助酸解一超高效液相色谱一电雾式检测器测定灵芝多糖的单糖组成

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．梁 琰，赵志国+，张敏敏，刘 倩，耿岩玲，王 晓，赵恒强+(216)

动力学法优化碱性果胶酶比活的测定方法

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邢明霞，王鹏博，许文廷，张凤国，吕兴霜，陈相玉，邬雅喃，詹志春，张永勤+(223)

一种利用反相高效液相色谱法测定乳酸菌发酵液中苯乳酸的方法及其评价

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张 雯，林毅侃，谢佳雨，欧 杰+，李柏林(229)

不同采收期对月季花总黄酮含量及其抗氧化活性的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯上官琨瑶，黄秀秀，宋庸，张晓婷，潘斐，刘怡晨，蒋万里，钱慧琴+(236)

基于ICP—AES的不同产地干姜无机元素分析与评价．

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邹冬倩，严 辉。，李鹏辉，濮宗进，周桂生，郭 盛，杨健，黄胜良(240)

万方数据



低场核磁共振在线检测巧克力的熔化过程⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈芳宇，陈超，赵大伟，张松平，马光辉，苏志国，

响应面法优化高效液相色谱分析蜂蜜中5种生物胺的衍生条件⋯．．梁梦洁，黄丽佳，刘 欣，李 晶，宋春满，

分散固相萃取一超高效液相色谱一串联质谱法测定豆芽中6种喹诺酮类药物⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张今君，夏慧丽+

7个不同品种藜麦营养成分比较分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一陈志婧，

基于高灵敏度荧光衍生剂的痕量维生素C液相检测方法建立

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯沈海波，张连钢，周鑫魁*，方剑儒，洪霞，刘善鑫，莫慧娟

李秀男+(247)

张建铎+(253)

高海波(260)

廖成松*(266)

张婧蕾(272)

低压静电场处理对带鱼微冻贮藏期间品质变化影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张家玮，谢超，余铭。，张海玲(277)

24一表油菜素内酯处理对低温贮藏仔姜品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯游玉明，汤 洁，胡 凯，杨 彬，张美霞(284)

核桃青皮乙醇提取物对采后无花果的保鲜效果⋯⋯⋯⋯刘 伟，曹文利，薛雨菲，杨永兴，杨 茜，李 芳，孔令明+(289)

大豆不溶性膳食纤维对高脂饮食诱导小鼠肥胖的预防作用⋯⋯⋯王赛男，于寒松4，谷春梅，贺 阳，张 田，徐锡奇(295)

葡萄果皮提取物对砷致雄性小鼠生殖毒性的缓解作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．闫志鹏，高俊宇+，王瑞廷，仪慧兰4(302)

老年人肌肉衰减情况及肉类饮食对其影响的研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘 磊，王鹏*，吕万勇，李震，牛丰南，张晓倩，祁 悦，路彤，徐幸莲，吕艳春(306)

马齿苋多糖对四氯化碳诱导的小鼠急性肝损伤的保护作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯一黄小强，丁辉，刘顺和，黄涛+，贾 安4(315)

异鼠李素调控AKT—FOX01通路改善胰岛素抵抗HepG2细胞糖代谢作用机制

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．包桥桥，李梦茹，黄 榕，陈金娇，刘洪章t，刘树英8(320)

辐照红景天乙醇提取物的抗氧化作用及美白作用研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．孙熙洽，齐 欣，崔承弼4(325)

细菌纤维素生物合成调控及在食品领域的应用研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯毕继才，刘四新4，李从发(332)

对虾加工下脚料的综合提取技术研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李雨霖，余炼4，倪婕，姜毅，江虹锐，刘小玲(337)

红枣多糖提取、分离纯化及生物活性研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯冀晓龙，尹明松，侯春彦，刘延奇+(346)

乳蛋白中乳清蛋白与酪蛋白组成、特性及应用的研究进展⋯⋯⋯一刘永峰，张薇，刘婷婷，杨雨菁，娄岚，申 倩(354)

小檗碱对肠道菌群作用的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张秀娟，马骏池，赵晋彤，高世勇4(359)

万方数据



Efkcts ofEthanoI-induced Modi6cation on the structural and Emulsi母i“g Properties ofwhey Protein Is01ates

⋯⋯ ．FENG Yang—yang，Ⅵ礁NG Hao，YU Dong，xU I】n分xin，KONG Bao-hua，LIU Qian4(1)

Analysis ofVolalile Flavor constituents in Bamboo Bird。s Nest soups with Headspace—Gas cIlmmaIography—Ion Mobility spectmmetry

YANG Fang，YANG Li，zHANG zhen—yu’x1Ao Lan，QIN 100，HA Hong—fen94(8)

Effects ofDifrerentDrylngMethods onQuali‘y of 7h6Pr加疥cⅢ，2 ⋯⋯⋯⋯ MANjn吕zHONGLeizHAOLliyan，zHENGHu卜hua，HuQJu抽u“』卵

Effect ofAnnealing on the Physicochemical Properties and StrLlcture of、，am F10Llrs ⋯ 一 ⋯．zHANG Bai—ru，JIA shu—yu，Ll Jie，YU Bin，CUl B04《20)

Preparation andcharacterizati011 ofPhycocyanjn—chitosancomposite Film&⋯ ⋯⋯ ⋯ LuOAi—guo，zHAOQtMA^an—hua，yANGl妇njun，HuBian一南n98但鄂

Efkcts ofUltrasound and TGase on Physlcochemical Propenles ofGrass Carp Meat during Restnlcturing

subcritical water Degradation Kinetics of c'0Ⅲf坫q历c加口凰seed Meal and Its Polysaccha“de Pmperties

⋯⋯MENG Fen，QIN Qju-si，DoNG Ye，MAo Hai—pjng，DAl zhi-yuan4《30)

⋯HE Kun—m啦蚤CHENLaJ】—曲uan，SuN GLlang．)，0u，丁1ANⅥ臼“g-qJao，BA，xI门_pe力98 p力

LF—NMR Dynamic Analysls ofRehydmtion Chamcteristics on Dried Squid by Four Drying Methods

Effect of Bmken walI on the Quality of G“，?o如，7，埘mci幽m Spore Powder

YU Min昏LlANG zuan_hao，zHoU wei—guan兽Ll Xuan．CHEN Hai—qing，ⅥANG?妇-11ao《45)

⋯⋯⋯⋯ JIANG He-dong，LI Guang-yan，NlU xian，wAN Ren—kou，CHEN xia0—1u，DENG ze-yuan，Ll Hong-yan。{5 1)

Enzymatic Characterization ofa Novel Acjd and Thennostable Phytase from A驴P，譬洲“s，T耐￡f肠Hs

GAO zhaojian，YANG Pci—lin备YANG Fan各soNG Yu—lin，zHAo Yi—fen各HAo wd，CHEN Rn矿(57)

Optimization ofHigh-denslty Medlum ofⅣe“，．0印oⅧcⅢssd and Feedmg Strategy for Its H19h Y1eld

⋯⋯⋯⋯ ⋯⋯⋯⋯⋯WEl Chang-hao，CAo Yu，zoU xin_hua，FAN Ya—wei，Ll Jin各LI H0ng—yan，DENG ze—yuan4《63)

Analysis ofBacte“ostaticcharacteristics ofLacticAcidBacteriaIsolatedfrom FennentedMeat⋯ zHANGKaj-pJ门吕MAMu—JWncAOKaj抽uiMA Junoje，"AN撕anoun8f7"

ScreenIng and Identmcation of￡“ff。6“cⅢ“s Producing GABA and Study on the Fermentatlon Conditions

Ll Huan，PAN Dao—don矿，wU zhen，zENG xiao—qun，wU AHuan《78)

screening and Ident讯cation ofa cold—adapted chitiTlolytic Bactenum s仃ajn and Optilnization ofIts chitillase Fenllentation conditjons

CHEN L卜gong，wU Jla-Wei，zHANG Qing-fan昏CHI Nai-yu，Ⅵ饿NG Xiao-hui4(85)

Impacts ofAmmonium sulfateAddition on Physiological Metabolism ofHi曲一yielding曲c幽Ⅱ，|0PD6恒PoⅢe，)1旃Ⅲe口Based on Quantitative Metabonomics

⋯ ⋯ ⋯⋯xU Feng，YUAN Y11_jie，HUANG Ming—zhi4，CHU Ju《91)

Screening and Identi矗cation ofAntagonistjc日acf，，o心s“6fi凰T3 against Wine Grape Gray Mold and Analysis of Its Antimicrobial Activity

⋯⋯⋯xlA Jun-fang，zHENG su-hui，zHAl shao—hua．zHAN6 zhi-dong，sU Jtn—hua，Al sa卜ti，wU、，un(99)

study on Amino Acid Metabolism chamcteristics ofLitchi Juice—soybean Pmtein Fermented by Eigllt Lactic Acid Bacteria

LlUxjn，L1U、run，CHENMei—chun，zHENGxue—fang，CHENzheng，WANG ne—pin94，LlUB04《106)

Optimization ofExtractionlbchnologles ofDifrelentParts ofGⅡ，彘n缸加s"2打?oid田0ils byResponse SurfaceMethodology andTheirFattyAcldsAnalysis

⋯ ⋯ ⋯⋯⋯LIu胁qi，YANG Tao，M似O劢j—shuo，zHu丁h】鲥￡IL KUANG DJ门g cHEN胁n1．oJ坞ⅨNG Wemuo+f J J4J

万方数据



Optjmjzation of Extracting Jujube Kemel Pmtein by ultramicro Freezing Gnnding

⋯．TAN Li-min昏PEl Hai—sheng，zHAo Dan-dan，HU Gao-shuang，HAo Jian-xion94，zHANG Jing—mtan《122)

Optjmization of Luteln Enrichment from Chk，?m，胁by Subc“ticaI Fluld Extlaction

⋯．LlBing，LlUxiaoIb04，zHANGxiao-xue，YUChang-qin昏jlAHong-zhen，ZHANGxiao-yan，ZHANGHultl29)

Optimization ofUltrasonlc—assistedExtractlon ofTbtal Flavonoidsin上!幽oc日，p￡坫po舾船c，7J，z心Rehd byResponse SurfaceMethodology andThelrAncloxidantActlvlties

L1 Hong—an，Ll xiajia—lon兽DENG ze—yuan，J1ANG Hc—don各Ll Hong—yan4【l 36)

ultrasoundAssistedExtraction ofPolysaccharidesfrom爿“ric￡，肠，血(。o肌e“Ehrenb andItsAntioxidantActivityAnalysis ⋯ ⋯⋯wu yU—拍址cuJ、Ie巧扫n，LJl臼n+fJ4到

Optimization ofProcessing and Steriliza“on Technology forlnstant Niatlzhuan Based on Uniform Design and Principal ComponentAnaIysis

⋯⋯⋯⋯ ⋯⋯HE Meng—y．n兽zHANG Kang—yj4，zHU Xiao—peng，wANG Li，zHANG Can，ZHAo Dj(149)

Smdy on the Preparation and Propenies ofBlack CarpⅥscera Oil Mjcmcapsules with Complex C0acervation

Fonnulatlon Optllnlzation ofthe Gel Food wlth B，WJg，2胁Jf向，P6d。f．

ⅦANGZheng—yun，zHANYue—ping，zHoNGChuan，jlANGHui-liang(155)

CHEN Q1an-yu，SHEN Qin-qm，CHEN Lan，BAI Jing，CHU zhi-1in，Ⅵ，ANG ChangIba04【162)

Purmcation and Resisti“g Movement FatlgLle Activ时ofFlavon01ds from m，矽叩胁g舳“月!邶正蛔L

Optimization ofAdsorption Pmcess and characterizatlon ofcf+and c一1 by A旃P，ld，口班“Polysaccharide

Micmwave_assjsted Extraction ofPigment n．om Pitaya Peel and Its Functional Activity

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．、ⅣANG Yu，LlU Qi，GENG jie(169)

L1U Yu—qi，u Hong—me—FAN Chull-t啦，MⅢWei-hong，GAo Ya—Wen(175)

HUⅥtan—qin昏wANGjian—hui．uFeng—x．a(182)
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