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紫糙米粉挤压工艺优化及其理化性质分析 ………………………………………… 方浩标，郑经绍，许立益，余宏达，郑意凡，黄　苇*(195)

三叶木通籽油提取方法对比及超临界CO2萃取法工艺优化 …………………………………………………………… 李伟业，吴海顺，于华忠*(203)

响应面法优化大孔树脂纯化黄芪毛蕊异黄酮工艺 …………………………………………………………… 张　沛，吴　楠，宋志军，邰正福(209)

包装与机械

低密度聚乙烯袋厚度对杏鲍菇减压贮藏品质的影响 ……………………………………………………… 程倩颖，宋　婷，李志刚，冯翠萍*(215)

分析检测

不同产地红心猕猴桃品质的主成分及聚类分析

…………………………………………………………………………………………… 李跃红，冉茂乾，徐孟怀，陈　露，赵　阳，游元丁，焦彦朝*(222)

不同灭菌方式人参粉的皂苷含量、指纹图谱分析及灭菌效果评价
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……………………………………………………………………………… 卢丹敏，欧阳建，熊一帆，欧行畅，刘春方，唐俊伟，黄建安，刘仲华*(255)
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保鲜膜与冷藏温度对芫荽的采后品质影响 ……………………………………………………………………… 王若男，吴子健*，刘　斌，韩馨仪(303)
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超高压杀菌对液态鸡蛋微生物和理化特性影响研究进展 ……………………………………………… 张根生，孙维宝，岳晓霞，吕云雄*(410)

2021年5月　第42卷　第10期

万方数据



Research and Investigation
Effects of Mulberry Powder and Mulberry Pomace Powder on the Quality and Antioxidant Properties of Cookies
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