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………………………………………………………………………………………………………… 熊善波，何　鲒*，张　阔，汪佳林，何瀚庭，兰　航(236)

海拔对四种叶类蔬菜中吡虫啉和啶虫脒的残留及消解动态的影响

…………………………………………………………………………………………… 代艳娜，潘　虎，刘青海*，蒲继锋，张一帆，白军平，杨晓凤(242)

黄土高原旱塬区不同品种苹果果实糖及有机酸含量比较分析
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……………………………………………………………………………… 卢丹敏，欧阳建，熊一帆，欧行畅，刘春方，唐俊伟，黄建安，刘仲华*(255)
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保鲜膜与冷藏温度对芫荽的采后品质影响 ……………………………………………………………………… 王若男，吴子健*，刘　斌，韩馨仪(303)
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超高压杀菌对液态鸡蛋微生物和理化特性影响研究进展 ……………………………………………… 张根生，孙维宝，岳晓霞，吕云雄*(410)

2021年5月　第42卷　第10期

万方数据



Research and Investigation
Effects of Mulberry Powder and Mulberry Pomace Powder on the Quality and Antioxidant Properties of Cookies
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……………………………………………………………………………………………………………… ZHANG Xiujuan, YU Haiwei, LIU Dongqi, ZHAO Jintong, XIONG Xianghua*(83)
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