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未来食品

基于体外药效学结合网络药理学和分子对接对人参-桑椹改善骨质疏松的机制研究

…………………………………………………………………………………………………………… 刘 玲，李春楠，兰 梦，吴孟雅，张 辉*，边学峰*(1)
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研究与探讨

茶多酚对馒头品质的影响及机理初探 ………………………………………………………………… 陈 南，陈 龙，何 强，孙 群，曾维才*(23)

高温高压处理对花生致敏蛋白Ara h1及其免疫反应性的影响 …………………………………………………………… 李颖超，赵 良，钱 和(32)

提取方法对银杏蛋白功能特性及抗氧化活性的影响 …………………………… 李诗颖，陈 琳，糜心怡，梁一凡，李 闯，郑 义*(37)

盐胁迫对不同时期盐地碱蓬组分含量的影响 …………………………………………………… 孟 然，杨雅华，李赵嘉，王秀萍，薛志忠*(44)

红肉番石榴果胶的理化特性及其体外降脂作用 ……………………………………………………………………………… 吕冰冰，谢笔钧，孙智达*(51)

热风与冷冻干燥对五种鲜食甜玉米粒品质的影响 ………………… 姚连谋，张 怡，乔勇进*，王春芳，刘晨霞，孙大鹏，陈 珏(61)

成熟度对柿子片干燥特性及品质影响 …………………… 盛金凤，零东宁，王雪峰，李昌宝，李江阔，罗自生，雷雅雯，孙 健*(69)

黄原胶对扁桃仁蛋白质乳化特性的影响 ……………………………………………… 徐玮键，王炜清，余雄伟，付琴利，陈历水，李述刚*(76)

黑果腺肋花楸果汁饮料研制及其品质与抗氧化性评价 ………… 王思溥，朱 丹，宁志雪，朱立斌，牛广财*，魏文毅，苗欣月(86)

四种生物酶对红豆小麦面团流变性质和面条质构性质的影响

……………………………………………………………… 季香青，杨定宽，曾 承，慕思雨，刘思琪，于思文，段翠翠，李晓磊*，李 丹*(94)

不同品种芒果核多酚和黄酮含量及抗氧化活性评价 ……………………………………… 康 超，刘凤听*，刘云芬，韦露湘，伍淑婕*(100)

微波和超声处理对麦麸研磨特性及全麦面团品质的影响 …… 叶子谦，王 沛，董 华，杨克胜，陈美容，陆兆新，吕凤霞*(106)

生物工程

高产高纯度果胶甲酯酶黑曲霉工程菌的构建 …………………………………………………… 韩萌萌，盖金明，姜庆丰，张 会，李 杰*(112)

辅助能量物质与谷胱甘肽协同作用促进环磷酸腺苷发酵生产 …………… 李志刚，张朝辉，谭 海，卢南巡，张中华，常景玲*(119)

蓝靛果中可降解有机酸的酵母菌株筛选及鉴定 ………………………………… 卢思言，曾祥玉，王鑫源，苗曦文，文连奎*，贺 阳*(126)

不同地区米酒曲细菌多样性解析及表型预测 …………………………………… 王文平，熊英梅，陈赛浙，侯强川，刘忠军，郭 壮*(134)

抗幽门螺旋杆菌乳酸菌的筛选与益生特性评价 ………………………………… 梁竟一，胡子毅，王伟军，陈 波，刘建新，任大喜*(140)

发酵冬瓜对感染金黄色葡萄球菌小鼠肠道菌群的调节作用

…………………………………………………………………………………………… 张旨轩，韩姣姣，鲍 伟，王子言，刘 岩，霍春恒，苏秀榕*(149)

工艺技术

响应面优化黄精渣不溶性膳食纤维酶法提取工艺及其结构表征

…………………………………………………………………………………………… 丁政宇，张士凯，何子杨，张启月，李来成，许方舟，吴 澎*(157)
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葡萄桑葚复合果醋工艺优化和不同发酵时期的风味成分检测

……………………………………………………………………………… 石晨晖，沈晓溪，张一鸣，赵梓伊，李思怡，杨晋一，汪婷婷，尚宏丽*(164)

银耳芽孢多糖发酵培养基配方、发酵条件的优化及其放大发酵试验 ……………… 唐 睿，林俊芳，郭丽琼，叶志伟，郑倩望*(173)

热烫方式对桃微观结构、酶促褐变及相关品质的影响

…………………………………………………………………………………………… 刘 园，肖广健，陈 飞，丁胜华，何 双，周 辉，王蓉蓉*(183)

超声微波协同制备粗毛纤孔菌多糖及体外降脂作用的研究 ………………………………………………………………………… 赵有伟，李德海*(191)

豇豆淀粉的提取及理化性质研究 …………………………………………………………………… 李家豪，张善英，任赛豪，王 萌*，章程辉*(199)

包装与机械

挤压对灵武长枣应力应变影响的有限元分析 …………………………………………………… 高 坤，张海红*，王 娟，马晓艳，王 通(207)

食品安全

湖北某典型地区动物源食品中全氟及多氟烷基化合物的污染现状和膳食暴露评估

……………………………………………………………… 张恣意，曹文成，周 妍，刘小方，刘 潇，孔 芳，龚 艳*，闻 胜，胡定金(214)

分析检测

Fe3O4@ZrO2磁纳米粒子在酪蛋白磷酸肽富集中的应用 …………………………………………………… 潘玉婷，杨 静，严新宇，李 娜(223)

花椒精油及其水提物的香气活性成分分析 ………………………………………… 王 娟，杜静怡，贾雪颖，黄明泉，于 洋*，张玉玉(229)

全自动测汞仪和原子荧光光谱仪测定竹荪中总汞含量不确定度的比较 ………………………………………… 刘康书，罗天林，梁艺馨(242)

高效液相色谱-串联质谱法测定鲆鲽类水产品中喹诺酮的不确定度评定 ………… 范广宇*，唐 秀，张 琳，李配婷，陈振玲*(248)

SPME-GC-MS分析与鉴别青海亚麻籽油挥发性组分 ………………………… 韩玉泽，王兴瑞，李应霞，王淑珍，陈昀昀，王进英*(255)

高效液相色谱法测定鸡蛋、鸡肉中五种类胡萝卜素物质

…………………………………………………………………………………………… 兰 韬，闫 娜，裴 栋，刘佳雯，于聪聪，初 侨，李笃信*(261)

一步式QuEChERS方法结合高效液相色谱-串联质谱法测定牛肉中25种磺胺类药物残留

……………………………………………………………………………… 谢瑜杰，李铁梅，牛相涛，张艳侠，扈 斌，吴兴强，范春林，陈 辉*(268)

不同品种木芙蓉花氨基酸组成分析及评价 ………………………………………… 蔡 露，曾心美，王 希，李梦霞，唐国良，陈 存(279)

氟虫腈亚砜荧光衍生化、HPLC-FLD检测方法的建立及应用

……………………………………………………………… 王 梦，周香菊，聂嘉文，彭大勇，陈继光，张清峰，唐道邦，刘 佳，尹忠平*(286)

贮运保鲜

褪黑素处理对百香果采后贮藏品质的影响 …………… 李 涵，杨雪莲，贾凯杰，张小雪，李斌奇，何银莺，张丽娟，陈发兴*(294)

不同防腐剂对烤制鱿鱼片贮藏品质的影响 ………………………………………… 傅宝尚，丁若松，尚 珊，董秀萍，祁立波*，于 波(301)
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速冻方式对冷冻贮藏中大口黑鲈鱼肉蛋白质特性的影响

………………………………………………… 石钢鹏，阙 凤，高天麒，汪 兰，汪 超，石 柳，吴文锦，乔 宇，丁安子，熊光权*(309)

超高压和热杀菌的蓝莓果汁饮料贮藏期品质的变化及货架期预测模型 …………… 朱金艳，赵雪梅，王殿夫，董文华，孙希云*(320)

营养与保健

桦褐孔菌与其固体发酵物对2型糖尿病大鼠的氧化应激损伤作用

………………………………………………………………………………………………………… 王 欢，王丽莹，刘俊泽，唐 敏，陈长宝*，王淑敏*(328)

方格星虫低聚肽的分离、鉴定及其促骨发育作用评价

……………………………………………………………… 刘 珍，唐晓宁，吴科锋，林芊杏，刘 欢，李 茜，张 茜，梅 思，戚 怡*(334)

金钗石斛提取物对便秘模型小鼠通便功能的影响

……………………………………………………………………………… 王微微，范红结，杨文红，夏开艳，黎华贵，李晓丽，王诗满，张 艳*(342)

沙棘粕槲皮素体外抗氧化及对衰老模型小鼠保护作用的研究 ………………………… 沈晓溪，张一鸣，赵梓伊，石晨晖，尚宏丽*(348)

2’-岩藻基乳糖对益生菌定殖及抗炎能力的影响

………………………………… 杨文君，刘同杰，梁 曦，张 喆，崔庆宇，吕优优，公丕民，易华西，章检明，刘大群，张兰威*(355)

阿勒泰羊臀脂及其分提产物对小鼠结肠形态及盲肠内容物短链脂肪酸影响

…………………………………………………………………………………………… 朱明睿，于晨晨，徐艳丽，张 莉，孙佳宁，邓香娟，王子荣*(365)

南极磷虾肽抗皮肤光老化作用的研究 ……………………………………………… 于建伟，杜 芬，陶 宇，付雪媛，赵乐荣，刘楚怡*(372)

专题综述

水果成熟度近红外光谱及高光谱成像无损检测研究进展 ……………………………………………… 胡逸磊，姜洪喆，周宏平*，王 影(377)

石莼多酚的提取工艺、组成成分分析及生物活性评价的研究进展 ……………………………………………… 曾媛媛，仝 涛*，黄昆仑*(384)

牛乳主要过敏原酪蛋白的特性和分离纯化研究进展 ………………………………………… 熊子奕，马 鑫，陈红兵，李 欣，熊春红*(391)

荞麦蛋白结构、生理活性及其应用的研究进展 …………………………… 刘 靖，宋 雨，赵 钢，耳时里且，胡一晨*，邹 亮*(400)

食用酵素发酵代谢及功能特性研究进展 ………………………………………………………… 蔡丽琴，王伟军*，李延华，林蒙蒙，方鲁平(408)

表面增强拉曼光谱在乳和乳品有害物质检测中的研究进展

……………………………………………………………………………… 桑潘婷，郭亚辉*，张倩瑶，成玉梁，于 航，谢云飞，姚卫蓉，钱 和(415)

肌肉蛋白乳化特性改善方法研究进展 …………………………………………………………………………………………… 李丽湲，赵 雪，徐幸莲*(424)

复合菌制剂设计及其在食品发酵中应用的研究进展

………………………………………………… 王艺欣，张 健*，井月欣，王共明，刘 芳，田秀慧，刘 奎，刘海超，韩 爽，钟静诗(431)

肉干品种及肉干保藏技术研究进展 …………………………………………………… 张益卓，李 腾，陈菲菲，赵 阳，李洋洋，赵长青*(440)

重组酶聚合酶等温扩增技术在食源性致病菌检测中的应用

……………………………………………………………… 秦 雪，付世骞，杨鑫焱，杨 涛，高平聘，代晓斐，苗 超，满朝新，姜毓君*(449)
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Future Food
Mechanism of Ginseng-Mulberry Treating Osteoporosis Based on Pharmacodynamics in Vitro Combined with Network Pharmacology and Molecular Docking

……………………………………………………………………………………………………………… LIU Ling, LI Chunnan, LAN Meng, WU Mengya, ZHANG Hui*, BIAN Xuefeng*(1)

Research Progress of Ectopic Olfactory Trace Amine-associated Receptors ………………………………………………………………… WANG Yanan, HUANG Kunlun*, TONG Tao*(14)

Research and Investigation
Effects of Tea Polyphenols on the Quality of the Steamed Bun and Its Mechanism ……………………………………… CHEN Nan, CHEN Long, HE Qiang, SUN Qun, ZENG Weicai*(23)

Effects of Autoclaving on the Immunoreactive Properties of Allergenic Protein Ara h1 from Peanut Seeds ………………………………………… LI Yingchao, ZHAO Liang, QIAN He(32)

Effects of Extraction Methods on Functional Properties and Antioxidant Activity of Ginkgo biloba Proteins

……………………………………………………………………………………………………………………… LI Shiying, CHEN Lin, MI Xinyi, LIANG Yifan, LI Chuang, ZHENG Yi*(37)

Effect of Salt Stress on the Component Content of Suaeda salsa in Different Periods

……………………………………………………………………………………………………………………… MENG Ran, YANG Yahua, LI Zhaojia, WANG Xiuping, XUE Zhizhong*(44)

Physical and Chemical Properties of Red-flesh Guava Pectin and Its Lipid-lowering Effect in Vitro

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… LV Bingbing, XIE Bijun, SUN Zhida*(51)

Effects of Hot Air and Freeze Drying on the Quality of Five Fresh Sweet Corns Kernels

……………………………………………………………………………………… YAO Lianmou, ZHANG Yi, QIAO Yongjin*, WANG Chunfang, LIU Chenxia, SUN Dapeng, CHEN Yu(61)

Effect of Maturity on Drying Characteristics and Quality of Dried Persimmon Slices

……………………………………………………………………… SHENG Jinfeng, LING Dongning, WANG Xuefeng, LI Changbao, LI Jiangkuo, LUO Zisheng, LEI Yawen, SUN Jian*(69)

Effect of Xanthan Gum on the Emulsifying Properties of Almond Kernel Protein

…………………………………………………………………………………………………………… XU Weijian, WANG Weiqing, YU Xiongwei, FU Qinli, CHEN Lishui, LI Shugang*(76)
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……………………………………………………………………………………………… WANG Sipu, ZHU Dan, NING Zhixue, ZHU Libin, NIU Guangcai*, WEI Wenyi, MIAO Xinyue(86)

Effects of Four Enzymes on Rheology of Dough and Texture of Noodles of Red Bean Wheat

………………………………………………………………………… JI Xiangqing, YANG Dingkuan, ZENG Cheng, MU Siyu, LIU Siqi, YU Siwen, DUAN Cuicui, LI Xiaolei*, LI Dan*(94)

Contents of Polyphenols and Flavonoids and Its Antioxidant Activity Evalution in Different Kinds of Mango Kernel Seeds

……………………………………………………………………………………………………………………… KANG Chao, LIU Fengting*, LIU Yunfen, WEI Luxiang, WU Shujie*(100)

Effects of Microwave and Ultrasound Treatment on the Grinding Characteristics of Wheat Bran and the Quality of Whole Wheat Dough

………………………………………………………………………………………… YE Ziqian, WANG Pei, DONG Hua, YANG Kesheng, CHEN Meirong, LU Zhaoxin, LV Fengxia*(106)

Bioengineering
Construction of High-yield and High-purity Pectin Methylesterase Aspergillus niger Engineering Strain

……………………………………………………………………………………………………………………… HAN Mengmeng, GAI Jinming, JIANG Qingfeng, ZHANG Hui, LI Jie*(112)

Enhancing cAMP Fermentation Formation via Glutathione and Auxiliary Energy Substance Coupling Addition
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Screening and Identification of Yeasts Strains of Degradable Organic Acids in Lonicera edulis
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Analysis of Bacterial Diversity and Prediction of Phenotype in Rice Wine Koji from Different Regions

……………………………………………………………………………………… WANG Wenping, XIONG Yingmei, CHEN Saizhe, HOU Qiangchuan, LIU Zhongjun, GUO Zhuang*(134)

Screening of Lactic Acid Bacteria with Anti-Helicobacter pylori Activity and Evaluation of Their Probiotic Characteristics

……………………………………………………………………………………………………………… LIANG Jingyi, HU Ziyi, WANG Weijun, CHEN Bo, LIU Jianxin, REN Daxi*(140)

Regulation of Fermented Wax Gourd on Intestinal Microflora of Mice Infected with Staphylococcus aureus
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Uncertainty Evaluation of Determination of Quinolones in Flatfish by High Performance Liquid Chromatography-Tandem Mass Spectrometry

……………………………………………………………………………………………………………………… FAN Guangyu*, TANG Xiu, ZHANG Lin, LI Peiting, CHEN Zhenling*(248)
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