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万方数据



不同酵母对脐橙果酒品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡小琴，刘 伟*，许弯，胡梓妍，戴润平，张菊华*f1)

不同胶体对黑莓果汁花色苷稳定性的影响研究⋯⋯⋯一麦日艳古·亚生，蒋耀英，刘小莉，努尔古丽．热合曼，范琳琳*(11)

球形多孔硅酸镁制备及其糖汁脱色应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．程 昊，孙黎明，唐婷范*f18)

基于变异系数法分析四种改良剂对马铃薯面条品质的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张云亮，窦博鑫，刘丽宅，张煜，刘 宁，张娜，徐晨冉，律丹，刘 颖(26)

贵州主产区不同品种荞麦淀粉性能的比较

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．唐健波，夏忠敏，谭娇，卢 扬，章洁琼，李学琳，刘 辉，蔡琴，刘军林，刘 嘉*(33)

突变芳香基硫酸酯酶改性琼脂的工艺优化及其性能表征⋯⋯⋯⋯．张成昊，姜泽东，李鹤宾，倪 辉，朱艳冰s，李清彪(39)

槲皮素和芦丁对小麦淀粉的消化特性及其之问相互作用的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李翠翠，孙晓莎，任顺成s(45)

紫甘蓝花色苷稳定性及热降解动力学研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．潘 颖，梁 颖，马 蓉，阮 琳，王树林*(51)

四种热带水果中膳食纤维的结构表征及单糖组成和理化性质分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．文 攀，裴志胜，朱婷婷，于紫娟，耿玉坤，陈彩玉，薛长风+(60)

河豚鱼皮胶原寡肽螯合锌的体内体外抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．郭洪辉，张怡评，洪 专*，俞 云(66)

亲水性丁香菌酯分子印迹微球的制备、表征与吸附陛能的研究

贵州不同产区代表绿茶的品质特征及香气组分分析

不同品种甘薯烘烤后感官、质构及香气成分的差异

李随心，霍云雷，吴云鹏，李佳恢，陈 波，王 岩*(72)

郭建军，周 艺，王小英，马 强，武国华。，罗晓波(78)

田 晴，孙立永，杨胜广，王学清，胡亚亚，韩美坤，刘兰服，马志民m，牟德华*(85)

粗毛纤孔菌液体发酵工艺优化及胞外多糖的抗菌和抗肿瘤活性

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．唐少军，雷 平，邵晨霞

敲除s删C基因对解淀粉芽胞杆菌抑菌性能的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯

一株降解恩诺沙星菌株的筛选鉴定及其降解条件的优化⋯⋯⋯．．

低温长杆白菜泡菜中乳酸菌的分离鉴定与应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

贵州腌鱼中微生物群落的多样性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

浓香型白酒酿造过程中一株产阿魏酸酯酶菌株的筛选和鉴定⋯．．

超声一复合酶解法提取海带中海藻酸钠的工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯

吴胜莲，杨 神，靳 磊，刘宇波，贺月林，许 隽+(93)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯何宁轩，温志友，魏雪团s(100)

⋯⋯⋯．．梅瀚杰，陈喜鸿，胡文锋。，肖淦j虹，李光月(105)

⋯⋯⋯．．窦芳娇，苏 昊，邓冬莲，何志刚，林晓姿*(113)

⋯⋯⋯．．邹 妍，陈中爱，董 楠，雷尊国，刘 嘉*(119)

⋯⋯⋯．李丽，章宇丹，刘 军。，冯洁雅，刘雪娇(126)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．金依静，李蓝，刘秋平，艾 宁m(132)

万方数据



基于质构优化蜜柚白瓤水不溶性膳食纤维兔肉丸制作配方⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯薛 山，谢建山(138)

低压高频电击晕对宰后黄羽鸡鸡肉品质影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯于 宙，胡庆国，李新林，孔玲，汤飞，于航*(146)

野木瓜总皂苷提取工艺优化及其美白活性组分筛选⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯曹颖堑，刘祖望，仇凤梅，黄 真，钟晓明4(152)

响应曲面法氯化钙豆腐冻融工艺优化及其品质评价⋯⋯⋯⋯朱秀清，杨鑫鑫，万兆祥，刘琳琳，孙冰玉，曲 敏，吕铭守s(159)

乌红天麻干燥工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯卢 琪，薛淑静，杨 德，王少华，张 杭，李 露4(166)

不同干燥方式对柚子皮粉加工特性及功能成分含量的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯瑚安阳，吕建秋4，杜冰4(170)

红枣粉添加量对面团特性及馒头品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孟凤华，孙 凯，冯润芳，敖常伟4(177)

大孔吸附树脂一高速逆流色谱法分离纯化苦水玫瑰花渣中的鞣花酸

一种特殊医学用途糖尿病全营养配方粉的研制⋯⋯⋯⋯

辣木叶酶法水解提取蛋白质工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

葡萄皮渣中花旗松素提取工艺优化及其抗氧化能力测定

响应面法优化Cc一淀粉酶的酶反应体系⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

海藻酸钠／田菁胶复合膜的性能研究与表征

吴梦琪，黄海，蔡狄宏，徐志珍，夏 玮，张文清*(182)

⋯⋯⋯林艳平，王鸿艳t 4，邢紫娟，陈嘉康，徐祖东(188)

郭刚军，胡小静，徐 荣，马尚玄，张祖兵，李海泉+(194)

⋯⋯⋯．．张晓利，赵瑞香，姜建福，刘崇怀4，牛生洋8(200)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张程慧，冯叙桥*(206)

程腾，邓小雪，赵 芸，许加超m，付晓婷，高 昕(211)

同位素稀释气相色谱一串联质谱法测定动物源食品中克霉唑残留量

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩 超，胡贝贞，李 舟，朱振瓯，沈 燕，周秀锦+(216)

介质阻挡放电电离质谱法快速筛查水产品中孔雀石绿及其代谢物

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯苏 晶，姜英杰，陈长毅s，刘 洋，章文天，陈 晟(221)

高效液相色谱一三重四极杆复合离子阱质谱法快速检测保健食品中30种缓解疲劳、改善睡眠类违禁添加药物

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯甘凝岚，孙春华。，周玮，刘长宇(226)

黑皮鸡枞菌营养与质构特性分析及其抗氧化活性评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．安晓雯，王彦立，杨子怡，吴香菊，敖常伟(236)

基于超高效液相色谱一四极杆一静电场轨道阱高分辨质谱快速测定水果中18种游离氨基酸

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯袁光蔚，吴 毅s，王海波，莫紫梅，林光燎，江秋霞(243)

超高效液相色谱一四极杆飞行时间质谱法快速测定畜禽产品中抗组胺类药物残留

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王 京，叶佳明，钟世欢，王 潇，陈青俊m(250)

万方数据



基于BP—ANN优化提取HPLC特征图谱测定3种黄精辐照前后黄酮含量变化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐 胜，屈曾义．毕健丽，李婷婷，甘小凤，韦国良，杜纪富，何 敏，范宝磊。(257)

真空预冷压力对菠菜采后贮藏保鲜品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭淑婷，薛健翼，李 锋，赵伯涛，王永丽+(265)

臭氧处理对杭白菜保鲜效果的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王 晓，刘晨霞，陈冰洁，张 怡，王春芳，乔勇进+(270)

卜McP结合Pvc对小包装青脆李果实常温贮藏品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯周 婷，汤 慧，陈可馨，曾凯芳，邓丽莉。(275)

鲍鱼水解肽的抗氧化、抗炎及免疫调节作用⋯⋯⋯⋯．．王敏，卢 赛，张曾亮，邹圣灿，丁伟，李丽杰4，

黑老虎茎叶营养成分检测及评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯廖苏奇，王丽军，夏祥华，付金娥，韦树根，

两种干燥方式对鸡油菌氨基酸组成及评价的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭 宇，高锦荣，郑晓敏，

食源复方解酒口服液对小鼠酒精性肝损伤的保护作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．于纯淼，付佳琪，张 良

红平菇胞外多糖体外抗氧化及对高血脂小鼠体内抗氧化能力探究⋯⋯．．董博斐，彭文欣，杨凤霞，张玉迪，刘亚斌

欧李发酵液对高脂血症sD大鼠血脂的调控及对肝脏的保护作用⋯⋯⋯成婧荷，陈佳佶，郭嫦娥，崔清宇，赵梓邯

西归粗多糖对运动疲劳小鼠的免疫调节作用⋯⋯⋯⋯⋯刘兴琴，丁济超，李继兴，孟 东，沈 磊，郭美仙，

王尚龙+(282)

龙海荣+(289)

马长中m(295)

李治翔(300)

张建军。(305)

李卫东m(311)

刘晓波*(317)

中长链结构脂质MLCT的研究进展⋯⋯马 敏，邱 斌*，孙琪，刘丽娜，刘 玮，宗爱珍，贾 敏，徐志祥，徐同成(322)

超高压处理对果汁品质影响的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郝 进，程焕，陈士国4(328)

美藤果加工与综合利用研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．林锦铭，谢蓝华，李俊健，陈燕兰，黎攀4，杜冰4(335)

表面增强拉曼光谱技术在真菌毒素检测中的应用研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．陈瑞鹏，孙云凤，霍冰洋，赵旭东，贾雪霞，李 双，梁 俊4，高志贤4(342)

莲房原花青素提取方法、生理功能及其在食品工业中应用的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯王满生，王发祥，杨 晶，王延周4(349)

青稞功能成分与生物活性研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯余勤业，吴 彤，罗颖婷，李 畅，白术群4，沈群，薛 勇4(357)

致敏大豆蛋白P34及其清除方法的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张志华，郑环宇4，闰国森

食欲调节肽的作用机制及研究现状⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张国华

低碳水化合物饮食对2型糖尿病患者的影响研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

生物活性肽的制备、分离纯化、鉴定以及构效关系研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

孙美馨，许 慧，陈 昊4(363)

齐千慧，王 伟。，杨 华(369)

⋯吴军林，王玲，吴清平(378)

．谢博，傅红，杨方m(383)

万方数据



Effect ofDj脏rent Yeasts on the Quality ofNavel Ora“ge Wine

Effects of Di仃erent C0110ids on the Stabiljty ofAnthocyanjns in B1ackberry Juice

HUⅪnoqm?LiU谛战4 xU谛nH．HU ziynn?DAI RunpiHg．zHANG Juhun4(i)

MA{Rn疆NGU Yasheng。．nANG№0y￡ng．LiU xinoii．NURGUL Rnhman．融～L￡nlin4 fn)

Preparation ofSpherical PorousMagneslum Silicate andnsApplicationmDecolorization ofSugar Juice

Analysls ofEfrects ofFour Impmvers on Quality ofPotato Noodles Based on the Coefhcient ofVariatlon Method

CHENG Hnoi SUN nmtHgi私NG TIng缸H4(i 8)

zHANG Y{{nitnn晷DoU Box讯．LIU nzhnii zHANG Yu．LIU Ning．zHANG Nn÷xU Chenrnni LV Dnn．LIUⅥH94 f2印

comparative Analysis on starch Properties ofDifkrent Buckwheat cultivars collected fbm the M匈or Buckwheat P1anti”g Area in Guizhou Provjnce

1HNG Jinnbo?xIA zhongmin?1HN Jl“o．LU Y@ng。zHANG Jieqiong．LI xMeitn?LIU Hut．CAI Qln?LIU JHnim?LIU Jm4 f33)

Preparation and Characterization ofMutant Arylsulfatase-Modi矗ed AgaL

st【ldy on the Digestibility and Interaction ofQuercetin肌d Rutin to wheat starch

Stabllity and Degmdatlon Kinetlcs ofAnthocyanins fmm Red Cabbage

zHANG Chenghdo．jMNG zedong．Li Hebm。Ni H“1．zHU№nbin94．Li Qtngbino(39)

LI CuicMi．SUN xinoshn．REN S}mHcheHg。f45)

mN HHgi LjANG YIngi MA Rongi RuAN Lin．wMNG Shul诅4(5 i)

Structure Characterization，Monosaccha“de Composition and Physicochemical Propenies ofDietary Fiber in Four Tropical Fmits

wEN Pnn．PEI Zhi3keng．zHU nngting?YU zounn?GENG№kun?CHEN Cniyu?xUE Chnngfen94《6∞

Smdy on向聍vo and历WfmAntioxidantActivity ofC011agenoljgopeptideChelatedZincfrom Pufkr Skin

GUo Honghui，zHANG Y巾Lng。HoNG zhudn4。YU YHn(66)

Preparation，characterizatlon and Adsorption Properties ofHydTophilic syringostrobin M01ecularly lmprinted Microspheres

Analysis ofQuality Features and Amma Components in Guizhou Representative Green Tba

Li SHix溉HUo Y“Hlei．wU Y“印eHgi Li JtnhMi．CHEN B0．wANG Yan4 f72)

GUo Ji嘲un?zHoU M?wANG Xi“oytn晷MA Qiang．WU Guohuu4 LUo Xiuobo 178)

Di旋rences in Senso吼Texture and Aroma Components ofDi旋rent Sweet Potato varieties aRer Baking

HAN Qm量sUN Lwong．YANG She¨ggunng．碲ANG 3(ueqlng．HU Yayn．HAN MelkMn．L儿j Ln哪H．MA zh￡m￡n4．MoU Dehun。∞5)

Optimization ofLjquid Fer|nentation Process of历D”。ms矗卸idⅢand Antibacterial and AntitumorActivities ofExop01ysaccharides

霸NG shnomn?LEI Pm昏SHAO CheM溉wU Shengilnn。HNG M?JIN Lei?LIU hbo?HE№e‰xU JHn4 f9功

Effect ofs删c Gene Knockout on me Antibacterial Activ崎of曰“cfms“删如，f叮“咖c把月s

Screening and Identincation ofEnronoxacin Degrading Stram and 0ptimization ofIts Degradation Conditions

HE Y|，|xunn．wEN zhiyou。WEi xuetHnH4 lioo)

MEj HnHJ记．CHEN xih0H备HU Wt哪en94iⅪAO Gnnhon昏Lj GHnn窖vHe(i 0鄄

Isolation，Identincation andApplication ofLacticAcidBacteriainLowTenlperatLLreLong—stemmedCabbagePickle

Analysis ofMicrobial Communjty Diversity in Guizhou Suan Yu．

DoU Fnn母ino．sU Hno÷DENG Dongtinn．HE Zhignng÷LIN溉nozi4(¨3j

zOU’nn?CHENzbongnt．DoNGNdn?LE|zunguo．L|U Jtn4(1i9)

Screening，Identi丘cation and Bi0109lcal Characteristics ofFerulic Acid Esterase Strain in Luzhou-navor Liquor Brewing Process

．Li Lt．zHANG hdnn．LiU．JHn4．FENG jteyn，LiU XMeJino fi 26)

Optimization of Extractlon Pmcess of Sodium Alglnate from上“ⅢinⅡ，血jqPonjcⅡby Ultrasonlc—Comp01ex Enzymatic Hydmlysis Method

JIN 10ing．LI LⅡH．LIU Qiuping．Af Nin94 fi 32)

万方数据



Optimization ofthe Formulation ofRabbit Meatballs Added with Insoluble Dietary Fiber from white Flesh ofHoney—pomelo Based on Rxture⋯⋯ 姐厄鼢Ⅱ”，皿E正Ⅱn幽ⅡnⅣj矽

Efrects ofLow一、，01tage andHigh—FrequencyElec仃ic stLmonMeatQuality ofYellow—FeamerBroilerchicken⋯ 一，uz矗o“，爿E，Qi，!gg“0，Ⅱ。疑nfi"，K0ⅣG工mg尉_ⅣGF西，u协愕8“4司

Optimization oftheExtration Technology ofTotal Saponinsf而m＆d“硼'”m(’而iNPHJ曲DC andthe Selection of TtsWhiteni“gActiveComponents

CAo Ytngkun。LJU zuwnng÷QIU Fengmet．HUANG zhen?zHONG Xinomin94(J 52)
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