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预处理方式对米糠酵素品质的影响
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碱蓬草总生物碱提取工艺优化及其对高脂饮食小鼠的体内抗氧化活性
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海藻酸钠裂解酶酶活测定方法研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郑明亮，郑诨龙，孟 春，王航‘(246)

QuEChERS试剂盒．高效液相色谱法检测鸡蛋中阿散酸和洛克沙砷残留
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⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．雷 月，宫彦龙+，邓茹月，张大双．朱速松’．唐会会，陈重远，张志斌(258)

基于UPLC．MS／MS探究烘焙程度对咖啡豆中有机酸含量影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．王东旭，王新财．胡奇杰，王凤丽，厉 芬，陈褚建(268)

GC．MS法比较分析不同产地川佛手精油成分

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．王春龙，罗 禹，段灵鑫，韩江云，邹顺梅，张倩，罗金凤．张丹’(274)

电感耦合等离子体质谱(ICP—MS)测定畜禽肉中9种重金属元素含量⋯⋯．欧爱芬，张挺，梁兰兰，林俭，万红霞’(282)
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QuEChERS-超高效液相色谱-串联质谱法测定蔬菜中9种甲氧基丙烯酸酯类杀菌剂

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．徐鹏，赵建珍，闫伟伟，陈佳琛’，罗慧玉，刘 慧(289)

基于静态顶空气相离子迁移谱技术的果啤种类判别⋯⋯⋯⋯⋯．龚 霄，周 伟，李积华’，涂京霞+，杨涛华，霍羽佳(296)

贮运保鲜

预冷处理结合低温贮藏对西兰花贮藏品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

不同储藏条件对小麦流变学特性的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．曹颖妮，赵光华，余大杰，裴金花，胡京枝．魏振亚

1．甲基环丙烯和不同贮藏温度对油桃果实硬度与细胞壁果胶的影响

砀山酥梨膜结合态与可溶态多酚氧化酶性质比较

营养与保健

谢晓宇．张飞，石洁，谢意通，姜丽+(302)

胡卫国，张军锋，许琦，黄继勇．郝学飞+(311)

吕真真，刘 慧．张春岭，刘杰超，杨文博，焦中高+(317)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡月恒．刘 芳’(324)

安五脂素对大鼠肠缺血再灌注致肝损伤的保护作用

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯林慧娇，张馨芸，刘嘉玮，苑丽葳，刘佳乐，王春梅，孙靖辉，陈建光．李贺，敬舒’(330)

四种野生蔬菜营养成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．包艳玲，高春燕，卢跃红’(337)

不同生长阶段翘嘴鲴肌肉营养成分的比较分析⋯⋯⋯⋯李绍明，伍远安，谢仲桂，李传武．程小飞，李金龙．何志刚+(342)

泡桐花多糖的体内外抗氧化活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈晓兰，圣志存．陈海峰，贾纪萍，李冉，雒丹．陈未，冒玉娟(349)

鹿茸乙醇提取物对秀丽隐杆线虫抗衰老的作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘春红，汤皴聪．高瑜培，李云飞．陈晓光。(354)

季节变化对杂交鲟鱼肉营养成分的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯黄卉，魏涯，李来好，杨贤庆，岑剑伟，潘创，郝淑贤’(360)

专题综述

荧光定量PcR技术在食品快速检测中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．丁博群，刘珊娜’(366)

硒多糖的合成方法、结构特征和生物活性研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯景永帅，张钰炜，李佳瑛，袁鑫茹，郑玉光．吴兰芳’，张丹参‘(374)

亚基水平上大豆蛋白凝胶性的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．付洪玲，范宏亮，吕 博．孙贺，单单单．于寒松’(382)

代谢工程改造微生物合成单萜芳香产品的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯朱坤，孔婧，荣兰新．刘士琦．肖冬光．于爱群+(390)

超声辅助低共熔溶剂萃取法在活性成分提取与食品分析预处理中应用的研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．刘金铭，王 辉，张 欢，陈 倩，孔保华’(399)

黑米的营养功能及综合利用研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．熊艳珍，黄紫萱，马慧琴，程建峰+(408)

食用煎炸油理化指标统计分析方法研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李裕梅，唐润发，杜芳芳，曹雁平+，王鑫(416)
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