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青年编委专栏

中国输东盟葡萄农残风险分析及对策研究 ………………………………………………………………………… 宋晓燕，吴　娟，李建军，赵明刚*(1)

未来食品

内酯类香料的微生物法转化制备及其调控研究进展 …………………………………………… 田怀香，杨　睿，荣绍丰，于海燕，陈　臣*(9)

基于网络药理学研究化橘红-蛹虫草复方止咳活性及作用机制

 …………………………………………………………………………………………… 焦春伟，钟　静，黄海勇，梁慧嘉，郑娇吉，陈家明，谢意珍*(17)

研究与探讨

不同灭酶方式对黑青稞籽粒结构、营养组成及抗氧化性能的影响

……………………………………………………………………………… 李孟佳，佟立涛，范　蓓，刘丽娅，王姗姗，孙若琪，王凤忠*，王丽丽*(25)

姜黄素-牛血清白蛋白复合物对牦牛乳干酪品质的影响 ………………………………………………………………… 张　岩，陈炼红*，张　莉(34)

酶辅助碱法提取龙眼核淀粉的结构与理化性质研究 …………………………… 蓝绪悦，王　玲，杜沁岭，徐　文，代乾贵，贾冬英*(42)

直链淀粉含量对淀粉-脂肪酸复合物形成及理化特性的影响

 …………………………………………………………………………………………… 黄承刚，李津源，徐任园，刘　娜，余邵鹏，刘　菊，郭东伟*(49)

米蛋白-海藻酸钠互穿网络水凝胶的制备及性能表征

……………………………………………………………… 苏　丹，杨　杨+，范　婧，边　鑫，王　冰，刘琳琳，张铁男，马春敏，张　娜*(56)

真空冷却联合超声杀菌对卤牛肉品质的影响 ……………………… 高　飞，蔡华珍*，陈彦豪，杜庆飞，张信东，陈先林，武　运*(63)

烫漂温度及空气炸时间对鲶鱼鱼皮品质的影响 …………………………………… 孙慧娟，李　敏，张飞宇，孙　溪，马俪珍，任小青*(71)

普鲁兰酶酶解对葛根淀粉理化特性的影响 …………………………… 莫　琰，杨尚威，赵　灿，刘传菊，豁银强，张　倩，汤尚文*(79)

强化鲁氏接合酵母对酱油品质的影响 …………………… 谭　戈，朱新贵，李学伟，肖亮琴，唐鸿标，郑倩望，郭丽琼*，林俊芳*(86)

不同分子量红花籽抗氧化肽稳定性研究 …………………………………………………………………………… 刘晓艺，周玉岩，过利敏，郝光飞*(94)

水产品种类对过敏原原肌球蛋白胃肠消化性能的影响 …………………………………………………… 李娅茹，栾宏伟，李文娇，卢　瑛*(103)

可得然胶预处理及其对低脂牛肉肠品质的影响 …………………………………………………………………………… 陈道春*，陆志娟，齐自元(111)

生物工程

基于高通量测序技术分析青藏高原风干牦牛肉中细菌多样性

……………………………………………………………………………… 弋凯鸽，吴寒冰，李帅康，王　卫，耿　放，杨　林，池福敏，辜雪冬*(118)

基于仿生学技术不同发酵方式酸浆水品质评价 ………………………………… 李　姚，孔祥聪，琚兴波，侯强川，郭　壮，王玉荣*(125)

黑曲霉拮抗细菌的筛选、鉴定和生防条件优化 ……………………………………………………………… 徐晓裕，李　甜，史学伟，王　斌*(132)

嗜热杜邦菌α-淀粉酶的定向进化及高效表达 ……………………………………… 靳　燕，李延啸，马俊文，王玉川，闫巧娟，江正强*(139)
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工艺技术

超声波辅助提取管花肉苁蓉苯乙醇苷工艺优化及其抗氧化活性研究

 ………………………………………………………………………………………… 魏玉萍，赵　岩，张　丽，王琼琼，蒲云峰，侯旭杰*，宋丽军*(148)

茶多酚红薯粉条的研制及其抗氧化活性评价 ……………………… 郭卫芸，陈振毫，高雪丽，李光辉，王永辉，孙思胜，黄继红*(156)

响应面优化超声波辅助酸法提取百香果皮果胶工艺及其抗氧化活性研究 ……… 王锦秀，赵晴晴，徐心怡，谢　倩，陈清西*(162)

微波超声协同提取白刺果原花青素工艺及抗氧化性研究 ……………………………………………………………… 只德贤*，张　妮，李建颖(171)

裙带菜孢子叶仿生酶解工艺优化及酶解肽的抗氧化活性分析

……………………………………………………………………………… 黄　雨，刘魏红，王洪阳，朱倩儿，郎晓晓，王　唯，陈生龙，于　慧*(180)

超声波辅助热碱法提取藜麦蛋白的工艺优化

………………………………………………… 袁孝瑞，陈贺宇，刘　玉，武青杭，杨　柳，赵岩岩，周海旭，朱明明，蔡自然，赵圣明*(190)

红枣多糖的提取工艺及药理活性研究 ……………………………………………… 龚　频，王佩佩+，同美霖，龙　辉，毛跟年*，陈福欣(198)

超声场耦合亚临界水分离黄鲛鱼内脏油脂的工艺优化 ……………………… 李　林，邵凌健，彭新颜，张淑荣，张　越，黄萍萍*(208)

梨园块菌多糖提取工艺优化及其单糖组成分析 ……………………………………………… 鲁　斌，张凤明，蔡正达，张　华，于富强*(218)

山杏核壳黑色素提取及其金属螯合物的螯合工艺优化 ……… 高　莉，刘琳琳，刘盼盼，徐宏宇，王海宾*，刘海英，杨　柳(225)

食品安全

傅立叶变换红外光谱技术对常见食源性致病菌和真菌快速分类鉴别 ……………… 龚　方，刘小菁，康秋燕，汪　颖，李兆杰*(235)

分析检测

芦笋猕猴桃复合果酒发酵过程中挥发性香气物质的变化 …… 王　丽，李　雪，刘光宪*，程文龙，张　耀，王国庆，茅赛赛(242)

牦牛骨脂质组成及其理化性质分析 …………………… 梁云霞，谢素雅，李红波*，张小勇，徐　丹，莫海珍，刘振彬，胡梁斌*(251)

不同脱腥方法对鸡肝风味物质的影响 …… 刘泽祺，江伟烽，邓湙曈，梁芷芊，陈柏熙，谭荣杰，吴绍宗，曾宪军，郑　华*(258)

基于GC-IMS分析三种植物油炒制海鲈鱼鱼松中挥发性风味物质的研究

 ………………………………………………………………………………………………………… 火玉明，周　静，张华丹，程文健，陈丽娇，梁　鹏*(267)

不同育肥海区香港牡蛎的营养评价及基因表达相关性分析

……………………………………………… 严雪瑜，覃波忠，黄伟德，彭金霞，朱　鹏，蒋美君，张　斌，李选积，钟方杰*，韦嫔媛*(276)

基于化学计量学的多花黄精多糖部分酸水解产物PMP-HPLC指纹图谱构建

 ………………………………………………………………………………………………………… 周忠瑜，杜泽飞，蒲婷婷，杨丽英，晏仁义，段宝忠*(284)

品种和后成熟对NFC苹果浊汁挥发性香气成分的影响 …………………………………… 张婉珍，李敏波，刘启辉，胡小松，易俊洁*(291)

HPLC法测定保健食品B族维生素片中9种维生素B的含量 …………………………………………………………… 谭婉清，王术玲*，关日晴(303)

基于主成分分析和聚类分析的蓝莓品质综合评价 …………………………………………… 许文静，陈昌琳，邓　莎，刘怡君，吕远平*(311)
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基于文献计量学的胡萝卜汁研究现状可视化分析

 …………………………………………………………………………… 吕欣然，李欣洁，梁　源，杨雨帆，袁取予，王浩励，鲍诗晗，马婷婷*(320)

贮运保鲜

褪黑素处理对采后李果实Priming抗病性的诱导作用 ……………………………………… 雷长毅，汪开拓*，谭美琳，王劲松，黎春红(329)

水杨酸处理结合冰温贮藏对吊干杏采后品质的影响 …………… 布丽根·加冷别克，任建业，胡梓睿，布丽布丽·卡曼，王　伟*(336)

营养与保健

芹菜素黄酮氧苷、黄酮碳苷同分异构体抗炎活性评价 ………………………………………………………………… 李　慧，潘思轶，徐晓云*(345)

基于TLR4/NF-κB信号通路探讨黔产刺梨根干预溃疡性结肠炎的作用机制

……………………………………………………………… 陈波洋，赵玲婕，罗运凤，管连城，于海洋，赵　洁，张旭飞，蒋志滨，陈云志*(353)

D-核糖对阿霉素诱导心脏毒性的保护作用及机制研究 ………………………………………………… 肖爱爱，王雪艳，温　敏*，王正平*(359)

发酵法制备芸豆渣可溶性膳食纤维及其抗运动性疲劳作用研究 ………………………………………………………………… 白海军，王　颖*(367)

6′′′-阿魏酰斯皮诺素对Aβ1-42诱导损伤的SH-SY5Y细胞保护作用研究 ……………… 张　妹，张彦青*，解军波*，王　轻，戚务勤(373)

补骨脂乙醇提取物活性成分与抗氧化及胆酸盐结合能力的关联性分析

……………………………………………………………………………… 姜欣洋，梁金月，史继童，刘兰玲，张珊珊，赵　盼，颜培正，赵东升*(381)

专题综述

食品级共价复合物在递送生物活性物质方面的研究进展 ………………………………… 常　雨，郑逸梅，罗碧英，滕　慧，陈　雷*(389)

沙棘果油的提取工艺及其营养因子应用研究进展

 …………………………………………………………………………… 高娟娟，李　栋，苏　丹，吴天琪，赵俊梅，张雯萱，宋　颖，高　山*(400)

肉制品中减盐策略研究进展 …………………………………………………………………………………………… 皮若冰，李大鹏，洪　惠，戴瑞彤*(408)

鞣花酸提取、纯化及其生物活性研究进展 ……………………………………………………………………… 王佳鸾，赵俸艺，张春红*，吴文龙(416)

高压均质技术对大豆蛋白结构和发酵特性影响研究进展

 …………………………………………………………………………………………… 孙冰玉，李志敏，刘琳琳，吕铭守，朱秀清*，王　欢，邵志远(425)

淮山褐变机理及其控制技术研究进展 ……………………………………………………………… 李山林，张　雁*，廖　娜，钟立煌，王佳佳(434)

骨胶原蛋白的制备及其在食品中应用的研究进展 ……………… 武文霞，于同慧，朱　祎，王庆玲，卢士玲，刘成江，董　娟*(445)

食物源抗便秘因子保健机理的研究进展 ……………………………………………………………………………………… 毛　恺，雷　哲，杨　春*(455)

米糠功能活性成分及其功效的研究进展 ………………………………………………………………………… 李向菲，沈　丹，黄俊凯，陆颖健*(466)

自选特性排序剖面法在食品研究与开发中的应用及研究现状

 ………………………………………………………………………………………… 陈亦新，兰义宾，问亚琴，刘雅冉，陈奎汛，宋　昊*，朱保庆*(475)
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Papers Invited by Youth Editorial Committee
Risk Analysis and Countermeasures of Excessive Pesticide Residues in China's Export of Grapes to ASEAN ………………… SONG Xiaoyan, WU Juan, LI Jianjun, ZHAO Minggang*(1)

Future Food
Preparation and Biological Regulation of Lactones by Microbial Transformation: A Review …………………… TIAN Huaixiang, YANG Rui, RONG Shaofeng, YU Haiyan, CHEN Chen*(9)
Activity and Mechanism of Citri grandis Exocarpium-Cordyceps militaris Compound on Reliving Cough Based on Network Pharmacology

……………………………………………………………………………… JIAO Chunwei, ZHONG Jing, HUANG Haiyong, LIANG Huijia, ZHENG Jiaoji, CHEN Jiaming, XIE Yizhen*(17)

Research and Investigation
Effects of Different Methods of Inactivating Enzyme on Grain Structure, Nutrient Composition and Antioxidant Activity of Black Highland Barley

…………………………………………………………………………… LI Mengjia, TONG Litao, FAN Bei, LIU Liya, WANG Shanshan, SUN Ruoqi, WANG Fengzhong*, WANG Lili*(25)
Effect of Curcumin-Bovine Serum Albumin Complex on the Quality of Yak Milk Cheese …………………………………………………… ZHANG Yan, CHEN Lianhong*, ZHANG Li(34)
Structural and Physicochemical Properties of Longan Kernel Starch by Enzyme-assisted Alkali Extraction

 ……………………………………………………………………………………………………………… LAN Xuyue, WANG Ling, DU Qinling, XU Wen, DAI Qiangui, JIA Dongying*(42)
Effect of Amylose Content on the Formation and Physicochemical Properties of Starch-Fatty Acid Complex

…………………………………………………………………………………………… HUANG Chenggang, LI Jinyuan, XU Renyuan, LIU Na, YU Shaopeng, LIU Ju, GUO Dongwei*(49)
Preparation and Properties Characterization of Rice Protein-Sodium Alginate IPN Hydrogel

……………………………………………………………………… SU Dan, YANG Yang+, FAN Jing, BIAN Xin, WANG Bing, LIU Linlin, ZHANG Tienan, MA Chunmin, ZHANG Na*(56)
Effect of Vacuum Cooling Combined with Ultrasonic Sterilization on Quality of Marinated Beef

………………………………………………………………………………………… GAO Fei, CAI Huazhen*, CHEN Yanhao, DU Qingfei, ZHANG Xindong, CHEN Xianlin, WU Yun*(63)
Effect of Blanching Temperature and Air Frying Time on the Quality of Catfish Skin

 ………………………………………………………………………………………………………………… SUN Huijuan, LI Min, ZHANG Feiyu, SUN Xi, MA Lizhen, REN Xiaoqing*(71)
Effect of Enzymatic Hydrolysis by Pullulanase on the Physicochemical Properties of Kudzu Starch

…………………………………………………………………………………… MO Yan, YANG Shangwei, ZHAO Can, LIU Chuanju, HUO Yinqiang, ZHANG Qian, TANG Shangwen*(79)
Effect of Fortified Zygosaccharomyces rouxii on the Quality of Soy Sauce

 ………………………………………………………………… TAN Ge, ZHU Xingui, LI Xuewei, XIAO Liangqin, TANG Hongbiao, ZHENG Qianwang, GUO Liqiong*, LIN Junfang*(86)
Study on the Stability of Antioxidant Peptides from Safflower Seeds with Different Molecular Weight ………………………… LIU Xiaoyi, ZHOU Yuyan, GUO Limin, HAO Guangfei*(94)
Effects of Aquatic Species on Gastrointestinal Digestibility of Allergen Tropomyosin ………………………………………………… LI Yaru, LUAN Hongwei, LI Wenjiao, LU Ying*(103)
Pretreatment of Curdlan and Its Effect on the Quality of Low Fat Beef Sausage ……………………………………………………………… CHEN Daochun*, LU Zhijuan, QI Ziyuan(111)

Bioengineering
Analysis of Bacterial Diversity in Tibetan Plateau Dry Yak Meat Based on High-throughput Sequencing

………………………………………………………………………………… YI Kaige, WU Hanbing, LI Shuaikang, WANG Wei, GENG Fang, YANG Lin, CHI Fumin, GU Xuedong*(118)
Evaluation of Suanjiangshui Quality in Different Fermentation Methods Based on Biomimetic Technology

………………………………………………………………………………………………… LI Yao, KONG Xiangcong, QU Xingbo, HOU Qiangchuan, GUO Zhuang, WANG Yurong*(125)
Screening, Identification and Optimization of Biocontrol Conditions for Antagonistic Bacteria of Aspergillus niger …………………… XU Xiaoyu, LI Tian, SHI Xuewei, WANG Bin*(132)
Directed Evolution and High-level Expression of α-Amylase from Thermomyces dupontii

 ………………………………………………………………………………………………… JIN Yan, LI Yanxiao, MA Junwen, WANG Yuchuan, YAN Qiaojuan, JIANG Zhengqiang*(139)
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Processing Technology
Optimization of Ultrasonic-assisted Extraction of Phenylethanoside from Cistanche tubulosa and Its Antioxidant Activities

……………………………………………………………………………………… WEI Yuping, ZHAO Yan, ZHANG Li, WANG Qiongqiong, PU Yunfeng, HOU Xujie*, SONG Lijun*(148)
Preparation and Antioxidant Activity Evaluation of Tea Polyphenol Sweet Potato Starch Noodles

……………………………………………………………………………… GUO Weiyun, CHEN Zhenhao, GAO Xueli, LI Guanghui, WANG Yonghui, SUN Sisheng, HUANG Jihong*(156)
Optimization of Response Surface for Ultrasonic Acid Extraction of Pectin from Passion Fruit Peel and Its Antioxidant Activity

……………………………………………………………………………………………………………………… WANG Jinxiu, ZHAO Qingqing, XU Xinyi, XIE Qian, CHEN Qingxi*(162)
Microwave-Ultrasonic Extraction of Proanthocyanidins from Nitraria and Its Antioxidant Analysis ……………………………………………… ZHI Dexian*, ZHANG Ni, LI Jianying(171)
Optimization of Bionic Enzymatic Hydrolysis of Undaria pinnatifida sporophyll and Antioxidant Activity Analysis of Its Hydrolysate Peptides

………………………………………………………………… HUANG Yu, LIU Weihong, WANG Hongyang, ZHU Qianer, LANG Xiaoxiao, WANG Wei, CHEN Shenglong, YU Hui*(180)
Optimization of Ultrasonic-assisted Thermo-alkaline Extraction for Quinoa Protein

……………………………………… YUAN Xiaorui, CHEN Heyu, LIU Yu, WU Qinghang, YANG Liu, ZHAO Yanyan, ZHOU Haixu, ZHU Mingming, CAI Ziran, ZHAO Shengming*(190)
Study on Extraction Technology and Pharmacological Activities of Polysaccharide from Ziziphus jujube

 …………………………………………………………………………………………………… GONG Pin, WANG Peipei+, TONG Meilin, LONG Hui, MAO Gennian*, CHEN Fuxin(198)
Optimization of Oil Separation from Spanish Mackerel Viscera by Ultrasonic Field Coupled with Subcritical Water

……………………………………………………………………………………………… LI Lin, SHAO Lingjian, PENG Xinyan, ZHANG Shurong, ZHANG Yue, HUANG Pingping*(208)
Optimization of Polysaccharide Extraction Process from Tuber liyuanum and Analysis of Its Monosaccharide Composition

 …………………………………………………………………………………………………………………… LU Bin, ZHANG Fengming, CAI Zhengda, ZHANG Hua, YU Fuqiang*(218)
Extraction of Melanin in Apricot Kernel Shell and the Optimization of Chelating Process of Its Metal Chelates

………………………………………………………………………………………………… GAO Li, LIU Linlin, LIU Panpan, XU Hongyu, WANG Haibin*, LIU Haiying, YANG Liu(225)

Food Safety
Rapid Differentiation and Identification of Foodborne Pathogenic Bacteria and Fungi by FT-IR Spectroscopy

 ……………………………………………………………………………………………………………………… GONG Fang, LIU Xiaojing, KANG Qiuyan, WANG Ying, LI Zhaojie*(235)

Analysis and Determination
Analysis of Changes of Volatile Aroma Compounds in Asparagus-Kiwifruit Wine during Fermentation

……………………………………………………………………………………… WANG Li, LI Xue, LIU Guangxian*, CHENG Wenlong, ZHANG Yao, WANG Guoqing, MAO Saisai(242)
Analysis of Lipid Composition and Physicochemical Properties of Yak Bone

 ………………………………………………………………………… LIANG Yunxia, XIE Suya, LI Hongbo*, ZHANG Xiaoyong, XU Dan, MO Haizhen, LIU Zhenbin, HU Liangbin*(251)
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