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广告



未来食品

异麦芽酮糖减少小鼠肝脏脂肪堆积的关键基因筛选与验证 …… 何秋玲，张彩平，桂 静，刘泳杏，季久秀，周 波*，张 震*(1)

果蔬冷链过程中多尺度热质传递的研究进展 …………… 马永辉，刘贵珊*，何建国，康宁波，陈首涛，尹俊杰，刘梦琪，贾莉莉(9)

基于蛋白质组学分析尿嘧啶对出芽短梗霉产普鲁兰多糖的影响

………………………………………………………………… 陈世伟，唐淑贤，王舸楠，吴程远，张淑慧，赵廷彬，殷海松，郑志强，乔长晟*(18)

研究与探讨

草菇提取液对牛肉肌原纤维蛋白在风味吸附过程中分子间作用力的影响规律

……………………………………………………………………………… 青正龙，刘学铭，唐道邦，林耀盛，王旭苹，杨怀谷，邹金浩，程镜蓉*(26)

聚球藻PCC7002藻蓝蛋白提取纯化及热致褪色机理研究 ……………………………………………………………………………… 朱林清，曾名湧*(32)

软包装即食小龙虾关键工艺对质地的影响

………………………………………………… 李雪红，罗小莹，付 朋，付晓燕，李述刚，石 柳，吴文锦，丁安子，熊光权，汪 兰*(41)

亚麻籽油在煎炸过程中的品质变化 …………………………………………………… 张菁菁，王 艳，刘笑笑，吴福祥，潘建忠，胡芳弟*(50)

黄原胶对柠檬醛Pickering乳液膜制备及其理化性能的影响 …… 李学红，高素利，于国强，藏 开，王 晨，王相凡，丁红营*(59)

红果参果化学成分及其α-葡萄糖苷酶抑制活性研究 ……………… 黄春跃，马梦洁，牛莉鑫，靳建杰，吴 蔓，田 蓓，胡 晓*(65)

壳聚糖涂覆磁性纳米颗粒对纤维素酶的固定化 ………………………………………………… 王 琳，刘容旭，刘丹怡，王语聪，韩建春*(74)

精制对魔芋葡甘聚糖及其与κ-卡拉胶复配凝胶性质的影响

………………………………………………… 焦晓佳，邓坤鑫，魏慧婷，许玲玲，朱艳冰，林坤城，姜泽东，倪 辉，李清彪，郑明静*(81)

热处理及抗氧化剂叔丁基对苯二酚预处理对南极磷虾肉油脂消化特性的影响 ………………… 岂玉丽，高翠竹，王际辉，刘玉佳*(90)

雨生红球藻虾青素纳米颗粒的制备及稳定性研究

……………………………………………………………… 袁巧月，吴 梵，王孝治，赵 轩，崔 莉，罗海波，陶明煊，刘 琛*，郭宇星*(98)

超声处理对红豆蛋白理化性质及抗氧化功能的影响 …………… 安 宇，周欣雨，王 颖*，佐兆杭，孙 维，张乃丹，庞惟俏(105)

中餐烹制工艺对鸡胸肉理化品质的影响

………………………………………………… 金锦华，刘 剑，金丹莉，祁香草，王幸幸，陈跃文*，陈 杰，田师一，朱 炫，韩剑众(111)

生物工程

基于径向基人工神经网络遗传算法的长寿老人源益生菌微胶囊工艺探索及其特性测评

……………………………………………………………… 李锐定，王文萱，张雨荷，周 樊，郑文轩，张钦任，孟 宁，时凤翠，李全阳*(119)

铜绿假单胞菌噬菌体K4的性质及其在食品防腐方面的应用 … 庞文静，韩庆竹，尤甲甲，李东航，李佩泽，李玥莹，杨洪江*(130)

基于Illumina Miseq测序技术分析剁辣椒产地预加工过程中菌群变化

…………………………………………………………………………………………… 陈梦娟，蒋立文*，刘 洋，王蓉蓉，周 辉，赵玲艳，覃业优(140)
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基于高通量测序技术对6种黄酒酒曲中微生物多样性的研究

…………………………………………………………………………… 谷晓东，刘怡琳，席晓丽，陈志周*，马艳莉*，刘 旭，王印壮，李素萍(148)

干酪乳杆菌HDS-01发酵对酸菜品质和细菌群落结构的影响 …………………………… 王 旭，曹春振，杨志馨，潘 月，宋 刚*(158)

工艺技术

红茶菌发酵荞麦浆醋饮的工艺优化及品质分析 ………………………………… 韩 颖，王 茜，侯晨梓，卜贤盼，唐德剑，赵 育*(167)

低共熔溶剂提取江南卷柏穗花杉双黄酮的工艺优化

…………………………………………………………… 刘 超，黎维维+，雷 杰，李 刚，卢德敏，徐大军，盛小娜，伍明江*，王 刚*(176)

香菇风味奶片的制备及品质分析 …………………………………………………………………………………………………… 郭留城，杜利月，王 飞(185)

超声波预处理酶解制备茶渣蛋白ACE抑制肽及其活性分析 ……………… 代 成，谭梓铭，张 阳，李 璐，李 雁，解新安*(192)

桑葚多糖超声提取、脱色工艺优化及其抗氧化活性分析 ……………………………………………………………… 钱燕芳，石晨莹，陈贵堂*(201)

鱼糜-淀粉脆片压差膨化加工工艺研究 ………………… 王丹丹，汪 兰，李江涛，石 柳，吴文锦，丁安子，熊光权，韩文芳*(211)

柠檬籽蛋白提取工艺优化及其不同酶解肽抗氧化活性分析

……………………………………………………………… 丛之慧，李 迪，周法婷，刘梦雅，张帮奎，马 莉，付 乐，张宇昊，顾 欣*(220)

板栗壳多酚的超声波辅助低共熔溶剂提取工艺优化及其成分分析 ……………………………………………………………… 张晓云，梅晓宏*(230)

奇亚籽复合芝麻酱的稳定性及流变学特性研究 ………………………………… 施梦娇，孙汉巨，袁传勋，金日生*，沈 阳，沈 源(238)

红枣多酚提取工艺优化、成分及抗氧化活性分析 ……………… 马 妮，刘慧燕*，方海田*，胡海明，辛世华，杨小萍，刘洪涛(246)

金刺梨原汁脱涩及其与梨-南瓜复配果蔬汁的研制 …………………………… 金佳幸，张海娟，岳华岭，宋 琰，张红霞，廖红梅*(255)

包装与机械

紫苏智能排湿干燥过程的干燥动力学及品质变化规律研究 ……………………………… 曾 岩，曹崇江*，李竹心，黄德春，乐 龙(263)

食品安全

天津市2015~2019年生鲜果蔬病原微生物污染排查分析

…………………………………………………………………………… 徐石勇，于海涛+，刘 娜，李瑞环，高芳瑞，黄凤军，王 永，赵 新*(274)

分析检测

HPLC法检测蜜饯中20种合成着色剂含量 ………………………… 冉 丹，罗苏苏，张可欣，肖玥惠子，王淑霞，徐思敏，李 萌(281)

基于GC-MS和氨基酸分析的羊肚菌汤适宜煮制时间研究 ………………………………… 付瑞青，王 娟，郭衍银*，王玉江，黄 雪(290)

云南大叶种茶树花生化成分及体外抗氧化活性研究 ……………………………………………………… 师梦楠，彭 云，张 杰，熊昌云*(298)

基于电化学纳米免疫传感器检测牛乳中过敏原α-酪蛋白 ………………… 彭丹丹，刘丹阳+，李丽娜，刘泽阳，鲁丁强*，庞广昌*(307)
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扁形绿茶矿质元素含量与品质成分相关性分析

……………………………………………… 桂安辉，叶 飞，王胜鹏，高士伟*，郑鹏程*，刘盼盼，王雪萍，滕 靖，郑 琳，冯 琳(315)

基于近红外光谱的条斑紫菜菌落总数快速检测技术 …………… 孙文珂，沈照鹏，权浩严，徐锡明，乔乐克，杜春影，王 鹏*(322)

特色农产品兰州百合产地溯源及确证 ……………………………………………… 李善家*，崔莉娟，苏培玺，王 辉，王福祥，王子濠(329)

唾液流率与辣味强度分级的相关性分析及模型建立 ………………………………………… 罗 鑫，丁 璐，谢定源*，方 妍，余永昊(338)

贮运保鲜

精准温度处理对鲜切莲藕褐变、生理和品质的影响 ……………………………………………………… 张 鹏，颜 碧，贾晓昱，李江阔*(347)

西兰花茎提取液对西兰花贮藏品质的影响 …………… 孙玉芃，陈 颖，郭衍银*，张玉笑，马阳历，杨 梅，付瑞青，王玉江(355)

外源褪黑素处理对红托竹荪鲜品贮藏品质的影响 … 马 超，王如福，陈光贤，徐二娟，杨再群，周小青，杨庭梅，王 瑞*(363)

营养与保健

榛蘑多糖对尼古丁诱导大鼠肺损伤的保护作用 ……………………………………………… 张蕊萌，苏 新，李 钰，包晓曼，沈明花*(371)

茶多糖-茶多酚对D-半乳糖诱导的小鼠脑组织氧化损伤的改善作用 …… 童鑫怡，韦 铮，陈 梅，程 鸿，黄先智，丁晓雯*(377)

基于线性规划法优化高膳食纤维分层米糠代餐粉配方 ……………………… 肖志刚，陈 岚，岳程程，苏丽娜，李芮芷，王 鹏*(384)

专题综述

投影地图法在食品研究与开发中的研究现状 ……… 苏庆宇，常晓敏，刘雅冉，许晓青，李佳泽，朱雨萱，宋 昊*，朱保庆*(390)

植物活性成分抗骨质疏松症的研究进展 ………………………………………………………………………… 贾铭杰，骆嘉原，蒋士龙，包怡红*(400)

关于苯丙酮尿症特殊医学用途配方食品研发与应用进展 …… 鲁晨辉，何永熙，魏皓东，冯永巍*，高 辉，史学丽，张 毅*(413)

肠易激综合征饮食干预策略研究进展 ……………………………………………… 柏茜茜，韩承刚，徐 莹，韩劲松，曹崇江，程抒劼*(421)

射频加热技术及其在果蔬干制中的研究应用进展 …………………………… 朱经楠，彭 健*，辜青青，余元善，吴继军，徐玉娟*(432)

海藻来源藻胆蛋白研究进展 …………………………………………………………………………… 羌 玺，王立军，牛建峰，宫相忠*，王广策*(442)

芝麻素神经保护作用及相关机制的研究进展 ……………………… 蒋德旗，莫娟凤，宾水连，陀银婷，李子强，李欣怡，梁瑞兰*(452)

归类法在食品研究与开发中的应用及研究现状

…………………………………………………………… 刘松昱，单冰淇，周小苗，陈号涵，彭龚飞雪，刘 月，宋 昊，朱保庆，王晓楠*(458)

生酮饮食（KD）在临床营养辅助治疗中的研究进展 ………………………………………………………………… 裴陈琳，鲁丁强*，庞广昌*(467)

食药用菌多糖经由肠道菌群调节脂质代谢的研究进展 …………………………………… 李泉岑，肖嵋方，刘 斌，陈海明*，曾 峰*(476)

益生菌与肠道菌群、免疫调节的相互作用与机制研究进展

……………………………………………………………… 唐曼玉，王晚晴*，强敬雯，华 威，武 双，李亚丽，甄 新，李春庚，程艳玲*(486)
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Future Food
Screening and Verification of Key Genes for Isomaltulose Reducing Liver Fat Accumulation in Mice

……………………………………………………………………………………………… HE Qiuling, ZHANG Caiping, GUI Jing, LIU Yongxing, JI Jiuxiu, ZHOU Bo*, ZHANG Zhen*(1)

Recent Advances on Multi-scale Heat and Mass Transfer of Fruits and Vegetables during the Cold Chain Process

………………………………………………………………………………… MA Yonghui, LIU Guishan*, HE Jianguo, KANG Ningbo, CHEN Shoutao, YIN Junjie, LIU Mengqi, JIA Lili(9)

Proteomics Analysis of the Effect of Uracil on Pullulan Polysaccharide Production by Aureobasidium pullulans

………………………………… CHEN Shiwei, TANG Shuxian, WANG Genan, WU Chengyuan, ZHANG Shuhui, ZHAO Tingbin, YIN Haisong, ZHENG Zhiqiang, QIAO Changsheng*(18)

Research and Investigation
Effect of Volvariella volvacea Extract on the Intermolecular Force of Beef Myofibrillar Protein during Flavor Adsorption

……………………………………………………… QING Zhenglong, LIU Xueming, TANG Daobang, LIN Yaosheng, WANG Xuping, YANG Huaigu, ZOU Jinhao, CHENG Jingrong*(26)

Extraction and Purification and Heat-induced Fading Mechanism of Synechococcus sp. PCC7002 Phycocyanin ………………………………………… ZHU Linqing, ZENG Mingyong*(32)

Effect of Key Technology on Texture of Ready-to-eat Crayfish in Soft Packaging

…………………………………………………… LI Xuehong, LUO Xiaoying, FU Peng, FU Xiaoyan, LI Shugang, SHI Liu, WU Wenjin, DING Anzi, XIONG Guangquan, WANG Lan*(41)

Quality Change of Flaxseed Oil during Frying Process ………………………………………… ZHANG Jingjing, WANG Yan, LIU Xiaoxiao, WU Fuxiang, PAN Jianzhong, HU Fangdi*(50)

Effect of Xanthan Gum on the Preparation and Physicochemical Properties of Citral Pickering Emulsion Film

……………………………………………………………………………………… LI Xuehong, GAO Suli, YU Guoqiang, ZANG Kai, WANG Chen, WANG Xiangfan, DING Hongying*(59)

Phytochemical Composition and α-Glucosidase Inhibitory Activity of Campanumoea lancifolia (Roxb.) Merr Fruit

…………………………………………………………………………………………………… HUANG Chunyue, MA Mengjie, NIU Lixin, JIN Jianjie, WU Man, TIAN Bei, HU Xiao*(65)

Immobilization of Cellulase by Chitosan-Coated Magnetic Nanoparticles ………………………………………… WANG Lin, LIU Rongxu, LIU Danyi, WANG Yucong, HAN Jianchun*(74)

Effects of Refining on Konjac Glucomannan and Gel Properties of Its Blend with κ-Carrageenan

……………………………………… JIAO Xiaojia, DENG Kunxin, WEI Huiting, XU Lingling, ZHU Yanbing, LIN Kuncheng, JIANG Zedong, NI Hui, LI Qingbiao, ZHENG Mingjing*(81)

Effects of Heat Treatment and Antioxidant Tert-Butylhydroquinone Pretreatment on Digestive Characteristics of Meat Oil of Antarctic Krill

………………………………………………………………………………………………………………………………………………… QI Yuli, GAO Cuizhu, WANG Jihui, LIU Yujia*(90)

Preparation and Stability of Nanoparticles Containing Astaxanthin from Haematococcus pluvialis

………………………………………………………………… YUAN Qiaoyue, WU Fan, WANG Xiaozhi, ZHAO Xuan, CUI Li, LUO Haibo, TAO Mingxuan, LIU Chen*, GUO Yuxing*(98)

Effects of Ultrasound Treatment on Physicochemical Properties and Antioxidant Function of Adzuki Bean Protein

………………………………………………………………………………………… AN Yu, ZHOU Xinyu, WANG Ying*, ZUO Zhaohang, SUN Wei, ZHANG Naidan, PANG Weiqiao(105)

Effect of Chinese Cooking Techniques on Comprehensive Quality of Chicken Breast

………………………………………………… JIN Jinhua, LIU Jian, JIN Danli, QI Xiangcao, WANG Xingxing, CHEN Yuewen*, CHEN Jie, TIAN Shiyi, ZHU Xuan, HAN Jianzhong(111)

Bioengineering
Exploration and Performance Evaluation of Probiotic Microcapsule Technology for Longevity Elderly Based on RBF-GA

……………………………………………… LI Ruiding, WANG Wenxuan, ZHANG Yuhe, ZHOU Fan, ZHENG Wenxuan, ZHANG Qinren, MENG Ning, SHI Fengcui, LI Quanyang*(119)

Properties of Pseudomonas aeruginosa Phage K4 and Its Applications in Food Preservation

……………………………………………………………………………………… PANG Wenjing, HAN Qingzhu, YOU Jiajia, LI Donghang, LI Peize, LI Yueying, YANG Hongjiang*(130)

Analysis of Microorganism Changes in Origin Pre-processing of Chopped Pepper Based on Illumina Miseq Sequencing Technology

………………………………………………………………………………… CHEN Mengjuan, JIANG Liwen*, LIU Yang, WANG Rongrong, ZHOU Hui, ZHAO Lingyan, QIN Yeyou(140)

Microbial Diversity in Six Kinds of Huangjiu Koji Based on High-Throughput Sequencing Techniques

…………………………………………………………………………………… GU Xiaodong, LIU Yilin, XI Xiaoli, CHEN Zhizhou*, MA Yanli*, LIU Xu, WANG Yinzhuang, LI Suping(148)

Effect of Lactobacillus casei HDS-01 on the Quality Index and Bacterial Community Structure of Sauerkraut

………………………………………………………………………………………………………………………… WANG Xu, CAO Chunzhen, YANG Zhixin, PAN Yue, SONG Gang*(158)
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Processing Technology
Optimization of Fermentation Process and Quality Analysis of Buckwheat Vinegar Fermented by Kombucha

…………………………………………………………………………………………………………… HAN Ying, WANG Qian, HOU Chenzi, BU Xianpan, TANG Dejian, ZHAO Yu*(167)

Deep Eutectic Solvents Extraction and Optimization of Amentoflavone from Selaginella moellendorffii

………………………………………………………………………… LIU Chao, LI Weiwei+, LEI Jie, LI Gang, LU Demin, XU Dajun, SHENG Xiaona, WU Mingjiang*, WANG Gang*(176)

Preparation and Quality Analysis of Lentinula edodes Flavored Milk Tablets …………………………………………………………………… GUO Liucheng, DU Liyue, WANG Fei(185)

Ultrasonic Pre-treatment for the Preparation of ACE-inhibitory Peptides from the Tea Residue Protein through Enzymatic Hydrolysis and Its Stability

………………………………………………………………………………………………………………………… DAI Cheng, TAN Ziming, ZHANG Yang, LI Lu, LI Yan, XIE Xin'an*(192)

Optimization of Ultrasound-Assisted Extraction and Decolorization Process of Polysaccharides from Mori fructus and Its Antioxidant Activity

……………………………………………………………………………………………………………………………………………… QIAN Yanfang, SHI Chenying, CHEN Guitang*(201)

Pressure Difference Puffing Process of Surimi-Starch Chips

……………………………………………………………………… WANG Dandan, WANG Lan, LI Jiangtao, SHI Liu, WU Wenjin, DING Anzi, XIONG Guangquan, HAN Wenfang*(211)

Optimization of Extraction Process and Antioxidant Activity of Different Enzymolysis Peptides

…………………………………………………………………………… CONG Zhihui, LI Di, ZHOU Fating, LIU Mengya, ZHANG Bangkui, MA Li, FU Le, ZHANG Yuhao, GU Xin*(220)

Optimization of Deep Eutectic Solvent-Ultrasonic Assisted Extraction and Component Analysis of Polyphenols from Chestnut Shells

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… ZHANG Xiaoyun, MEI Xiaohong*(230)

Stability and Rheological Properties of Chia Compound Sesame Paste ………………………… SHI Mengjiao, SUN Hanjü, YUAN Chuanxun, JIN Risheng*, SHEN Yang, SHEN Yuan(238)

Optimization of Polyphenol Extraction Process, Analysis of Components and Antioxidant Activity of Jujube

………………………………………………………………………………………… MA Ni, LIU Huiyan*, FANG Haitian*, HU Haiming, XING Shihua, YANG Xiaopin, LIU Hongtao(246)

Research on Deastringency of Raw Chestnut Rose Juice and Preparation of Its Blended Fruit-Vegetable Juice with Pear and Pumpkin

……………………………………………………………………………………………… JIN Jiaxing, ZHANG Haijuan, YUE Hualing, SONG Yan, ZHANG Hongxia, LIAO Hongmei*(255)

Packaging and Machinery
Drying Kinetics and Quality Change Law of Perilla during Intelligent Dehumidification Drying Process

…………………………………………………………………………………………………………………… ZENG Yan, CAO Chongjiang*, LI Zhuxin, HUANG Dechun, YUE Long(263)

Food Safety
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