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青年编委专栏

基于CiteSpace的食品和肠道微生物研究的计量分析 ………………………………………… 吴雨凌，马雨辰+，邓胡雪，付才力，李占明*(1)

益生菌改善牛乳蛋白过敏性的研究进展 ……………… 曹　婷，赵丽娜，陈庆学，岳莹雪，吕秀莉，平丽筠，李柏良*，霍贵成*(11)

未来食品

基于太赫兹时域光谱的大米品种识别研究 ………………………………………………………… 王　倩，葛宏义*，蒋玉英，张　元，秦一菲(19)

多肽类ACE抑制剂的设计合成及生物活性 ……………………………………………………………………………………… 周佳琪，马春燕，李晓晖*(26)

研究与探讨

氧化及不同离子强度下猪肉肌原纤维蛋白结合风味物质的研究 ……………………………………… 甘　潇，赵　玲，吴　倩，陈希文*(35)

水合有机溶液体系中类胡萝卜素聚集体的探究 …………………… 赵英源*，贾慧慧，李紫薇，梁　晋，李瑞芳，陈　迪，王　静(42)

超高压处理对芒果泥品质的影响 ……………………………………………………………………… 张珍珍，张司南，吴元斌，郑楚瑶，蒋　卓*(50)

热处理和蛋白浓度对肌原纤维蛋白乳液的稳定性和流变特性的影响

…………………………………………………………………………………………………………… 郝　梦，毛书灿，周　志，汪　兰，熊光权，石　柳*(56)

羧甲基化和乳化沙蒿胶对小麦粉的增筋作用 ………………………… 卫晓怡，司晓晶，崔琳琳，张路遥，韩　梅，何舰杰，苏婷婷(64)

骏枣多糖的分离纯化、结构表征及抗氧化活性研究 ……………………………………………………………………… 赵建成，刘慧燕*，方海田*(71)

小麦蛋白对钾盐替代猪肉熏煮香肠综合品质的调控作用 …………………… 张秋会，刘　昶，赵莉君，赵改名，李苗云*，赵春波(79)

多光谱学与分子模拟技术表征甜菜苷与乳清蛋白的相互作用

……………………………………………………………………………………………… 胡　婷，耿　勤，付　敏，陈　军，何雪梅，孙　健，戴涛涛*(86)

不同地区玛瑙红樱桃品质差异分析 …………………………………………………… 张　妮，陶秋运，普莹莹，曹　森，王　瑞，吉　宁*(95)

不同腌制方式对煮制猪肉品质、组织形态和蛋白结构的影响 …………… 宋　玉，郑　健，黄　峰，李　侠，韩　东，张春晖*(103)

热处理方式对虾青素强化鸡蛋消化特性的影响 ………………………………… 顾璐萍，范　巧，李俊华，常翠华，杨严俊，苏宇杰*(112)

生物工程

果蔬发酵液中3株乳杆菌的体外功能特性研究 …………………………………………………… 周笑犁，王艳丽，吴承木，朱光旭，潘满林(119)

保加利亚乳杆菌和嗜热链球菌单菌发酵与复配发酵对酸奶品质的影响

…………………………………………………………………………………………… 唐凯伟，黄晓英，易宇文，朱成林，邓　静，冶海潇，唐俊妮*(127)

红谷黄酒发酵过程中微生物多样性与理化指标、挥发性风味的相关性分析

…………………………………………………………………………… 谷晓东，李素萍，杨柳青，刘怡琳，马艳莉*，陈志周*，王印壮，刘　旭(133)

不同发酵方式对淡豆豉品质及风味的影响 ………………………… 赵超凡，吴姗姗，赵文俊，彭　东，黄俊源，杜　冰，黎　攀*(144)

微生物发酵技术对粉葛化学成分的影响 ……………………………… 杨金梅，李冠文，王辉敏，张娜郡，陈　超，孙　杰，秦　楠*(153)
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克罗诺杆菌环境耐受性的评价

…………………………………………… 庞立冬，宋丹靓敏，贾　嫒，李　誉，梁雅琪，苏群超，郑亚平，李　然，满朝新，姜毓君*(161)

冷藏鲣鱼优势腐败产胺菌分离鉴定及其致腐产胺能力分析

……………………………………………………………………………… 刘洋帆，王　迪，李春生，相　欢，陈胜军，杨贤庆，李来好，邓建朝*(168)

工艺技术

洋蓟膳食纤维中可溶性膳食纤维提取工艺优化 ……………………………………………………………… 朱仁威，徐田辉，黄　亮*，贺　便(176)

蓝莓果脯糖浆凝固型酸奶制备工艺优化

………………………………………………… 支　莉，盛美琪，宋雨蓉，孙　旭，朱礼强，朱成成，魏文毅，殷　泽，金丽梅*，李志江(183)

响应面法优化蒲桃籽中三萜类化合物的提取工艺及其抗氧化活性分析 ………… 刘嘉鑫，陈小梅，曾　慧，王淑美*，向丽敏*(192)

纳米金强化微波耦合脂肪酶催化油酸淀粉酯合成的研究

……………………………………………………………………………………………… 王　艳，李虹佳，程美佳，谢金晖，刘天娇，辛嘉英，张　娜(200)

基于Z-score评价模型优化梨膏护色工艺 ………………………………………………………… 李　月，赵江丽，张笑莹，王永霞*，关军锋*(210)

响应面法优化南极磷虾蛋白肽脱色工艺 ……………………………… 刘小芳，黄岳磊，冷凯良*，李福后，丁　奇，苗钧魁，于　源(218)

牦牛酥油微胶囊的制备及其特性研究 …………………………………………………………………………… 毕成名，徐丽梅，祁百巍，陈炼红*(226)

鸡蛋腌制对3种烤肉饼食用品质的影响

…………………………………………………… 赵小茹，李蓓蕾，华思雨，冉倩楠，阿依波塔∙沙特甫阿勒德，刘思慧，任晓镤*，彭增起(236)

油橄榄叶多糖的提取工艺优化及其理化性质和抗氧化活性

…………………………………………………………………………… 任一杰，赵小亮*，王宝忠，向紫骏，杨超福，王海利，马君义，张伟杰*(245)

挤压膨化协同酶解工艺制备蛋壳膜多肽及其抗氧化活性和组成分析

………………………………………………………………………………………………………… 顾璐萍，张　钰，李俊华，常翠华，杨严俊，苏宇杰*(252)

包装与机械

包载山苍子油的醇溶蛋白纳米粒子对明胶膜结构和性能的影响 ……………………… 夏玉婷，娄尚荣，王　岩，文梦婷，倪学文*(259)

分析检测

小麦制粉系统各粉路面粉品质特性差异性分析 ………………………………… 郭家宝，赵彦坤，高振贤，戚茂乾，张国丛*，班进福*(267)

不同养殖模式金刚虾（斑节对虾）肌肉营养成分比较分析 ……………… 崔　茜，王　伟，谢益韬，陈　强，蔡章印，黄永春*(276)

基于HS-SPME-GC-MS技术的不同品种（系）橄榄香气成分研究

…………………………………………………………………………………………… 郑宗昊，张向争，傅芳浩，孙　兴，潘腾飞，郭志雄，佘文琴*(282)

四种微藻的风味成分及其特征分析 ………………………………………………………………… 郭桂筱，苏伟明，岳　瑶，李雁群*，胡雪琼(291)

蒸制过程中鲣鱼背肉的品质及风味变化 ………………………………………………………… 戴振庭，周惠敏，殷泽生，周　瑜，陈舜胜*(301)
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柠檬皮多酚成分分析及其对胰岛素抵抗HepG2细胞糖代谢的影响

…………………………………………………………………………………………… 王瑞雪，张　筠*，崔艳伟，付红岩，房一明，张彦军，初　众*(310)

基于GC-MS和GC-IMS技术分析凤香型年份基酒挥发性成分

…………………………………………………………………………………………… 刘丽丽，杨　辉*，荆　雄，张亚芳，徐　晨，阎宗科，祁耀华(318)

超高效液相色谱-荧光法测定蜂蜜中百里香酚的残留量 ……… 钱振杰，曾　羲*，陈　敬，赵　悦，游淑珠，何咏欣，冯家望(328)

贮运保鲜

刺云实胶对草鱼肌原纤维蛋白的冷冻保护作用 ……………………………………………… 张　霞，张灵芝，张钰琦，郭　娟，丁玉琴*(334)

褪黑素结合丁香酚处理对红桃贮藏品质的影响 …………………… 赵治兵，黄婷婷，吕嘉瀚，杜晓吉，张长凤，张　雨，曹　森*(341)

营养与保健

鱼油对顺铂损伤HEK293细胞及A549细胞的影响 …………………………………………………………… 杜月梅，刘云帆，秦　菲*，高丽萍(347)

低血糖生成指数面条对糖尿病小鼠糖脂代谢的影响 ………………………… 余梦玲，张三杉，张　巧，何雨婕，李　贤，雷　激*(353)

穿心莲内酯对人神经胶质瘤U251细胞的抑制作用及机制研究 …………… 陈伟鸿，吴琪琪，黄　桔，龙文清，蒋艳平，周越菡*(360)

松茸多糖的体外抗氧化性及对乙醇氧化损伤小鼠作用的研究 ………………………………………… 沈成龙，陈怡帆，曾英杰，陈炼红*(371)

仿刺参雌性生殖腺皂苷的免疫增强活性研究 …………………………………… 钟静诗，王共明*，张　健*，刘　芳，井月欣，王艺欣(378)

专题综述

钙盐调控牛肉品质因素及其应用的研究进展

…………………… 杨晓东，张　扬，李婉君，白跃宇，阎向民，李洪波，谢　鹏，雷元华，王　煦，胡常红，孙宝忠，张松山*(387)

醇溶蛋白复合胶体颗粒在稳定Pickering乳液制备中应用的研究进展 ……………… 张　建，赵雪琴，张稳刚，刘利萍，张慧恩*(394)

果蔬贮藏保鲜过程中果胶酶变化的研究进展 ………………………………………………………………………………………………… 邢　颖，徐怀德(401)

蜂花粉活性成分、生物活性及破壁技术研究进展

…………………………………………………………………………… 李岚涛，王　宏*，白卫东，董　浩，李南薇，肖更生，刘功良*，赖秋萍(408)

豌豆多酚的组成、提取和生理活性的研究进展 ………………………………… 王　婧，宋莲军，马　燕*，黄现青，乔明武，王世铭(418)

食品中亚硝酸盐检测方法的研究进展 ………………………………………………………………………………………………………… 李　卉，李　莉*(429)

新甲基橙皮苷二氢查耳酮及合成前体药理作用研究进展

……………………………………………………………………………… 魏　静，宋若兰，陈　翔，王振东，董　英，钟祥健，吕　芳，折改梅*(436)

马铃薯淀粉凝胶形成及其品质影响因素研究进展 ……………………………………………………………………… 张宏远，木泰华*，马梦梅*(450)

棉籽糖家族寡糖的提取方法及功能性研究进展 ………………………………… 赵若琪，程永霞，宋莲军*，马　燕，黄现青，乔明武(457)

葡萄糖无酶快检技术研究进展 …………………………………………………………… 王　艳，程美佳，谢金晖，刘天娇，李虹佳，辛嘉英(467)
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Papers Invited by Youth Editorial Committee
Quantitative Analysis of Food and Gut Microbiota Based on CiteSpace

……………………………………………………………………………………………………………………………… WU Yuling, MA Yuchen+, DENG Huxue, FU Caili, LI Zhanming*(1)
Research Progress of Probiotics in Improving Milk Protein Allergy

……………………………………………………………………………… CAO Ting, ZHAO Lina, CHEN Qingxue, YUE Yingxue, LÜ Xiuli, PING Lijun, LI Bailiang*, HUO Guicheng*(11)

Future Food
Identification of Rice Varieties Based on Terahertz Time Domain Spectroscopy

………………………………………………………………………………………………………………………… WANG Qian, GE Hongyi*, JIANG Yuying, ZHANG Yuan, QIN Yifei(19)
Design, Synthesis and Bioactivity of Polypeptide ACE Inhibitors ………………………………………………………………………………… ZHOU Jiaqi, MA Chunyan, LI Xiaohui*(26)

Research and Investigation
Effects of Oxidation and Different Ionic Environment on the Binding of Pork Myofibrillar Protein to Flavor Substances

……………………………………………………………………………………………………………………………………………… GAN Xiao, ZHAO Ling, WU Qian, CHEN Xiwen*(35)
Study on Aggregation of Carotenoids in Hydrated Organic Solution System

…………………………………………………………………………………………………… ZHAO Yingyuan*, JIA Huihui, LI Ziwei, LIANG Jin, LI Ruifang, CHEN Di, WANG Jing(42)
Effect of Ultrahigh Pressure Treatment on Quality of Mango Puree

…………………………………………………………………………………………………………… ZHANG Zhenzhen, ZHANG Sinan, WU Yuanbin, ZHENG Chuyao, JIANG Zhuo*(50)
Effect of Heat Treatment and Protein Concentration on the Stability and Rheological Properties of Myofibrillar Protein Emulsion

…………………………………………………………………………………………………………… HAO Meng, MAO Shucan, ZHOU Zhi, WANG Lan, XIONG Guangquan, SHI Liu*(56)
Effects of Carboxymethyl and Emulsive Artemisia sphaerocephala Krasch Gum on Gluten Reinforcement of Wheat Flour

…………………………………………………………………………………………………… WEI Xiaoyi, SI Xiaojing, CUI Linlin, ZHANG Luyao, HAN Mei, HE Jianjie, SU Tingting(64)
Study on Isolation, Purification, Structure Characterization and Antioxidant Activity of Polysaccharide from Zizyphus jujuba cv. Junzao

……………………………………………………………………………………………………………………………………………… ZHAO Jiancheng, LIU Huiyan*, FANG Haitian*(71)
Regulation and Control of Wheat Protein on the Comprehensive Quality of Low-salt Sausage Substitued Partly by KCl

…………………………………………………………………………………………………… ZHANG Qiuhui, LIU Chang, ZHAO Lijun, ZHAO Gaiming, LI Miaoyun*, ZHAO Chunbo(79)
The Interaction between Betanin and Whey Protein: Based on Multi-spectroscopy and Molecular Simulation

…………………………………………………………………………………………………………… HU Ting, GENG Qin, FU Min, CHEN Jun, HE Xuemei, SUN Jian, DAI Taotao*(86)
Analysis on Quality Difference of Agate Red Cherry in Different Regions

……………………………………………………………………………………………………………………… ZHANG Ni, TAO Qiuyun, PU Yingying, CAO Sen, WANG Rui, JI Ning*(95)
Effects of Different Salting Methods on the Quality Traits, Histomorphology and Protein Structure of Cooked Pork Steaks

…………………………………………………………………………………………………………… SONG Yu, ZHENG Jian, HUANG Feng, LI Xia, HAN Dong, ZHANG Chunhui*(103)
Impacts of Thermal Treatment on the Digestibility of Astaxanthin-enriched Eggs

……………………………………………………………………………………………………………… GU Luping, FAN Qiao, LI Junhua, CHANG Cuihua, YANG Yanjun, SU Yujie*(112)

Bioengineering
Study on in Vitro Functional Characteristics of Three Strains of Lactobacillus in Fruit and Vegetable Fermentation Broth

…………………………………………………………………………………………………………………… ZHOU Xiaoli, WANG Yanli, WU Chengmu, ZHU Guangxu, PAN Manlin(119)
Effect of Fermentation with Single and Co-culture of Lactobacillus bulgaricus and Streptococcus thermophilus on the Quality of Yogurt

……………………………………………………………………………………… TANG Kaiwei, HUANG Xiaoying, YI Yuwen, ZHU Chenglin, DENG Jing, YE Haixiao, TANG Junni*(127)
Correlation Analysis between Microbial Diversity and Physicochemical Indexes, Volatile Flavor during the Fermentation of Red Millet Huangjiu

…………………………………………………………………………… GU Xiaodong, LI Suping, YANG Liuqing, LIU Yilin, MA Yanli*, CHEN Zhizhou*, WANG Yinzhuang, LIU Xu(133)
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Effect of Different Fermentation Methods on the Quality and Flavor of Semen Sojae Preparatum

……………………………………………………………………………………… ZHAO Chaofan, WU Shanshan, ZHAO Wenjun, PENG Dong, HUANG Junyuan, DU Bing, LI Pan*(144)
Effect of Microbial Fermentation Technology on Chemical Constituents of Pueraria thomsonii

…………………………………………………………………………………………… YANG Jinmei, LI Guanwen, WANG Huimin, ZHANG Najun, CHEN Chao, SUN Jie, QIN Nan*(153)
Evaluation of Environmental Resistance of Cronobacter spp.

………………………………………………… PANG Lidong, SONG Danliangmin, JIA Ai, LI Yu, LIANG Yaqi, SU Qunchao, ZHENG Yaping, LI Ran, MAN Chaoxin, JIANG Yujun*(161)
Isolation and Identification of Dominant Spoilage Biogenic Amine Producing Bacteria from Refrigerated Skipjack Tuna and Analysis of Their Production Ability

………………………………………………………………… LIU Yangfan, WANG Di, LI Chunsheng, XIANG Huan, CHEN Shengjun, YANG Xianqing, LI Laihao, DENG Jianchao*(168)

Processing Technology
Optimization of Extraction Process of Soluble Dietary Fiber from Artichoke Dietary Fiber ……………………………………… ZHU Renwei, XU Tianhui, HUANG Liang*, HE Bian(176)
Optimization of Preparation Technology of Blueberry Candied Syrup-based Set Yoghurt

………………………………………………………… ZHI Li, SHENG Meiqi, SONG Yurong, SUN Xu, ZHU Liqiang, ZHU Chengcheng, WEI Wenyi, YIN Ze, JIN Limei*, LI Zhijiang(183)
Optimization of the Extraction Process of Triterpenoids from the Seeds of Syzygium jambos L. Alston by Response Surface Methodology and Its Antioxidant Activity

…………………………………………………………………………………………………………………… LIU Jiaxin, CHEN Xiaomei, ZENG Hui, WANG Shumei*, XIANG Limin*(192)
AuNPs Enhanced Microwave Coupled Lipase Synthesis of Starch Oleate Ester

……………………………………………………………………………………………… WANG Yan, LI Hongjia, CHENG Meijia, XIE Jinhui, LIU Tianjiao, XIN Jiaying, ZHANG Na(200)
Optimization of Color Protection Technology of Pear Paste Based on Z-score Evaluation Model

……………………………………………………………………………………………………………… LI Yue, ZHAO Jiangli, ZHANG Xiaoying, WANG Yongxia*, GUAN Junfeng*(210)
Optimization of Decolorization Process of Antarctic Krill Peptides by Response Surface Methodology

…………………………………………………………………………………………… LIU Xiaofang, HUANG Yuelei, LENG Kailiang*, LI Fuhou, DING Qi, MIAO Junkui, YU Yuan(218)
Preparation and Characterization of Yak Ghee Microcapsules …………………………………………………………………… BI Chengming, XU Limei, QI Baiwei, CHEN Lianhong*(226)
Effects of Egg Marinating on the Edible Quality of Three Roast Meat Loaves

……………………………………………………………… ZHAO Xiaoru, LI Beilei, HUA Siyu, RAN Qiannan, AYIBOTA∙SHATEFUALEDE , LIU Sihui, REN Xiaopu*, PENG Zengqi(236)
Optimization of Extraction Process of Polysaccharides from Olea europaea L. Leaves and Its Physicochemical Properties and Antioxidant Activity

………………………………………………………………… REN Yijie, ZHAO Xiaoliang*, WANG Baozhong, XIANG Zijun, YANG Chaofu, WANG Haili, MA Junyi, ZHANG Weijie*(245)
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