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青年编委专栏

高抗性淀粉奶白花芸豆的压热法制备工艺研究 ………………………………………………… 张雅琦，董　莹，阮长青*，张东杰*，李志江(1)

未来食品

荔枝核提取物干预非酒精性脂肪肝病的网络药理学分析及验证 ………………………… 张亚硕，阿如娜，马鑫彦，庞宗然，鲁碧楠*(10)

植物乳（奶）物质组成、加工难题及其创新技术研究进展

…………………………………… 陈亚淑，刘　锐，陈洪建，陈　委，王　雪，马洪江，郝　倩，全　双，周　琦，黄庆德，邓乾春*(20)

研究与探讨

不同采收期对‘野酿2号’毛葡萄酒理化特性及香气成分的影响

……………………………………………………………………………… 黄　竟，黄　羽，曹慕明，陈国品，黄秋凤，李　玮，谢蜀豫，管敬喜*(34)

壳聚糖微花对原花青素吸附机理的研究 ……………………………… 焦思宇，许丁予，姚先超，刘　鑫，林春燕，何丽欣，林日辉*(43)

芒果核壳纤维素纳米纤维的结构表征及其稳定的Pickering乳液性质分析

……………………………………………………………………………… 张　梦，柳艳萍，周　伟*，李如一，邹　颖，陈绵鸿，代亚萍，李积华(50)

超声辅助腌制对微波乌鳢鱼片的风味影响 ………………………………………… 毛书灿，杨丽凤，汪　兰，周　志，熊光权*，石　柳*(58)

鲟鱼表皮粘液抗菌肽的分离鉴定及抑菌活性分析

……………………………………………………………… 段晓琳，樊　燕，汪金林，姜晓明，徐新星，张绪清，刘　荔，刘　康*，赵元晖*(67)

两种方法制备的蛹虫草多糖特性及体外生物活性对比分析 ……………………………………………… 顾丹丹，侯静宇，张金秀，王立安*(76)

壳寡糖对面团、酥性饼干品质及抗氧化性的影响 …………………………………………………………… 陈　丹，王月慧*，朱　玥，陈　磊(84)

豆粕蛋白对白鲢鱼糜凝胶特性的影响 ………………………………………………… 吴　芳，江　舒，胡曼子，刘　贝，罗海英，胡　婷*(91)

外源蛋白酶对豆浆机制作豆浆风味的影响 ……………………………………………………………………………………… 张嘉铭，卢晓红，刘　萍*(97)

黄原胶和瓜尔豆胶对鸡血凝胶特性的影响 …………… 张惠琳，林　捷，郑　华*，吴绍宗，刘文博，胡嘉炜，刘泽祺，黄　茵(106)

麦麸膳食纤维对发酵挂面品质的影响 ………………………………………………………………………………………… 宁　恒，马　森*，李　力*(115)

基于离体模型研究推测荸荠蒸制中LPC（18:1）和LPE（18:1）形成壬醛和癸醛的机制

…………………………………………………………………………………………… 罗秀娟，罗杨合+，李官丽，黎小椿，张奕涛，聂　辉，伍淑婕*(123)

生物工程

基于理化指标和MiSeq高通量测序技术红曲品质及微生物类群的解析

……………………………………………………………………………………………………… 郑巳芳，程驰新笑，龙树瑺，王玉荣，田龙新，郭　壮*(131)

海洋细菌Sphingomonas sp. Q2产琼胶酶发酵条件优化、酶学性质及降解产物研究

………………………………………………………………………………………………………… 钱洗谦，乔乐克，张洪锋，江晓路，王　鹏，张京良*(139)

魔芋粗粉制备低聚糖工艺优化及产物生理活性分析 …………… 张　薇，孙　楠，张钰瑶，伍小丫，赵　育，张冰倩，张宝善*(147)

乳酸菌对羊乳酸奶体外降血糖和抗氧化功能的影响

………………………………………………………………………………… 张　会，孙晓琛，夏依旦·买买提，刘小莉，范琳琳，夏秀东，王　英*(156)
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苯乳酸对单增李斯特菌生物被膜的影响 ………………………………………………………………………… 姜聪一，康　瑞，于　涛，姜晓冰*(164)

杂合抗菌肽NK-LPd的设计、表达及抑菌活性评价 ………………………………………… 刘子琦，刘正宇，郭银虹，王鸿飞，姚　波*(173)

动物双歧杆菌联合传统发酵剂对发酵牛乳、牦牛乳品质的影响

………………………………………………………………………… 潘　坤，陈寒霜露，周海栋，廖彬旭，李巧艳，唐善虎，李思宁*，刘　亮*(181)

镇江香醋醋酸发酵阶段细菌的垂直分布与富集培养

…………………………………………………………………………………………… 崔运来，张　徽，李玉龙，罗少波，宁雪悦，田佳蓓，韩　冬*(193)

基于分子动力学模拟的扩展青霉棒曲霉素MFS蛋白转运机制研究 ……………………………………………………………… 杨　琪，王艳玲*(200)

基于RPA-LFD法的多黏菌素耐药基因mcr-1可视化快速检测方法建立与应用

………………………………………………………………………………………………………… 焦　雪，董羽织，王靖雯，吕晨泽，方结红，蒋　晗*(209)

工艺技术

基于主成分分析优化咖啡微水脱胶工艺

……………………………………………………………… 李雪瑞，严　静，刘秀嶶，吴昕怡，杨态仙，潘　俊，朱志妍，田　浩*，李　宏*(217)

响应面-主成分分析法优化五花肉片真空油炸工艺研究 …………………………………… 黄锐函，潘洪杰，杨　爽，许青莲，邢亚阁*(225)

复合乳酸菌发酵沙棘汁降酸的工艺优化及特性分析 ………………………… 宁志雪，朱立斌，朱　丹*，牛广财*，魏文毅，徐瑞航(235)

小二仙草总黄酮提取工艺的优化及其抗氧化活性分析

……………………………………………………………… 夏雨弘，刘　颖，周　茗，朱震鑫，卢　月，刘洪存，孟　娟，龚志强，杨立芳*(244)

龙牙百合多糖的超声辅助提取及其抗氧化、降血脂活性分析

………………………………………………………………………… 王威振，杨盼盼+，遆永瑞，唐玉超，徐雷锋，吴学尉*，宋子涵*，明　军*(251)

牡丹籽粕中黄酮类化合物的提取工艺优化及膜法分离纯化 ……………………………… 邹　平，徐　莹，陈文涛，张迎阳，徐　荣*(258)

糖基化改性制备核桃分离蛋白-菊粉共轭物及其性质分析 ………………… 陈　宇，曹诗诺，沈乙杰，李　畅，杜　建，王丰俊*(268)

响应面法优化红薯叶凉粉的配方及工艺 ……………………………… 高雪丽，顾欠欠，李光辉，王永辉，何胜华，黄继红，郭卫芸*(276)

桔梗多糖的复合酶提取、结构表征及抗氧化活性分析 ………………………………………………… 李　卫，房雷雷，张彦青*，解军波*(283)

超声退火法制备抗性淀粉及其理化性质分析 ………………………………………………………………… 曾徐睿，刘良忠*，齐　婷，朱　哲(292)

超滤亲和结合液相色谱-质谱联用和分子对接技术筛选茶叶中α-葡萄糖苷酶抑制肽

…………………………………………………………………………………………… 昝丽霞*，王威威，张文夷，李新生，陈小华，燕　飞，付　静(300)

分析检测

菊芋中抗氧化成分的在线鉴定和构效关系分析 ………………………………… 张志毅，白若熙，宗爱珍，张敏敏，郑振佳，张　斌*(307)

QuEChERS-超高效液相色谱-三重四极杆串联质谱法测定水果制品和肉酱中10种四环素类抗生素

………………………………………………………………………………………………………… 谷　悦，唐会鑫，李　朔，马　玲，王　可*，杨莉丽(313)

冬枣黑斑病的光学特性检测方法建立 ………………… 江梦薇，兰维杰，屠　康，彭　菁，白冰瑶，张　丽，宋丽军*，潘磊庆*(321)

基于主成分分析和聚类分析的烘烤类澳洲坚果果仁综合品质评价

……………………………………………………………………………… 秦力悦，石萍萍，李荣辉，马菲菲，胡　昕，何代琴，申　挥，苏火生*(331)
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凤冈锌硒茶挥发性成分提取及其香气成分分析 …………………………………………………………… 何　婷，吴其妹+，向丽萍，冯　华*(342)

10个肺形侧耳菌株的营养成分及呈味物质分析 ……………………………………………………………… 王祥锋，赵　威，汪　乔，王　丽*(352)

基于电子鼻和气质联用识别不同工艺的俄色茶

………………………………………………… 易宇文，何　莲，邓　静*，胡金祥，彭毅秦，乔明锋，蔡雪梅，朱开宪，吴华昌，雷　敏(361)

等温多自配引发扩增技术快速检测学校餐饮中三种食源性致病菌 …………………… 焦　强，陈万胜，周　楠，张庆发，刘智勇*(371)

基于HS-SPME-GC-MS技术分析不同种类黑茶香气成分

……………………………………………………………………………………… 邓见田烨，晏美红，尚铂昊，李亦龙，肖　田，朱洺志*，王坤波*(378)

贮运保鲜

不同贮藏期对鲜切菜山药和铁棍山药货架期品质的影响

………………………………………………… 田　甜，赵雅琦，王　清，秦占军，潘　媛，时文林，左进华，袁树枝，岳晓珍，封碧红*(387)

海洋微生物源抗菌肽对鲜榨黄瓜汁贮藏品质的影响 …………………………………………………………………… 鄢陆琪，谭明辉*，李昆太*(398)

漂白紫胶/海藻酸钠复合膜的制备及其在冷鲜肉保鲜中的应用

……………………………………………………………………………… 杨洁茹，刘海波，张雯雯，邢淑婕，张加研，张　弘，朱　静，李　坤*(407)

营养与保健

三叶青超微粉对酒精性肝损伤大鼠肠道菌群的调节作用 …………………… 程晓阳，廖　明，何全光，莫财锋，黄茂康，黄梅华*(415)

黄精多糖理化性质及其对D-半乳糖诱导小鼠氧化损伤的保护作用

……………………………………………………………………………… 刘　旺，白金波，张王娟，刘春阳，李木子，张金和，徐国兵，解松子*(425)

基于Baiten专利数据库的草果食品专利格局分析

………………………………………………… 陈振夏，吴莲张，李　彦，胡　璇，友胜军，余少洪，元　超，杨绍兵，杨　毅，于福来*(434)

常见食用菌营养成分及风味物质分析 ………………… 李　娜，吕　爽，董建国，李红波，张　颖，徐　丹，吴　跃*，莫海珍*(441)

黄精提取物改善D-半乳糖所致衰老小鼠器官功能及机制研究

……………………………………………… 解小芬，胡光线，潘　露，伍徐娴，周　丹，陈九琼，匡梦岚，叶　兰，秦　臻*，许键炜*(449)

专题综述

海洋寡糖酶法制备研究进展

………………………………………………… 杨子祥，李金梦，宋琨燕，葛风茹，鄢　烽，黄冰冰，张梦岩，巫小丹，刘玉环，郑洪立*(458)

植物精油纳米乳液对肉源腐败菌和致病菌的抑菌作用研究进展

…………………………………………………………………………… 郭　玮，刘苗苗*，潘　越，冯明星，姚现琦，张　欢，黄峻榕，曹云刚*(468)

肌肉蛋白质降解对发酵肉制品品质影响的研究进展 ………………………… 郑　云，郑　爽，周天硕，鲍　伟，李艳青*，韩　齐*(476)

液滴微流控结合核酸扩增技术在食源性致病菌检测中的应用 ………………………… 张孟雨，彭嘉屹，韦锦源，杨静贤，钟青萍*(484)

动物蛋白源免疫调节肽的研究进展 ………………………………………………………………… 梁泳仪，王　宏*，白卫东，肖更生，曾晓房*(492)

碳水化合物质量指标以及血糖生成指数影响因素的进展 ……………………………………………… 徐　瑶，刘晓风*，杨月欣*，朱　婧(502)
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Papers Invited by Youth Editorial Committee
Research on the Preparation of Light Speckled Kidney Bean with High Resistance Starch by Autoclaving Processing

……………………………………………………………………………………………………………… ZHANG Yaqi, DONG Ying, RUAN Changqing*, ZHANG Dongjie*, LI Zhijiang(1)

Future Food
Network Pharmacological Analyze and Experimental Verification of Lychee Kernel Extract Intervene of Non-alcoholic Fatty Liver Disease

…………………………………………………………………………………………………………………………… ZHANG Yashuo, A Runa, MA Xinyan, PANG Zongran, LU Binan*(10)
Research Progress on Material Composition, Processing Problems and Innovative Technology of Plant-based Milk

………………………… CHEN Yashu, LIU Rui, CHEN Hongjian, CHEN Wei, WANG Xue, MA Hongjiang, HAO Qian, QUAN Shuang, ZHOU Qi, HUANG Qingde, DENG Qianchun*(20)

Research and Investigation
Effect of Different Harvest Time on Physicochemical Properties and Aroma Components of Vitis quinquangularis Rehd. ‘Yeniang No.2’ Wine

…………………………………………………………………………… HUANG Jing, HUANG Yu, CAO Muming, CHEN Guopin, HUANG Qiufeng, LI Wei, XIE Shuyu, GUAN Jingxi*(34)
Study on the Mechanism of Procyanidins Adsorption onto Chitosan Microflower

……………………………………………………………………………………………………… JIAO Siyu, XU Dingyu, YAO Xianchao, LIU Xin, LIN Chunyan, HE Lixin, LIN Rihui*(43)
Structural Characterization of Mango Core-shell Cellulose Nanofibers and Properties Analysis of Stable Pickering Emulsion

…………………………………………………………………………………… ZHANG Meng, LIU Yanping, ZHOU Wei*, LI Ruyi, ZOU Ying, CHEN Mianhong, DAI Yaping, LI Jihua(50)
Effect of Ultrasonic Assisted Salting on Quality of Microwave Snakehead Fillet

……………………………………………………………………………………………………… MAO Shucan, YANG Lifeng, WANG Lan, ZHOU Zhi, XIONG Guangquan*, SHI Liu*(58)
Isolation, Identification and Antimicrobial Activity Analysis of Antimicrobial Peptides from Epidermis Mucus of Sturgeon

…………………………………………………………… DUAN Xiaolin, FAN Yan, WANG Jinlin, JIANG Xiaoming, XU Xinxing, ZHANG Xuqing, LIU Li, LIU Kang*, ZHAO Yuanhui*(67)
Comparative Analysis of Characteristics and in Vitro Biological Activities of Cordyceps militaris Polysaccharide Prepared by Two Methods

……………………………………………………………………………………………………………………………………… GU Dandan, HOU Jingyu, ZHANG Jinxiu, WANG Lian*(76)
Effect of Chito-oligosaccharide on the Quality and Antioxidation of Dough and Crispy Biscuits

…………………………………………………………………………………………………………………………………………… CHEN Dan, WANG Yuehui*, ZHU Yue, CHEN Lei(84)
Effect of Soybean Meal Proteins on Gel Properties of Silver Carp Surimi

………………………………………………………………………………………………………………………… WU Fang, JIANG Shu, HU Manzi, LIU Bei, LUO Haiying, HU Ting*(91)
Effect of Exogenous Protease on Flavor of Soymilk Made by Automatic Soymilk Maker

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………… ZHANG Jiaming, LU Xiaohong, LIU Ping*(97)
Influences of Xanthan Gum and Guar Gum on Gelation Properties of Chicken Blood

…………………………………………………………………………………… ZHANG Huilin, LIN Jie, ZHENG Hua*, WU Shaozong, LIU Wenbo, HU Jiawei, LIU Zeqi, HUANG Yin(106)
Study on the Effects of Wheat Bran Dietary Fiber on Quality of Fermented Dried Noodles ………………………………………………………………… NING Heng, MA Sen*, LI Li*(115)
Speculate on the Formation Mechanism of Nonanal and Decanal from LPC (18:1) and LPE (18:1) in the Steaming of Chinese Water Chestnut Based on the in Vitro Model Study

……………………………………………………………………………………………… LUO Xiujuan, LUO Yanghe+, LI Guanli, LI Xiaochun, ZHANG Yitao, NIE Hui, WU Shujie*(123)

Bioengineering
Analysis of Hong Qu Quality and Microbial Taxa Based on Physicochemical Indicators and MiSeq High-throughput Sequencing Technology

…………………………………………………………………………………… ZHENG Sifang, CHENG Chixinxiao, LONG Shuchang, WANG Yurong, TIAN Longxin, GUO Zhuang*(131)
Optimization of Fermentation Conditions, Enzymatic Properties and Degradation Products of Agarase Produced by Marine Bacterium Sphingomonas sp. Q2

…………………………………………………………………………………………… QIAN Xiqian, QIAO Leke, ZHANG Hongfeng, JIANG Xiaolu, WANG Peng, ZHANG Jingliang*(139)
Optimization of Oligosaccharide Preparation Process and Physiological Activity Analysis of Konjac Crude Powder

…………………………………………………………………………………… ZHANG Wei, SUN Nan, ZHANG Yuyao, WU Xiaoya, ZHAO Yu, ZHANG Bingqian, ZHANG Baoshan*(147)
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Effects of Lactic Acid Bacteria Fermentation on Hypoglycemic and Antioxidant Activities of Goat Yoghurt in Vitro

………………………………………………………………………………… ZHANG Hui, SUN Xiaochen, XIAYIDAN Maimaiti, LIU Xiaoli, FAN Linlin, XIA Xiudong, WANG Ying*(156)
Effects of Phenyllactic Acid on Listeria monocytogenes Biofilms ………………………………………………………………… JIANG Congyi, KANG Rui, YU Tao, JIANG Xiaobing*(164)
Design, Expression and Evaluation of Bacteriostatic Activity of Hybrid Antimicrobial Peptide NK-LPd

…………………………………………………………………………………………………………………………… LIU Ziqi, LIU Zhengyu, GUO Yinhong, WANG Hongfei, YAO Bo*(173)
Effects of Bifidobacterium animalis subsp. lactis Combined with Traditional Starter Culture on the Quality Characteristics of Fermented Cow Milk and Yak Milk

……………………………………………………………………… PAN Kun, CHEN Hanshuanglu, ZHOU Haidong, LIAO Binxu, LI Qiaoyan, TANG Shanhu, LI Sining*, LIU Liang*(181)
Vertical Distribution and Enrichment Culture of Bacteria in the Acetic Acid Fermentation Stage of Zhenjiang Aromatic Vinegar

……………………………………………………………………………………………… CUI Yunlai, ZHANG Hui, LI Yulong, LUO Shaobo, NING Xueyue, TIAN Jiabei, HAN Dong*(193)
Investigation on the Transport Mechanism of Penicillium expansum MFS Protein Based on Molecular Dynamics Simulation

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… YANG Qi, WANG Yanling*(200)
Establishment and Application of Rapid Detection Method for Polymyxin Resistance Gene mcr-1 Based on RPA-LFD Method
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