
主 管：

主 办：

出 版：

编辑：

社长：

副社长：

总 编：

副总编：

主编：

副主编：

费 编：

编辑部；

广告龆：

中匿商业联合会

北京市食品研究所

中困食晶杂志社

《食品科学》编辑部

王守伟

杨宪武

张立方

孙舞

融建华

马柬征

贾磊

(olo)60256914／24／34／44／54

(OLO)∞246915(兼传真)

(olo)60246916

(0to)60244966(传真)

鼹蛙：删．chnfood．cn
电子信箱：chnfood@chnfood．C11

遥信地址：北京市大兴区西红门路10号

由g政编码：100162

国内发行：北京报刊发行局

邮发代号：2-439

国夕}总发行：中国国际图书贸易总公司

(北京399信箱)

国外代号：M686

国内统一连续出版物弓：!!登!竺!兰!竺
侧n一2206／’Ts

出版日期：每月l 5日、25￡j

排 敝：百林印刷，～

印 刷：中国石油报社印刷厂

鳕内定价：25元／册

订阅方法：各地邮政局或本刊编辑部

广告经营许可诋弓：索犬工商广字第0007号

法律顾汹：张国印律师电话：13901354197

知识产权颐阅：李桂玲 电话：13801335416

20lo年 缈j咎。秣
J牙警k

第3l卷第14期 总第387期

一隧馒圈
酶解蛋清蛋白制备ACE抑制肽的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯张瑞东等(1)

卷式膜超滤L．乳酸发酵液过程研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姜绍通等(5)

响应面法优化提取甜橙皮渣中果胶的工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯马亚琴等(10)

提取条件对鲨鱼肉盐溶蛋白热诱导凝胶特性的影响⋯⋯颜伟华等(14)

基于BP神经网络和遗传算法研究啤酒糟

不溶性膳食纤维的酶法脱脂工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯肖连冬等(1 8)

孵育法富集麦胚多肽工艺参数优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨润强等(22)

绍兴麻鸭肉酶解工艺及其产物抗氧化活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵川J11等(26)

响应曲面法优化苹果渣多酚纯化工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯白雪莲等(32)

分相萃取法制各高纯度绿原酸的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡居吾等(37)

胃蛋白酶水解酪蛋白制备ACE抑制肽的条件⋯⋯⋯⋯⋯张艳等(42)

微波法制备羧甲基魔芋葡甘聚糖的

工艺及产物性能研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯夏玉红等(47)

响应面法优化微波辅助提取浒苔多糖的工艺⋯⋯⋯⋯⋯郭雷等(53)

硅胶柱层析法分离纯化杜仲粕中桃叶珊瑚苷⋯⋯⋯⋯⋯李辉等(58)

乳清中乳碱性蛋白的分离与纯化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯董婷等(62)

大孔吸附树脂对杜仲叶黄酮的富集纯化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯付桂明等(67)

3种方法提取燕麦麸蛋白及其产物的比较⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵素斌等(71)

新疆野牛苍耳籽油的提取工艺及产品

脂肪酸组成⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯阿布力克木·阿布力孜等(80)

超声和Alcalase酶复合处理水解大豆

分离蛋白工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘进杰等(84)

爬山虎籽中原花青素提取纯化工艺

优化及含量测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯董爱文等(88)

新疆药桑椹花青素的提取和测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯江岩(93)

亮叶杨桐叶中类黄酮的连续逆流提取及

抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯战 字等(97)

响应面分析法优化莲花蜂花粉多糖提取工艺研究⋯⋯刘洁等(101)

枇杷果浆酶解工艺的响应面法优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张瑶等(106)

大孔吸附树脂分离纯化花椒叶总黄酮及其

产品抗氧化功能研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐怀德等(11 1)

山杏果肉水溶性多糖提取工艺参数优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭永霞等(1 16)

学科品露

万方数据



《食品科学》第六届编委会
顾问：蔡同一曹小红管华诗金宗濂李罩特孙窄国孙大文

编委会委员

(按姓氏汉语拼音为序)

阿不都拉·阿巴斯 新疆大学
毕 阳 甘肃农业大学
蔡慧农 集美人学
陈峰 香港大学
陈庆森 天津商业大学
陈振宇 香港【}l文人学
邓泽元 南昌大学
董海洲 山东农业大学
堵国成 江南大学
方 继 国专中兴大学(台湾)
葛长荣 云南农qk人学
郭 宏 北京市食^^研究所
何东平 武汉下业学院
侯冬岩 鞍III师范学院
胡秋辉 南京财经大学
贾荚民 河北科技人学
江昌俊 安徽农、№大学
江连洲 东北农业大学
姜绍通 合肥工、Ik人学
靳 烨 内蒙占农业大学
金征宇 江南人学
鞠兴荣 南京财经大学
李洪军 两南人学
李 华 西北农林科技大学
李建科 陕西师范大学
李琳 华南理下大学
李 勇 北京大学
李忠海 中南林业科技大学
励建荣 浙江T商人学
连 宾 中圜科学院
林 洪 中因海洋大学
刘成梅 南吕大学
刘景圣 吉林农业大学
刘静波 吉林人学
刘敬泽 河北师范大学
陆启玉 河南上业大学
卢向阳 湖南农业大学
卢晓黎 四川I大学
陆兆新 南京农业大学
罗云波 中国农业大学
马海乐 江苏大学
孟宪军 沈阳农业大学
潘丽军 合肥T业人学
潘思轶 华中农qk大学
庞广昌 天津商业大学
石彦国 哈尔滨商业大学
王大为 吉林农、lp大学
王 颉 河北农业大学
王硕 天津科技人学
汪兴平 湖北民族学院
王锡昌 上海海洋人学
魏益民 中国农、Ik科学院
文镜 北京联合大学
夏立秋 湖南师范人学
夏延斌 湖南农业大学
谢明勇 南昌人学
邢新会 清华大学
徐虹 南京上业大学
徐明生 江两农业人学
杨公明 华南农、Ik大学
杨铭铎 黑龙江省科学技术协会
杨海燕 新疆农业入学
叶兴乾 浙江大学
余龙江 华中科技大学
郁建平 贵州人学
岳田利 西北农林科技大学
章超桦 广东海洋大学
张灏 江南人学
张兰威 哈尔滨工业大学
张志强 香港中文大学
郑宝东 福建农林人学
周光宏 南京农业大学
朱蓓碡 大连|r=业大学
朱文学 河南科技人学
Okkvuna Kim Chun口 Kansas State University
Patncia Ravas Duarte 0klahoma State University
Mtchael Tilley USDA．GMPRC
IL KIM Pusan National Univemitv

鱼震 口口口
2010年第3 l卷
。⋯⋯⋯。。础批⋯讪抽弘础龇删础蚰础础‰铀醯础嵫∞赫赫瓴甜蜘批胁蛐础豳蜥如盔《《§＆蚧

芦笋中黄酮和多糖的提取工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯段雅庆等(120)

超临界CO：萃取杭白菊挥发油的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯金建忠等(125)

大豆异黄酮降解液中雌马酚纯化工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李笑梅等(128)

富含抗性淀粉的营养金玉米制备工艺参数的优化⋯⋯纪淑娟等(132)

不同提取方法对茶多酚理化性质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯蒋丽等(136)

食用真菌多糖提取条件的优化及其还原力的比较⋯⋯陈欣等(140)

超临界CO：萃取党参中脂溶性成分的工艺研究⋯⋯⋯刘同举等(145)

水不溶性豆渣膳食纤维改性的工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯田 成等(148)

医圆
运用SYBR GreenI荧光实时RT-PCR法检测

草莓中甲肝病毒⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯莫雪梅等(153)

乳酸脱氢酶测定试剂盒鉴定复原乳⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵越等(158)

水蒸气蒸馏与顶空进样GC．MS分析

白胡椒挥发性成分⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邱丽丽等(161)

紫苏属植物种子含油率及其脂肪酸组成⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡彦等(165)

石榴籽油的脂肪酸测定及功能⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯袁博等(170)

生物传感法检测食品中的触酶阳性菌⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姚冰等(174)

沙苑子提取物中多酚含量的测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张清安等(178)

固相萃取．气相色谱法检测4种植物源食品中

莠灭净的残留量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王玉健等(182)

GC．MS法同时测定“安哥诺”李果实非挥发性

风味物质衍生化条件研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡玲等(186)

QuEChERS．HPLC．MS／MS测定动物源食品

中环己烯酮类除草剂残留量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨长志等(191)

高效液相色谱．质谱法测定蔬菜中矮壮素残留⋯⋯⋯周艳明等(197)

Folin-Ciocalteu法测定鱼腥草多酚的含量⋯⋯⋯⋯⋯⋯蔡文国等(201)

减肥保健食品中西布曲明及其活性代谢物

总量的测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨春华等(205)

海水和淡水养殖花鲈肌肉脂肪酸组成和含量分析⋯⋯许建和等(209)

RP．HPLC法测定功能性饮料水溶性维生素含量⋯⋯⋯张志清等(212)

气相色谱串联质谱法测定加工工艺对

毛豆硒蛋氨酸含量的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张浩等(216)

万方数据



四棱豆种子及其发酵物挥发性风味成分变化⋯⋯⋯⋯蒋立文等(221)

凯氏定氮．电位滴定仪联合快速检测

果脯中的二氧化硫 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·谢艳云等(225)

同时燕馏萃取一气相色谱．质谱法分析

火麻仁精油成分 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·戴煌等(229)

分光光度法测定葡萄洒中瓜氨酸含量 ⋯⋯⋯⋯⋯+粱新红等(234)

猪肚菇子实体多糖的抗氧化活性测定 ⋯⋯⋯⋯⋯一傅咀绎等伫38)

桑椹中白藜芦醇及白藜芦醇苷测定方法的

建立及含量比较⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵康等伫41)

白酒和调香剂中4种人工合成甜味剂的

UPLC-MS-MS测定 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭苇甍等(245)

小同菌种发酵豆粕中6种大豆异黄酮成分

含量的比较研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 李一平钮250)

PSE．HPLC法测定食晶中叔J基羟基茴香醚和

2,6一二报丁基羟基甲苯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 林太凤等(254)

哈姆林甜橙果实内在品质的可见-近红外

浸反射光谱无损检测法 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯”毛莎莎等伫58)

奶粉中』二；三聚氰胺HPLC、IC分析方法的比对⋯⋯⋯⋯刘菊等(264)

加速溶剂萃取．凝胶渗透色谱净化·气相色谱

测定咸鱼中的敌敌最⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王耀等068)

几种常见菜籽中钙的含量及溶出度测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯蔡广知杈272)
杜仲绿原酸的分离纯化及结构鉴定⋯⋯⋯⋯⋯⋯卢琪-等(275)

■匝
冰温技术结合保鲜剂对南美白对虾晶质的影响⋯⋯’醺萍华等(280)

响应陆面法优选猕猴桃保鲜果浆抑菌剂的研究⋯⋯。马立志暂285)

微波处理对毛豆仁POD酶活的影响⋯⋯⋯⋯-⋯⋯”卓成龙锶289)

南美白对虾复合生物保鲜剂的优选⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯“赵海鹅镦294)

四种蔬菜固体保鲜剂对黄瓜的保鲜效果研究 ⋯⋯ 代亨燕等(299)

Ni呲i 溶菌酶用于斑点叉尾蛔鱼片保鲜的研究 ⋯⋯‘顾仁勇(305)

暇墨Ⅲ
奶油干酪生产戈键工艺参数研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯仰伟栋等(309)

酶改性大豆分离蛋白在冰淇淋生产中的应用⋯⋯⋯⋯吴琼等(313)

椭啪娜㈣∞*札蝴t日榔*晰n㈣■删±Pr{㈣洲俐㈣J喇、Ⅲ
目^*#*■聃0目“d^■∞*#-●；目∞#}T㈣■删々《^aⅡ卅脚㈣㈣PB自《栅措7≈BH*ij*目dn±女㈣桃b“_*t0目㈣^*目*日*d目眦■HtH懈科㈣槲*口啪洲H#一槲科㈣瑚#■7㈣gP**H嗍删t^nn*!*}■n^㈣姗^∞m删pn**’
扭t■ r■⋯E⋯⋯⋯●¨r⋯⋯
’1■●’^■e’●■ ⋯17”● ■⋯”i⋯⋯·⋯-⋯⋯“m∞nm⋯⋯⋯-⋯^^WO∞⋯I⋯rlh ^i—{m⋯。自_，_■_●⋯_qd“■一一

万方数据



Contents

Organization in Charge：

China General ChamberofCommerce(cc,cc)

Sponsored by：Beijing Food Research Institute

Published by：China Food Publishing Company

Editoredby：EditorialDepar恤entofFoodSo／oweJournal

President：Wang Shouwei

Vice President：Yang Xianwu

Editor-in-Chief：Zhang Lifang

Deputy Editor-in-Chief．"SunYong

ChiefEditor：Bai Jiardma

Deputy ChiefEditor：MaYongzheng

Responsible Editor：JiaLei

TelofEditorialDepartment：

+86 1060256914陀4，34问4巧4_8006

+86 10 60246915(Fax)

TelofAdvertisingDepamnmt：

+86 10 60246916

+86 10 60244966(Fax)

腑bsite：妒f嗍chnfood。ell

E-mail：chnfood@chnfood．cn

Address：No。10 XihongmenRoad,Daxing

District,Beijing，China

Postcode：100162

Distributed by：Beijing Post Bureau

Issue Code：2_439

OverseasDistributed by：

China International Book Trading Corporation

(P．0．Box 399，Beijing 100044，China)

Oversea Code：M686

Domestic Standard Serial Number：—ISSN 10—02-6630
CN 1 1-2206／TS

Pubficafion Date：the 15血and 25m ofEvery Month

Overseas Price：US S 1 5 per Issue

FooD

2010 V01．31 No．14

Optimization of Egg、Ⅳhite Protein Enzymolysis for the

Preparation of ACE Inhibitory Peptides⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zhang Ruidong
ct a1．(1)

Spiral．wound Membrane Ultrafiltration of L．．1actic Acid containing
Fermentation Supernatant⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Jiang Shaotong et a1．(5)

Extraction Optimization of Pectin from Sweet Orange Peels Using

Response Surface Methodology⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Ma Yaqin et a1．(10]

Ef诧cts of Extraction Conditions and Heating Time on Heat—induced

Gel Properties of Salt．soluble Protein from Shark Muscle ⋯⋯⋯⋯Yan Weihua et a1．(14]

Combining BP Neu[aI Networks and Genetic Algorithms for

Optimizing the Lipase Degreasing of Brewer’s Spent

Grains for Insoluble Dietary Fiber Production⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Xiao Liandong et a1．(18)

Optimization of Incubation Conditions for Polypeptide—
enriched Wheat Germ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Yang Rtmqiang et a1．(221
Amioxidant Activity of Hydrolysates from Shaoxing
Duck Meat⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯：乙hao Chuanchuan et a1．(261

Optimization of NKA．II Macroporous Resin Purification of

Polyphenols from Apple Pomace Using Response

Surface Methodology⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Bai Xuelian ct a1．(32l
Phase Separation and Extraction with n．Hexane for the

Preparation of High Purity Chlorogenic Acid⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Hu Juwu ct a1．(37)

Pepsin Hydrolysis of Casein for the Preparation of ACE Inhibitory

Peptides⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zhang Yall et a1．(421

Microwave Heating for the Ory Preparation of Carboxymethyl

Konjac Ghcomannan and lts Properties⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Xia Yuhong et a1．(47)

Optimization of Microwave．assisted Extraction of Polysaccharides

from Entermorpha prolirera Using Response Surface Methodology⋯Guo Lei et a1．(53)
Purification of Aucubin from the Crude Extract of Eucommia

ulmoides Seeds by Silica Gel Chromatography⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Li Hui et a1．(58)

Isolation and Purification of Milk Basic Protein from Cheese、Ⅳhey⋯Dong Ting et a1．(62)

Using Macroporous Resin for Enriching and Pufffying Total Flavonoids

from the Crude Extract of Eucommia ulmoides 0liv．Leaves⋯⋯⋯Fu Guiming ct a1．(67)

Optimization of Three Oat Protein Extraction Processes and
Comparisons of Amino Acid Composition and NutritionaI

Value among the Resultant Products⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Xhao Subin et a1．(71)

Extraction and Fatty Acid Composition of Seed OiI from

勘月thium sibiricum Patrin Wildly Grown in Xiniiang⋯⋯⋯Abulikemu Abulizi et a1．(80)
Ultrasonic—assisted Alcalase Hydrolysis of Soybean Protein Isolate⋯⋯⋯Liu Jinjie et a1．(84)

Extraction and Pufffication of Procyanidins from the Seeds of

P口rthenocissus tricuspidata⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Dong Aiwen ct a1．(88)

Extraction and Determination of Anthocyanins from Morus nigra L．

Growing in Xinjiang⋯⋯⋯⋯⋯·⋯·⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Jiang Yah(93)

Continuous Countercurrent Extraction and Antioxidant Activity of

Flavonoids from Adinandra nitida Leaves⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zhan Yu et a1．(97)

Optimization of Polvsaccharides Extraction from Loms Bee Pollen by

Response Surface Metlaodology⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Liu Jie et a1．(101)

Using Response Surface Methodology for Optimizing Pectin勰e

Hydrolysis of Loquat Slurry⋯·⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·Zhang Yao et a1．(106)

Macroporous Adsorption Resin Purification of Total Flavonoids

from the Crude Extract of Zantboxylum bungeanum Leaves and

Their Reducing Power and Free Radical Scavenging Activity⋯⋯⋯Xu Huaide et a1．(1l 1)

Optimization of Process Conditions for the Extraction of Water
Soluble Polysaccharides fr—om the Flesh of Prunus sibirica L．⋯⋯Guo Yongxia et a1．(1 16)

Simultaneous Extraction of Flavonoids and Polysaccharides from

Asparagus officinalis⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··Duan Yaqing et a1．020)

Supercritical Carbon Dioxide Extraction of Volatile Oil from

Chrysanthemum morifolium⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·-Jin Jianzhong et a1．(125)
Purification of Equol from Degradation Products of Soybean
Isofiavones Resulting from Lactobacillus delbrueckii subsp．

Bulgaricus Fermentation⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Li Xiaomei d a1．028)

万方数据



SCIENCE

Serial No．387

Contents

optimization of Processing Parameters for the Preparati∞ofNu仃itional GoIden Com
Rich in Resjstant Starch⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Ji Shujuan et a1．(132)
Ef诧ct of Extraction Methods on the Physico．chemicaI Properties of Green Tea Polyphenol$ ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Jiang Li et a1．(136)
Extraction and Ferric Reducing Antioxidant Power of Polysaccharides仔om Four Edible Fungi

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Chen Xin et a1．(140)

Supercritical Carbon Dioxide Extraction of Lipid—soluble Components f．rom the Roots of CDdb玎pw妇pf如乳f肠 ⋯Liu Tongju et aI．(145)
Modification 0∞timization of lnsoluble Dietary Fiber from Sovbean Drezs⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Tian Cheng et a1．(148)

SYBR Green I Real—time Polymerase Chain Reaction forthe Detecti∞ofHAV in S仃awberry⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Mo Xuemei et a1．(153)
Identification of ReconstitIlted Milk Using a Commercially Available Lactate Dehydrogenase Kit ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Zhao Yue et a1．(158)

Steam DistilIatiOn or Headspace Extraction Coupled t0 Gas Chromato掣aphy—Mass Spec仃ome仃y for也e

Volatile Composition Analysis of White Pepper ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Qiu Lili ct a1．(161)
Oil Contcnts蚰d Fatty Acid Composition of the Seeds of the Genus Perf，缸f而m Difremnt Geo星，aphicaI Origins

⋯
Hu Y锄et a1．(1 65)

Fatty Acid Composition and BioIogical and Physical Properties of Pomegranate Seed Oil⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Yuan Bo et a1．(1 70)
A Biosensor for the Detection of Catalase—positive Microorganisms in Food ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Yao Bing et a1．(1741

Detemination of Polyphenols in Different 0rg卸ic Solvent Extracts of&册阴加fr口g口，f cD—妒肠玎口“ ⋯⋯⋯zh柚g Qing’弛et a1．(178)
Dete砌lination of Ame奶，n R启sidue in FoIIr Pl粕t—d嘶vcd Foo出by Gas Chromatography Coupled wi出

So“d Phase Ex”action ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Wang Yuji卸et a1．(182)

optimization of Precolumn Derivatization for Simul协neous Gas Chfomato叠即phy-Mass Spec仃ometric

Ana】ysis ofNon．volatile Flavor Compounds in‘!A卫geleno"Pl岫F1．1litq ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Hu Lin旦et a1．(186)
Detemination of Cyclohexanediones Herbicide Resi“es in Food咖ffs of Animal of硒n by
QuEChERS—HPLC．MS，MS⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Y姐g Ch强gzhi et a1．(191)

Detemination of Chlomeqmt Residues in Vegetables by Hi吐P曲咖锄cc Liquid
Chromatography—Mass Spectrometry⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zhou Y姐ming et a1．(197)
Dete胁ination of PolyphenoI Content in月rDⅣfmy栉缸cD耐b细111叫b．by Folin．CiocaIteu
Colorimetric Method⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Cai Wengmo et a1．(201)
Dete衄ination of Total Amount of Sibutmmine and Its Active Metabolites in Weigtlt．陀ducing Food⋯⋯⋯⋯Yang Chunhua et a1．(205)
Fatty Acid Composition of the Muscle of厶2把D肠6慨，口pDnfc“s(Cuvier)Gro、Ⅳn in Seawater锄d Frcshwat盯⋯⋯ Xu Jianbe et a1．(209)
RP．HPLC Determination of Water．soluble Vitamins in Functional Beverages⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zha丑g Zhiqing ct a1．(212)
Effccts of Processing and Storage Conditions on Selenomethinoine C∞tent in E蛔ame Dete瑚ined
by Gas Chromatography—Mass Spectrometry⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zhang Hao et a1．(216)

Changes in Vol州le Compoullds of愚印居Dc卵淞把fr昭D刀D，06淞【L．】D．C．Seeds Bef0代蛆d Aftef
彳5pP，2f，mJ on曙口P Fe册entation⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Jianz Liwen et a1．(221)
Dctemination of Sul缸Dioxide in Pmserved Fm“s Using Auto．Kjel出Ihr s ApparatIls Combined with
Automatic Potentiomet“c Titrator⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Xie Yan”加et a1．(225)
Chemical Composjtion A』laJysis of the Essential oil of Hemp Seeds by Simult锄eo邺Distillatio丑锄d

Solv蚰t Extraction CoupIed w曲GC．MS⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Dai Hllang et a1．(229)
Spectrophotometric Determination of CitnIlline in Wine ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Liang Xinhong et aI．(234)

JsoJation，Purifjcation and AnⅡoxjd如t Actjvjty ofPoJysacch撕des行om the Fmit Body of Jp口刀础

gf朋疗fP“J(Berk．)Comer ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Fu Min曲ui et a1．(238)
Detemination of Resveratrol and PolyiIatin in Mulben了⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zhao量hng et a1．(241)
Simult粕eous UPLC．MS，MS Determination of Four Arti丘cial Sweet印e幅in Lu丑lou Flavor

Liquor粕d FIav硎ng Agents⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ GuoYingying ct“．(245)
Content Comparisons of Six Isonavones in Soybe锄Meals F锄ented by Diffh即t Microorg粕isms⋯⋯⋯⋯⋯⋯Li Yisheng et a1．(250)
Pressurized Solvent Extraction and HPLC Detemination of BHA and BHT in Food⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Lin Taifcng et aI．(254)
Non．destn】【ctive Measurement of SoIuble SoIids．Vitamin C弛d TitmtabIe Acidit、，of HamIin Sweet

Orange using Vis，NIR Spectrometryq ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Mao Shasha et a1．(258)

Comparison of Three Chromatographic Mcthods for the Detemination of Melamine in Powdered Milk⋯⋯⋯⋯⋯⋯Liu Ju ct aI．(264)
Deter玎1ination of DichlOrvos Residue in Dried SaIted Fish bv AcceIerated SoIv∞t Extmction-Gel

Permeation Chromatography Purification Followed bv Gas Chromato耵aphy⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯W锄2 Yao et a1．(268)
Calcium Content and Dissolution Rate of Rapeseed ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Cai Guangztli et aI．(272)
Pur讯cation and S由nlcturalIdentification of Chlorog曲ic Acid行om上沁∞肘聊面“，，珂口fdb Leav销 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Lu Qi et a1．(275)
Ef．fects of Super—chiIIiIIg Combined with Prese“atives 0n ChemicaI，Biochemical粕d Sensory

Properties of Pacific White Shrim口⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Lin窖Pinzhu et a1．(280)

0ptjmizati伽of Preservative FonnulatioD fol’Kiwi Fnlit Sluny by Response Su嘞ce Methodology ⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Ma Lizllj et a1．(285)
Ef代cts of Microwave Treatment Conditions on the PoD Activity of Green Soybean ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Zhuo Chenglong et a1．(289)

Fomulation 0ptimization of a Biological Prcservative for Pacific White Shrimp⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Zhao Haipeng et a1．(294)
Mjcro曲capsulation optimization of Essential Oils f如m FolIf Varieties of Plants托d Their

Fresh_keeping Ef传ct on Cucumbers⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Dai Hengyan et a1．(299)

The Combined Use of Nisin，Lysozyme锄d Vitamin C仍r the P心servation of Cha曲el Catfish
(尼fⅡ，“，·l‘s_p“”c细f“5)Fillets ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Gu Renyong(305)

Optimization of Key Technological Pammeters for the Production of Cream Cheese ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Y柚g weidong et a1．(309)

Application of Enzymtically modified Soybc如Protein Isolate in lce Cre蛐⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Wu Qiong et a1．(313)

万方数据


