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瞳墨圈

建移低碳食品体系，促进中国低碳经济发展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孙大文(1)

西圜
微凛油微胶囊配方优化及其稳定性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 白春清等(5)

谷氨酰胺转氨酶改性菜籽蛋白凝胶特性的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯袁建等(10)

梅花鹿鹿筋胶原蛋白提取工艺条件优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张鹤等(14)

芦笋叶速溶茶酶法辅助处理工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯蔡广霞等(18)

不同沉淀方法分离甘薯∥．淀粉酶的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯贾彦杰等(22)

响应曲面法优化酵提荷叶复方物超临界萃取

残渣中黄酮的工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯甘露菁等(26)

酶解花生蛋白制备功能性短肽条件优化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯范远景等(31)

低糖苹果果脯微波渗糖工艺影响冈素研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯魏 征等(37)

中性蛋白酶酶解制各魔芋匕粉淀粉及其性质的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯谭博文等(41)

星点设计．效应面法优选短梗五加叶中

金丝桃苷的提取工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陆珞等(46)

野马追类黄酮的超声提取及其抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王卫东等(50)

猕猴桃冷冻破擘离心取汁工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴树青等(55)

白藜芦醇固体脂质体制备工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯乐文慧等(59)

败酱挚中多糖提取工艺优化及含量变化规律⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孟良玉等(63)

离r交换树脂分离谷胱甘肽洗脱液的脱箍研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李从军等(67)

草鱼鱼鳞中活性胶原蛋白提取工艺及参数优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王 艳等(70)

币U,ql鸡蛋壳中碳酸钙制备高纯度乙酸钙的

工艺条件优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李彦坡等(77)

∥．聚葡萄糖酯化与性质表征及其在油脂微胶囊中的应用 ⋯⋯⋯⋯⋯杨婧等(82)

冷鲜猪肉中热杀索幺幺菌生长预测模型的建立与验证⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘超群等(86)

面条水煮工艺条件的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨铭铎等(90)

氯霉素分予印迹聚合物微球的制备及色谱性能评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯史西志等(95)

烹饪中发酵粉脆皮糊调配T艺的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周晓燕等(99)

蓝靛果红色素微波提取及抗氧化作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 张雁南等(104)

响戍面分析法优化海金沙卓多糖的提取工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯武芸等(108)

花果山“糯米茶”和“糯米花茶”中

有效成分提取与测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 胡喜兰等(1 12)

微波辅助提取马钱于中总生物碱工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邹建国等(1 16)

微波辅助萃取葫芦巴茎叶挥发油1=艺优化及

抗氧化性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王雅等(120)

响应曲面法优化超声波．微波协同萃取生姜多糖工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘全德等(124)

小麦麸皮中束缚犁酚酸的化学法释放工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郝杰等(129)

脂肪酶催化猪油合成上广抗坏血酸脂肪酸酯工艺条件⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 张宇等(134)

鱿鱼肝脏蛋白水解液及ACE抑制肽的制备⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯谢超等(139)

复合酶泫提取红蘑多糖T艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李书倩等(143)

沙棘叶多酚在苹果汁保鲜中的廊用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯敬思群(147)

麦芽糖醇脂肪酸酯的酶催化合成及表面张力测定0 OODOO Oi·O gt 张灏等(153)

共同定化酶提取花生多糖工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯苗敬芝等(157)

蜡质乇米淀粉的双重改性及其在油脂

微胶囊化中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孔令伟等(161)

石榴花色苷的微波辅助提取及抗氧化活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 李巨秀等(165)

学科品良
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《食品科学》第六届编委会

顾问：蔡同一曹小红管华诗金宗濂李罩特孙宗国孙大文

编委会委员

(按姓氏汉语拼音为序)

阿不都拉·阿巴斯
毕 阳
蔡慧农
陈 峰
陈庆森
陈振宇
邓泽元
董海洲
堵国成
方 继
葛长荣
郭 宏
何东平
侯冬岩
胡秋辉
贾英民
江昌俊
江连洲
姜绍通
靳 烨
金征字
鞠兴荣
李洪军
圭 韭
李建科
李 琳
李 勇
李忠海
励建荣
连 宾
林 洪
刘成梅
刘景圣
刘静渡
刘敬泽
陆启玉
卢向阳
卢晓黎
陆兆新
罗云波
马海乐
孟完军
潘丽军
潘思轶
庞广昌
单 杨
石彦国
王大为
王 颉
王 硕
汪兴平
王锡昌
魏益民
丈镜
夏立秋
夏延斌
谢明勇
邢新会
徐 虹
徐明生
杨公明
杨铭铎
杨海燕
叶兴乾
余龙江
郁建平
岳田利
章超桦
张 灏
张兰威
张志强
郑宝东
周光宏
朱蓓薇
朱乏学
Okkyung Kim Chung

Patr_icia-Rayas Duaae
Michael Tilley
ILKIM

新疆大学
1I-肃农qP_大学
集天大学
香港人学
灭沣尚业大学
香港中文大学
南吕人学
tlI东农业大学
江南人学
国t·}-兴大学(台湾)
云南农业人学
北京巾-食。uj研究所
武汉J．业学院
鞍II』帅范学院
南jjc财绛大学
河北科技大学
安徽农业人学
东北农、Jk大学
合肥L：业人学
内蒙^农业大学
江南大学
南京财经人学
西南大学
西北农林科技大学
队pq师范人学
华南邪上大学
北京人学
【}J南林、Ik科技大学
浙江I：商人学
巾陶{：}学院
中幽海洋大学
南吕人学
告林农业大学
吉林大学
河JI：帅范人学
}uJ南IoJk大学
湖南农业大学
四川大学
南京农业大学
中l闷农业大学
江为：大学
沈阳农业大学
合肥1j业人学
华tf，农、Ip大学
天i#商业大学
湖I萄省农业科学院
哈尔滨尚、』k人学
吉林农业大学
洲北农业人学
天津干}技人学
湖北K放学院
上海海洋人学
中国农、Ik科学院
北京耿合大学
湖南帅范人学
湖南农qk大学
南昌人学
清华人学
南京J：、Ip大学
江西农业大学
华南农业大学
黑尼江省科学技术协会
新疆农业大学
浙汀=人学
华中科技大学
贵州大学
两北农林科技大学
广东海洋人学
江南大学
哈尔滨工业大学
香港一}，文人学
福建农林大学
南京农业大学
大连r、lk人学
：}||『南科技大学
Kansas State University
0klahoma State Universitv

USDA-GMPRC

PusaR National University
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响应面分析法优化普通茶籽中

抗氧化物质的水提工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 李起弘等(170)

9种果汁对油炸薯条中丙烯酰胺的抑制作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 何方奕等(175)

海带中叶绿素的提取及间接测定方法研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘辉等(178)

超声波一酶法制备紫甘薯营养液研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 涂雪令等(182)

碎米制备岛果糖浆的工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 张秋子等(188)

微波辅助提取果桑花色苻的T艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 张朝2 J：等(192)

响戍面法优化仿栗籽油超临界萃取1=艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯麻成金等(196)

微波辅助酶法制备碎米抗性淀粉的工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 吴红引等(203)

反相高效液相色谱一电喷雾质谱法测定

浒苔中的叶黄素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

离子交换固相萃取高效液相色谱联用法榆测

食品中的5．羟甲基糠醛⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

离子色谱法测定白菜中的硝酸盐、亚硝酸盐、

磷酸盐及总磷、总氮⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

食品中桃仁和杏仁过敏原成分的柃测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

高纯度磷脂酰胆碱的制各及其脂肪酸分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

5种基质中19种有机磷农药残留的

程红艳等(206)

张燕等(212)

杨敏等(216)

张霞等(220)

楼乔明等(224)

基质固相分散．气相色谱法测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯薛甲等(227)

拓扑指数与荔枝挥发件成分保留指数的定量相关性研究⋯⋯⋯⋯⋯ 堵锡华(232)

缅栀予花朵挥发性成分的全自动热脱附．

气相色谱．质谱分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 张雯雯等(236)

不同品种桑椹香气成分的GC．MS分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 陈娟等(239)

气相色谱微池电子捕获检测器测定蜂蜡中

6种杀螨剂药物残留⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 陈 芳等(244)

紫苏叶和紫苏子挥发油共有成分的保留相关性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 王晓辉等(248)

可见分光光度法测定刺山柑花蕾中总黄酮含量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 姜秀娟等(252)

PCR方法快速检测食品中幽门螺杆菌⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 史艳宇等(255)

苏丹红I单克隆抗体的制备及其间接竞争ELISA检测 ⋯⋯⋯⋯⋯ 裘雪梅等(258)

澳洲青苹果实／卜同部位香气成分差异分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯段亮亮等(262)

微龟、快速测定葡萄与葡萄酒总酚⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 徐国前等(268)

小麦苗中阿魏酸含量变化分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 张志清等(271)

超声波辅助提取．悬浮液进样．FAAS测定

银杏叶中微量元素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯林建原等(275)

牦牛乳软质干酪成熟期挥发性风味成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 牛婕等(278)

不同生长时期罗汉果高效液相指纹图谱研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 卢风来等(283)

啤酒浊度的测定方法研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 王宏镭等(288)

离子色谱．安培检测器测定食品中的碘⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈光等(292)

高效液相色谱法柃测猪肉中安眠酮残留量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 吕 飞等(295)

铁盐法定量检测原料乳中硫氰酸盐⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 王丹慧等(298)

高效液相色谱法测定果蔬中7种植物激素的残留量⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 周艳明等(301)

米糠超临界流体萃取物中植物甾醇组分的

气相色谱分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘婷婷等(305)

3种水果韭花酱的香气成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 辛广等(308)

酸橘果皮油挥发性成分色谱保留指数的构效关系⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 陈艳等(312)
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气相色谱一质谱法测定蜂王浆中的植物甾醇组成⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

微波烫漂与热水烫漂毛豆f■风味成分比较⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

高效液相色谱法对挂面巾食用合成色素的测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

低聚糖阿魏酸酯含最的快速测定方法⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

邻二氮菲-Fez+法测定保健食品的抗氧化能力⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

万寿菊花超临界萃取物的气相色谱．质谱分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

罗非鱼酶解液中挥发性成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

SAFE用于液态奶味香精挥发性香成分的提取效果⋯⋯⋯⋯⋯⋯

谷物中伏马菌素B一酶联免疫分析法的建立⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

高效毛细管电泳法测定胭脂虫提取物中胭脂红酸⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

万寿菊DI‘精油的提取及化学成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

马兰种于及其种皮中挥发组分的GC．MS分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

蒜油的超临界COi分子蒸馏分离纯化及其

挥发性成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

同时蒸馏萃取．气质联用分析月盛斋酱牛肉的

挥发性风味成分⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

大鲵黏液、皮肤及肉中氨基酸分析

毛细管电泳泫测定食品中8种添加剂

徐响等(317)

卓成龙等(321)

符锋等(325)

赵阳阳等(329)

刘薇等(333)

李大婧等(338)

曾绍东等(342)

李宁等(347)

刘师文等(350)

李坤等(355)

李健等(359)

姜显光等(363)

陶宁萍等065)

綦艳梅等(370)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈德经(375)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨桂君等(377)

柠檬酸处理对采后芒果保鲜效果的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

不同氧分压对金针菇贮藏保鲜效果的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

采后黄冠梨果实糖代谢及相关酶活性变化规律⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

蜈蚣藻多糖与卡拉胶复合涂膜保鲜剂对杨梅

常温贮藏的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

臭氧处理对黄花梨果实褐变的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

l，MCP和真守预冷对“三冠王”黑莓果实贮藏效果及

活性氧代谢的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

香蕉全果原汁贮藏期间的非酶褐变分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

不同温度下1．MCP与水杨酸处理对“安哥诺”
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