
主 管：中嘲商业联合会

主 办：北京求食器研究所

{|{ 版：中困食品杂志社

编辑：《食品科学》编辑部

社长：王守伟

执行剐社长：张立方

副社长：孙勇

主编：白建华

副主编：马永征

责编：张秀敏

编辑部：(010)83155哇46／47／48／49／50

(OlO)83155436(兼传真)

广告部：(OlO)83155438

(010)83155446—8021(传真)

耐 址： W'C／W．chnfood．cn

电f信箱：chnfood@chnfood．CI'I

通信地址：北京市西城区棘长街头条4号

邮政编码：100050

阂内发行：北京报刊发行局

邮发代号：2-439

国外总发行：中国国际图书贸易总公司

(北京399信箱)

国外代号：M686

翻内统一连续}}；版物号：!!塑!塑!二!竺!
eK l l一2206／TS

}lj版f．1期：每月l 5 H，25日

排 版：百林印刷，一

印 刷：中因石油报社日J刷厂

圈内定价：25元／册

铂1阅方法：各地邮政局或本刊编辑部

广告经营许可证号：京犬1二商，“字第0007号

法律顾问：张国印律师电话：13901354197

知识产权顾问；李桂玲 电话：13801335416

2010年瓢沙
j警。秣
J牙翟k

第31卷第20期 总第393期

目豳
岩凛柴桔f|1重金属元素脱除方法的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 刘翼翔等(1)

响应曲面泫优化超声波提取红缘拟层孔菌总三萜工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 陈先蛘等(6)

酶解乳清浓缩蛋白WPC80制备乳清肽的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯任凼谱等(11)

全酶法制备超高麦芽糖浆工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯叶红玲等(15)

响心而分析法优化香菇中’，．谷氨酰转肽酶的

超声辅助提取条件⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯励建荣等(20)

Response Surface Methodology for Optimizing the Ultrasonic—assisted

Extraction of Ric圮Bran Extract with Both High Total Phenolic

Content and Total Antioxidant Capacity⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zhu Xiuling et al，(24’

新疆维药阿里红发酵液多糖提取T艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张 涛等(31)

酶法制备小黄鱼下脚料调味料的风味前体物质⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王 婧等(37)

膜技术分离会银花绿原酸提取液【艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯范远景等(43)

响心面法优化玫瑰茄红色素提取T艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯曾哲灵等(47)

蛋白酶预处理对玉米蛋F{粉中叶黄素提取的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周海胜等(52)

花生蛋白饮料巾复配稳定剂的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯许彬等(58)

东海海参多糖酶解提取丁艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐逯等(61)

分了蒸馏纯化姜精油工艺的响府而法优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯梁 峥等(67)

苹果叶多酚的纯化及其抗氧化性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐怀德等(72)

微波辅助提取咖啡豆残渣中多酚⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯沈汪洋等(79)

响戍面分析果胶酶提高人参果出汁率的工艺参数⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯苏凤贤等(83)

磷酸单酯淀粉制备T艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵伟等(89)

酶法合成没食子酸IIl。黄素酯的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨云裳等(93)

大豆发芽丁艺条件的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨铭铎等(97)

玫瑰花中总黄酮提取丁艺及其抗氧化与抑菌作用的研究⋯⋯⋯⋯周小墒等(102)

槟榔中槟榔碱的乙醇回流提取T艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 罗士数等(106)

斑点义尾角回鱼骨脱脂及其制备CMC活性钙的工艺优化⋯⋯⋯⋯ 邵明栓等(1 1 1)

超声波辅助提取紫胶红色素的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 张 弘等(1 16)

高脱乙酰度蛹渣壳聚糖制备工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵维等(121)

高速逆流色谱分离制备茶粕中茶皂素单体⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 陈 力等(127)

响应面法优化超临界C02萃取北五味子藤茎油下艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯李斌等(132)

壳聚糖．海藻酸钠叶绿素哑铁微胶囊的制备及缓释性能研究⋯⋯ 孟庆廷等(137)

罗非鱼骨粉制备氨肇酸螯合钙及其抗氧化性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 胡振珠等(141)

响应面法优化米糠挤出T艺及其物性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 张艳荣等(146)

超声波技术在波纹巴非蛤酶解反应中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 陈纯馨等(152)

响应面法优化南美白对虾虾仁无磷保水工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邹明辉等(159)

添加剂对微波熟制速冻汤网感官品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 常俊晓等(166)

物料含水母和机筒温度对双螺杆挤压人参制品

褐变效果的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 李范洙等(170)

响J澎曲面法优化琼胶的酸水解条件⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 杨贤庆等(173)

叶酸脂质体制备工艺优化及其稳定性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 章桂鸿等(178)

膜分离技术纯化花生衣中的原花色素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘志强等(183)

响麻丽法优化超临界二氧化碳萃取酱鸭挥发性

风味物质的T艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王强等-(187)

高速逆流色谱法分离纯化红曲色素组分⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 郑允权等(192)

花生分离蛋白提取工艺优化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 矫丽媛等(196)

学科品食

万方数据



《食品科学》第六届编委会

顾问：蔡同一曹小红管华诗金宗濂李哏特孙宅国孙大文

编委会委员

(按姓氏汉语拼音为序)

新疆人学
”肃农、Jk大学
集父人学
香港人学
人津尚qk大学
香港巾丈人学
南H人学
IlI东农、Ik大学
江肉人学
凼移巾必久学(台湾)
厶南农qk人学
北柬JlJ禽ruI彤f究所
武汉I。、Ik学院
鞍1II师池。≯院
南康财经人学
洲，IL{：}j是人学
，安徽农、Jk大学
东北农业人学
合肥f_、Ik人学
内蒙占农业大学
江『钿人7譬
南京财经大学
蹦l钉大学
两北农林{：H走大学
队pq师范人学
‘#南邢I：人学
北京人学
l{|I柯林、Ip科技人学
浙iJ：I向人学
r}一【日科学院
叶】凼海洋人学
淑Pt k+≯
L占林农、lk大学
占朴人学
河北帅范人学
洲l萄I：、lk大学
湖i萄农qk大学
四川人学
南京农业大学
巾国农qk大学
江苏入学
沈阳农业人学
合肥1．qk大学
华。{t农业人学
天渖向业人学
湖南省农,lk科学院
哈尔演商业人学
吉丰木农业人学
洲北农、渺人学
人沣年}投入学
湖北【C族学院
上’街渐i}人学
l}J国农、Ik科学院
北糸耿合人学
湖l萄帅范犬学
湖I轲农、Ik人学
南吕人学
清华人学
南京I．、lk大学
江两农业人学
华南农业人学
黑龙江省干斗学技术协会
瓤辱盛农业人学
浙汀人学
牛l{|科技大学
贵州人学
凶北农林科技大学
，。尔海洋大学
江南入学
哈尔演1二q2大学
香港巾文人学
福建农林大学
南京农业大学
人连T+业人学
}uJl箭¨坎人学
Kansas State University
0klahoma Stato Unive噶j埘

USDA．GMPRC

Pusan Nattonal University

幼7口年第3 1卷
金针菇多糖，Fc(II)螯合物的制备及抗氧化活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 马利华等(202)

响应面法优化复合蛋白酶水解鸡肉蛋白工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘改英等(208)

响应嘶法优化米糠超临界流体脱脂工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王大为等(215)

双酶分步水解制备花生多肽丁艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 于明娜等(220)

木瓜蛋白酶提取仿刺参消化道多糖⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 陈涛等(226)

VC脂质体的制备与稳定什测定 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 杨水兵等(230)

复合风味蛋白酶改善鹅肝酱风味的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯谢章斌等(235)

腰果梨渣多酚提取及抗氧化性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯唐艳’r等(240)

马铃薯蛋白质酶解制备多肽T艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 曹艳萍等(246)

蓝莓色素的超声提取丁艺及稳定性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 杨雪飞等(251)

醇提超临界蜂胶剩余物的性质及其微胶囊粉末的制备⋯⋯⋯⋯⋯ 吉 挺等(256)

酶法水解香／芭蕉根部球筝粉浆研究及动力学分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈伟等(260)

超卢微波双辅助提取柑橘皮总黄酮的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 麻明友等(266)

沙丁胺醇直接竞争ELISA法快速测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

高效毛细管电泳法在黄酮类化合物分析榆测中的应用⋯⋯⋯⋯⋯

新鲜海鳗营养成分及其风味物质分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

高效液相色谱．蒸发光散射法测定奶制品中动物水解蛋白⋯⋯⋯

水产品中四环素类药物残留的超岛效液

相色谱一串联质谱法测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

微波消解．ICP．AES浊测定蔬菜中苇金属含量 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

多茕PCR．DHPLC检测4种主要敛腹泻性大肠埃希氏菌

方法的建立与心用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

乳酸菌发酵酸豆乳香气成分分析及评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

电化学分析法对食品包装材料中双酚A的检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

Eu“标抗原盐酸克伦特罗的时间分辨荧光免疫榆测⋯⋯⋯⋯⋯⋯

高效液相色谱法对罗汉果中VC含最的榆测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

气相色谱一串联质谱法测定食品中的富·§酸二甲酯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

电了鼻对芝麻油掺假的检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

王保玲等(270)

周～呜等(275)

赵辉等(278)

赵燕燕等(282)

林荆等(286)

丛俏等(290)

徐义刚等(293)

张佳等(298)

王景春等(303)

樊晓博等(307)

宁德生等(31 1)

张清御等(314)

潘磊庆等(318)

八月瓜籽中脂肪酸的超声提取及GC．MS分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 欧阳K祝等(322)

甲基戊酸的甲基位置对其香气强度的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

响廊嘶’法优化【占1相微萃取．气质联用法检测

鸭肉叶J挥发性风I味物质⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

香菇叶1 40种农药残留量的气相色谱i=!=测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

养殖草鱼小同生长期挥发性成分的比较⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

天福弓酱肘f的香味分析与伤香研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

微波消化微景滴定法测定牛乳中的钙含量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

鱼类腐败菌腐败能力测定方法⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

超高效液相色谱．串联质谱法同时测定玉米、花生、

麦{■中的9种真菌毒素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

流动注射偶合化学发光法快速测定食品塑料袋中可浸出

自-机化合物的总量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

刘玉、I，．等(325)

王 武等(329)

王会锋等(335)

施文l}i等(342)

李建华等(348)

杜建巾等(351)

许振伟等(355)

廉慧锋等(360)

王长青等(367)

不慧庆振泽海国长+趸、秋荚昌连绍征兴洪建

忠建

成景静敬启向晓兆云海宪丽思广彦大

兴锡益

立延明新明公铭海兴龙建田超兰志宝光蓓乏灿眦抛删阿毕蔡陈陈陈邓董堵方葛郭何侯胡贾江江姜靳金鞠李李车李囊f励连林刘刘刘刘陆卢卢陆罗马孟潘潘庞单石王王王汪王魏．叉夏夏谢邢徐徐杨杨扬叶余郁岳章张张张郑周素洲附№¨
万方数据



科 学
第加期 总第393期

高效液相色谱法测定虾壳巾的虾青素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

PCR方法检测河豚鱼的引物筛选及反应体系优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

快速高分离液相色谱．串联质谱法对肌肉组织中

糖皮质激素残留的检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

茶叶辐照的热释光分析研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

液相色谱串联质谱泫测定谷物类农产品中苯

氧羧酸类除孳剂多残留⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

碱性橙lI染料快速榆测显色剂筛选及显色条件的优化⋯⋯⋯⋯⋯

梅片树叶挥发油提取及成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

气质联用法测定丁酸单甘酯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

SPME—GC．MS法测定冷却肉的挥发性成分 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

南果梨果实各部位脂肪酸组成GC．MS分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

Western斑点印迹法检测敛病性副溶血弧菌 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

超高效液相色谱测定蜂蜜及其制品中的苯甲酸、山梨酸⋯⋯⋯

匿罂图
采后热处理对厚皮甜瓜贮藏品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

两种贮藏温度下“黑琥珀”李果实品质及不同部位

抗氧化活性的变化规律⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

预冷对气调荷兰豆货架期品质和生理的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

不同电场处理方式对绿熟番舶熨l：藏效果的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

壳聚糖处理对脐稀采后品质及抗病性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

罗非鱼片在冷藏过程t}-的品质变化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

直接浸渍冻结草鱼块冻藏过程中品质变化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

多效哗对沙田柚采后伤果的诱导抗病效应⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

1．MCP、纳米包装及二者结合对“次郎”

甜柿采后品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

南极磷虾冷藏过程中的品质变化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

采后BTH处理对小同品种芒果果实防御酶活性的影响 ⋯⋯⋯⋯

红阳猕猴桃果实生长发育规律⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

菊芋泡菜贴’：藏期间非酶褐变的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

贮藏温度对“宁海白”和“大红袍”

枇杷果实品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

紫胶涂膜常温贮藏对苹果挥发性成分的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

卵形鲳鲣贮藏过程中品质变化动力学模犁⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

配制犁奶醋的开发⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

啤洒糟水溶性多糖的抗氧化活性及其饮料的开发⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

超声波技术在景米浆饮料生产中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

高纤维玉米挂面生产技术⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

紫甘薯饮料制备工艺研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··

红薯米发糕生产丁艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

盐煽鸡翅生产工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

姜淼等(371)

陈文炳等(376)

高文惠等(382)

周洪杰等(386)

程静等(389)

纪淑娟等(394)

苏健裕等(399)

易路遥等(402)

肖虹等(406)

张博等(41 o)

杨靖亚等(413)

黄京甲等(417)

袁莉等(421)

郭晓敏等(425)

戴‘云等(430)

王愈等(434)

刘锋等(439)

李莎等(444)

倪明龙等(448)

张镜等(453)

王敏等(459)

李学英等(464)

潘永贵等(469)

丁捷等(473)

王卫东等(477)

杨震峰等(481)

郑华等(485)

黄卉等(490)

李敏等(494)

付伞意等(499)

葛英亮等(504)

杨矗民等(509)

母丽萍等(513)

李雪等(518)

杨万根等(522)

《食品科学》自1980年仓U：FIJ以来获得以

下殊荣

●国家自然科学基金资助重点学术期刊

●2003年全国商业科技进步二等奖

●2003—2009年连续七届

百种中国杰出学术期刊

●中国精品科技期刊

●中国权威学术期刊

●中文核心期刊

●中国科技核心期刊

●中国期于U方阵双效期刊

●学位与研究生教育中文重要期刊

●中国科学引文数据库核心库收录期刊

●美国《化学文摘》收录期刊

●英国《食品科技文摘》收录期刊

●日本科学技术社数据库收录期刊

●《中国期刊网》重点收录期刊

●中国牛物学文献数据库收录期刊

●《中国学术期刊文摘》(英文版)收录期刊

声 明

由于我刊被《中国期刊网》全文收

录，故向本刊投稿者若未作声明，均视为

其文稿刊登后可供以上数据库收录、转载

并上网发行；其作者文章著作权使用费与稿

酬一次付清，本刊不再另付其他报酬。若

作者不同意自己的文章在以上数据库刊载，

请投稿时在稿件中注明。

万方数据



Contents FOOD

2010 V01．3 1 No．20

Methods ofRemoving Heavy Metals for Extracting and Purifying Fucoidans from

Brown Se∞e。ds-二⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Lie Yixiangetal．(1)

”Chert Xianhui et a1．(6)
⋯”Pen Guopu et a1．(1 1)
一Ye Hongling et a1．(15)

⋯“Li Jianrong et a1．(20)

Zhu Xiuling et a1．(241

Wang Jing et a1．07)

et a1．(159)

et a1．(166)

既a1．(170)

et a1．(173)
et a1．(178)

et a1．(183)

烈a1．(187)

ct a1．(192)
ct aI．(196)

et a1．(202)

ct a1．(20S)

万方数据



SCIENCE

Serial No．393

Contents

opti血zation of tlle Sup盯cIitical Flu．d Degrcasing of砌ce Branby Respon辩Surf和c M砌odology ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯W龃g Dawci ct al，(215)
optimjzation of Stepwise['ual—cnzymatic Pr’eparation of Peanut Polypepndes⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Yu Lina et aJ．(220)
Papain Hydrolysis for the Extraction of f'olysaccharides from Apojffc卸“j且EpDnjc驸AlimentaI⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Chen Tao et a1．(226)
Preparanon and Stability of VitaInin C Liposomcs⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Y蛆g Sh“bing et aI．(230)
Compound F1avourzyme Hyrolysis for FIavor Improvemcnt of Goo∞Liver S锄ce⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯)(ie Zhallgbin et aI．(235)
Extraction aIld An【ioxidant Activity of Polyphcnols from C私hew蛳lc Pomacc ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ T如g Yanpin殳et a1．(240)
Enzymatic Prcparation of Polyp印tides fmm PotaIo Protein ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Cao Yanping et al，(246)
Ultrasonic—aidcd Extrac廿on and Stability Assessment of Bluebefry Pigments⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Y粕呈Xuefei et“．(251)
cllaracterization afld Microcncapsulation of Alcohol Extmct from P唧olis Residue Left an盯SFBC02 Ex的cti∞⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯～ Ji Ting et aI．(256)
Optimal CondiⅡons and Kinetics of Enzymatic Hydmlysis of B柚ana C‘)rm P0wdcr⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Chen Wei et a1．(260)
Ultrasonic T化atment Followed by Microwave Trea咖ent f研既仃ac石on of FIavonoids f如m o删1窖e P∞l ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Ma Mingyou et a1．(266)
Direct Competitivc Enzyme-Ulll【ed Immunosorbcnt Assay fbr the Rapid Detcnnination of SalbutamoI

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯
Wang Baonng et al，(270)

Applic撕on of High Pcrt-0m柚ce Capillary ElcctrDphoresis t0 the Determination of Flavonoid Co唧。阻ds ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zhou YimiⅡg et a1．(275)
Analysis of Nu啊nonal and Flavor Compounds in F咒sh^f”r口Pn￡jnJ c加P憎淞Muscle⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zhao Hui et a1．(278)
Dctcrmin鲥on of HydroIyzed Ani嘲l Protein in Dairy Products by Hi曲．pe—锄柚cc岫Ilid
CIIromatography witll Evapor“ve Light Scattering Detccdon⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zh∞Y锄y卸ct a1．(282)
DetemIillaⅡon of TctfacycIille Residues i11 AqIlanc Products by Unra Pafo皿卸cc Liqllid chmrnat0舯phy．伽d咖M踟Sp。m岫哪⋯⋯-Lin Jin譬et a1．(286)
Detemnnadon of Hea_vy MetaIs血Vegetables by Microwave Di譬cmon，In血商vdy Coupled Pl拈ma Atorn主c EⅡlission Spec勺roscopy⋯⋯⋯Cong Qiao et a1．(290)
Dcvelopment柚d Appnc撕0n of a Mul廿plex Pc刚D唧C Method for Detcc廿n卫F0ur Com咖Di耐Ieogelljc鼬廊h蛔∞ff S曲i璐 ⋯Xu Yi￡锄g et al，(293)
I)eterlllina吐on aIld Evaluation of Volatile Components of Soymilk Yo譬huns F锄ented by Lactic Acid B∽tcria ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zh柚譬Jia et aJ．(298)
EIcctrocheIIlicaI Detcmina石on of Bisphen01 A in F‘)‘)d Packagin2 Materials ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ W缸g Yuchun et a1．(303)
Time-resolved Fluoroi哪unoassay of Clenbuterol Hydr()chloridc using Eur叩ium Labclcd Antig∞ ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Fall)(iaobo et a1．(307)
Deterrnjna“on of the Content of Vitamin C in所，df“口霄，0JvPno—f Fnlits bv HPLC⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Nin2 Deshen2 et a1．(311)
Gas Chromatography Couple to T孤dem Mass Spectrome研c Detennination of Dimgmyl Fuma扭le in Foods ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zh锄g Qingzhi et a1．(314)
【)ctection of AduIteration in Sesame Oil Usin2 Electronic Nosc⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯P叩LciqiⅡg et a1．(318)
UltrasoIlic-aidcd Extraction如d GC-MS Analysis of Fatty Acids f如m^妇扫函f咖妇f4 Seed⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ouv卸譬YuztIu et a1．(322)
E厅ect of Metllyl Position on Amma Illtensity of MetIlyIvaleric Acids⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Liu Yuping et aI．(325)
()ptimizanon of SPME-Gc-Ms Conditions for Flvour Compounds Detcnllinationin in Duck Meat by Respon∞Surf缸c Analysis⋯⋯⋯w矾g wu et a1．(329)
(℃Method for the DetemⅡnation of Forty Pesticide Residues in SIliitakc Mushmom

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯
W卸譬Huifeng et a1．(335)

Comparison on Volatile CQmpounds in Cultured Grass Carp at Different Gro嫩h Stag％ ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ SK Weflzheng et a1．(342)
Analysis and Simulanon of Aroma Composition of Tianfuhao Pork Shoulder⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Li Jianhua ct al，(348)
I)ete皿ina廿on of Calcium Concentration in Miu【by Microwave DiEestion卸d Micm．n“鼍tion ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯￡'Il Jia皿hong et a1．(351)
Comparative EvaIuation of Two Mctllods for Detc埘血血g Spoilage Ability of Fish Spoilage B解terium
鼬Pw口nPf肠p“f阳向cfPnJ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯xu动cnwci ct aI．(355)
Simultaneous Dcte丌IlinaⅡon of 9 Kinds of Mycotoxins in Maizc，Pc柚ut柚d Whe砒by Ul订a．hi窑h
Perfb兀Ilance Liquid C}lrDmatography-Tandem Mass Spect“}metry ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Li锄Huif毡n叠et a1．(3鳓
Rapid Detemination of To叫Orgallic Maner in Foo‘l Plastic Bag by Flow Injcc廿on C0upIed with Chemilumines∞ncc⋯⋯⋯W趾譬Changqjng et a1．(367)
Dete叽ination of Asta)【锄tllin in SⅢmp Shells by High Perfo衄ance Liquid Chromato譬阳phy⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯”Ji加譬Miao et a1．(371)
Immer Screening and op血Ilization of PCR Systcm for the Detection of PIlf诧r Fish ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Chen wenbing et aI．(376)
DeterIllination of GIucocorticoid Residues in Animal Muscle by Rapid ResoIution Liquid
C11romatography．T柚dem Mass SpectromeⅡv⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Gao WeIllllli et a1．(382)
TherIno-luminescence fbr QuaU母ing Irradiated Tea⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Zhou Hon譬iie et a1．(386)
D既∞胁撕明of Mum．r髓idues of PheIloxy Acid Herbiddcs in Ce以s by Liquid Chromato肿phy一仉曲|clrl M嬲s研精。nm咖⋯⋯⋯⋯⋯ChcⅡ叠JilIg ct a1．(389)
Screening for Col叫r Developcr柚d optimization of RcacdoⅡCondidons for Fast Dete瑚i柏tioⅡof
Basic Oran2e lI iⅡFoods⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Ji Shuju柚et a1．(394)
Extraction and Composition Analysis of Volatile Comp∞cn协in Leaves of Ch埘旧—lom“n 6“力删nlf B1．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Su Ji柚yu et a1．(399)
Deterrllination of Monobutyrin by GC．MS

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯· Yi Luy∞et a1．(4021
Detemdnation of Volatilc Components of Chillcd Pork Based on SPMBGC．MS⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Xiao Hon叠et a1．(406)
Analysis of Fatty Acids in Diffcrcnt Pans from N柚guon P％r Fruits by GC．MS⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Zh卸g Bo et a1．(4lO)
I)ctection of Pathogenic y曲，如p口，n，mPmDfyffc船by Western Blottin譬

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯
Yan￡Jingya et a1．(413)

DetcImiIl撕on of Benzoic Acid aIld Sorbic Acid m Honey锄d I{o北y Products by Ul舡a-pc慨锄ce UqIlid‘!b咖alography⋯⋯⋯⋯Hu加g Jingping et a1．(417)
Effect ofPostHarvcstHeatTrcatmentonouahty ofMuskmelon during Stora2e⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Yuan Li et aI．(421)
Changes of 0uaIity柚d AntioxidaIlt Capacity of Differem Parts of Plum Frllit at Two Storage Temperanl∞s⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(如o Xiaomin et a1．(425)
Ef5Ict of Prec∞垃ng on Quality and Physiol02y of Pfs“m船打删班L|d诚n叠Con仃oUed At啪sphere(CA)St01翟窑e ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Dai Yunyun et a1．(430)
Eff＆t of目ectric FieIds on QuaJity of MatIlrc．譬reen Tbmato Frllits durin譬Storagc⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ W札g Yu et a1．(434)
Effect ofChitosan Treatment on Postllarvest O|Ilal时柚d Disea辩Resistance of Navd 0r锄站⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Liu Fcng et a1．(439)
Quality Change of Tilapia F订lets during Chjlling Stora譬e⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Li Sha et“．(444)
Quality ChaIlge in ICF-treatcd Grass Carp Blocks during Fmzcn StoraEe⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Ni Minglong et a1．(448)
Di!ieasc—resistant Effect of PaclobutrazolInduction 0n Wounded FnIits of P0stharvest Sha石柚Pomclo⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zh卸星Jing et a1．(453)
Respectivc a11d Combined Effects of 1．MetllykYclopropene柚d N卸。一p孔ka譬in2∞Postllarvest QIlahty of Jiro Persi蚴on F^Iits⋯⋯w龃g Mm et al，(459)
Quality Change of Antarctic K—11 durin譬alimng Storage⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Li X岭ying et a1．(464)
Effect of BTH Treatment on Defense Enzymes in PostIlarve吼M柚go FIuits f如m Dif胁即t variebcs⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Rm YoⅡggui et a1．(469)
Growtll and Development f'attenls of Hon2vanE Kiwi Fnl“s⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Ding Jie et a1．(473)
Non—enzymatic BmwIling of Piclded Jerusalem Artichoke du^ⅡE Stomge⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯w姐g wei dong et a1．(477)
Effect of Storage’remperature on QuaUty of L0quat Fmns f而m Di骶rent Cumva娼⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Y柚g zhenfeng et a1．(481)
Eff宅ct of Bleached Shellac Coating on volatiIe Components of Apple血岍nz St砌叠c砒Room 1℃mpe船mm ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Zheng Hua et a1．(485)
Kjnetic Model of Quality Chan譬e for胁^伽口m5 Dmm5 durin呈Stofagc⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Huang Hui et a1．(490)
Developnlcnt of Milk-vineEar Bevera2e⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Lj Min et a1．(494)
AⅡ廿oxidant Acnvity of Soluble f．olysacc嫡des丘om B陀wcr，s Spcnt mins and Dcvelo咖ent of a
Compound Orange Juice Bevera譬c with Them⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Fh Quanyi et a1．(499)
Applicanon of UltrasoIlic Tcchnology in tllc Pm血cⅡ∞of comSymp Bcvcm窖e ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Gc YingIi卸譬et a1．(504)
PI℃paratjoⅡuf Fibc卜rich C唧VcrrnjcelIi⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Y锄譬YuIIlin et al，(508)
I)evelopment of a P1lfpIe Swect Potato Bevem譬c⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Mu Lipin2 et a1．(513)
Pt‘)cessing Tcchnology opnIllization of Fe啪ented Idce C五kc wi山Sweet Po协to⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ Li Xue et aI．(518)
0ptiⅡli盈non of Processing of Salt-bakcd Cllicken wings⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Y趾g W强g锄et a1．(522)

万方数据


