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不同酿造工艺对两性花毛葡萄NWl96葡萄酒
挥发性物质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

超强磁性微球提取深加工转基因食品DNA⋯⋯⋯

酶联免疫吸附法检测除草剂异丙甲草胺⋯⋯⋯⋯

染菌培养干辣椒挥发性风味化合物的

刘 晶等(117)

王爱迪等(122)

张炽坚等(126)

分析及变化特征⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯丁筑红等(130)
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单咖啡酰酒石酸的含量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

河南蜂胶中多酚类物质成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

高效液相色谱法测定鸡肉中磺胺类

药物残留的不确定度评定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

基于挥发性风味物质对腊肉加工阶段的判别分析⋯

板栗种仁脂肪含量及其脂肪酸组成⋯⋯⋯⋯⋯⋯

真空减压浓缩工艺对牛骨汤挥发性化合物的影响⋯

南海不同产地近江牡蛎中牛磺酸含量检测⋯⋯⋯

高效液相色谱法测定白葡萄汁中苯甲酰脲类农药⋯

鱿鱼墨黑色素及黑色素铁定量分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯

原子荧光法测定食品总砷的前处理方法探讨⋯⋯
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屈明华等(177)

3种四环素类抗生素残留⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯葛云芝等(180)

雌、雄皱纹盘鲍内脏脂肪酸及磷脂

组成的比较分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘艳青等(184)

高效液相色谱法测定养殖环境中

甲基睾丸酮残留量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邓建朝等(187)

液相色谱法同时测定火锅底料中

11种氨基甲酸酯类农药残留⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯唐柏彬等(191)
Amino Acids in Callus Derived from Leaves，Leaf-

Derived Callus and Fruits of Muzao Jujubes

(Ziziphusjujuba Mill var muzao)⋯⋯⋯⋯⋯⋯Chen Zongli et a1．(197)

高效液相色谱测定益智仁中的牛磺酸含量⋯⋯⋯叶思平等(204)

ICP—MS法测定西洋参中微量元素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

气相色谱法测定水产品中硫丹及其代谢物残留⋯

微波消解一氢化物原子荧光光谱法同时

周学忠等(207)

叶玫等(211)

测定贼小豆中的砷、硒、锑⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯高向阳等(215)

分散固相萃取一气相色谱一质谱联用法快速

检测蔬菜中18种农药残留⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

Mo—SCN一一亮绿光度法测定豆类食品中的钼⋯⋯⋯

电感耦合等离子体质谱法测定坚果中微量元素⋯

曹殿洁等(2 19)

刘英红等(223)

聂西度等(227)
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李斯特属细菌特征挥发性代谢物的鉴定分析⋯⋯陈雪等(231)
不同品种甘薯藤蔓部分活性成分含量的比较⋯⋯罗 霞等(238)
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副溶血性弧菌分型分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马月姣等(263)
八极杆碰撞／反应池一ICP—MS法测定食品

稳定剂CMC—Na中的重金属元素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯符靓(268)
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牛奶中黄曲霉毒素M，⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯丁俭等(289)

乙烯利对1一MCP处理南果梨冷藏后香气及

香气合成过程中关键酶活的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯

壳聚糖涂膜对冷藏美国红鱼品质的影响⋯⋯⋯⋯

茶叶提取物对采后桃果苯丙氨酸解氨酶、

多酚氧化酶、过氧化物酶活性的诱导⋯⋯⋯⋯

贵州8个引种蓝莓果实贮藏性比较⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

气调对豇豆贮藏期效果的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

60CI)-1，射线辐照和储藏对火腿感官品质的影响⋯⋯

真空包装罗非鱼冷藏过程生物胺生成与

微生物生长的相互关系⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

匮阿

张丽萍等(294)

李婷婷等(299)

张绍珊等(304)

吴欣等(308)

王利斌等(3 13)

陈常秀等(3 17)

钟赛意等(322)

真空气流细胞破壁技术对桑叶中

有效成分提取的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孙长波等(327)

广告

冱霉圈墨围困日歹

。

又称昧觉分析仪，用

于液体或半固体的样品的昧觉分析，是由

交互敏感传感器阵列、信号采集电路、模式

识别等的数据处理方法组成的现代化定性

定量分析检测仪器。
’

酸，甜，苦．咸，鲜五种基本昧物质

的检测．酒类，饮料．茶叶，水产品，畜产品，

禽肉蛋制品，食用油，果蔬加工，乳及乳制

品，制药，保健食品，烟草，农残快速检测，

病原微生物快速检测等的品质评定。

警．＼；
又叫气昧分析仪，由多个独

立的金属氧化物半导体传感器组合成传感器阵

列，检测精度高，检测速度快，检测效果稳定

等特点，广泛用于食品，饮料，香精香料，环保

化妆品，药品，细菌学，医学诊断等领域
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