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全谷物芽类健康食品整体方案解决商
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蝴(-#J；j：ZL2011 20105879 8J■
·自动形成发芽生物工艺的胁迫环境
高效富集Y一氨基丁酸(GABA)：

·智能化全自动生产：
·不仅适用于糙米，同样也适用于豆

类、粟谷、荞麦、燕麦等全谷物芽

类健康食品的生产。
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