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《食品科学》第六届编委会
顾问：DarylBertLund蔡同一曹小红陈坚管华诗

贾敬敦金宗濂李宁李玉刘瑞海潘迎捷庞国芳

饶平凡孙宝国孙大文张改平照日格图周光宏

编委会委员
(按姓氏汉语拼音为序)

阿不者R拉·阿巴斯(新疆大学)
毕阳(甘肃农业大学)
蔡慧农(集美大学)
陈峰(北京大学)
陈峰(Clemson University)

陈建设(University ofLeeds)

陈 宁(美国新泽西癌症研究所)

陈庆森(天津商业大学)
陈卫(汀南人学)
陈振宇(香港中文人学)
储晓刚(叶]闰检验枪疫科学研究院)
邓放明(湖南农业人学)
邓泽元(南昌大学)
董海洲(Lu东农业大学)
堵国成(江南大学)
杜平惠(台湾嘉南药理科技大学)
杜先锋(安徽农业大学)
方 继(国立中兴大学(台湾))
扶雄(华南理T大学)
高丽萍(北京联合大学)
葛长荣(云南农业大学)
郭宏(北京市食品研究所)
郝利民(总后勤部军需装备研究所)
何东平(武汉轻工人学)
侯冬岩(鞍山帅范学院)
胡秋辉(南京财经大学)
贾英民(t．LflL科技大学)

江昌俊(安徽农业大学)
江连洲(东北农、lk大学)
姜绍通(合肥工、Jk人学)
金昌海(扬州人学)
靳烨(内蒙古农业大学)
金征宇(江南大学)
鞠兴荣(南京财经大学)
康文艺(河南大学)
李冬生(湖北T业大学)
李洪军(西南大学)
李 华(西北农林科技大学)
李建科(陕两师范大学)
李琳(东莞理工学院)李树君(巾删蜮雠烨删
李勇(北京大学)
李忠海(中南林业科技大学)
励建荣(渤海大学)
连宾(南京师范人学)
林洪(中国海洋大学)
林亲录(巾南林、世科技大学)
刘宝林(f：海理工大学)
刘成梅(南昌大学)
刘景圣(吉林|农、』k人学)
刘静波(吉林大学)
刘敬泽(河北师范大学)
刘 文(中国标准化研究院)
刘新旗(-{·粮营养健康研究院)
陆启玉(河南T业人学)

卢向阳(湖南农业大学)
卢晓黎(旧川大学)
陆兆新(南京农业大学)

罗亚光(USDA．ARS)
罗云波(中国农业大学)

马海乐(江苏大学)
盂宪军(沈阳农qk人学)
潘丽军(合肥L：业大学)
潘思轶(华中农业大学)
庞广昌(天津商业大学)
裴世春(齐齐哈尔大学)
蒲 彪(四川农业夫学)
齐 斌(常熟理工学院)
单 杨(湖南省农业科学院)
石彦国(哈尔滨商业大学)

孙庆杰(青岛农业人学)
孙远明(华南农业大学)
王大为(吉林农业人学)
王 强(中国农业科学院)
王 颉(河北农业大学)

王硕(天津科技人学)
汪兴平(湖北民族学院)
王锡昌(J：海海洋大学)
魏益民(巾国农业科学院)
夏立秋(湖南师范大学)
夏延斌(湖南农业大学)
谢明勇(南昌大学)
邢新会(清华大学)
熊幼翎(University ofKentucky)
徐 虹(南京工业大学)
徐明生(江西农业大学)
薛长湖(中闻海洋大学)
杨公明(华南农业大学)
杨铭铎(黑龙江省科学技术协会)

杨海燕(新疆农业人学)
叶兴乾(浙江人学)

余龙江(华中科技人学)
俞伟祖(巾粮营养健康研究院)
郁建平(贵州人学)
岳田利(西北农林科技大学)
章超桦(广东海洋人学)
张灏(江南大学)
张和平(内蒙古农业大学)
张坤生(天津商业大学)
张兰威(哈尔滨上业大学)
张名位(』1’东省农业科学院)
张 征(}T苏暂q矬罐羝驹哥睁弼古
张志强(香港中文大学)

郑宝东(福建农林大学)
周 坚(武汉轻工人学)

朱蓓薇(人连工业人学)
朱 明(农、Ik魂蝴残U设计研究㈨
赵国华(西南大学)
朱文学(河南科技大学)
Okkyung Kim Chung

(Kansas State University)

Patricia Rayas Duarte

(Oklahoma State University)

Michael TilleyfUSDA．GMPRC)

IL KIM(Pusan National University)

荧光偏振免疫分析法检测沙丁胺醇⋯⋯⋯⋯⋯⋯袁利鹏等(139)

GC—MS同时测定食醋中的16种增塑剂和

7种抗氧化剂⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李河等(143)

酒类液体中糖含量的介电检测方法⋯⋯⋯⋯⋯⋯黄亚玲等(149)
在线凝胶渗透色谱．气相色谱一质谱法测定

食用油中20种邻苯二甲酸酯类物质⋯⋯⋯⋯⋯凌云等(155)
胶体金免疫层析法定量检测孔雀石绿⋯⋯⋯⋯⋯ 山 珊等(160)

GC—MS法检测谷类、根茎类蔬菜中

24种邻苯二甲酸酯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭浩楠等(164)

单增李斯特菌和金黄色葡萄球菌双重荧光定量

PCR检测方法建立⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邵美丽等(169)
双抗体夹心酶联免疫吸附法检测杏仁过敏原

苦杏仁球蛋白⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张洁琼等(173)

FoF，．ATPase生物传感器快速检测食品中甲肝病毒⋯ 张 捷等(178)

LC—MS—MS检测蜂花粉中硝基呋喃类代谢物⋯⋯杨雯筌等(183)

液相基因芯片法同时检测3种食源性病原菌⋯⋯⋯郭启新等(191)

DTNB比色法测定金属硫蛋白含量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴云辉等(196)
PCR及核糖体基因分型法检测和鉴定

脂环酸芽孢杆菌⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张宇霞等(200)
间接竞争酶联免疫吸附法检测蜂王浆中链霉素⋯ 国占宝等(206)

抑制溴酚蓝褪色动力学光度法测定茶叶中痕量铜⋯谢建鹰等(210)

QuEChERs一超高效液相色谱串联质谱法快速筛查

食品中73种有毒有害物质⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯冯楠等(214)

基于石墨烯一壳聚糖修饰电极的免疫

传感器检测三聚氰胺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邵科峰等(221)
高效液相色谱一串联质谱联用技术鉴定

樱桃叶中的黄酮成分⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李晨等(226)
膜渗析与离子色谱联用技术测定蜂王浆中的

葡萄糖、果糖和蔗糖⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯雷美康等(231)
HS．SPME—GC—MS联用分析3种

兰花鲜花的香气成分⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯魏丹等(234)

基于分子印迹聚合物微球的在线固相萃取一液相色谱

联用技术测定牛奶中酰胺醇类药物残留

宜宾芽菜发酵过程中风味物质动态变化

改进的QuEChERS一气相色谱法测定

吕运开等(238)

邓静等(243)

果蔬保鲜剂抑霉唑残留⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐小艳等(247)
金川I多胸椎牦牛宰后肌肉矿物质、

脂肪酸及肉色分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯艾鹭等(251)
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总第

超高效液相色谱一串联质谱法同时测定液态奶中

克拉维酸和舒巴坦⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马晓斐等(257)

共振散射光猝灭法测定小扁豆和贼小豆中微量硒⋯高向阳等(261)
脂肪酶催化竹叶抗氧化物中异荭草苷和

异牡荆苷酰化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马祥等(265)
基于特征脂肪酸及脂肪酸比值的

食用植物油掺假判别⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴卫国等(270)
基于电子鼻和多种模式识别算法的不同种

食用香辛料的鉴别⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯丁玉勇(274)
复合酶法提取海带岩藻黄素及其抗氧化活性分析⋯秦 云等(279)

黄酒酿造用大米品种的模式识别研究⋯⋯⋯⋯⋯黄桂东等(284)
不同产地生姜挥发油共有成分的气．质联用及

化学计量学分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯熊运海等(288)

长白落叶松中花旗松素的结构鉴定与含量测定⋯张卫鹏等(293)

赤霞珠葡萄籽油的提取及脂肪酸成分分析⋯⋯⋯边梅娜等(297)

冰温结合纳他霉素贮藏对西兰花品质及

生理的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

热处理对草莓品质与活性氧代谢影响的

多变量解析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

不同贮藏条件下带鱼品质的变化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

超高压处理对低温鸡肉早餐肠在冷藏

期问脂肪氧化的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

红外烘烤处理对小麦胚贮藏稳定性的影响⋯⋯⋯⋯

不同降温方式对机械损伤苹果伤口愈合的影响⋯⋯

中华绒螯蟹在不同温度条件下贮藏过程中

生物胺的变化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

自然光照对冷藏条件下草鱼肌肉脂肪酸
组成及含量的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

纳米SiO：、TiO，改一I'牛PVA基液体石蜡

林本芳等(301)

李健等(306)

高志立等(31 1)

郭向莹等(3161

张兰月等(321)

李萌等(326)

孟勇等(331)

王建辉等(336)

复合涂膜保鲜包装材料⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马龙俊等(341)

调理配料对MAP包装生鲜猪肉保鲜效果的影响⋯⋯阮贵萍等(347)

大肠杆菌0157：H7荧光微球免疫层析

试纸条的研制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯解泉源等(353)

水分活度降低剂在腌腊鳃鱼中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯易翠平等(358)

又称味觉分析仪，用

于液体或半固体的样品的昧觉分析，是由

交互敏感传感器阵列．信号采集电路、模式

识别等的数据处理方法组成的现代化定性

定量分析检测仪器。

酸，甜，苦，咸，鲜五种基本昧物质

的检测，酒类，饮料，茶叶，水产品，畜产品

禽肉蛋制品。食用油，果蔬加工，乳及乳制

品，制药，保健食品，烟草，农残快速检测，

病原微生物快速检测等的品质评定。

丽。．二
又叫气昧分析仪。由多个独

立的金属氧化物半导体传感器组合成传感器阵

列，检测精度高，检测速度快，检测效果稳定

等特点，广泛用于食品，饮料，香精香料，环保

化妆品，药品，细菌学，医学诊断等领域
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Optimization of Extraction of Flavonoids from the Banana Flower and

Its d—Glucosidase Inhibitory Activity⋯⋯⋯··⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Wang Hui et a1．fl 1

Ultrasonic—assisted Enzymatic Extraction and Purification of

Polysaccharides from Coprinus comatus Mycelia⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Cao Xiangyu et a1．r6、

Optimization of Preparation of Peptide—Ca2+Complex from Scallop

(Patinopectenyessoensis)Gonad⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一Jin Wengang et a1．(11)

Ultrasonic—Assisted Extraction and Characterization ofPotato Starch⋯⋯⋯·Wang Dawei et a1．f171

Optimization by Orthogonal Array Design of Separation and Purificafion of

Chlorogenic Acid from Eucommia ulmoidues Leaves by

Macroporous Adsorption Resin-⋯⋯⋯·⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一Xiong Shuo et a1．f231

Preparation and Antioxidant Activity of Selenium．Chelating

Soybean Peptides ⋯⋯’Bao Yihong et a1．(27)

Optimization by Response Surface Methodology of Clarification of

Maca Juice Using Chitosan-Immobilized Pectinase⋯⋯-⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一Xu Juan et a1．(33)

Orthogonal Array Design for the Optimization of Ultrasonic—Assisted

Extraction of Chili Pigments and Synergistic Effect of

Microwave on Ultrasonic Assisted Extraction

Optimization by Orthogonal Array Design of Protein Extraction from

Pupae of Zophobas morio

TianYan et a1．(38)

·⋯⋯⋯⋯⋯-⋯···⋯·-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一Zhao Chenxia et al

Optimization of Alkaline Removal of Oil from Sichuan Pepper

(Zanthoxflum bungeanum)Pericarp before Oil Pressing and

Oxidative Stability of Sichuan Pepper Oil

Optimizing the Preparation of Pork—Flavor Essence from Soybean

Meal Hydrolysate by Response Surface Methodology

Degradation of Residual Dimethoate and Pirimicarb in

Soybean Protein Isolate by H202

(42)

Bian Fengxia et a1．(46)

LengYun et a1．(52)

‘‘。‘。‘‘Cao Dongmei et al

Acid-Catalyzed Degradation of Polysaccharides from Enteromorpha

prol!fera and Hydroxyl Radical Scavenging Activity of

Degradation Products‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘。‘‘’·’‘‘·_····_·_·····_·-··_··_·‘···t·‘-·t···__········-·····

Optimization ofExtrusion Process for Production ofGinseng—Com Pellets‘_···

Ultrasonic—Assisted Extraction of Anthocyanins from Alcoholic Fermentation

Broth of Purple Sweet Potato in Vinegar Production。·····_·····-··_·········t··

Optimization of the Enzymatic Hydrolysis of Pig Bone Meal Using

(58)

⋯‘Gao Yujie et a1．(62)

。Liu Tingting et a1．(67)

⋯Yin Yongqi et a1．(72)

Zhao Yanyan et a1．(77)Response Surface Methodology

Optimization by Response Surface Methodology of Reaction Conditions for

Ultrasonic．Assisted Grafting of Mung Bean Protein with Glucose⋯·-一Liu Zhenchun et a1．r82

Purification of Puerarin by Macroporous Resins⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·Li Shj et a1．f89

Preparation andCharacterization ofVCNanoliposomes Suspension⋯⋯⋯⋯一Bao Shibao et a1．r93

Purification and Antimicrobial Activity ofTotal Ravonoid from Banana Peel⋯⋯·Gu Caiqin et al r98

Application of Response Surface Methodology for Optimization of

Ultrasoand．Assisted Extraction of Phthalate Esters from

Plastic Bucket Wall Material

Ultrasonic—Assisted Extraction and Antioxidant Activity of

Polysacchafides from Lotus Leaves

ChenYa et a1．(103)

Tu Zongcai et a1．(108)

Formulation Optimization of Thermosensitive Edible Film Based on

Modified Konjac Glucomannan from Amorphophallus bulbirer⋯⋯⋯’’Deng Liling et a1．(1 13)

Extraction and Emulsifying Properties of Protein from Konjac Hying Powder⋯⋯‘He Nan et a1．(120)

Oahogonal Array Design for the Optimization of Monoammonium

Glycyrrhizinate Purification by Activated Carbon

Adsorption—Ethanol Recrystallization

Optimized Extraction and Composition Analysis of Flavonoids from

Blackberry Leaves’·····-····-··-···_·····_····-···-······‘

Optimization of Protein Extraction from Ziwphi spinosi Semen by

Response Surface Methodology

Shi Gaofeng et a1．(125)

Zhou Mingqian et a1．(129)

⋯⋯‘Zhao Jiechang(134)

一Yuan Lipeng et a1．(139)Flurescence Polarization Immunoassay for the Detection of Salbutamol

Simultaneous Determination of 1 6 Plasticizers and 7 Antioxidants in

Vinegar by GC-MS ⋯‘。⋯⋯‘‘Li He et al f143)
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A Method tlor Detecting Sugar Content in Alcoholic Beverages by Dielectric Spectroscopy⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-Huang Yaling et al(149)

Rapid Detennination of 20 Phthalate Acid Esters in Edible Oil by Online Gel Permeation Chromatography

Coupled with Gas Chmmato譬raphv—Mass Spectrometry⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯’Ling Yun et a1．(155)

DevelopmentofColloidalGoldLateral FlowAssayforQuantitativeDetection ofMalachiteGreen⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··Shan Shan et aI．(160)

Determination of 24 Phthalate Ester Plasticizers in Cereals and Root Vegetables bv

Gas Chromatographv—Mass Spectrometry⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·Guo Haonan et a1．(164)
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