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沼泽红假单胞菌胞内番茄红素生物合成的研究⋯张 同等(283)
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海带多糖对大鼠血管平滑肌细胞凋亡的影响⋯⋯彭臻菲等(344)

绿原酸缓解肠道线粒体损伤研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周丽丽等(349)

免疫乳作用机制研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

纳米微胶囊技术在功能食品中的应用研究进展⋯
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