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又称味觉分析仪，用

于液体或半固体的样品的昧觉分析，是由

交互敏感传感器阵列、信号采集电路、模式

识别等的数据处理方法组成的现代化定性

定量分析检测仪器。

酸，甜，苦，咸，鲜五种基本味物质

的检测，酒类，饮料，茶叶，水产品，畜产品，

禽肉蛋制品，食用油，果蔬加工，乳及乳制

品，制药．保健食品，烟草，农残快速检测，

病原微生物快速检测等的品质评定。

薄、＼；
又叫气味分析仪，由多个独

立的金属氧化物半导体传感器组合成传感器阵

列，检测精度高，检测速度快，检测效果稳定

等特点，广泛用于食品，饮料，香精香料，环保

化妆品，药品，细菌学，医学诊断等领域
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