
◎国0

电话：07714868825 4868801传真：0771—4868805企业网站：www．gxpar万方数据



黼麓黼瓣麟黼一豢—一
匿飘蹰疆蠲

牛血清白蛋白与花青素纳米颗粒的

特性及稳定性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姚惠芳等(1)

动态高压微射流协同糖基化对∥哥L球蛋白

乳化性和结构的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯钟俊桢等(7)

EDC币HNHS对玉米醇溶蛋白成膜性质的影响⋯⋯⋯张敏等(12)

纸包装油墨中增塑剂向奶粉的迁移⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯高松等(18)
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水解和感官品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴海舟等(39)

蛋[j质和淀粉对面团流变学特性和

淀粉糊化特性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姜小苓等(44)

桃汁热处理过程中非酶褐变动力学研究⋯⋯⋯⋯⋯阮卫红等(50)

大叶麻竹笋腌制过程中质地变软原因探究⋯⋯⋯⋯陈光静等(56)

匙吻鲟、杂交鲟和鳙肌肉品质的比较研究⋯⋯⋯⋯王丽宏等(62)

普鲁兰多糖一明胶可食性膜的特性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯高丹丹等(69)

流苏花黄酮类化学成分的分离鉴定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邓瑞雪等(74)

宁夏枸杞体外抗氧化机理研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李洋等(79)

腌制加工对麻竹笋质构和微观结构及色泽的影响⋯郑炯等(85)

臭氧处理对糯米品质的影响及其机理⋯⋯⋯⋯⋯⋯庄坤等(89)

壳聚糖添加量对大豆分离蛋白复合

包装材料性能的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭晓飞等(93)

谷朊蛋白对蛇龙珠干红葡萄酒的

澄清效应因子分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯屈慧鸽等(97)

乳清蛋白肽美拉德反应产物的
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籽粒苋籽实中淀粉的理化性质⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯夏雪娟等(1 10)
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电子吸收光谱特征变化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯黄金等(115)
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再生条件优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王发祥等(155)

黑曲霉孢子粉真空冷冻干燥保护剂配方优化⋯⋯王华等(159)
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苯乳酸的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王立梅等(163)
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乳酸菌的多样性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯蒋厚阳等(167)
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产纤维素酶的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘沛毅等(174)
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分析与群落演替⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李可等(180)
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利用TAIL．PCR克隆Gluconobacter suboxydans葡萄糖
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大豆异黄酮对四氯化碳致小鼠肝脏氧化应激和

DNA损伤的干预作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯尹学哲等(214)
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智能化发芽成套设备供应商
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·自动形成发芽生物工艺的胁迫环境

高效富集Y一氨基丁酸(GABA)：
·智能化全自动生产；

·不仅适用于糙米，同样也适用于豆

类、粟谷、荞麦、燕麦等全谷物芽
类健康食品的生产。
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