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香辛料是食品风味的主角，但由于品质不稳定。也是食品加工中最难掌握的配料

仲景公司引进药品G M P标准、采用超临界C0 2萃取技术，将产品标准化做为提升

产品品质的核心手段。率先实现

等油树脂风味成分的数据化控制，确保产品高品质、标准化。

仲景，愿努力成为中国香辛调昧料产品标准化的先锋! I S SN 1 00 2—66 3

仲景大厨房股份有限公司0377—69680626
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响应面法优化超声提取葛根素工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邱远等(1)

流化床和薄层热风干燥对稻谷品质的影响⋯⋯⋯⋯ 疗忠氏等(6)

罗丹明B分了印迹聚合物的合成及吸附性研究⋯⋯⋯纪淑娟等(12)

纤维素酶辅助提取芦笋黄酮及其抗氧化活性分析⋯董孝无等(17)

响应面法优化酶法提取芋头淀粉工艺参数⋯⋯⋯⋯姜绍通等(24)

AB一8大孔吸附树脂精制芦柑皮总黄酮及

黄酮类化合物的分离⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯骆党委等(30)

正交试验优化哈蟆油蛋白双酶法水解工艺⋯⋯⋯⋯董颖等(36)

青梅汁酸凝可腐质构优化及显微结构分析⋯⋯⋯⋯j二玉娇等(40)

益智仁总黄酮超声辅助提取工艺

优化及其抗氧化活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郑 义等(44)

猪股骨头胶原蛋白降血压肽的分离纯化⋯⋯⋯⋯⋯刘小红等(50)

睨蕊圈糊_

顶空围相微萃取一气相色谱一质谱联用法分析

酵母浸膏辐照挥发性成分⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯耿胜荣等(55)

人粒车前子多糖酸水解产物的分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡海涛等(60)

共振瑞利散射法测定果汁和糖果中的赤藓红⋯⋯⋯薛家兴等(65)

皮蛋加工过程中脂肪酸的变化规律⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵燕等(69)

长裙竹荪3部分石油醚提取物的对比⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯黎璐等(73)

远东疣柄牛肝菌化学成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨宁宁等(78)

不同地区黄酒挥发性物质差异性分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯王培璇等(831)

肠炎沙门氏菌EMA—PCR检测方法的建立⋯⋯⋯⋯⋯颜成英等(90)

气相色谱一质谮联用法测定香肠中3种单甘油酯⋯⋯贾海涛等(94)

不同性别伊拉兔肉挥发性风味物顷的

SPME—OC—MS分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈康等(981)
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《食品科学》第六届编委会
顾问：Daryl Bert Lund蔡同一曹小红陈坚管华诗

贾敬敦金宗濂李宁李乇刘瑞海潘迎捷庞国芳饶平凡

孙宝同孙大文张改平照同格图周光宏朱蓓薇

编委会委员
(按姓氏汉语拼音为序)

阿不者附主·阿巴斯(新疆人学)
毕 阳(目确农、Ik大学)

蔡慧农(集美大学)
陈峰(I L；京夫学)

陈 峰(Clemson University)

陈建设(University of Leeds)

陈 宁(美国新泽四癌症研究所)

陈庆森(天津商、世人学)
陈 卫(江南入学)

陈振宇(香港中文人学)
储晓刚(中国榆验榆疫科学研宄院)
邓放明(湖南农业大学)
邓泽元L南昌人学)
董海泖】(Lll尔农业大学)
堵国成(江南大学)
杜平惠(行湾嘉南药理科技大学)
杜先锋【安徽农业大学)
方 继(同立tII兴人学(台湾))

扶雄(华南理工人学)

高丽萍(北京联合大学)
葛长荣(云南农、№大学)
郭 宏(北京ni食品研究所)
郝利民(总斤彳勤部军需装备研究所)
何东平(武汉轻r犬学)
侯冬岩(鞍1』J师范学院)
胡秋辉(南京财经人学)
贾英民(河北科技大学)
江昌俊(安徽农业人学)
江连洲【东北农、№人学)
姜绍通(合肥I+业大学)
金昌海(扬州1人学)
靳 烨(Iq蒙古农业人学)
金征字(tz南大学)
鞠兴荣(南京财经大学)
康文艺(河南大学)
李冬生(湖北】‘业大学)
李洪军(西南人学)

李 华(西北农林科技大学)
李建科(陕西师范大学)
李琳(东莞理上学院)
李树君(中国农蚴确群播特跚知完
李 勇(北京大学)
李元昆(新加坡围立人学)
李忠海(一11南林业科技大学)
励建荣(渤海大学)
连宾(南京师范大学)
林 洪(一i1圉海洋大学)

林亲录(中南林业科技大学)
刘宝林(卜海理工大学)

刘成梅(南昌大学)
刘景圣(吉林农业大学)
刘静波(吉林大学)
刘敬泽(河北师范大学)
刘 丈(c扣同标准化研宄院)

刘新旗(中粮营养健康研究院)
陆启玉(河南』=、lE大学)

卢向阳(湖南农业大学)

卢晓黎(四』I大学)

陆兆新(南京农业大学)
罗亚光(USDA ARS)

罗云波(中国农、Ik大学)
马海乐(江苏大学)
孟完军(沈阳农业大学)
潘丽军(合肥_L=业火学)

潘思轶(华中农业大学)
庞广昌(天津商、业人学)
裴世春(齐齐哈尔人学)
蒲 彪(四』II农业大学)
齐 斌(常熟理T学院)
单 杨(湖南省农业利学院)
石彦国(哈尔滨商业大学)
孙庆杰(青岛农业大学)
孙远明(华南农业人学)
王大为(古林农业大学)
王 强(中国牺lk科学院)
王颉(河北农业大学)
王 硕(天津科技大学)

汪兴平(湖北民族学院)
王锡昌(L．海海洋人学)
魏益民(中国农业科学院)
夏立秋(湖南师范大学)
夏延斌(湖南农、Ik大学)
谢明勇(南吕人学)
开F新会(清华人学)
熊幼匈日(University ofKentucky)

徐 虹(南京工业人学)
徐明生【}Ii西农业人学)
薛长湖(中罔海洋大学)
杨公明【华南农业大学)
杨阵g铎(黑龙}l省科学技术协会)
杨海燕(新疆农业大学)
叶兴乾(浙汀大学)
余龙"2r-(华中科技大学)
俞伟祖(中粮营养健康研究院)
郁建平(贵州人学)
岳田利(西北农林科技人学)
章超桦(广东海洋入学)
张灏(iT r萄大学)

张和平(内蒙占农业人学)
张坤生(天津商业大学)
张兰成(哈尔滨工业大学)
张名位(广东省农业科学院)
张 征(z『功省斤R一口氇监督嘲缸彩口峁
张志强(香港c1J文人学)
郑宝东(福建农林大学)

周 坚(武汉轻工人学)

朱 明(农、Jk部规戈U设计研究院)

赵国华(曲南大学)
朱文学(河南科技人学)
Okkyung Kim Chung

(Kansas State University)

Patricia Rayas Duane

(Oklahoma State University)

Michael Tilley(USDA—GMPRC)

ILⅪM(Pusan National University)

顶空一气相色谱一四极杆质谱结合保留

指数法测定普洱茶香气成分⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ 申明月等(103)

气相色谱一质谱法分析比较不同酵母发酵

红树莓果酒的香气成分⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王家利等(107)

不同杂交牛心脏食用品质和营养成分分析⋯⋯⋯姚娟娟等(113)

微波消解一电感耦合等离子体发射光谱法测定

大米中铜、锰、铁、锌、钙、

镁、钾、钠8种元素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯叶润等(117)

基于傅里叶变换中红外光谱识别正常食用

植物油和精炼潲水油模型分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李红等(121)

固相微萃取一气相色谱一质谱法测定食品塑料

包装袋中6种酞酸酯类化合物⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈德文等(125)

穿刺法分析海参质构特征⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯曹荣等(129)

4种不同品质猪肉香气的差异⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯潘见等(133)

樗叶花椒叶精油化学成分分析及其

抗氧化活性测定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周江菊等(137)

高效液相色谱一二极管阵列检测器一荧光检测器法

测定植物油中的18种多环芳烃⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王峰等(142)

四川I直条形乌龙茶加丁过程中品质成分变化⋯⋯杨清等(146)

“郫县豆瓣”色价和辣度的分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马螈等(152)

基于近红外光谱技术快速识别不同动物源肉品⋯孟 一等(156)

薄壳山核桃仁油甘油j酯成分分离鉴定⋯⋯⋯⋯许培源等(159)

牦牛肝脏中脂肪含量与食用品质、

脂肪酸组成的相关性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王永祥等(164)

反相高效液相色谱法测定调味品中

7种合成工业染料⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈永艳等(168)

万方数据



高效液相色谱法快速测定乳粉中的

三聚氰胺与双氰胺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨嘉等(172)

天然姜油掺假的气相色谱一质谱定性鉴别⋯⋯⋯⋯胡艳云等(176)

高效离子交换色谱法测定半乳糖、葡萄糖、

乳糖及低聚半乳糖含量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郑惠玲等(180)

国圜
1-MCP处理对杏鲍菇采后生理和结构变化的影响⋯赵春燕等(185)

脱脂肉骨粉在不同贮藏条件下的稳定性⋯⋯⋯⋯常 明等(1891

不同温度对无水保活条件下的中华鳖肌肉

营养成分及血液生化指标影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯何蓉等(194)

叶面喷施秸秆源提取物对草莓果实

产量和品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯葛佳等(200)

动力学模型预测药膳型老鸭煲货架期⋯⋯⋯⋯⋯谢程炜等(204)

真空包装鸡肉早餐肠货架期预测模型的建立⋯⋯ 陈 睿等(209)

蒲公英总黄酮提取物在冷鲜猪肉

涂膜保鲜中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王晓英等(214)

冷冻非发酵面团冻藏过程中化学成分及

物理特性的变化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯I OI Q．．．．U⋯叶晓枫等(219)

采前3种杀菌剂喷施对樱桃番茄采后品质的

影响及啶菌嗯唑残留检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯奉代力等(224)

冻干甜玉米粒贮藏过程中玉米黄质稳定性分析⋯ 肖亚冬等(2291

圜圆
低氧胁迫下发芽玉米淀粉特性及高y一氨基丁酸

玉米饮料开发⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯尹永祺等(234)

智能化发芽成套设备供应商
全谷物芽类健康食品整体方案解决商

·自动形成发芽生物工艺的胁迫环境
高效富集Y一氨基丁酸(GABA)：

·智能化全自动生产；

·不仅适用于糙米，同样也适用于豆

类、粟谷、荞麦、燕麦等全谷物芽
类健康食品的生产。
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Optimization of Ultrasound Extraction Process of Puerarin by

Response Surface Methodology

Effect of Fluidized--Bed Drying and Thin Layer--Hot--Air

Drying on the Quality of Rice

Preparation and Adsorption Properties of Rhodamine B

Molecularly Imprinted Polymers

QiuYuan et a1．(1)

Wan Zhongmin et a1．(6)

Ji Shuiuan et a1

Extraction and Antioxidant Activity of Asparagus Flavonoids 1·’‘‘‘‘‘‘‘Dong Xiaoyuan et al

Optimization of Enzymatic Extraction Parameters for Taro Starch。‘’。。。Jiang Shaotong et al

Purification ofTotal Havonoids Extracted from Ponkan(Citrus reticulata

Blanco cv．Ponkan)Peel by AB一8 Macroporous Adsorption Resin and

Separation of Flavonoid Constituents

Optimization of Two—Step Enzymatic Hydrolysis of Oviductus Ranae

Protein by Orthogonal Array Design

12

17

24

Luo Dangwei et a1．f3()1

Textural Properties and Microstmcture of Tofu Coagulated by Plum Juice

Optimization of Ultrasonic—Assisted Extraction and Antioxidant

Activities of Total Flavonoids from Alpinia oxyp砂lla Fruits⋯⋯

Separation and Purification of AntihypertensiVe Peptides from

Pig Femoral Collagen

Analysis of Volatile Compounds from Irradiated Yeast Extract by

Headspace Solid Phase Micro—Extraction Coupled with Gas

Chromatography—Mass Spectrometry

Product Analysis of Plantago asiatica L

Acid Hydrolysis

Polysaccharide by

DongYing et al

Wang Yujiao et al

f361

(40)

ZhengYi et al(44)

Liu Xiaohong et a1．(50)

Geng Shengrong et al(55)

Determination of Erythrosine in Fruit Juice and Candy by

Resonance RayIeigh Scattering Method

Changes of Fatty Acids during the Processing of Preserved Eggs

Comparisons of Petroleum Ether Extracts of Three Parts of

Dictyophora indusiata

Hu Haitao et a1．f60)

Xue Jiaxing et a1．(65)

⋯Zhao Yan et a1．(69)

Analysis of Chemical Constituents of the Fungus Leccinum

extremiorientale Singer

Comparative Analysis of Volatile Components of Chinese Rice

Wines from Different Areas

LiLu et a1．f731

Yang Ningning et a1．(78)

‘Wang Peixuan et al

Yan Chengying et alDetection of Viable Cells of Salmonella enteritidis by EMA—PCR

Determination of Three Monoglycerates in Sausage by

Gas Chromatography—Mass Spectrometry

SPME--GC--MS Analysis of Volatile Flavor Compounds in

Male and Female ira Rabbit Meat

f83、

(90)

Jia Haitao et a1．(94)

ChenKang et al

Analysis of Aroma Components from Pu--erh Tea by Headspace。_GC—-MS

Based on Retention Index

(98)

Shen Mingyue et a1．(103)
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