
百种中国杰出学术期刊 中国精品科技期刊
国家自然科学基金资助期刊中国农业核心期刊

中文核心期刊 中国权威学术期刊 中国科技核心期刊
CSCD核心库收录期刊美国CA收录期刊英国FSTA收录期刊

@20 1 520
由

国
出
版
政
府
奖
期
刊
提
名

·健康饮品方案解决专家

·通过IS09001、IS01 40001、IS022000、HACCP、GMP，BRC认证
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·国家高新技术企业，博士后科研工1
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