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高脂饮食是造成高脂血症的一个关键因素，随着人

们饮食结构的改变，越来越多的人患上高脂血症川。鸡肉

是人们餐桌上最受欢迎的菜肴之一，在我国禽肉已成为

仅次于猪肉的第二大肉类消费食品，而体内脂肪过多是

肉鸡养殖中普遍存在的问题【2。】。目前应用的一些降脂类

调节剂在降低脂肪沉积的同时也降低了畜禽体质量，导

致饲料转化率降低。因此，调节动物性产品中蛋白质和

脂肪的合理沉积已经成为当前研究的热点之一【4】。同时，

随着生活水平的不断提高，人们不仅注重美味，而且更

加注重畜禽产品的安全。20世纪40年代末，人们发现四

环素对动物生长具有促进作用，从而开创了以抗生素作

为饲料添加剂的时代。但是，长期使用抗生素，即使浓

度很低，也会显著增加畜禽的抗药性瞪棚。

食用蘑菇中含有生理活性有益的化合物，是预

防高脂饮食疾病的良好来源【．”。金针菇(Flammulina

velutipes)学名毛柄金钱菌，又称朴菇、智力菇等，是

世界上著名的食药两用菌，林忠宁等【81证明金针菇菇脚

(Flammulina velutipes stembase，FVS)和菌糠可以提

供优质的食物蛋白质。同时有研究发现，金针菇菇脚中

不仅含有降血脂的生物活性物质——金针菇多糖，而且

具有降低肥胖、便秘、糖尿病等慢性病发病率作用的膳

食纤维也主要集中于金针菇菇脚中[9’1”。随着我国金针菇

栽培产业迅猛发展，到2010年，全国金针菇总产量己达

184．8万t。金针菇生产过程中会产生大量的菇脚，目前

尚未被合理利用，造成了严重的资源浪费问题¨21。本实

验室前期对FVS在Arbor Acres(AA)肉鸡饲喂研究中

发现，FVS不仅能提高肉鸡的免疫功能，改善肠道微生

态，同时还发现其可以降低肉鸡腹脂率【l31。为此，本实

验以FVS作为饲料添加剂，研究FVS对AA肉鸡血清生化

指标、瘦素、腹脂沉积、肝脏以及肌肉中脂肪含量的影

响，为其在肉鸡生产中的合理应用提供理论基础和实验

依据。

1 材料与方法

1．1 材料与试剂

金针菇菇脚(FVS)由长春雪国高榕生物技术有限

公司馈赠。金针菇的培育符合金针菇工厂生产标准化程

序，新鲜期采摘，切割菇脚进行统一晾晒风干，60℃烘

干至恒质量，粉碎。对FVS的主要营养成分及有效活性

成分进行-j-$0定，结果详见表1。

表1 FVS主要营井成分及有效活性成分含量

Table 1 Main nutritionnl and nc恃嚏components of FVS

注：表中百分数均为质量分数。表2同。

总胆固醇(total cholesterol，TC)试剂盒、甘油三酯

(triglyeeride，TG)试剂盒、高密度脂蛋白胆固醇(1ligh

density lipoprotein cholesterol，HDL．C)试剂盒 南京

建成生物工程研究所；低密度脂蛋白胆固醇(10w density

iipoprotein cholesterol，LDL．C)试剂盒 北京北化康泰

临床实际有限公司；瘦素(1eptin，LEP)酶联免疫吸附

(enzyme—linked immunosorbent assay，ELISA)试剂盒

北京博奥拓达科技有限公司。

1．2 动物分组及处理

AA肉鸡购自吉林省梅河口市德坤禽类食品有限公

司。1日龄健康、体质量差异不显著(P>0．05)的AA

肉鸡270只，随机分为5个处理组(每个处理组3个重

复，每个重复l 8只)：空白组(饲喂基础日粮)、抗

生素组(基础日粮+5 mg／kg黄霉素)、3个水平的FVS

组(基础日粮+2％、4％、6％FVS，均为质量分数，

下同)。实验前对雏舍及器具进行消毒，分笼饲养，自

由采食和饮水，按常规饲养方法进行环境消毒、免疫

接种与管理。鸡舍温度：第1周为32～35℃，第2周为

27～30℃，第3周为22～25℃，第4周及以后为自然温度

(20～22℃)条件下饲养。第l周进行24 h光照，然后

每天递减1 h光照，直至每天光照时间为18 h，黑暗6 h。

实验在吉林农业大学中药材学院经济动物研究育雏室内

进行。饲喂日粮参照美国全国科学研究委员会(National

Research Council，NRC)(1998)B4]中推荐的AA肉鸡

营养需要，分为1～21、22～42 d两个批次，不同剂量的

FVS添加组按等蛋白质、等能量的原则进行配制。肉鸡

的基础日粮组成及营养水平见表2。
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