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辛料是食品风昧的主角。但由于品质不稳定，也是食品加工

最难掌握的配料。

景公司引进药品G M P标准、采用超临界C02萃取技术，将产

标准化做为提升产品品质的核心手段。率先实现

等油树脂风昧成分的数据

控制。确保产品高品质、标准化。
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卜 嗫愚
：r善’葛警妻j

—YE(酵母抽提物)通过天然微生物降解而来的美味，非人工合成。

一多种呈味物质融合所得的丰富味觉体验，协调，馏蔑

一味道迅速充满口腔．同时持久的释放。
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