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香辛料是食品风昧的主角，但由于品质不稳定，也是食品加工

中最难掌握的配料。

仲景公司引进药品G MP标准、采用超临界C02萃取技术。将产

品标准化做为提升产品品质的核心手段。率先实现

等油树脂风昧成分的数据

化控制。确保产品高品质、标准化。

仲景，愿努力成为中国香辛调味料产品标准化的先锋! I SSN 1 002—6630

仲景大厨房股份有限公司0377—69680626
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纳显激酶基因工程菌的构建及酶活力分析⋯⋯⋯⋯崔青等(1)

微紫青霉酸性木聚糖酶s．xynA基因的

克隆与序列分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯侯洁等(9)

豆酱微生物宏蛋白质组提取及分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯乌曰娜等(17)

苯基乳酸耐受性大肠杆菌的筛选及其

高产苯基乳酸特性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐艳等(24)

豆酱不同发酵阶段细菌群落多样性及

动态变化分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张颖等(30)

枸杞酒发酵主要代谢产物对

类胡萝t-素降解的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘亚等(36)

1株产香真菌的筛选及其协同米根霉对

米酒发酵的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵婷婷等(42)

瑞士乳杆菌MG9—2微胶囊的制备工艺

优化及其性能分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯宋娇娇等(49)

不同介质中甲型副伤寒沙门氏菌的热失活特性⋯⋯张佩佩等(58)

脉冲式添加氮源对耐温微藻Desmodesmus sp．F5 1

细胞生长和细胞组成的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯谢友坪等(64)

副干酪乳杆菌在多巴胺改性聚丙烯纤维膜上

形成生物膜及其发酵性能⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵子舒等(71)

植物乳杆菌发酵对豆粕蛋白结构的影响⋯⋯⋯⋯⋯张莉丽等(78)

溶菌酶功能化金纳米颗粒抑菌性能研究⋯⋯⋯⋯⋯杨龙平等(84)

发酵虫草菌丝体多糖提取条件优化及其结构分析⋯张19阿Ij阿等(91)

Lactobacillus reuteri IMAU 10240增殖培养基及

高密度培养工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯姚国强等(97)

发酵对苹果渣多糖流变性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯贾丰等(106)

具有菲环骨架的高分子载体固定淀粉酶

交联聚集体⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯黎克纯等(112)
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变温发酵模式下豆瓣酱自然发酵过程中

细菌多样性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周红丽等(120)

自然发酵对小米淀粉分子结构及凝胶特性的影响⋯曹龙奎等(127)

酶解对植物乳杆菌发酵红枣汁品质的影响⋯⋯⋯张丽华等(132)

香气活度值法结合PLSR用于梨酒特征香气

物质筛选与鉴定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周文杰等(138)

高效毛细管区带电泳法同时检测3个产地

沙棘果粉中的活性物质⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨霞等(144)

HS—SPME—GC—MS分析新疆胡麻油挥发性成分的

技术优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯魏长庆等(151)

不同干制方式对新疆哈密大枣香气成分的影响⋯陈 恺等(158)

蜂蜜中原蜜黄酮类化合物HPLC图谱比较分析⋯⋯王 琴等(164)

HPLC—ELSD法同时测定鲜枣果实中

不同种类可溶性糖含量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯蒲小秋等(170)

鸡肉酶解液制备鸡汤热反应过程中

呈昧物质的变化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯侯佰慧等(175)

响应面法优化柠檬酸去除香菇中镉工艺⋯⋯⋯⋯胡j瓣(181)
响应面法优化菌草灵芝多肽一硒螯合物的制备工艺⋯赵立娜等(187)

响应面法优化中性蛋白酶提取苦竹花多糖及

多糖性质分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯葛雪筠等(193)

连翘叶中连翘酯苷A、芦丁和连翘苷

提取纯化工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孙建瑞等(200)

非油脂型咖啡伴侣的制备工艺及应用⋯⋯⋯⋯⋯侯春艳等(206)

银离子络合法分离纯化余甘子核仁油中。[．亚麻酸⋯葛双双等(213)
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响应面法优化柠檬酸胁迫藜麦富集y一氨基丁酸的

培养条件及体外降血压活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭晓蒙等(221)

响应面试验优化豌豆胰蛋白酶抑制剂

超声粗提工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯俞红恩等(227)

真空耦合超声波提取苹果渣多酚的工艺优化⋯⋯ 田 莉等(233)

牡蛎酶解工艺参数优化及其产物分析与评价⋯⋯刘海梅等(240)

椰衣半纤维素的提取及其结构表征⋯⋯⋯⋯⋯⋯王政等(245)

挤压喷雾生产香菇粉工艺优化及产品理化性质⋯朱 慧等(250)

失活乳酸菌去除柑橘汁中链格孢霉毒素

TeA工．艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯葛娜等(256)

紫花苜蓿叶蛋白制备抗氧化肽酶解条件优化及

氨基酸组成分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘龙等(263)

响应面法优化蒸汽爆破技术提取苹果果胶工艺⋯孙俊良等(270)

圜圃
氢化大豆油和反刍动物油脂中甘油三酯和

磷脂反式脂肪酸的位置分布⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡盛本等(276)

竞争性ELISA检测鱼糜制品中蛋清含量⋯⋯⋯⋯赵勇娟等(284)

外源∥一葡萄糖苷酶处理结合异烟酸一吡唑啉酮

分光光度法测定橡胶籽中氰化物含量⋯⋯⋯⋯张烨等(290)

基于深度信念网络的苹果霉心病病害

程度无损检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯周兆永等(297)

薄层色谱画像解析法快速判定鱼肉的脂质氧化度⋯ 于 慧等(304)

基于主成分和二维差示扫描量热法

分析掺假油菜蜜⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈桂云等(3lO)

不同净化柱处理对小麦粉中4种镰刀

菌毒素的净化效果⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张家宁等(316)
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波通瑞华科学仪器(北京)有限公司

◆近红外分析仪：水分、蛋白、脂肪、淀粉等多种参数

◆快速粘度分析仪RVA：淀粉糊化特性

◆物性分析仪TVT(质构仪)：硬度、脆性、弹性、
回弹力、粘合性、粘结力、粘稠度、脆性、弯曲能力、
破裂／断裂力、酥脆性、脆度、咀嚼性、胶粘性、拉伸
强度、延展性等。

◆食品体积测定仪(BVM)：食品体积，三维立体图。

◆烘焙产品成像系统(C-CELL)：气孔的数量、平
均气孔尺寸、切片的气孔密度、气孔定向和气孔
长径等48个参数。

瑞典波通公司50年精心打造行业经典品牌!
WWW．perten．corn

WWW．perten．cn
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Construction of Genetically Engineered Strain for Nattokinase

Production and Enzyme Activity Analysis

Cloning and Bioinformatics Analysis of Acidophilic x3，nA Gene from
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CUIQing et a1．(1)

Metaproteomic Analysis of Traditional Fermented

Soybean Paste in Northeast China

Screening of Phenyllactic Acid—Resistant Escherichia coli and Its Application
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HOUJie et a1．(91

WURina et al r171

Diversity and Dynamic Changes of the Bacterial Community during
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Thermal Inactivation Properties of Salmonella paraophi A

in Different Media
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Surface Modification of Polypropylene Fiber Membranes with Dopamine
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Its Fermentation Performance for Lactic Acid Production⋯⋯⋯⋯⋯

Effects of Lactobacillus plantarum Fermentation on the

Structure of Soybean Meal Proteins

Antimicrobial Activity of Lysozyme-Functionalized Gold Nanoparticles
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Optimization of Enrichment Medium and High Cell Density
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