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Thermo Scient币c TSQ系列三重四极杆质谱仪

更出色的灵敏度、耐用性和易用性

完美胜任农产品、畜禽产品、奶制品及相关加工食品中农药残留、兽药残留、真菌毒素、添加剂、

营养强化剂、塑化剂等有机污染物的大批量样品的日常法规检测项目的分析测试。

TSQ Endura三重四极杆串接液质

基于TSQ Endura开发的大规模农残与相关化学品定量检测数据库

pQuan2．0版本已扩展至522种化学品的LCMSMS检测方法，其衍生

的方法包既能用于常规农残定量，也可作为大规模农残定时选择反应

检测(tSRM)定向筛查。

赛默飞小分子

质谱应用技术群

全国服务热线：

400 650 5118(支持手机用户

800 810 5118

TSQ 8∞0 Evo三重四极杆串接气质

基于TSQ 8000 Evo开发的方法包，针对客户需求建立简易使用流程。

涉及常见的能在GCMSMS上检测的化合物，如农药、多环芳烃、多

氯联苯、多溴联苯和多溴联苯醚、领苯二甲酸酯类、皿硝胺、二恶英、

PM2．5等。

赛默飞官网：

www·t“e‘m06shercom
S C I E N T I F l C
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