
群琶怨黼哔器嘏潲％滕菜群锹群槲驯驯渺驯螋百种中国杰出学术期刊中国精品科技期刊中国权威学术期刊中文核心期刊中国科技榜乔“W”一矿■i⋯；

叫l耋②镭窜

Dam in
大闽国际

天然植物原料研究与生产供应服务商

通过IS09001、IS014001、IS022000、FSSC22000、

HACCP、GMP、BRC认证

通过美国及欧盟有机茶加工认证

通过Kosher及Halal认证

通过CNAS国家实验室认可

●国家离新技术企业、博士后科研工作站、
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《食品科学》第七届编委会
顾问：Daql Ben Lund蔡同一曹小红陈坚管华诗

何其傥贾敬敦金宗濂李玉刘瑞海潘迎捷庞国芳饶平凡

孙宝国孙大文杨铭铎张改平照日格图周光宏朱蓓薇

编委会委员
(按姓氐汉语拼音为序)

阿不者『啦-阿巴斯(新疆大学)
毕阳(目‘肃农业人学)
蔡慧农(集美大学)
曹敏杰(集美大学)
陈峰(北京大学)
陈 峰忙lemson unjversity)
陈建设(浙江丁商大学)
陈 宁(美国新泽两痛症研究所)
陈庆森(天津商业大学)
陈卫(江南大学)
陈 颖(c1，国检验检疫科学研究院)
陈水胜(内蒙古民族人学)
陈运中(湖北中医药大学)
陈振宇(香港中义大学)
储晓刚(，1j国检验检疫科学研究院)
邓放明(湖南农业大学)
邓泽元(南昌大学)
董海洲(山东农业大学)
堵国成(江南大学)
杜平惠(台湾嘉南药理科技大学)
杜先锋(安徽农业大学)
方 继(国立中兴大学(台湾))
方亚鹏(湖北工、Jk大学)
扶雄(华南理工大学)
告F海燕(浙江省农业科学院)
高丽萍(北京联合大学)
葛长荣(云南农业大学)
郭 宏(北京市食品研究所)
井5利民(总后勤部军需装备研究所)
何东平(武汉轻工人学)
何强(四川大学)
侯冬岩(鞍山师范学院)
胡秋辉(南京财经大学)
贾英民(河北科技大学)
江昌俊(安徽农业大学)
江连洲(东北农业大学)
江正强(中国农业大学)
姜绍通(合肥工业大学)
金昌海(扬州大学)
靳 烨(内蒙古农业大学)
金征宇(江南大学)
鞠兴荣(南京财经人学)
康文艺(河南大学)
雷红涛(华南农业大学)
李斌(华中农业火学)
李冬生(湖北工业大学)
李 东(北京市营养源研究所)
李洪军(西南大学)
李 华(西北农林科技大学)
李建科(陕西师范大学)
李琳(东莞理工学院)
李绍平(澳门大学)
李士明(Rutgers unlversity)李树君(中国廷呦删挤愀啪
李勇(北京大学)
李元昆(新加坡国立大学)
李忠海(中南林业科技大学)
励建荣(渤海大学)
连宾(中国科学院)
林洪(中国海洋大学)
林景录(中南林业科技大学)
刘宝林(上海理工大学)
刘成梅(南昌大学)
刘景圣(吉林农业大学)
刘静波(吉林大学)
刘敬泽(河北师范大学)
刘 箐(L海理：[大学)
刘 文(中国标准化研究院)
刘新旗(北京工商大学)
刘学波(西北农林科技大学)
刘元法(江南大学)
陆启玉(河南工业大学)
卢向阳(湖南农、Ik大学)
卢晓黎(四川大学)
陆兆新(南京农业大学)
路 勇(t{-国食品药品检定研究院)

大鲵汤加工过程中营养品质变化规律⋯⋯⋯⋯⋯

安化黑茶水溶性成分高效液相色谱

指纹图谱及定量分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

热加工处理对华贵栉孔扇贝柱特征

风味形成的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

血管紧张素转换酶抑制肽RLSFNP脂质体的

倪冬冬等(119)

王 斌等(125)

祝亚辉等(13 1)

制备工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭宇星等(139)

响应面试验优化超声法提取橄榄果实

游离氨基酸工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯彭真汾等(146)

沙棘渣制备微晶纤维素的酶解条件优化⋯⋯⋯⋯盛文军等(154)

响应面试验优化羟丙基一∥一环糊精包合

植物甾醇的水溶性改性工艺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郑雯等(161)

微波辅助分步酶解紫苏饼粕蛋白制备鲜味肽⋯⋯李 荣等(169)

南太平洋鱿鱼船上蒸煮加工工艺优化与品质特性⋯ 罗春艳等(176)

花脸香蘑菌丝体多糖提取条件优化及其

体外免疫活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯胡欣蕾等(185)

响应面试验优化亚临界水提取核桃粕

蛋白工艺及其氨基酸分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯汪正兴等(191)

分散固相萃取一液相色谱一串联质谱法测定

典型小宗作物中6种农药残留 ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵风年等(197)

分子印迹固相萃取一高效液相色谱法检测

奶粉中的双氰胺⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘慧琳等(203)

石墨烯／低密度聚乙烯复合包装膜中2种抗氧化剂向

食品模拟物异辛烷的迁移⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张 明等(209)

不同诱导条件下的VBNC状态副溶血弧菌的

PMA—qPCR定量检测及其呼吸活性分析⋯⋯⋯刘羽霏等(215)

电子鼻结合气相色谱一质谱法对宁夏小尾寒羊肉中

鸭肉掺假的快速检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王缟等(222)
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Determination of Geographical origin and Proteln Content o士

彳c臼_cf以Gums Using Inffared Spectroscopy and

Chemometrics ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZOU Xiaobo et a1．(229)

QuEChERS法一液相色谱一串联质谱法测定

蔬菜中7种农药及其代谢物的残留量⋯⋯⋯⋯王建华等(235)

基于单链抗体的呋喃唑酮酶联免疫

检测方法的建立⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈倩等(242)

双固相萃取柱净化一超快速液相色谱一串联质谱法同时

测定贝类组织中全氟羧酸及其前体物质⋯⋯⋯ 国 佼等(248)

食品接触类纸、木制品中杀菌剂的测定⋯⋯⋯⋯景俊谦等(256)

基质辅助激光解析飞行质谱法检测

空肠弯曲菌及李斯特菌⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯屠博文等(262)

阪崎克罗诺杆菌单克隆抗体的制备及其

间接竞争一ELIsA检测方法⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯翟绪昭等(268)

OuECllERS法前处理结合HPLC法测定

苹果和土壤中二氰蒽醌的残留⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯秦旭等(273)

PcR法检测鱼及其制品中的鱼源性成分⋯⋯⋯⋯程月花等(279)

uPLC指纹图谱结合化学计量学的

多产地藜麦质量控制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯曹亚楠等(286)

Wavelength Selection of Hyperspectral Image

Analysis fbr W01fberry Grading Based on

Infomation Entropy⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YU Huichun et a1．(292)

在线固相萃取一液相色谱一串联质谱法快速

测定玉米粉和面粉中伏马毒素⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马俊美等(300)

双孢菇加工工艺中多菌灵等3种农药残留的控制⋯ 欧阳全兴等(306)

荧光微球免疫层析技术定量检测河纯毒素⋯⋯⋯ 张世伟等(3 12)

分子荧光差异加标法快速测定蛋黄中VB：的含量⋯高向阳等(318)

电膜萃取一光度法测定食品中的砷⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴航等(322)

超高效液相色谱一串联四极杆质谱快速筛查

豆芽中51种抗生素类药物的残留⋯⋯⋯⋯⋯⋯孙晓冬等(327)

波通瑞华科学仪器(北京)有限公司

萤
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◆近红外分析仪：水分、蛋白、脂肪、淀粉等多种参数

◆快速粘度分析仪RVA：淀粉糊化特性

◆物性分析仪TVT(质构仪)：硬度、脆性、弹性、
回弹力、粘合性、粘结力、粘稠度、脆性、弯曲能力、
破裂／断裂力、酥脆性、脆度、咀嚼性、胶粘性、拉伸
强度、延展性等。

◆食品体积测定仪(BVM)：食品体积，三维立体图。

◆烘焙产品成像系统(C—CELL)：气孔的数量、平
均气孔尺寸、切片的气孔密度、气孔定向和气孔
长径等48个参数。

瑞典波通公司50年精心打造行业经典品牌!
www．pe rten．COm

www．perten．Cn

麴器错摺9篓!§瑟墅矍篓号2000∞簟■：5l嘲．．㈣～蔑黧裂黧～
y． ．蝴■

万方数据



organization in Charge：

China General Chamber of Commerce(CGCC)

Sponsored by：Beijing Academy of Food Sciences

Published by：China Food Publishing Company

Editored bv：Edit蕊a1 DeDa舳eI】t of删&扬2∞J01Ⅱ1a】
President：Wang Shouwei

Executive President：Zhao Yan

Vice President／Chief Editor：Sun 1yong

Deputy Chief Editor：Ma、bng凼en吕Zhang Xiulnin，

Wang Xiao)厂un

Assistant Chief Editor：Fu Liiun

Responsible Editor：Lin Xuejiao

Editors：Jiang Lina，Cheng 1YUe，Song Shasha

Translators：Chen Ning，Chen Jinqiang

1．el of Editorial Department：

+86 1 0 83 1 55446／47／48／49／50—8022

十86 10 831 55436 fFax)

Ⅵce Presiden佃irector of Advertising Department：
TaoZhen

AdVertising Sales Director：1yang Hong

+86 10 83155435／38 +86 10 83 152138 fFax)

Tel of Circulation Department：

+86 10 83155446—8010

Website：www．chnfood．cn

E．mail：foodsci⑥126．com

Address：No．4 Toutiao，Luchang Street，Xicheng

District，Beijing，China

Postcode：1 00050

Distributed by：Beij ing Post Bureau

Issue Code：2—439

overseas Distributed bV：

China Intemational Book Trading Corporation

(P．0．Box 399，Beijing 1 00044，China)

oversea C0de：M686

Domestic Standard Serial Number：
CN 11—2206／TS

Publication Date：the 1 5m and 25恤of Every Month

overseas Price：US$1 5 per Issue

Construction and Verincation of Expression Vector for

功吲i僖“r“6，4咖邯Cathepsin L Gene⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯‘。

Transcriptome sequencing and Analysis of G，’驴b如．，i．o，z如sd Myc elia

optimization of culture conditions of MD”i，埘以∥。“cr把。如t．01．the
Production of Cell Wall Degrading Enzymes and Their InV01Vement in

BrownRot Pathogenesis of PostharVest Plums

LIYanvu et a1

NIE Wenqiang et al

Puri行catjon and Characterization of the Bacteriocin Produced by

Lactobncilhls pdnis c—M!

(1)

(6)

ZHANG Jie et a1．f121

sHAN chen自un et a1．(20)

Application of 16S rDNA High—Throughput Sequencing
for ComparatiVe

Smdy of the Microbial DiVersity of Dairy Products from Westem and

Nonhem xinjjang，C|1ina⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

Expression and Puriflcation of∥2 Adrenergic Receptor in sf=9 cells

ZHANG Min et a1．(27)

·WANG Jian et a1．f341

Characterization of Aroma Compounds in TwoMeat F1aVorings Prepared from

Thermal Reaction of Enzymatic Hydrolysates of B1ack Pjg and

Common White Pig Meat Proteinss with Oxidized Lard⋯⋯⋯⋯⋯ZHAo Mengyao et a1．(40)

Effect of Cryogenic Treatment on Aroma CoInpounds
and

Monophenols in cabernet sauVi9110n Grape’ TANG Guodong et a1．(48)

Comparatjve AnaIysis of F1avor and Nu—tional Qualities of Wild，“Keyong No l’’and

Aquacultural Populations of Po一“，Ⅲ5驴im6已坩“，以fz博

Eff色ct of A1iphatic Aldehydes on Maillard Reaction between Cysteine and

Xylose and Meaty FlaVor Formation

LIULei et a1．r551

ZHAO Jian et al f63)

E仟ect ofToas曲g Intens时andw00d G曲on P0lyphen01ic CompoI】11ds and
Aroma Components in Oak(Q“e7℃I“pP仃口PⅡ)Heanwood⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯。’ZHANG Bo et a1．(70)

Nutritional Characteristics and Protein Composition of

Fruiting Bodies of B。kms伊。如Pz牺

Analysis of V01atjle FlaVor Compounds of Sweet and Sour Spareribs

Flavo“ng by SPME—GC—MS and GC—O

BAo chan鲥un et a1．(83)

Effects of Surimi and Potato F10ur on Texture and

Flavor Properties of Biscuits

Effect of Addition of Ultra矗ne Powder of Grape Seed Oil Extraction

Residue on the Aroma of Coohes

ZHANG Lili et a1．(90)

GUO Yiming et a1．(96)

YANG Yudi et al(1031

Simultaneous Deten”ination of Twelve Compounds of Polymethoxy何aVones，

coum撕ns a11d Fumcouma“ns in ci仉Is Juices by using HPLc—DAD—FLD⋯LI Gu巧ie et al(112)

Changes in Nut舐onal Quality during Processing of Giant

Salamander Soup

HPLC Fingerprint and QuantitatiVe Analysis of Water—Soluble

CoInponents in AnhuaDark Tea

NI Dongdong et a1．(119)

WANG Bin et a1．(1251

Efkct of Heat Processing Treatments on the Formation of Characteristic

FlavorComponents ofC协如，m博，2D6f，曲AdductorMuscle⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯‘ZHUYahui et a1．(131)

0ptimization of Pfeparatjon of Angiotensin ConVerting Enzyme(ACE)

Inmbitory Peptide RLSFNP Liposomes
GUO Yuxing et aI．(139)
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O

optimjzation of Ultrasonic—Assisted ExtIaction of F1．ee Amino Acids from the F1esh of(■”口，f￡f埘矗肋l，ⅢFmits by

Re。ponse SurfaceⅣ【ethodology⋯’⋯‘⋯‘⋯⋯‘·
⋯·’⋯’’‘⋯··⋯‘⋯··_⋯’_⋯。‘⋯‘‘‘‘‘‘‘‘‘⋯⋯⋯··⋯⋯-⋯‘⋯⋯⋯‘⋯

optjmization of Enzymatic Hydr01ysis Conditions t、01l’1．eparation or Microcrystalline Cellulose from

Seabuckthonl Pomace ⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯·⋯-⋯-⋯⋯·-⋯⋯·⋯⋯⋯--⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··一

optimi7ation of Preparation of Inclusion Complex of Phytoster01 with Hydroxypropyl—∥-cyclodextrin fbr

ImproVed Water Solubility by Response Surface Methdology⋯
‘⋯·-⋯‘⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯‘⋯··⋯·--·_‘‘⋯’⋯‘

PreparaCion of Umami Peptide by MicrowaVe-Assisced Stepwise Enzymatic Hydrolysjs of

PeIllla Seed Meal Protein⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯---⋯⋯⋯⋯⋯⋯··

Optimization of Onboard Cooking and Quality Characte ristics of DoJfdfc“s g忉5⋯⋯’‘⋯‘。⋯⋯⋯。·⋯-··_··⋯·’‘⋯‘‘。。
Extractjon and Immune Modulatory ActiVities折"f，切of P01ysaccha rides from

L耳，如m 507饿d白Mycelia⋯⋯⋯⋯---⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

Optimization of Subc嘶cal Water Exlraction of Walnut Meal Pmtem by Response SLImce Me山od0109y and
Amino Acid AnaIysis⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯’⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

PENG Zhenfcn et a1．(146)

SHENG Wenjull et a1．(154)

ZHENGWen et a1．f16

⋯⋯‘LI Rong ec a1．(169)

LUO Chunyan et a1．(176)

HU Xinlei et a1．r185)

WANG Zhengxi”g et aJ．．19I)

Determination of Six Pesticide Residues in Classic Mmor Crops bv Liquid Chomato譬raphv—Tandem Mass

Spectrometry wiIh Dispersive SoIjd Phase Extraction⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·-⋯⋯⋯---⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一ZHAO Fengnian et a1．(197)

Molecularly Imprin【ed s01id—Phase ExIraction Coupled with H培h Pert、ormance Liqujd chromatograplly t、orfhe

Detection of Dicvandiamide in Mjlk Powder⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯--⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯··LIU Huilin et al-f203)

Migration of Two An“oxidants from Graphene，Low Densitv P01vethvIene Composite

Food Packaging Filnls to the Food Simulant IsoocIane⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯--⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··ZHANG Min譬et a1．(209)

Quantitative Detectjon of Viable bllt Non—Culturable(VBNC)所6，’抽p口，馏向珂P”?o，w抒l“Cells Induced bv

Dif代rent Conditi‘)ns Using PMA．qPCR and Respiratory Activitv Analvsis⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·---⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIU Yufei et a1．(215)

Ra pid Detection of Ningxia Small—Tailed Han Sheep Meat Adultera【ed with Duck bv Electronic Nose

Conlbined with GC—MS⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯·WANG Oian et a1．(222)

Determination of GeograDhical Origill and Pmtein Content of爿cdc曲Gums

Usin2 Infrared Spectroscopy and Chemometrics⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯
⋯
·ZOU Xiaobo et a1．(229)

Determinatjon of 7 PesIjcide and Metabolite Residues in Vegetables Using 0uEChERS and

Liqujd chromatography～Tandem Mass Spectmmetry⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯’‘wANG Jianhua et a1．(235)

EsLahlishment of Enzvme—Linked Tmmunosorbent Assav Method f01_Detecting FurazoIidone Based on

Sm2le Chain Fragment Antibody⋯⋯⋯⋯⋯-⋯-⋯⋯-⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··CHEN Qjan et a1．(242)

SimulIaneous DeterTllination of Per闩uo“nated Acids and Their Precursors in Bivalve S}1ell行sh bv Double SPE

C()Iumns Purincation and Ultra Fast Liquid ChromaIographv．Tandem Mass Spectrometry-⋯·-⋯⋯-··-⋯⋯·····-⋯⋯·⋯·--⋯-⋯GUO Jiao et al-(248)

DetecIion of Fun画cides in Food ConIact Paper andWood Products⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．儿NG Junqian e【a1．(256)

MaIrix．Assisted Laser Desorption 10nization Time of FIight Mass Spectrometrv for【he Detection of

C矗一jZW，06Ⅱcf已，_，盯l，，7i and工如fP，‘抽卅oJ1Dcj’fDgP玎Ps⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··TU Bowen el al(262)
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