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◆近红外分析仪：水分、蛋白、脂肪、淀粉等多种参数

◆快速粘度分析仪RVA：淀粉糊化特性

◆物性分析仪TVT(质构仪)：硬度、脆性、弹性、
回弹力、粘合性、粘结力、粘稠度、脆性、弯曲能力、
破裂／断裂力、酥脆性、脆度、咀嚼性、胶粘性、拉伸
强度、延展性等。

◆食品体积测定仪(BVM)：食品体积，三维立体图。

◆烘焙产品成像系统(C-CELL)：气孔的数量、平
均气孔尺寸、切片的气孔密度、气孔定向和气孔
长径等48个参数。

瑞典波通公司50年精心打造行业经典品牌!
www．Derten．cOm
www．De rten．cn
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