
国际数据库(EI、CA、FSTA、IC、JST)收录期刊国家自然科学基金资助重点学术期刊中国jI|

FooD SC l EN C E
201 7年第38卷第5期 半月刊 2017年3月15日出版

删删㈣㈨昕
益生元技术发展与产品创新论坛 蚕F罾曩—饔

舂舀紧蓦》羹
万方数据



Sh i Pin Ke Xue

戮
主管： 中国商业联裔会

主办： 北京食品群拳研究院 。I：¨

癌版： 中国食囔萋黪社 。ji蒸黍
编辑： 《食品科学爹编辑部 。豫薯

社长：王守伟

执行社长：赵燕

副社长兼主编：孙勇

副主编：马永征、王晓云、张秀敏

责编：傅利军

编辑成员：许讳听、赢乐

英文校译：陈宁、陈锦强

编辑部： (0lO)8315S辱46／47／48／49／50

(0lO)83l参黟36；(兼传真) 0奠囊j

副社长兼广告部主任；陶震
。

(叭0)83155435，38玲lo)83152138(传真)

发行部：(0lO)83155446氇010

I碉 址：www．chnlbod．cn

电子信箱：foodsci固126．com

通信地址：北京市霭城区禄长街头条4号

邮政编码：100050■攀i 蠢i警荔

国内发行：北京报刊发行局 囊i囊雾

邮发代号：2．439

国外总发行：中国国际图书贸易总公司

qE衷399信箱)

国外代号：M686

国内铲连续出版物号：裂篆策
出版日期：每月15目、25日

排 版：百林印刷厂 誊餮罄

印 刷：北京墨阁印刷有限公司 二甏。雾

国内定价：40元／册

订阅方法：各地邮政局或本刊编辑部

广告经营许可证号：京西工商广字第8133号(1．1≯

法律顾问：张国印律师电话：13901354197

知识产权顾问：李桂玲电话：138013354l彭，一i

麟麓
食品科学微博 食品科学微信

黼l戳4
黼

圈
嚣黼

霞蕊 圆 ■

慰I疆8 i目 一
日

目圜 -

霞
龋

隳 ※
。穗

翻强

隧嘲 一，
●一

豳 一 露圈
黧 霾躺

一

藏黼

_一
一

圄冒硼圃嘲
微波降解果胶对其流变性质的影响及动力学⋯⋯⋯梁瑞红等(1)

牛血清白蛋白与槲皮素及花青素相互作用方式及其

纳米颗粒特征的比较⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘建垒等(7)

梨幼果多酚的纯化及其抗氧化性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯朱洁等(14)

兔皮胶原蛋白的加工特性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩霜等(21)

不同去皮方法对番茄去皮效果和品质的影响⋯⋯⋯王日阿娟等(26)

超声处理对大豆7S蛋白潜在致敏性的影响⋯⋯⋯⋯邓涵等(32)

4种骨的纳米化加工及其制品的特性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李亚杰等(38)

蓝莓叶多酚单体化合物对TMA0一Fe(II)

体系中TMAO热分解的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李颖畅等(45)

EGCG乙酰化分子修饰取代度影响因素分析⋯⋯⋯⋯张建勇等(54)

成熟度对甘蓝膳食纤维单糖组成及

抗氧化活性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯阚茗铭等(60)

Heat—Induced Aggregation Inhibition Properties of

Phospho叫lated OValbumin tllrou曲Its

Molecular Chaperone一1ike Properties DENG Guogang et a1．(66)

氯化钠对肌原纤维蛋白与风味物质

相互作用的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯楼宵玮等(74)

热处理对罗非鱼皮酸溶性胶原性质的影响⋯⋯⋯⋯张琳琳等(80)

黄曲霉毒素G，与人血清白蛋白的结合

机理及分子对接⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯钟红等(86)

浓香型原酒中塑化剂的吸附剂筛选⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张旋等(92)

魔芋葡甘聚糖与乳清蛋白的相互作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯谢建华等(98)

绿豆淀粉工艺废水中蛋白质的功能性质⋯⋯⋯⋯刘婷婷等(104)

沙蒿胶对虾蛄肌原纤维蛋白凝胶特性的影响⋯⋯袁程程等(11 I)

万方数据



嬲錾尹{”鬻
}∞％，i§

黎

霾
㈣#黼

《食品科学》第七届编委会
顾问：Daryl Ben Lund蔡同一曹小红陈坚管华诗

何其傥贾敬敦金宗濂李玉刘瑞海潘迎捷庞国芳饶平凡

孙宝国孙大文杨铭铎张改平照日格图周光宏朱蓓薇

编委会委员
(按姓氏汉语拼音为序)

不都拉·阿巴斯(新疆大学)
阳(廿肃农业大学)

慧衣(集美大学)
敏杰(集美大学)

峰(北京大学)
峰(Clemson Universl“)

建设(浙江』=商大学)
宁(美国新泽西癌症研究所

庆森(天津商业大学)
卫(江南大学)
颖(中国检验检疫科学研究院)

永胜

曩毒
放明

蓦菱
差囊

内蒙古民族大学)
湖北巾医药大学)
香港中文大学)
中图检验检疫科学研究院)
湖南农业大学)
南昌大学)
山东农业人学)
江南大学)
台湾嘉南药理科技大学)
安徽农业大学)
国立·I-兴大学(台湾))

亚鹏(湖北工业大学)

罗 杰(国家禽药总局高级研修学院)
罗亚光(usDA—ARs)
罗云波(中同农、Jl：人学)
马海乐(汀苏人学)
孟完军(沈⋯农、lk大学)
欧立杰宇(J：海交通大学)
潘丽军(台肥I：、lk大学)
潘思轶(华L}哝、Jk大学)
庞广昌【夫津商、Jk人学)
裴世春(齐齐哈尔大学)
蒲 彪(pU川农、【k大学)
齐 斌(常熟理上学院)
邱树毅(贵卅i大学)
单 杨(湖南省农业科学院)
石 磊(氍南大学)
石彦国(哈尔滨商业大学)
刊、桂菊【东南人学)
孙庆杰(青岛农、№大学)
孙远明(华南农业大学)
王大为(吉林农、Ik大学)
王风成(河南【．业大学)
王 颉(河北农、Jk大学)
王 强(q一罔农业科学院)
王 硕(天律科技大学)
汪少芸(福州大学j
汪兴平(湖北民族学院)
王锡昌(卜海海洋大学)
王应宽(襁『k部规划设计研究院)

)王 钊(清华人学)
魏益民(中刚农、Jk科学院)
吴永宁(闭家食品安全风险评估中心)
夏立秋(湖南师范人学)
夏延斌(湖南农业大学)
谢明勇(南昌大学)
邢新会(清7#大学)
熊幼自j(unIverslty ofKentLlcky)

徐虹(南京_L、lk大学)
徐明生(江西农业人学)
徐幸莲(南京农、Ip大学)
}拿志民(LouisIalla state unlve聊ty
薛长湖(tft圉海洋大学)
杨海燕(新疆农业大学)
杨兴斌‘陕西师范大学)
叶兴乾(浙江大学)
余龙江(华一}一科技人学)
俞伟祖(中粮营养健康研究院)
郁建平(贵州大学)
袁其朋(北京化1_犬学)
岳田利(两北农林科技大学)
岳喜庆(沈阳稻lk大学)
章超桦(广东海洋大学)
张 峰(中旧检验检疫科学研究院)
张灏(汀．南人学)
张和平(内蒙古农、¨1=大学)
张经华(北i}f仃理化分析测试中心)
张坤生(天津商业大学)
张兰威(哈尔滨上、Ik大学)
张名位(广东省农业科学院)
张 岩(河北省食品检验研宄院)
张 征(7一为省食品药刷罐辩验研船蚤
张志强(香港中文大学)
赵国华【眄南人学)
郑宝东(福建农林大学)
郑喜群(齐齐哈尔大学)
郑 磊(龠肥T业大学)
周 坚(武汉轻丁大学)
邹小波(江苏火学)
朱 明(农业部规划讶十研究院)
朱文学(河南科技大学)
Okkvung KIm Chung
(Kan龃s S cate Un】versify)

Patncia Ravas Duarte

(oklalloITla state unl、ersj哼)
Michael TillevfUSDA—GMPRC)

IL KIM(Pusan National Upiverslty)

缀

蘩
6种食用菌子实体水提物对肠道菌群的影响⋯⋯⋯赵睿秋等(116)

超声波和糖基化复合改性对小麦面筋

蛋白性质和结构的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯臧艳妮等(122)

红松仁清蛋白AcE抑制肽的分离

纯化与结构鉴定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯苗欣宇等(129)

壳聚糖及壳聚糖一柠檬酸结构性质和

功能性质的比较⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯崔文慧等(134)

高压和热处理对芒果浆粒度及水溶性果胶的影响⋯刘风霞等(142)

高压均质对大豆蛋白一磷脂复合体系结构及

理化／功能性质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯毕爽等(148)

不同月龄羊肉原料肉品质与涮食羊肉品质的关系⋯宋洁等(154)

ACE C一结构域选择性抑制二肽与

AcE结构域的结合模式⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯管骁等(160)

感官评定方法确定麻竹笋苦涩味物质成分及与

口感的关系⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯章志远等(167)

不同类型蛋白质水溶液的介电特性⋯⋯⋯⋯⋯⋯孔繁荣等(174)

烟熏鲣鱼粉复合酶解过程中的品质变化⋯⋯⋯⋯顾赛麒等(180)

微波处理对白高梁淀粉理化特性的影响⋯⋯⋯⋯刘佳男等(186)

低温处理对葡萄果皮细胞结构的影响⋯⋯⋯⋯⋯唐国冬等(191)

马铃薯淀粉糊化和凝胶特性与

马铃薯粉品质的关系⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯潘治利等(197)

不同脱脂条件下米渣蛋白的结构及功能性质⋯⋯罗舜菁等(202)

基于LC—MS／MS的酸乳肽谱及ACE抑制活性 ⋯⋯于 洋等(208)

油梨品种和部位问抗氧化及乙酰胆碱酯酶

抑制活性比较⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郑晓燕等(213)

七_L沙
《一蕊镑癜孰

阿毕蔡曹陈陈陈陈陈陈陈陈陈陈储邓邓量堵杜杜方方

万方数据



蘸

目圜
松乳菇多糖刺激免疫细胞增殖及诱导肿瘤

细胞凋亡的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯钱叶等(220)

吉林人参低聚肽对高脂血症大鼠的影响⋯⋯⋯⋯李 迪等(227)

多糖提取物与叶黄素联合干预对可见光诱导

视网膜损伤的抗氧化作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邓乾春等(233)

孕鼠补充苏氨酸锌对仔鼠生长及其

相关基因表达的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯虞俊翔等(239)

荞麦壳黄酮提取物对2型糖尿病大鼠的

血糖改善作用及机制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李鹏程等(244)

秀珍菇多糖对D一半乳糖致衰老小鼠的保护作用⋯孙玉军等(251)

玉米油与猪油1：1调和油对小鼠血脂、肝功能及

肝脏抗氧化能力的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王吉等(257)

佛手山药多糖对2型糖尿病大鼠糖脂代谢及

氧化应激的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯植飞等(262)

圆圆
纳米包装延缓淮稻5号大米高温高湿

环境下的品质劣变⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王凡等(267)

鲫鱼贮藏过程中微生物菌相PCR—DGGE

分析及其防腐保鲜⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李秀秀等(274)

液体浸渍冷冻对鲟鱼贮藏过程中品质的影响⋯⋯董佳等(281)

味觉受体及其传感器研究与应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯庞广昌等(288)

金属离子对蛋白质凝胶化行为的影响研究进展⋯邵瑶瑶等(299)

ACE抑制肽构效关系研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王晓丹等(305)

qt

R r

F吵

i S@j
。，。。。，

波通瑞华科学仪器(北京)有限公司

国
_‘_。-一

◆近红外分析仪：水分、蛋白、脂肪、淀粉等多种参数

◆快速粘度分析仪RVA：淀粉糊化特性

◆物性分析仪TVT(质构仪)：硬度、脆性、弹性、
回弹力、粘合性、粘结力、粘稠度、脆性、弯曲能力、
破裂／断裂力、酥脆性、脆度、咀嚼性、胶粘性、拉伸
强度、延展性等。

◆食品体积测定仪(BVM)：食品体积，三维立体图。

◆烘焙产品成像系统(C-CELL)：气孔的数量、平
均气孔尺寸、切片的气孔密度、气孔定向和气孔
长径等48个参数。

瑞典波通公司50年精心打造行业经典品牌!
www．Derten．cOm
www．De rten．cn
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