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瘤胃中干酪乳杆菌的亚油酸异构酶

基因的克隆与表达⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘晓华等(1)

广谱抗菌芽孢杆菌的筛选及其抗酵母

物质的纯化和鉴定⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯石举然等(6)

香蕉MaWRKY31转录因子的特性及对
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植物乳杆菌Fs5—5在盐胁迫下的转录组学分析⋯⋯⋯宋雪飞等(20)

基于荧光标记的大黄鱼氧化肌肉蛋白质

双向电泳技术的建立⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李学鹏等(27)

抗菌肽F1对金黄色葡萄球菌的胞内作用机制⋯⋯⋯陈飞龙等(36)

不同培养条件及群体感应信号分子对蜂房

哈夫尼亚菌生物被膜的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马艳等(42)

Ⅳ-糖基化修饰对极端嗜热酸性仅一淀粉酶ApkA

酶学性质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯曾静等(48)

菌种耦合发酵米渣生酱油的品质和抗氧化活性⋯⋯钟文秀等(55)

叔丁基对羟基茴香醚对雨生红球藻虾青素

积累币印妙基因表达量的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯丁巍等(62)

德氏乳杆菌保加利亚亚种ND02活的非可培养态

诱导和复苏⋯⋯⋯⋯⋯⋯·：⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·王亚利等(68)

氯化锂诱变蛹虫草菌株液体发酵富集微量元素锌⋯王 陶等(74)

黑曲霉∥一葡萄糖苷酶的活性位点和耐热结构预测⋯闰青等(81)

双酶法制备马鹿茸降血糖肽工艺优化及其

对a一葡萄糖苷酶的抑制效果⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯包美丽等(88)

响应面试验优化裙带菜蛋白酶解工艺及

酶解液抗氧化活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯于慧等(96)
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◆近红外分析仪：水分、蛋白、脂肪、淀粉等多种凄簿羝
◆快速粘度分析仪RVA：淀粉糊化特性 ‘“

◆物性分析仪TVT(质构仪)：硬度、脆性、弹性、
回弹力、粘合性、粘结力、粘稠度、脆性、弯曲能力、
破裂／断裂力、酥脆性、脆度、咀嚼性、胶粘性、拉伸
强度、延展性等。

◆食品体积测定仪(BVM)：食品体积，三维立体图·

◆烘焙产品成像系统(C—CELL)：气孔的数量、平
均气孔尺寸、切片的气孔密度、气孔定向和气孔
长径等48个参数。
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