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为您提供专业的食品调昧解决方案

-YE(酵母抽担物)是通过天然微生物峰解而来的美味．非人工合成．

一多种呈味物质混合所得的丰富昧觉体验．协调，饱藏

一味道迅速充满口腔．同时持久的释放．
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邮箱：ye@angetyeast．com
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