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1958年建厂．中国离子交换树脂行业重点骨干企业

国内率先突破喷射均粒树脂技术企业

SGS国际检测机构鉴定，食品级产品符合美国FDA标准

山东省“管理创新优秀企业”荣誉称号

山东省重合同守信用单位

优良的产品性能，较高的机械强度

粒径小而分布均匀，均一系数低，粒径范围可精确至0．05mm范围内

较大的比表面积、快速的动力学特性、极大的降低压降

交换容量高，化学稳定性好．分离效果优良

稳定的分离性能．使得产品收率高，纯度好
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