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芬顿氧化塔(UHOFe)

圃圈
团圆

厌氧反应器(UMAR)
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水处理及资源化利用

厌氧反应器(UMAR)、芬顿氧化塔(UHOFe)、逆流连续砂滤器

烟气治理

烟气除尘、脱硫、脱硝综合治理系统

贵阳南明謇梅酿造有限公司生产废水处理工程

广西中粮生物质能源有限公司发酵废水处理工程

国投广东生物能源有限公司年产15万吨木薯燃料乙醇项目废水处理工程

地址：广西南宁市科兴路12号

传真(Fax)：+86—771—4960252 E—mail：bsk@bossco．cc

环保热线(Tel)：+86·771—3299118／168

网址(Website)：WWW．bossco．CC WWW．chinabossco．corn

烟气治理系统

地址：湖南省长沙市岳麓区枫林一路737号共和世家公寓5栋201室

传真(Fax)：+86—731—84886022 E-maif：hnbsk@bossco．cc

环保热线(Tel)：+86—731—82281860／61／62／63

网址(Website)：WWW．bossco cc www chinabossco．corn
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