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ZhonO历U上；蘑印年复
卫生阀门|卫生管件I卫生泵业}卫生钢管

详情请访问：WWW．zhong—mu．com

魅力流体
无论源自哪个角度，通过使用中牧

公司的高洁净流体设备和智能化控

制技术，您将获得卓越的产品品质

和更优化的原材料使用效率，您将

不会为这项决定而感到后悔!
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