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中粮生化能源(公主岭)有限公司年产5万吨和年产15万吨F55果糖项目：

中粮生化能源{衡水l有限公司年产10万吨F55果糖项目：

中粮融氏生物科技有限公司年产10万I违F55果糖项目；

苏州高峰糖业有限公司年产12万吨和年产20万吨F55果糖项目；

保龄宝生物股份有限公司年产10万吨F55果糖项目：

上海好成食品发展有限公司年产10万吨F55果糖项目：

鲁洲生物科技(四川)有限公司年产12万吨F55果糖项目：

鲁洲生物科技I陕西l有限公司年产12万吨F55果糖项目：

鲁洲生物科技I山东J有限公司西平分公司年产10万吨F55果糖项目：

鲁洲生物科技I辽宁l有限公司年产10万吨F55果糖项目：

肇庆焕发生物科技有限公司年产12万吨F55果糖项目；

湖北德安府糖业有限公司年产6万吨F55果糖项目；

湖北汉科生铀科技有限公司年产10万吨F55果糖项目；

罪河市圉平童蜂圈有限公司年产1万吨Fgo离粜糖项目等；

■在■一分矗方面的应用：山东明月集团分离山梨醇和甘露醇方面的工业化应用；

■证聚■分膏方面：山东百龙刨圈生鞠科技有限公司低聚异麦芽糖项目和低聚糖项目

河膏讲墨飞天簟团有限公司分矗结晶葡萄糖母液项目；

童蠡曩暴■分一方面：保精宝生袖股份有限公司95％以上低聚粜糖项目：

●0簟■蠹磐UlilIOrW：薯城擐■生物技术有限公司结昌麦芽糖醇项目。

_]

____——

一木糖和阿拉伯糖分离技术

●麦芽糖醇与山梨醇及多元醇分离技术

■氨基酸分离技术

●有机酸《柠檬酸分离、核酸分离等)分离技术

一用电负荷少．耗水少．运行成本低

●采用间断式分离工艺．分离效果好、效率高：产品浓度、纯度、收率达到了优1

■采用4—6柱．减少了一次性投资、降低成本．投入产出比提高

●增加了连锁控制功能．使系统及设备运行具有较高的安全性和可操作性

●为客户提供本土化生产工艺，价格低、易掌握、易操作

●采用一条龙服务，为系统稳定运行提供可靠保障．解决客户后顾之忧

●可一机多用。一套系统平台可生产多类产品。有利于企业开发新产品．实施产I

■采用国内外优化产品进行匹配．系统稳定性好、事故率降低、使用寿命长
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