
全国中文重点核心期刊 ·第三届国家期刊奖百种重点期刊

FooD AND FE目

腿飘誊 瀚k／誊
ISSN0253．990X

lII III II I II III II II I II IIl
Q K l 7 0 1 2 l_l

氏．_、

I S SN 0253—990×

删㈣㈣州郴>

上海兆光色谱分离技术有限公司
地址：上海市张江高科技园区郭守敬路351号

联系人：王兆光 手机：13901778416

电话：021—68561199 传真：021-61304288

邮箱：13901 77841 6@139．com

http：llwww．zhaoguang．com．ca

GQ
万方数据



中国期刊方阵期刊

第三届国家期刊奖百种重点期刊

中国科技核心期刊

中文核心期刊

中国学术期刊综合评价数据库来源期刊

中国科学引文数据库(CSCD)核心库来源期刊

科技部万方期刊数据库来源期刊

RCCSE中国核心学术期刊(A+)

《食品科学技术文摘》(FSTA)收录期刊

《化学文摘》(CA)收录期刊

《食品与发酵工业》编辑委员会

(以下按姓氏笔划为序)

编委会主任

顾问委员

编委会委员

蔡木易

贾志忍梁仲康

王延才吴秋林

蔡木易陈峰

丁钢强堵国成

贾凤超江连洲

励建荣刘东红

李斌李诚

李勇林洪

饶平凡任发政

王洁王莉

王兴国吴永宁

徐岩薛长湖

张和平赵改名

周光宏朱蓓薇

齐庆中石维忱

赵亚利朱念琳

陈坚陈卫

高晓冬胡小松

江正强金征宇

路福平罗云波

李华李宁

孟宪军邱树毅

孙宝国孙远明

王敏王硕

谢明勇徐宝财

严斌岳田利

赵国华郑宝东

邹慧君

主管单位：中国轻工业联合会

主办单位：中国食品发酵工业研究院

全国食品与发酵工业信息中心

出版者：《食品与发酵工业》编辑部

地 址：北京酒仙桥中路24号院6号楼

邮 编：100015

电 话：(010)53218338 53218337

传 真：(010)53218336

邮 箱：ffeo@vip．sina．com

网 址：http：／／www．spfjgy．com

投稿网址：http：／／www．spfx．cbpt．cnki．net

主 编：王洁

执行主编：李志军

副主编：林红华

责任编辑：要永杰

编 辑：卢仡 刘芳

英文编辑：毕群 霍秀岩

出版日期：201 7年3月2S日

国际刊号：ISSN 0253—990X

国内刊号：CN 1 1—1802／TS

印刷装订：北京百菩印刷厂

订购处：全国各地邮局

邮发代号：2-331

国外代号：M 350

海外总发行：中国国际图书贸易集团有限公司

广告经营许可证：京朝工商广字第8006号

爨‘器餐麓．辫嚣、。鎏
S h i p i n yu F aj i ao Go n gye

-研究报告·

“低甲醇浓度一高溶解氧浓度”策略诱导毕赤酵母高效表达

HSA—GCSF⋯及其转录组学机理分析 涂庭勇，贾禄强，孙佼文，等 1

1株Lodderomyces elongisporus酵母对浓香型白酒

发酵的影响

乳酸茵代谢保护剂中糖产酸对冷冻保护的影响

游玲，李关华，王陟矗，等 9

崔树茂，赵建新，陈卫，等14

酿酒酵母高效自主复制区的筛选与鉴定 沈方琳，黄双成，侯朋晨，等20

脱脂乳的不同热处理工艺对酸奶质构和微观结构的影响 刘立鹏，李雪晴，李红娟，等26

泡菜中生物转化共轭脂肪酸的植物乳杆菌

小分子糖及糖醇体外抑制a一葡萄糖苷酶活性的影响

亚硝酸盐对植物乳杆菌FQR细胞表面性质及形态的影响

耐镉乳酸菌对重金属镉的吸附机制

群体感应AHLs对温和气单胞菌体外致腐因子分泌的影响

采用顶空固相微萃取和气质联用法分析氮源浓度对

杨波，王奥纪东，张颧，等31

刘国玉，柳佳，万宁，等36

韦田，梅林，王志耕，等42

邵鑫，孙凯，熊婧，等48

李婷婷，崔方超，马艳，等54

酵母香气物质合成的影响 秦伟帅，董书甲，姜凯凯，等61

小麦蛋白胨促进乳酸菌增殖的研究 孙文敬，辛晓亚，郭文杰，等66

发状念珠藻、集胞藻及小球藻胞91、多糖的理化性质以及

氧自由基清除能力的比较 蔡露阳，范华，焦文冬，等73

1株总状毛霉CGMCC8700的鉴定及蛋白质谱分析 蒋立文，谢靓，廖卢艳，等78

竹笋不溶性膳食纤维对草莓果酱流变及质构特性的影响 代曜伊，刘敏，郑炯83

加热温度对鹅肉理化性质、质构与微观结构的影响 计红芳，张令文，王方，等89

-生产与科研经验·

桑葚果酒专用酵母的分离、筛选及鉴定 曹倩雯，郑飞云，赵佳迪，等94

媚丽’桃红葡萄酒的工艺优化及整体质量评价 孟强，温静芳，张文琴，等99

嗜盐古生菌混合菌株的鱼露发酵工艺优化

镇江香醋酿造过程中种子醅的优化

袁丽，孙楚楚，赵梦琴，等105

李信，余永建，朱胜虎，等111

四川泡菜中产Y-氨基丁酸植物乳杆菌BCll4发酵条件优化 曾林，谭霄，张庆，等116

新疆传统发酵食品中乳酸菌的分离鉴定及其生长代谢特性 凌空，翟磊，姚粟，等123

常用食品乳酸菌发酵蔬菜的研究 杨丽娜，迟雪梅，迟乃玉，等130

发酵条件对青稞红曲中Monacolin K和p一葡聚糖的影响 胡久平，鄢平，戚珊珊，等134

万方数据



201 7年43卷第3期(总第351期)月刊 国内外公开发行

1 970年仓lJ：r-iJ 1975年国内外公开发行

植物乳杆菌发酵柚子汁复合饮料的研制

钙添加对切达奶酪品质的影响

范俊华，肖志剑，张文140

王默谊，殷俊玲，刘小鸣，等144

电子束辐照对冷鲜猪里脊肉品质及蛋白特性的影响 程述震，刘伟，冯晓琳，等151

大米肽功能饮料的研制

2种紫薯化学抗氧化能力比较

甜菊双糖苷／Y一环糊精包合物的制备

B一隐黄素纳米乳的制备及其稳定性研究

谭春明，孙通，薛勇，等157

引、海燕163

李丹，万会达，关海燕，等169

孙志高，黄巧娟，盛冉，等175

不同解冻方式对鲣鱼鱼肉蛋白及组胺变化的影响 李天翔，包海蓉，王锡昌，等180

加工方式对羊乳表皮生长因子(EGF】浓度的影响 雷飞艳，云丹，王毕妮，等186

·分析与检测·

梯度稀释法结合气相色谱一嗅闻一质谱联用仪鉴定炸花椒油中

关键性香气活性化合物 陈海涛，孙丰义，王丹，等191

红烧肉感官描述属性与各分指标测定值之间的相关性分析 刘登勇，董丽，刘欢，等199

基于可见一近红外光谱预测灵武长枣脆度及模型优化 王芹志，强锋，何建国，等205

香菇生物碱类物质的毛细管电泳指纹图谱 何晋浙，毛姨杰，冯婷婷，等212

四川白兔的氨基酸组成分析及营养价值评价 李杨梅，贺稚非，任灿，等217

高效液相色谱法测定四角蛤蜊、菲律宾蛤仔中呈昧核苷酸 张倩，刘睿，王欣之，等224

纳米ZnO／LDPE食品包装膜及食品模拟物中ZnO含量的测定 史迎春，胡长鹰，黄金宇229

HPLC法同时测定食品中酸性橙lI和碱性嫩黄。的含量 李莎，王银花，叶麟，等234

·贮运与保鲜·

保藏条件对低盐方便榨菜品质及保藏特性的影响 张静，李阿敏，张碧莹，等239

迷迭香与葡萄籽复合保鲜剂对白鲢鱼丸的保鲜效果 刘楠，李婷婷，王当丰，等247

低温贮藏期间‘长富2’果实细胞壁酶及基因表达的变化 易美君，孔静，许昕，等254

·综述与专题评论·

直链淀粉一脂质复合物的形成及其结构性质研究进展

我国传统发酵肉制品中生物胺的研究进展

《微生物新菌种名称英解汉译检索表》(第3期)

贾祥泽，陈秉彦，赵蓓蓓，等276

冉春霞，陈光静285

295

v露

裴擞羧藕

投稿网址：

http：／／spfx．cbpt．cnki．net

编辑部地址：
北京朝阳区酒仙桥中路
24号院6号楼1l l室
电话：010—532 18338

传真：010—53218336

网址：http：／／wwW．spfjgy．corn

欢迎刊登尸菪嗣懈、峒一
●

万方数据



FOOD AND FERMENTATION INDUSTRIES
2017 V01．43 No．3(Monthly)

COntentS
Enhanced HSA—GCSFm production by F黼fd pc峪，o府under “IOw mefhanO『cOncenfrafiOn—high dissOIVed 0xygen”

induCtiOn sfrafegy and its transCripfOme 0nalysis⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯TU Tin争yo“g et al

Innuences of a￡oGfderomyce5 e／6ng印D，u匹sfrain on fermentafion of sfrong-打aVored liquor⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯．YOu Liflg et al

Effecf Of acids prOduced by metabOf『z『ng carbohydrafe Of protecfanfs On viabffity Of￡口c幻Ooc舭巧dur．ng freez．ng⋯⋯⋯．CUI Shu—mao et al

A high effectiVe autonOmOus replicOtiVe sequence in Soccno九，门’yce5 cereW5／臼e⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．SHEN Fa“手lifl et a1

Effect Of different heat treatment prOcesses Of skim miIk On texture and micrOstructure of yogu『t

Conjugofed fatty adds production by￡ac幻bo(：订ms p／臼n肌门1 ffom Paocai⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一

丁he inh．b什ory effects of fUnctionaI sugars and sugar alcohoIs on a—gIucosidase actiVity，n咖⋯．
Effect Of nitr汁e On the ce¨surface prOperty and mOrphOIOgy of￡ac^。bac撇pfon，aⅢ门1 FQR⋯．

The cadm．um remova mechanjsm Of|acfobacⅢus stfajns⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯，

ln们uence Of qUOrum sensing AHLs 0n spOilage factOr secrefiOn Of—erom0几a5 s0Jbr，0⋯⋯⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

Effecf Of fhe differenf cOncenfratiOn Of nifrOgen sOurces On the formafiOn Of arOma compounds produced by yeast⋯

PrOmOtIng grOwth 0f four Iacfic acid bacferia by u甄ng prepored wheat peptOnes⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

COmpa rlson Of physIcOchemlcal property andOxygen radlcal absOrbance capacIty between

№s蛔c 77alqe／／『幻mle，SynecnOc炻协sp．PCC6803 and C一／oreⅣa py糟nof∞s0 exopOIysaccharides⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

ldent限cafiOnandprotein spec打umanaIysisofMuco阳cem05ⅨCGMCC8700⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．
Effect of fhe bamboo shoots inso|uble diefary nber on physical properties of strawberry iam⋯⋯⋯⋯⋯⋯，⋯⋯⋯⋯⋯⋯

E什ects Of hea“nq temperature On physicochemical prOperfies．texture andmicrOstrucfure of gOOse meat⋯⋯⋯⋯

The isOlation，screening and identinCatiOn of yeaSfs fof mulbefry wine⋯⋯⋯⋯．⋯．⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯．⋯⋯．

ImprOved w_ne mak-ng prOcess and integroted qua叶y evaluatiOn Of ‘Me⋯ rose wine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

OptimizafiOn Of mixed№／0p，1所c a，曲ae0 fermentation fOr nsh sauce⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

0pt．Fn；zafion of stofter solid—state vinegar culture{n acetic fermentafion of Zhenjiang aromatic vjnegar⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯．．

Opf．m_ZafiOnOf y_aminObufyrfcac『dprOduc}fOn by￡oc，Db口撇p／∽蛔Ⅲm BCll4frOmSichuan pfckIe⋯⋯⋯⋯⋯．

Isolafion，identinca“on and characferization of lacfic acid bacteria from tradifiona¨y fermented foods in Xiniiang

Sfudy On 1actic a cld bacterla fermen'ed vegetable．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．
The effec十of fermenfation condifions on the produc十ion of Monaco|in K and B—glucan of hullesba rIey Mo门a峪cus．

DeveIOpment 0f￡ac^Db0[吖Ⅳ吣p／臼门fa九J，"fermenfed grapefruit cOmpOund beverage⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．
Effect Of calcium chj0 ride On the charactenstics Of cheddar cheese⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

Effecf Of eIectron beam On fhe qUa¨ty and prOfein a忖ribufes Of vacuum-packaged pOrk⋯⋯⋯⋯⋯⋯

ResearCh anddevelOpment On r|Ce peptlde tunctiOnaI beverage．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

COmparisOn 0f chemicaI antiOxidant capacities 1n twO“nds Of purple sweef pOtatO⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．

Research on stevi0峪iOside incIusion compIex preparation by Y—cycIOdextrin⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

Preparation and stabi|ity of B—crypfo×anfh．n nanoemuIsion⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一

Effecf of different thaw．ng methods on muscle profeins and histamine variatton of skipIack tuna

The effecf Of prOcessing mefhOds On the cOncentratiOns Of EGF．n 90afs’mok⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯．

1denfmcafion Of key arOm0一acfive cOmpOunds Of f『ied zanthO×ylum essentiaI Oi|by aroma extract d¨ufiOn analysis

and gas chromafOgraphy—O阡aC十0mefry—mass specfrOmefry⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

C0rreIatiOn anaIysis between sensOry descripfive a什ribu十es andanaIysis indexes Of sfewed pOrk w计h brOwnsauce

The model of predIc竹ng of fhe br计fIeness of Lingwu juiube by vi鲥bIe-near infrared spectroscopy and ifs opfimizafion．⋯．．

SfudV On cap川ary electrophoresis nngerp rints Of alkaloids frOm Ienfinus edodes⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

AnalVsis Of aminO acids compOsifiOn in different ages Of Sichuan white rabb计and the．r nufr计iOn eva『uatiOn⋯⋯⋯⋯．

Determinafion of日avor nucIeotide5 in Mac7阳憎门e，瓶，，删f and肋d配口e5 p—f∞pf门。取棚

by high performance Iiquid chrOmatography⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．．

Quantmcation of ZnO．n nano ZnO儿DPE food packag．ng们Ims and food simulant

HPLC simu时aneOus deferminatiOn Of acid Orange II andauramine O In f00ds⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

⋯⋯UUU—peog et al

⋯⋯．．YANGBo etd

⋯⋯UUGuo—vu et al

⋯⋯⋯．WEITian et a1

⋯⋯，．SHAoXin etd

⋯⋯U‰乎dng et al

—OINWei—shuai et al

⋯SUNWen一讧n2或al

⋯⋯⋯⋯．．CAJ Lu—vang et a1 73

⋯⋯⋯1IANGⅡ-wen et al 78

⋯⋯⋯⋯⋯DAlYao—vi et al 83

⋯⋯⋯．1I Hon哥fanget al 89

⋯⋯⋯．CAo 0j锄—wen d al 舛
⋯⋯⋯MENGQiang et a1 99

⋯⋯⋯⋯⋯一YUAN Li et al 105

⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯LIX．m et a1 111

⋯⋯⋯⋯⋯．ZENGⅡn et aI 116

⋯⋯⋯⋯．．UNG Kon￡et a1 123

⋯⋯⋯⋯．YANG lj—na et al 130

⋯⋯⋯⋯HUliu-ping et al 134

⋯⋯⋯⋯．FAN 1un—hua et aI 140

⋯⋯．．⋯WANGMo．vi et al 1∞
⋯．．CHENG Shu—zhen吐a1 151

⋯⋯．．TAN Chun—min2 ec al 1 57

⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．SUN Hai—van 163

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIDail e【al 1∞
⋯⋯⋯⋯．SUN Z}li一蜉o et a1 175

⋯⋯⋯⋯．U Tian—Xiang et al 180
⋯⋯⋯⋯⋯LEI Fei—van et al 186

The effecfs Of preservotiOn cOndifiOnS 0n quaIities and stOrage characferisfics Of insfant lO、^，_sOdium piCkled fuber mustard

RosemarY and grape seed compound on fhe quaIify of silVer carp nsh ba¨s quaIity during refrigerated storage⋯⋯⋯⋯

Changes 0f cell wall—enzymes acfiVify and gene expfessiOn ir、 ‘Changfu 2’appIe fru计during fefrigerated stofage⋯．

ExfraC十ion and characterizafion Of protein frOm fomat0 peel waSte⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

E仟ect Of micrOwave—assisfed extractiOn 0n十he yield 0f na ringin and anfiO×idant acfivities of extracfs

from Sha竹onpome}0 wh计e IOyer⋯⋯⋯⋯⋯，⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯，．

Research advance in fhe formatiOn and sfructura prOperties 0f amyIOse一¨pid cOmpIex⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

Research progress Of biOgenic am．nes in Chinese fraditiOnaf fermenfed meat prOducts⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一

．CHENHai—tao et a1 191

UU Den乎yong et al 199

WANGQiil一zhi et al 205

⋯⋯HEJin—zhe et al 212

⋯．UY“手mei et al 217

ZHANGQian et al

SHIY曲磬chIlfl et“

⋯⋯⋯⋯U Sha ec al

⋯zHANGJi“g et al

⋯⋯⋯．LIUNan et al

⋯⋯．ⅥMei．iun戳d

⋯⋯一HUAⅪao et al

⋯一UNan—nan et al

⋯JnⅪa“磬ze et a1

．．RAN Chun．菇a et a1

224

229

2弘
239

247

2弘
259

267

276

285

ADVERTISING IN THE

PERl0DICAL IS WELCOME

“F00D＆FER舾NTATION

INOUSTRIES”i s a s口ecialized

information Deriodical of science and

technoIogy with certain academic level

in the Chinese food and fermentation

industries． St．arted Dublication earliest

in the Chinese food and fermentation

industries． it has certain influence both

at home and abroad．

The Editorial Office
China Nat ional Research Institute of

Food and Fermentat ion Industries

Nation Informat ion Center of Food

and Fermentation Industrv

No．6 Builiding

24，Jiuxianqiao Middle Road

Chaovang District

Beijing，l00015，China

E—mail：ffeo@viD．sina．com

http：／／www．spfx．cbpt．cnki．net

Printed by Beijing Bajshan Printery

Distributed bv Beijing Post Office

SubscriDtion Domestic Local Post

0ffice

Foreign Distribution

China International Book Trading

Corporation(P．O．Box 399，Beijing，China)

Code No． M350

，9¨加拍甜弘铊矩M引％

万方数据



卫生泵业 卫生钢管

用中牧公司的高洁；争流体设备和智能

i的产品品质和更优化的原材料使用效

感到后悔!

■
乏基 。一I；；翁。o
，姒 。l!J

，：：气琵、

谨矿籀

狐?i鹪

万方数据


