
全国中文重点核心期千lJ·第三届国家期刊奖百种

F O OD AND FERM ENTAT ION INDU S TR I E S

：^=一、=^：4

瀚v

I SSN 0253—990×

㈣
鸯6上海兆光色谱分离技术有限公司

联系人：王兆光 手机：13901778416

邮箱：13901778416@139．com

网址：、^，、^^Ⅳ．zhaoguang．com．cn

电话：021—68561199

传真：021—61304288

地址：上海市张江高科技园区郭守敬路351号

>

7¨¨¨¨¨¨0¨眦¨

万方数据



中国期刊方阵期刊

第三届国家期刊奖百种重点期刊

中国科技核心期刊

中文核心期刊

中国学术期刊综合评价数据库来源期刊

中国科学引文数据库(cscD)核心库来源期f

科技部万方期刊数据库来源期刊

RCCSE中国核心学术期刊(A+)

维普网全文收录期刊

《食品科学技术文摘》(FsTA)收录期刊

《化学文摘》(cA)收录期刊

《食品与发酵工业》编辑委员会

(以下按，更语拼音晋序排列j

编委会主任：蔡木易

顾问委员：贾志忍梁仲康齐庆中石维忱

王延才吴秋林赵亚利朱念琳

编委会委员：陈峰陈坚陈卫丁钢强

堵国成高晓冬胡小松贾凤超

江连洲江正强金征宇励建荣

刘东红路福平罗云波李斌

李诚李华李宁李勇

林洪孟宪军邱树毅饶平凡

任发政孙宝国孙远明王洁

王莉王敏王硕王兴国

吴永宁谢明勇徐宝财徐岩

薛长湖严斌岳田利张和平

赵改名赵国华郑宝东周光宏

朱蓓薇邹慧君

主管单位：中国轻工业联合会

主办单位：中国食品发酵工业研究院

全国食品与发酵工业信息中心

出版者：《食品与发酵工业》编辑部

地 址：北京酒仙桥中路24号院6号楼

邮 编：100015

电 话：(010)53218338 53218337

传 真：(010】53218336

邮 箱：ffeo@v．p．sina．com

网 址：h什p：／／sfl 970．cnif．cn

投稿网址：hffp：／／www．spfx．cbpf．cn虹net

主 编：程池

副主编：林红华

责任编辑：要永杰刘芳

编 辑：卢仡李欣于雪涵

英文编辑：毕群霍秀岩

出版日期：2018年7月25日

国际刊号：ISSN 0253—990X

国内fIJ号：CN 11—1802／TS

印刷装订：北京科信印刷有限公司

订购处：全国各地邮局

邮发代号：2—331

国外代号：M350

海外总发行：中国国际图书贸易集团有限公司

广告发布登记号：京朝工商广登宇第20170155号

【．．．．，．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．一

食品与发醇工业
S h i p i n yu F aj i a o G o n gy e

·研究报告·

￡一鼠李树胶糖一1-磷酸醛缩酶立体选择性的半理性改造合成

D一阿洛酮糖 汪马燕，李子杰，高晓冬 1

微生物共培养降解B一氯氰菊酯的适宜条件 苏宏南，陈切希，赵甲元，等 8

荚膜红细菌来源的酪氨酸酚裂解酶的酶学性质 张宇，周景文，堵国成，等13

乳酸菌细菌素对小鼠肠道菌群结构及代谢产物的影响 俞费霞．王刚，赵建新，等20

降解浓香型白酒中氨基甲酸乙酯菌株的筛选及产酶特性研究 丁霞，李巧玉，刘凡，等29

Su／，。『0bus so胞蛔r『cUs P2 B一半乳糖苷酶在枯草芽孢

杆菌中的表达及固定化

a一￡·鼠李糖苷酶高密度发酵及其固定化

刘动斌，刘莉娜，吴敬，等37

刘嘉男，巩建业，高庭，等“

产￡-丝氨酸谷氨酸棒杆菌诱变后突变基因对生长和产酸的

影响 陈紫薇，张晓梅，史劲松，等49

阪崎肠杆菌生物膜形成条件及超声波对其去除作用 杨璐环，邓一秒，吴希阳，等55

甲酸脱氢酶外源表达发酵条件优化及在￡一2一氨基丁酸

合成中的应用 徐建妙，赵哲，陈策，等63

细脚拟青霉RCEF4339原生质体制备工艺优化 杜林娜，魏东旭，李秀兰，等69

枯草芽孢杆菌碱性蛋白酶基因在酿酒酵母中的表达和应用 张若兰，刘庆国，王敏，等76

淀粉类衍生物对喷雾干燥红曲色素物理综合持性的影响 徐洋，侯占群，许朵霞．等82

基于低场核磁共振技术研究冻融过程中松茸品质的变化 石芳，廖霞，李福香，等89

超声波、超高压处理对鲣鱼肌原纤维蛋白功能性质的影响 李长乐，王琛，郭全友，等96

诺邓火腿抗氧化肽的分离纯化与鉴定 吴宝森，王桂瑛，谷大海，等102

牛乳粉中乳蛋白糖基化分析及其水解程度研究 孙静丽，杜瑶，朱莉莉，等110

·生产与科研经验·澜嘲镧躐黼鞴麟馘鬻黼潮嘲嘲麟黼黼掰黼蘸黼嘲燃
菌株CICC 6294生物学特性及其在辣椒发酵中的应用 翟磊，谢九艳，姚粟，等116

橙酒酵母的分离、筛选及鉴定

新疆哈萨克族奶酪中潜在益生酵母菌的筛选

采用多粮浓香型白酒丢糟栽培香菇

贾瑞楠，单万祥，李永仙，等122

刘飞，郭孝敬，陈欢，等128

任羽，游玲，王松，等135

不同催陈方式对桠柑果酒品质与香气成分的影响 李冲，余佶，邹海英，等141

钠型Amber|ite IRC一50树脂分离提取￡一聚赖氨酸的条件优化何洪刚，李芳良，马玉，等148

植物乳杆菌dy一1发酵草菇泡菜工艺研究 王强，孙鑫娟，程珂，等154

万方数据



2018年44卷第7期 (总第367期)月刊 国内外公开发行

1 970年创刊 1 975年国内外公开发行

凝结芽孢杆菌复合干酪乳杆菌发酵南瓜饮料的研制 马欣，古绍彬，吴影161

蛹虫草浸提液对酸奶品质的影响

不同组合冷冻干燥方法对水蜜桃脆片品质的影响

潘烨灿，张京涛，马玲，等168

王海鸥，扶庆权，陈守江，等173

玉米醇溶蛋白一阿拉伯胶纳米颗粒的制备及性质表征 许雪儿，李娟，陈正行，等179

工艺条件对传统乳扇出品率和加工特性的影响 窦玉萍，苏亚文，孟丹，等185

复合乳化剂对面包品质及货架期影响研究

1一甲基环丙烯与微孔气调包装复合技术对红苕尖保鲜

品质的影响

机械预处理对玉米皮性质的影响

预处理对氧化淀粉性质的影响

不同干燥方式对黄刺玫果粉品质的影响

钟宝瑜，陆利霞，熊晓辉192

蔡佳昂，赵霞，周静，等199

魏媛，蔡国林，李晓敏，等207

卢瑞，蔺旺梅，抗新新，等212

张文琴，王晓燕，宋高林218

响应面优化葛根全粉真空干燥工艺及加工特性比较 钱籽霖，吴琼，张楠，等225

红花籽粕蛋白脱色工艺的初探 孙乾，张爱琴，李芳，等233

·分析与检测·嚣㈣黼螽§魏§融．．一蘸*誊毫箍嚣嚣赫惑测蹦黼瓣蔼霸鞘濑蠛巍㈣麟麟蠡瓣謇嵇㈣

液液萃取结合GC—o和GC—MS解析镇江香醋香气成分 袁源，范文来，徐岩238

酱香型大曲的挥发性组分时空性特征的分析 李登勇，黄钧，丁晓菲，等243

基于组学及感官评价的酸奶风味研究 耿明雪，刘小鸣，赵建新，等250

顶空固相微萃取结合气相色谱质谱一嗅闻联用技术鉴定巧克力

麦芽中可可特征风味物质 奏奔，张海鹏，郑飞云，等258

超高效液相色谱法检测猪肉及其制品中的磺胺类及氟喹诺酮类

兽药残留 滕爽，吕青骏，沈娟，等263

馒头质构性状与单核苷酸多态性标记关联分析 刘娟，陈广风，田纪春，等269

蒸蛋糕感官特征的定量描述分析 姚月华，刘昕，王洪伟277

羊乳制品中牛乳成分的荧光定量PCR检测方法研究 宋宏新，刘建兰，徐丹，等283

基于电子鼻的花椒油氧化判别分析 向琴，高柳，车振明，等288

改进Dische比色法测定海带中的岩藻聚糖含量 黄桂华，叶静，肖美添，等295

·综述与施净沦· 麟辨糕臻蠢％嘲秽船磐黔瓣玲 。 《簿 ，搿I 曩：t》i。-．#。、

金属有机框架在食品有害物质检测中的应用 王佳佳，周思远，雷琳，等300

微生物葡萄糖氧化酶的研究进展 廖兆民，蔡俊，林建国308

显微细胞分析／菌落计数

筛选／抑菌圈测量联用仪

目
●··．一▲

固

闷

显微细胞分析

◆一

否，
◇置2
O

万方数据



FOOD AND FERMENTATION INDUSTRIES
2018 V01．44 No．7 (Monthly)

COntentS
Semi-rafiOnal mOIecuIa r engineer．ng tO imprOve sfereOselectivify Of￡-rhamnubse一1-phOsphate aldolase fOr

口psicose synthesis⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．
Appropriate conditions of B-cypermefhrin degradation by a co—cuIfu『e of microorqanism⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯
Puri行cafion and enZymatic properties of tyrosine phenoI lyase from尺竹odoboc，er cap乳f／0协⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯
Effects Of bacteriocin prOduced by lactic acid bacte ria On cOmpOsifiOn Of qut micrObiOta and mefobOlifes Of

gut nora．n mice⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

IsoIation of microbiaI sfrains for degradation of ethyl carbamate in Luzhou—navour Baijiu and characferizafion of
_●

一

cOrrespOndIng enzymes⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

ExpressionofS们，obu，sof^口幻r^^l巧P2B—galactosidasein80c疗扎肟subf扮and sfudyofimmob川zafion⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯～

High density fermenfation of a-￡-rhamnosidase and enzyme immobi|ization．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

The effect of mutant genes on growfh and￡．se rine production in￡一seme—producing Cor帅bac^e胁r丌舯^口mfcum
FOrmation cond⋯0n Of Cr0几Oboc^er阳七az0肼biOf¨m and its elimination bv umasound freatment⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

Opt计nizatiOn 0f exOgenOus expressiOn cOndifions of formate dehydrOgenase in fermentation and its app『icatiOn in

￡一2-aminObutyric acid synthesis⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

Optimization of profoplasf preparation cond计ions of尸aceⅣo门1yces旭nu缸)e哼RCEF4339⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

Exparession and app¨cation of 80洲吣sUb挑aIka¨ne profease gene in Sac叻a，o厂r7yc鄂ce厂e惦，0e⋯⋯⋯⋯⋯⋯一
The effecfs 0f differenf sfa『ch derivatives On fhe cOmprehensive properties of the MOnl3匹cus pigmenf by

WANG Ma—van et al 1

．．SU Hon乎nan et al 8

⋯．ZHANGYu et al 13

YU Yun．五a et al 20

⋯⋯．DINGⅪa et a1

．．LIuDong-bin et al

⋯⋯LIU¨a—nan et al

⋯CHEN Zi．wei et al

YANG Lu—huan et a1

⋯．．XUIian—miao et al

⋯⋯⋯DU Lin_na et a1

ZHANG Ruo—lan et al

spray drying⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．XU Yang et a1

Quality changes Of斤-，C：n0／b门’0门'0圬L，，I：姻du ring freeze—fhaw cycIes by Io”行eId nucIear magnetic resOnance⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．SHI Fang et a1

Effect of uIfrasOnic and ulfrahigh pressure on fhe funcfionaI properties of skipiack myo何b rillar profein⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯一LI Chan哥1e et al

IsOIatiOn，purincatiOn and矧ent讯cation Of antiO×idant peptide frOm NuOdenq ham⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．WU Bao—sen et al

Analysis 0f glVcOsyIafion and hydrO|ysis degree Of prOfein in miIk pOwder⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．SUN Iin毋U et al

BiOIOgical prOperties and app¨catiOn in fermenfed chi|i Of strain CICC 6294⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．ZHAI Lei et a1

The isOIafiOn，screeninq and identmcafion Of yeasts for oranqe wine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．IIA RLli—n柚et a1

Screening of potenfia}pro行table yeasfs in Xiniiang Kazak cheese⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯L【U Fei et al

The applied research Of us．ng dist川er’ s qrain tO cumvate￡e门f加L，s edodes⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．REN Yu et a1

Effects 0f different aging methOds 0n quaIity changes and arOma cOmpOnents Of P0nkan fru计wine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯一LI Chon￡et a1

OptimizatiOn Of cOnditions fOr separation and extracfiOn 0f e—pOIy一￡．Iysine frOm fermenfatiOn broth by Na+form Amber|ite
1RC一50 resin⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．HE Ho“乎黟“g et a1

SfUdyOnthe prOcessofpickIed怕／W怕∥a∞·／vaceO峪fermented by￡ac，obac伽肟p／a门蛔rUm dy．1⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANGOiang et al

DeveIOpment Of fermenfed pumpkin beve『age w计h BOC肌盯c00日咖s and￡0c^Dboc』y^，s c∞ef⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯MAⅪn et a1

Effecfs of extract 0f C0rdyceps，n肼例，0n qua叶y Of yOghOurt⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．PAN Ye—c柚et al

Effecf Of differenf cOmbined freeze—dryinq methOds On fhe qua叶ies Of peach cnsp⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．WANG H出．ou et al

PreparafiOn and character；zatiOn Of zein—arabic gumnanOparticles⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．XU Xue—er et a1

Innuence Of technOloqicaI cOnditiOns on the VieId and processinq properties of Rushan⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．DOU Yu—pinget al

Effecf Of cOmpIex fOOd emuIsiner On the bread qua叶y and sheIf Iife⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

Effects of 1-MCP and micro—por。us伺ms on quality of sweef potato leaVes⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

Effects Of meChanicaI prefreatment 0n prOperties Of maize bran⋯⋯⋯．．

Effect Of pretreafment On prOperties Of Oxidized sfarch Oxidation⋯⋯⋯．．

⋯⋯⋯ZHoNG Bao—vu et al

⋯⋯⋯⋯⋯cAIJia一“get al

⋯⋯⋯．⋯⋯．．WEI Yuan et al

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．LU R血et al

Effect Of d广ying methOds On the qua叶y Of品艿0舳几价『na￡，nd，pOwder⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHANG Wen-qin et al

Opt计nization 0f vacuum d吖ing prOcess of puerariae powder by respOnse surface method0IOgyand十he

29

37
明
49
55

63

69
76

82

89

96

102

110

116

122

128

135

141

148

154

161

168

173

179

185

192

199

207

212

218

comparison Of prOcess．ng characteristiCs⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯QIAN Zi．Ⅱn et al 225

Pre|iminary research On the decOlOrizafiOn Of saf们Ower seed meaI profein⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯SUN Qian et a1 233
Characferizafion of volat¨e aroma components in Zheniiang aromatic vinegar by Iiquid·Iiquid ex”action combined

w计h GC-O and GC—MS⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．YUAN Yu∞et a1 238

Characterizingthe spatiaI．temporaIfeatureof Suace．伺avor Ba讲uDo口ubased onthevoIatile compounds．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LIDen丹vong et a1 243

Investigafe the navOr charactensfics Of yOgurt什1rOugh metabOnOmics and sensOry evaIuatiOn⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯。GENG Miilg-xue et a 250

Ident讯catiOn Of cOcOa characteris竹c伺avOr cOmpOunds in chOcOIate malt by gas chromatography—OIfactOmetry-mass

spectrometry w计h headspace sOIid phase micrO—extrac竹0n⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯QIN Ben et d 258

DetecfiOn Of su忏Onam．des and nuOrOquinOIOnes．n pOfk and its products using uItra perfOrmance liqu．d

chrOmafOgraphy⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．
AssOciatiOn anaIvsis be十ween SNP markers and the fexture tra计s Of steamed bread⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

Quan卅ative descripfive analysis of sensory characteristics of steamed cake⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯

Identmcation of bovine m敝components in goat da¨products us．ng rea㈨me PCR⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

DiscriminatiOn anaIVsis Of pepper O¨OxidatiOn based On electronic nOse technique⋯⋯．．⋯⋯⋯．
The imDrOvemenf Of Dische cdOrime州c methOd in the deferminafiOn 0f fUcoidan in seaweed

App¨catiOn Of metal．Orqanic framewOrks in fhe defecfiOn 0f hazardOus substances in f00ds．～

Research prOgress Of microbiaI gIucose oxidase⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．

TENG Shua“g
et a1

⋯⋯LIu Juan et a1

YAOYue—hua et al

⋯SONGHo“乎1ifl et al

⋯⋯⋯．XIANG Qifl et a1

．．HUANG Glli-hua et al

⋯⋯．．WANG 1ia一{ia et al

⋯．LIAO Zhao—min et al

263

269

277

283

288

295

300

308

ADVERTlSING IN THE

PERIODICAL IS WELCOME

“F00D&FERMENTATl0N

lNDUSTRIES”is a sDecia¨zed

information periodicaI of scionce and

technology with certain academic leVel

in the Chinese food and fermentation

industrios．Started pubIication ear¨est

in the Chinese food and fermentation

industries． it has certain influence both

at homo and abroad．

The EditoriaI Office

Chjna NationaI Research lnstitute of

Food and Fermentation Industries

Nation lnformation Center of Food

and Fermentation lndustry

No．6 Bu川ding

24．Jiuxianqiao Mid圳e Road

Chaoyang District

BeUing，10∞15，China

E—mail=ffeo@vip．sjna．com

http：／／www．spfx．cbPt．cnki．net

http：／／www．sfl970．c n．f．cn

Printed by BeUing Kex．n Printery

Distributed by BeUing Post 0ffIce

Subscription Domestic Local Post

Office

Foreign Distr．bution

China InternationaI Book Tr“ing

corporation(P．O．Box瑚，日eUing，china)
Code No． M350

万方数据



ZhonDnU裹
卫生阀门l卫生管件l卫生泵业I卫生钢管

详情请访问：WWW．ZhOng—mU．COm

IS09001 SGS(∈

L

j

I
肛～。

誊

上灌中被流体设备有喝公司 疆江巾牧尔锈钢■技有瞳公司
地址：上海市金山区海浒新村122号一102地血E(新厂)：温州市经济技术开发区明珠路滨海五道万洋工业园15号

电话：021—3731 1277传真：3731 1377 电话：0577—85983777传真：85981 18

手机：13818096397

邮发代号：2—331 国内统一刊号：cNl卜1802／Ts 国外代号：M350 定价：40．00 广告发布登记号：京朝工商广登字第20170155

力姆魅吐

万方数据


