
中国科学引文数据库(CSCD)核心库源期刊 中国科技核心期刊 中文核心期刊

食品与发酵
F＆FI i二旨毛盘。。。AN。FERMENT
●●● i}|＼。赢／

信号分子1置丐刀’亍

_—产

-上 q '

半月刊IssN 0253—990x

CN 11—1802／TS

膜脂受损j、⋯⋯⋯⋯～

PAL
Phe

I S SN 02 55—990X

川㈣㈣㈨
1 7>

㈣||

隳
+02唧

⋯?接冷躜毒渺“

抑制酶促褐变

L▲▲一
超高压处理对鲜切莴苣酶促褐变及相关基因表达的影响
E仟ects of high pressu re process treatment on enzymatic browning and reIated gene
exDressi。n offresh—cut Iettuce

DD．23—30

||||||||||||||||||||||||||||||||I||

Z—Z口C∽一刃一m∽

Ⅲ㈣～．㈨w㈣u●。Ⅲ●_．主|_●--?_-●--#n{＆^m攀鼍嚣

p¨～，．一●●●

”o

¨-

●

㈨

．●-．-●

．H-

●●●●

__．---酉雪冒酉
M

Ⅻ

“

“

¨

食品与发酵工业

第四十九卷

第十七期

二O三二年 万方数据



瞿●”9■
“。= 一‘

一+， P。c

～胤蔷参●、
pnn

— PoD

：蒌蚕垂蚕i!冀：：●I◆●。=嚣譬墨一0j。-’r-

，晡黼翳赫*

2023年第49卷第1 7期(总第485期)

2023年9月15日出版

主管单位

主办单位

编辑出版

中国轻工业联合会

中国食品发酵工业研究院有限公司

全国食品与发酵工业信息中心

《食品与发酵工业》编辑部

主 编：

副主编：

责任编辑：

编 辑：

助理编辑：

英文编辑：

发 行：

程池

姚粟

陈雅薇

董玲

王馨甜

陈雅薇

刘芳

林红华

郑越

国际刊号：ISSN 0253—990X

国内刊号：CN 11—1802／TS

印刷装订：北京科信印刷有限公司

订购处：中国邮政集团公司北京市报刊发行局

邮发代号：2—331

定 价：50元／期

海外总发行：中国国际图书贸易集团有限公司

国外代号：SM350

广告发布登记号：京朝工商广登字第201 701 55号

地

邮

电

邮

址

编

话

箱

网 址

投稿网址

北京朝阳区霄云路32号

100027

01 O一5321 8376／5321 8340

sfl 970@viD．1 63．com

ffeO@viD．sina．cOm

http：／／sfl 970．cnif．cn

http：／／www．spfx．cbpt．cnhnet

Sh ip in yu F aj ia o G on gy e

1 枯草芽孢杆菌发酵紫菜制备一种oc一葡萄糖苷酶抑制剂

许育衔，程慧敏，韩贵新，毛相朝，姜宏8

1 O 代谢工程强化幻／C缺失大肠杆菌的血红素合成

张鑫，杨燕，段小燕，唐蕾8

1 6 毕赤酵母发酵耦合多糖酶解一步法制备结冷胶寡糖

李宏雨，施旭，詹晓北，朱莉，蒋芸，高敏杰+

23 超高压处理对鲜切莴苣酶促褐变及相关基因表达的影响

林德胜，帅良，刘云芬，潘中田，蔡文，殷菲胧4，梁园丽+

31 产Y一氨基丁酸酿酒酵母CLNJl的鉴定及基因组改组选育研究

迟燕平+，路雅雯，王景会，李达，苏颖，牛红红，苗新宇，

孙慕白，华梅

37 一株产纤维素酶菌株的分离纯化及其产酶性质研究

黄翠欣，张桂容，刘军，舒林，曹荣，温雪瓶，李丽+

44 芜根提取物对长期运动诱导疲劳小鼠的骨骼肌稳态的保护作用

王铖，喻忠茹，李安怡，朱红康，郭亚辉，成玉梁，钱和+

53 燕窝中结合唾液酸调节5种益生茵生长以及孕妇肠道茵群组成的研究

鲁佩涵，吴剑荣+，柳训才，华玉蓉，詹晓北，高敏杰，张洪涛

62 具有调节血糖功效的复合植物酵素的研究

陈青青，董墨思，石岩，张雨婷，杨宇峰，李苏红+

69 PCR与G一四链体联用可视化鉴别人参与西洋参

刘墨秭，汪香君，汪沼卉，李迎，刘丽梅+

75 高温大曲中大曲岩石芽孢杆菌的筛选及其特性分析

孙佳，杜海+，徐岩+

82 浓香型白酒窖池中可培养细菌多样性研究

刘瑞娜，奚文韬，赵东，张天圆，郑佳，张京涛，姚粟。，翟磊+

94 清香型白酒陶坛贮藏过程中挥发性物质变化分析

陈彦和，孙细珍8，熊亚青，刘家欢，解倩倩

1 02加酶挤压预处理酿造土囡儿黄酒及其品质分析

焦爱权，边士超，金征宇+

1 1 O超高压处理对蛇龙珠葡萄中酚类物质的影响

杨培玉，张波+，蒋玉梅，王学庆，吕转转，韩丽婷，张潇方

120中东亚不同地区酸马奶中乳酸茵分离鉴定及优良菌株筛选

娜日苏，如意，刘文俊，孟和毕力格+

127奶酪发酵剂红曲霉的筛选及其对奶酪理化、质构和抗氧化性的影响

徐杏敏，郑远荣，刘振民+，王吉栋，王清刚

万方数据



半月刊 1970年创刊 1 975年国内外公开发行

1 36植物乳杆菌LAB2对辣椒软腐病的控制作用及辣椒贮藏品质的影响

李晓芬，李广，曾凯芳，易兰花+

1 45鲜辣椒生香酵母的分离筛选鉴定及其应用研究

姚红，尹小庆，颜宇鸽，阚建全，武运，戚晨晨，王治国，

sameh AwAD，Amel IBRAHIM，杜木英+

1 53白方腐乳中产胺细菌分离鉴定及产胺性能检测

苏泽，谭贵良+，刘子雄，黄嘉曼，李梅，胡文锋+

161枯草芽孢杆菌降解油茶饼中茶皂素及成分变化

罗彦玉，王磊，邹春霞，贾玉龙+

1 68降尿酸活性发酵乳杆菌F40一4在酸乳发酵中的应用

吴宇，曹佳媛，刘伊索，刘银雪，易华西+

1 74乳酸菌混合发酵在红枣浆中的发酵特性研究

陈晓维，温靖，肖更生+，徐玉娟，吴继军，余元善，邹波，

李璐，1、智斌

1 80不同发酵类型乳酸菌对全麦面包品质影响研究

王博，张维清+，李鹏，杨洋，李艳民

1 87壳寡糖对黑豆芽营养成分及抗氧化活性的影响

蒋丹丹，王延康，唐文竹+，雷鑫亭+，李宪臻

1 94肉桂精油脂质体的制备及理化性质研究

涂倩，简玉英，谢大明，曾珍，刘韫滔，王彩霞，胡滨，李诚+

202正己烷与氯化钙介导法联产提取未破壁螺旋藻的藻蓝蛋白和油脂

郭旭，魏登枭，钟彩荣，兰英，何勇锦，陈必链4

209热诱导猪皮蛋白粉基乳液凝胶形成及性质研究

夏梦思，张榉，戴宏杰，陈海，张宇昊+

216不同脉冲电场处理对牛肉腌制效果及食用品质的影响

霍俊辉，郭雨晨，韩敏义+，曾宪明，徐幸莲

223凡纳滨对虾热风干制过程中内源性三甲胺的形成规律研究

唐振冬，吉宏武8，张迪+，刘书成，苏伟明，宋文奎

230不同类型卡拉胶美拉德产物的制备及其对鲅鱼鱼糜凝胶品质的影响

石瑞桃，许晓敏，许结，马望，邹宇，李瑶瑶，韩世英，

李婷婷+，韩玲钰+

237不同干燥工艺对猕猴桃粉理化性质、微观结构及品质的影响

钱晓燕，周梦琪，吕远平，陈婧司4

243不同工艺处理对杏汁理化指标及挥发性物质成分的影响

孔丽洁，冯作山+，白羽嘉+

251龙须菜贮藏过程中的琼胶品质变化研究

贺紫微，王迪，杨贤庆+，陈胜军，赵永强，戚勃，相欢

中国科学引文数据库核心库源期刊(csc删

中国科技核心期刊

中文核心期刊

中国农林核心期刊

中国学术期刊综合评价数据库源期刊

中文科技期刊数据库源期刊

砥)CSE中国核心学术期刊(A)

“中国生物医学文献数据库》收录

荷兰scopus数据库收录

美国《化学文摘》(CA)收录

英国《食品科学文摘》(FsTA)收录

英国《国际农业与生物科学文摘》(cAE认)收录

日本科学技术振兴机构数据库(JsT)收录

“食品与发酵工业》聚焦于食品与发酵

交叉学科，收录食品科学与工程、发酵工程、

生物工程、食品安全、工程设计等方面的研

究论文，以及国内外食品与发酵科技发展动

态和产业创新等方面的综述文章。

读者对象为从事食品发酵及相关行业的

生产、科研、设计和管理人员。

我们深情召唤食品科学领域的研发团

队，将优秀的科研成果发表在祖国的大地上，

共同促进我国科技期刊的繁荣发展!

电话：010．53218337／9

010—53218340

010—53218338

010—53218338

010—53218371

编辑部

广告部

新媒体

发行部

财务部

万方数据



ADVERTISING lN THE PERlODlCAL lS

WELCOME

F00d＆Fennentation lnduStrleS＼S a

specialized infbrmatiOn perIOdicaI Of

science and technOIOgy wilh certain

academic level in the Chjnese fOOd and

fermentatiOn indust—es．Slarted Dub|Ica—

liOn ea rliest in the Chinese fOOd and fer-

mentatiOn industr．es．it has certain infIu—

ence bOth al hOme and abnoad．

S h ip in y u F aj ia o G o n g y e

2023年第49卷第1 7期(总第485期)

259挤压膨化处理对芡实速溶粉理化特性的影响

陈坤林，黄明珠，李祥，刘佳妮，蔡志鹏，王静，朱丽琴，沈勇根+

267气相色谱一质谱法结合气相色谱法鉴别山茶籽油真实属性

Goveming BOdy 滕爽，鄢永红，沈娟，孙延勤，沈习习，王玮’

China Light lnduslry Counc．| 274不同生长阶段金柑果实中类黄酮等活性物质含量差异分析

Urga川ze怜 尹会平，王夜梅，李江南，赵希娟，张耀海，王成秋，焦必宁8

China NatiOnaI Research Institute Of 283三种蓝莓酿造果酒风味物质成分GC—MS和GC—lMS分析

Food and Fermentation lndustries
严红光m，罗配琴，林莉，李丽，陈壁，周敏，潘票

China lnfbrmaIlOn Center Of FOOd and Fer一
291原位电离质谱快速筛查猪肉中23种兽药残留

mentatiOn Industr．es

罗莉，赵芳8，郝莉花，冯琳琳，王琳丽

I he Editorial of|iCe

NO．32 XiaOyun ROad，

ChaOyang District，

Beijing，1 00027，China

E-mail：能o@V_p_sina．com

http：／／www．spfX．cbpt．cnki．net

httD：／／www．sfl 970．cn_f．cn

Printed by Beijjng Kexin Printery

Distributed by Beijing Post Ofrice

Subscription

DOmestic LOcaI POst O仟-ce

F0reign Distribution

China InternatiOnal BOOk Tradina

Corporation(P_O．Box 399，Be⋯ng，

Chinal

C0de N0．SM350

299猪肉制品中单增李斯特菌污染现状及致病力控制分析

张文敏+，董庆利，辛宝，钱文文，任晓梅

308酵母茵对高盐稀态酱油风味强化研究进展

苗春雷，朱娅媛，黄卓权，张敏倩，朱新贵+

31 6酵母多糖对葡萄酒品质的影响机理研究进展

赵越凡，王升楠，赵鹏涛，赵擎豪，刘炎，王飞，杜国荣，王晓宇+

324调控厨余垃圾厌氧消化产沼研究进展

唐曼玉，王晚晴4，强敬雯，邵恒煊，华威，武双，程艳玲’

332发酵果蔬营养组分与健康功效的研究进展

杨景惠，孙郡，宋勋禹，陈芳，马晨+

340金属纳米颗粒一刺激响应型水凝胶：活性成分递送体系研究进展

刘梦聪，蒋玲，饶哲楠，王启明，陈媛媛，雷小娟，明建。

348限时饮食促进代谢健康的研究进展及展望

罗畅伟+，廖粤生，徐珍

354水果成熟度无损检测技术研究进展

孙梦梦，鞠皓，姜洪拮，袁伟东，周宏平+

363基于课程思政引领的《食品毒理学》进阶式混合教学模式与实践

孙震，孙秀兰，王立，张毅，马志强，夏雨+

万方数据



2023 V01．49 No．17 (Semimonthly)

PreparatiOn Of a—glucOsidase inhibitOr by ferme州ng Porpn胂w计h Ba酬w s∞佻⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯XU Yuxian et a1 1

MetabOlic engineering Of幻／C—delefed丘cner『叻，a co打fOr enhancemenf Of heme synfhesis⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．ZHANG xln et a1 10

0ne—sfep producfion of gellan o¨gosaccharides by阿c门，a pa5幻府fermenfafion coupIed w计h

pOIysaccha ride deqradafiOn⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．Ll H()“gyu et aJ

Effecfs Of high pressu re process freafmenf On enzyma十ic brOwning and reIafed gene expression 0f fresh—cuf Ie十fuce⋯⋯⋯⋯．LIN Dcshc“g ct a1

lden十incafion and genOme shufning breeding 0f SaccncV0门1yces ce九拿协商e CLNJ 1 producing Y。aminobufy ric acid⋯．．．．．⋯一CHI Yanpi“g et al

ls0Iafion and purincation 0f a cellulose—prOducing sfrain and ifs enzyme-producing properfies⋯．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．．．HUANG Cuixln et al

Profecfive effecf 0f B厂ass，ca厂apa L．exfracf 0n skeIefal muscle homeosfasis in 10ng—ferm exercise—induced

fa竹aue mice⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．WANG Che“g et a1

Regulation 0f bacferia growfh 0f nve problofics and infes十inal月0ra 0f pregnanf women by bOund sialic acid 0f

edible bird’s nest⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．LU Pelhan et aJ

Study on compound plant Jiaosu w计h bIood gIucose—regulafing effect⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．cHEN Qm}鞠i“g et a1

VisuaI disc rimina竹on of尸anox g／n5eng and尸a门ax qu加que幻胁，"by PCR and(；_quadrupIe×⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．LIU M(’yi et a1

Screening and characferiza十ion anaIysis of 5copuⅣbac州us cbq“，in high—femperafure Daqu⋯⋯．．．．．⋯⋯．．．．．．．⋯⋯．．．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．suN Jla et al

Diverslfy of cu⋯vabIe bacferia in ceIIars of sfrong—navor Baijiu⋯．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．LI Lf Rulna et al

Analysls of fhe changes of 1mporfanf a roma compounds 1n 119hf—novor Baljiu during p1十hos sforage⋯⋯．．．．．．．⋯⋯．．．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯．cHHN Yanhe et柚

Fermenfation ofApfos幻r～nefHuangjiuw计henzyma十ic exf『Usion prefreafmenfandifsqua¨十yanalysis．．．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．⋯一JIAOAlquan et a1

Effecfs Of ulfra—hiqh pressu re freafmenf 0n phenolic compOunds in Cabernef Gernischef grape．．．⋯⋯．⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．⋯一YANG Peiyu et a1

lsolafion and idenfinca¨0n 0f lacfic acid bacfe ria ln koumiss in differenf regiOns 0f Cenfral and Easf Asia and screening Of

excellenf sfrains⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．NA Rjsu et a1

Screeninq Of M0nascL盯as cheese sfarter and ifs effecfs On physicOchemical，texfu re and antiOxidanf

properfies of cheese⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．XU Xi“{孳nln ct al

S0什rof confrO⋯ng 0f peppe『by￡ac幻bac肌肛p／an蛔～m LAB2 and ifs effecf On sforage qua叶y 0f pepper⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．LlⅪaofcn ct al

Application 0f an aroma．producing yeasf isOIafed from nafu ral fermenfed Zha-chi|i⋯．．．．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯．．⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．YA0 Hong et a】

ls0Iafion，iden十incafion 0f biOgenic amine—producing bacfe—a and fheir amine—producing characferistics in whife sufu

posf—fermenfafion process．⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．．．⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．．⋯⋯⋯．．．．．．⋯⋯⋯．．．⋯⋯．⋯．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯----．．SU
Ze et a1

Degradafion 0ffea saponinin(?ame“幻O止身，era cake by8ac『／／ussubf埘jandifs cOmposifion change．．．．⋯⋯．．⋯⋯⋯．．⋯⋯．LU()Ya“yu et a1

App¨cation of￡ac幻bac肌肟糟mlenfum F40一4 with lowemg一洲c acid acfivify in yogu『t producfion⋯⋯ ⋯⋯⋯⋯⋯ ⋯⋯ wu Yu et a1

Fermenfa竹on characferis竹cs of iuiube pulp by mixed fermenfafion of lacfic acid bacteria⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(：HEN xja()wei et a1

Effec十s Of differenf fermenfafiOn fypes Of lacfic acid bacferia On fhe quaIify Of wh0Ie wheaf bread⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯WANG Bo ct a1

Effects of chifooligosaccharides on nufritional composi¨on and anfioxidanf acfivify of black bean sproufs⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．JlANG Dandan ct a1

Prepa rafion and physicochemicaI proper竹es of cinnamon essenfial oil Iiposomes⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯Tu Qian et a1

A noveI ex}rac十ion mefhOd mediafed wi什1门一hexane and calcium chIO ride f0 concurrenfIy exfracf phycocyanin and Ijpids

from unbrokenSD『rL，／『门ap／a垮门蝣．．⋯⋯．⋯．．⋯⋯⋯．．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯．．．．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．．．⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．．GUOXu et a1

Research 0n formafion and properfies 0f hea十一induced pOrcine skin profein pOwder—based emulsiOn geI．．⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯．XIA Me“垮i et a1

Effecfs of differenf pulsed elecf ric neId freafmenfs on fhe cu ring effecf and edjble qualify of beef．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯Huo Junhui et a1

S十udy on formafion regular什y of endogenousⅢme十hyIamine during ho十一andrying of shrimp(￡／幻penae∞yanname，)⋯TAN(j zhend()“g et al

PreparafiOn Of differenf carraqeenan Ma⋯ard prOducts and fhe计effecfs On quaIify Of Spanish mackerel su rimi gel⋯⋯⋯⋯⋯⋯SHl Ruita()ct a1

Effec十s of differenf drying processes on physicochemical properties，microstrucfure，and qualify of kiw什ruif powder⋯⋯⋯⋯QlANⅪaoyan ct a1

Effecfs of differenf processes on physjcochemlcal paramefers and volafile componenfs of apricof juice⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．KONG I．1jie et a1

Sfudies on changes in aga r qua叶y of G厂d刮ar『0p蝣胯mane胞rnl西d洲ng sforage⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯．HF Ziwei et a】

Effecf of ex十rusjon freafmenf on physicaI and chemicaI propemes of furya，e厂erox insfanf powder⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯CHFN Kunlln et a】

ldenfmcafion of rea properfies of came⋯a seed oi|based on gas chromafography。mass spectrometry and

qas chrOmafoqraphy⋯．．．．．．．⋯⋯⋯．．．⋯⋯．⋯．⋯⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．．．⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯．．．．．．⋯⋯⋯．．．．．⋯⋯．．．．．⋯⋯⋯．⋯．．⋯⋯⋯．．．．⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．．．．⋯TENG Shua“g ct a1

Analvsis 0f djfference in confenf Of navonoids and Ofher acfive subsfances in fruifs Of kumquaf af differen十

arowfh sfaqes⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．YIN Huiplng et a1

V0la州e cOmpOnent analVsis 0f 1h『ee varle“es Of fermer什ed blueberry wine using GC—MS and GC—IMS⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．YAN Ho“ggu柚g et al

Rapid screeninq Of 23 vefe rinary d rugs『esidues in pOrk by direcf analysis in reaI—fime mass⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．1．乙O I．i et a1

C0nfaminafiOn sfafus and pafhOgenicify confrOI Of￡心旭，幻，"0门0cy^)ge门es in pork prOducfs．⋯．．．．．⋯⋯．．．．．．．⋯⋯．．．．．．⋯⋯⋯．．ZHANG Wenmln et a】

Resea rch advances 0f navor enhancemenf Of high—salf dilufe sOy sauce by yeasf⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯MIA0 Chunlei et a】

Resea rch proqress on fhe mechanism of wine qual计y by yeasf po～saccharides．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．．⋯一zHAo Yuefan et a1

Resea rch prOgress in reguIa十ing biogas producfion by anaerObic digesfiOn 0f k计chen wasfe⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯TANG Ma“yu et a】

Research progress on nufri“onaI componenfs and pofenfiaI hea忖h benenfs of fermenfed fruifs and vegefables⋯⋯⋯．⋯⋯。。YAN(j Jl“ghui ct a1

Me十al nanOpa川cle—s十imuIus—respOnsive hydrOgel compOs计es：Research Of acfive componenfs deIlVery sysfem⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．I。lU Me“烀o“g et a】

Resea rch prOgress and prOspecfs 0f fime—resf ricfed eafing for mefabOlic healfh．．⋯⋯⋯．⋯．⋯⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．．．．I。U()Cha”gwei et a】

Resea rch prOgress 0f nondesfrucfive defecfion fechnology in fruif mafu—fy⋯⋯．．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．．⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯． SUN Me“罂ne“g et a】

Advanced blended feaching mOde and prac“ce Of FOOd rj3新c0／09y based On cu rricuIum ideOIOgical and

DOl⋯cal auidance⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．SUN Zhen et al

16

23

31

37

53

62

69

75

82

94

102

110

120

127

136

145

153

161

168

174

180

187

194

202

209

216

223

230

237

243

251

259

267

274

283

291

299

308

316

324

332

340

348

354

363

万方数据



模拟移动床

留询飞砑凌◇鼹谛≈制遣Q

上海兆光生物工程设计研究院

地 址：上海市张江高科技园区郭守敬路351号

手 机：13901778416

传 真：021—61304288

http：／／www．zhaoguang．com cn

广告

cp国酶法制糖技术的德囊
求瓣、分离。纯讫羲术专家

商新技术叠监

察恭≈自勘他
——专业化技术与工程服务

上海兆光研究院拥有
以下制糖核心技术及装备

应用于淀粉糖、功能糖、糖醇、结晶母液、有机酸、氨基酸等

物料的提纯和分离，分离效果和各项消耗指标比肩国际。

液化、蒸发一体化设计，废汽蒸发、浓度由30％一步浓缩到80％

大吨位蒸发，替代MVR；综合性能令人瞩目。

一键式启动、系统稳定、树脂效率高；

串联再生，化学品及洗涤水消耗减少50％。

有机膜或陶瓷膜，清洁型分离技术，选择性分子级别分离，

无需添加剂，确保生产出优质终端产品，更能满足用户。

精准温控±0．25。c，无气锤、无振动、液化均一，

适合低压蒸汽(≥O 3MPa)、高浓度液化(浓度≥22波美)

更加符合食品安全，

节省蒸汽20％以上。

上海兆光色谱分离技术有限公司

联系人：王兆光

电 话：021—68561199

邮 箱：13901778416@139．com
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