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模拟移动床

咨询、研发、设计、

上海兆光生物工程设计研究院
上海兆光色谱分离技术有限公司

地址：上海市浦东新区张衡路1000弄37号

邮箱：1 3901 778416@139．com

http：／／www．zhaoguang．com．cn

r‘生
』 口

拣解、分离气纯他接米解决袁案

制造、安装＼自动化
——专业化技术与工程服务

上海兆光拥有以下技术和高端装备

廑阕手淀粉糖、动能糖、稀蒴糖、糟醇、有机藤。氯基酸，结晶母液
等鞠糕的挺纯和分离，分离效果和备顼淌耗指标满足客户需求。

液露蒸嚣一体舷话澍，剥同藏牝三旋蒸汽，浓度囱3麟一凝1l生浓缩到8。％；
MV瞧笺蒸囊．低蒲淳灞l时霄较好的经济效益；
}羼撼物料性瘊。浓缩比、经济性，选择不同陶浓缡工艺和装餐。

模拟移动床连续离子交换系统，阀阵式控制，进料、洗脱、再生、洗
涤同时进行，一键启动，全自控程序化运行，树脂利用效率高、更节
省洗脱液和再生用化学品。

有机膜、陶瓷膜，清洁分离技术，选择性分离，常温下操作，无相
态变化，高效节能，在生产过程中不产生污染。

精准温控，无气锤、无振动，加热迅速、均匀，适合低压蒸汽，高浓
度液化，蛋白絮燧效果好，液化均匀。

节畿、高教，憾速千燥，干燥后的产晶具有良好的分散性、流动性、
溶瓣性。

联系人：王兆光 手机：13901778416

电话：021-68561199
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