
中国食品科学技术学会会刊
THE OFFICIAL JOURNAL OF THE CHINESE INSTITUTE OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

Yruanan远安
更精更好远安造

我们服务过的客户

★★．

★总148，止声

叹礓旦
SHIPIN YU JlXlE

lSSN 1 003．5788

CN43—1 1 83／TS
因

蝶阀／换向阀／双座阀／罐底阀
流量调节阀／外部清洗防混阀／安全阀

峥一、
V-一

在远安，阀门品种齐全，可以满足各种企业对阀门的不同需求。产品

广泛运用于乳制品、啤酒、食品、制药、饮料、化妆品及化工等领域。

远安阀门追求世界级的品质，众多知名企业也因为“品质”牢牢记住

他的名字。
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