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卷首语：世界上最可怕的是什么

群贤毕至共襄食品安全大计

黄寿恩(扉页二)
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世界上最可怕的是什么

世界上最可怕的足什么?

是对未来的术知和恐惧。

谣言无疑是恐惧的催化剂、

随着数字化的普及，自媒体(We Metlia)这

个“私人化、平民化、普泛化、自主化”的新媒体

(如Facebook、微博、微信等)．其受众的数量亦

日益庞大。这种被称为“全民DlY”的草根传播

平台，因其隐匿性而迅速占据以{主主流媒体一

家独大的信息传播阵地。关于食品安全的海量

谣言充斥其中，这些谣言的制造者往往语不惊

人誓不休，或歪曲，或隐瞒，或无中生有，消费

者们只能被动地承受着这些耸人听闻的谣言

的袭扰，如惊弓之鸟，无所适从。

孙宝国院士不久前一针见血地指出：食品

安全对老百姓心理健康的伤害．不亚于对身体

健康的危害。

谣言贻害无穷，透明产生信任。在指责政

“府公信力低下、主流媒体缺乏科学态度和社会

责任的同时，食品科研工作者就没有责任和义
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