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无论源自哪个角度，通过使用中牧公司的高洁净流体设备和智能化控制技术，您

将获得卓越的产品品质和更优化的原材料使用效率，您将不会为这项决定而感到

后悔!

详情请访问：

www．zhong—mu．cO啦
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创新激发中国方便食品业的内生活力

两岸民间食品科技交流持续推进

中国食品科学技术学会秘书处(1)

中国食品科学技术学会秘书处(3)

淀粉接枝聚醋酸乙烯酯纳米粒的制备及其对虾青素稳定性影响

Prepara“on。f starch—gran．p01y(vinyI acelate)nanopartIcles and effect on the

s{abi|itv Of asfaxanChin

Fmoc．F多肽水凝胶对丁香精油的控释作用研究

FmOc．F hydrOgel fOr clOVe OlI confroIIed—reIease

谷氨酰胺转氨酶及辅料对珍珠蚌肉糜凝胶性质的影晌

Effects Of lransglufaminase and addIfive agenls on geI prOperties Of pea r|

mussel su rimI

煎、炸、烤对横山羊肉食用品质的影响

Effecis of pan—frying，fry¨]g，D roi|ing on ea湘g qua|ity of Hengshan mulcon

高压静电场对杏子热风干燥特性及色泽影响

Sludies on lhe effecls of high—vOIlage elecC—c fleId 0n hOi—alr drying

characIe—slics and c010 r changing Of ap r|cOf

海藻糖添加量对糯米粉理化性质影响研究

刘占军等(4)

UU Zhan．iun et al

张琳等(8)

ZHANG LIn ef aI

王伯华等(1 2)

WANG BO．hua ef a1

李林强等(1 7)

Ll LIn—qiang ef al

王庆惠等(22)

WANG Omg—hul ef al

张喻等(28)

EsiabIishmeni 0f a quanflfalive real—llme PCR fOr deCecfing『『^l gene ln

¨{mt’㈨lHmt H、

婴幼儿辅食营养补充品中叶酸的测定方法

Melhods 0f deCeclIng fhe confent Of f0IIc acid ln infanl c。mpIemenlary

fOOd suDDIemenls

基于近红外光谱结合波长优选检测单颗葡萄的SSC含量

DefermlnaliOn of SSC confeni in sIngIe g rape based On NIR cOmbined w『fh

waveIengfh seIeciion

基于互补金属氧化物半导体的高精度地沟油检测计

L Dan．dan e{a

罗敏婷等(34)

LUO MIn—fIng ef al

郭成等(39)

GUOCheng ei aI

A high precious guffer 0il delectOr based On cOmplemenlary mefaI O×lde semlconducfor

食品安全社会共治背景下公众参与机制的现状及完善

The sl Cuafion and imprOvemenf of ihe pubIlc partIcIpaflon mechanism under ihe

backgrOund Of fOod safefy sociaI cO—gOVernance in China

基于产业链的旅游食品安全问题与对策研究

ProbIems and counlermeasures of lourism f00d safeiy based On lhe indusfrla chain

杨洁等(44)

YANG Jle ef aI

李洪峰(49)

Ll HOng—feng

朱松节(52)

ZHU Song—jle

万方数据



稿麓鞠罐艮。

雾

豢

更专业、更实咫、更多信息量

亦可直接汇款至本刊编辑部订阅

下E蠢；(0231》8528S200 8525820 t

目次CONTENTS

鬻嘶
膨化机快开门盖的动态特性研究 马力等(55)

Dynamfc characferisClcs Of quick acluafing vaIve Of e×pangding machine MA LI ef aI

薯渣开闭式压缩成型装置的设计研究 郭文斌等(59)

Research Of desIgnlng comp ressIon equlpmenf wllh open mold and cIosed GU0Wen-bin ef aI

mOld fOr pOlafO pulp p rOcesslng

蒸汽量自动控制的鱼面集成加工装置设计 程宏等(63)

Design of automallc sleam conlrol of InfegraIed prOcessIng deVIce for fish noodIe CHENG HOng ef aI

针刺式谷物含水率检测仪设计 汪安等(67)

Design 0f needIe—fyped moisfu re cOnlenf delecllng insCrumenl Of grains WANG An ef al

模块化电子气动工业机器人系统设计 钱敏等(71)

A desIgn of fransfer robol based on elecfro—pneumatIc coniro⋯ng CechnoIogies QlAN Min ef aI

ET22型风分器结构优化改进及应用 张良斌等(74)

ImprOvemenl and applIcaIIOn 0f ET22 pneumalIc separalOr ZHANG Liang—bin ef aI

造纸法再造烟叶松散机的改进设计与工程应用 宋伟民等(77)

ImprOved design and appllcaflon of Ioosening feeder for reconsfilufed lobacco SONG WeI-mIn ef aI

面向产品造型的人机交互系统开发 赵静(80)

Developmenf Of man—machine inieracCIon syslem fOr producC mOdeling ZHAO Jjng

滤棒防差错监控系统的设计 李钰靓等(84)

Design Of州Cer error prevenlIOn supervlslng syslem U Yu·|iang eI aI

基于物联网技术的净水机运行状态监控系统设计 刁一峰等(88)

The des}gnatlOn Of OnIIne waler quaIlfy monI COr{ng syslem abouf the waler purIfIer DlA0 YI—feng e{aI

based on{he inle rneI of fhlngs

日本当代食品包装的简约主义及其风格特征 林海燕(91)

Research On minImalIsm and slyIe characferlsCjcs 0f Japanese cOnIemporary UN Ha卜yan

fOOd packaging

传统食品包装设计流程研究 童玲等(95)

The research 0f fhe packaglng design p rOcess On fradlfionaI food TONG Ling ef aI

儿童食品包装设计的安全性、趣味性与人性化 杨萍(99)

Safeiy，Inleresl and humanIly on package design of kIds food YANG Ping

食品包装文字英语翻译存在的问题及其规范化途径 贡建明(102)

ProbIems ln fhe En91lsh transIalion of food packagIng iexf and ifs sfandardjzalion GONG Jian—ming

前处理方式对蓝莓贮藏品质的影响 张海伟等(105)

Effecis of pre．1realmenfs on sforage qualify Of blueberry ZHANG Ha卜wel ef a1

不同烹饪加工豇豆在冷藏过程中亚硝酸盐含量及抗氧化性能的变化 刘丹文等(109)

Changes ln ni”i【e contents and antioxldanI prOperties Of cowpeas processed by LlU Dan—wen et aI

differenf coOkIng melhods du ring ref r|geraled sforage

万方数据



壳聚糖涂膜处理对猪腰枣保鲜效果的影响

Effecl of chifosan coaflng on fhe quaIIly of wuIong loIn Jujube fruit durIng scorage

红薯干表面白斑形成原因及组成成分分析

Ana{vses 0f formallOn condillon and cOmpOsltlIon 0f candIed sweel p。faiO

white sDOf

对羟基苯甲酸处理对采后柑橘炭疽病的抑制及机理研究

Mechanism and lnhibilOry effecf Of p—hydroxybenzOic acid on anfhracnOse in

D0slharvesf cifrus

微波辐照抑制储粮虫卵孵化的研究

SIudy On inhibiling effecf On egg halching in g rain siorage by using

mIcrowave¨adialIon

原浆啤酒智能保鲜系统设计及节能分析

Deslgn and Energy—saVing e什ect analysls Of 1nie||Igenl fresh—keeping

sysCem 0f puree d raff beer

程红等(113)

CHENG HOng ef aI

陈静萍等(1 17)

CHEN J”]g—pIng ei al

黄小兰等(121)

HUANG XlaO一1an ef aI

刘金光等(126)

UU Jln—guang eC aI

段炼等(131)

DUAN Lian eC aI

超声一微波联合提取绞股蓝皂苷工艺优化及协同作用分析 程轶群等(135)

0DlImizalIon 0n ullrasOnlc—microwave cOmbjned e×traclIon Of gypenOsides and CHENG Y卜qun el aI

synergefic effecl ana】ysls

野菊花水提物对果蝇热耐受能力的影响 郑艺欣等(141)

Effec{Of water ex¨act from}1⋯(：胁Ⅲ川『}Jw，“，Ⅲ』ff，on heattO；erance Of ZHENG Y1一xm eI al

drOsOphila melanogasler

油菜蜂花粉中粗黄酮提取物成分分析 王满生等(144)

The sfudy 0f rOugh引avOnes cOmpOnenfs e×fracIed from ihe rape bee pollen WANG Man—sheng el aI

零余子粗多糖超声波辅助提取工艺优化 任佳丽等(149)

0pCimlzation On uifrasound—assisfed exlracliOn p rOcess of crude p0Iysaccharide REN Jla—Ii ef a1

frOm buIbil

金柑多糖微波辅助提取工艺优化及抑菌效果 曾红亮等(154)

Optlmlzalion of microwave—asslsted exlraction of p01ysaccharide from ZENG Hong—liang el aI

—j，r『f，Ⅲ，／fⅡ，77f{‘誓frf，fJ(Lour)Swingle and cs an“baclerial effec【

相转移催化分离山苍子油中柠檬醛的研究 付红军等(161)

Separafion Of cllral frOm，。以¨J C“，JfJ^fJ oil by phase Cransfer calaIysis FU HOng—Jun el aI

均匀设计优化超声协同酶法提取平菇多糖工艺 张晓等(166)

ODtimizafion of ulfrasonic assisfed ce||uIase e×irac“on prOcess of P，川丌J，洲 ZHANG×iao ef aI

⋯，H，¨Ⅲ^pOlysaccharide by un计orm deslgn

超声辅助提取花生红衣色素工艺的优化 罗璇等(172)

The Opfimizallon of unasOnic assisled e×fracflOn of pjgmenf frOm peanuf skin LUO Xuan ef al

新疆红肉苹果多酚的超声波辅助提取工艺优化 齐娜等(1 77)

0pffmizaljon on ulirasound—assIsled e×lracIion of polyphenols frOm red-fJesh apple Ql Na ef a

by respOnse surface meihodology

万方数据



2们6年第9期(总第179期)

圄 FOOD＆MACHINERY
V()1．32．NunlbeI’9(SeI’ial No．179)，Sept．2016

加酶挤压处理玉米淀粉对低聚异麦芽糖产量的影响 葛洁等(183)

In州uence 0f enzymaCic exfrusion of com sfarch 0n preparafiOn Of lsOmaJt0一OIigOsaccha rides GE Jie el a

可食性大豆分离蛋白膜制备与性质 董增等(187)

Preparafion and characfers Of edible fi『m frOm sOy p rOleIn lsoIate DONG Zeng ef al

干燥方式对上部烟叶感官质量的影响 李丹等(1 92)

EffecI Of dffferenf d rylng melhOds On sensory qualify Of upper利ue—cured fobacc0 leaves Ll Dan ef aI

16种市售酵素食品功能分析与评价

Funcflonal anaIysis and eVaIualiOn On commercjalIy available enzyme fOOd

张思等(196)

ZHANG SI e(al

天然酵母面包研究现状及发展趋势

S“Jdy On sOurdOugh bread

丝状真菌液体深层发酵菌丝体形态控制研究进展

PrOgress in research of mycelial morphOI。gy cOntr01 0f filamenlOus fungl|n

submerged fermenlalIOn

电子鼻技术及其在茶叶中的应用研究

EIecirOnic nose fechnolOgy and ils appllcaiion on fea

冷鲜猪肉的新鲜度无损检测技术现状及THz检测技术展望

Sfafus of nOndestruclive defecCIOn me廿]ods on ch⋯ed 00rk freshness and

prOspecf 0f THz specfrum inspecfion fechnique

纳米活性炭对中药或植物活性成分的吸附与缓释研究进展

A revIew abOuf lhe adsOrDtion and sustaIned release of fradjtjOnaI Chlnese

medIcine Or pIant acflVe componenfs by ac{iVafed carbOn nanoparfIcIes

纳米淀粉的制备及其在可食性薄膜中的应用研究进展

Research p rog ress on preparaCiOn Of nanO—siarch and Ils appIicafion ln lhe

preparafion Of edibIe films

王立等(201)

WANG Ll ef aI

蒋雪薇等(209)

JIANG Xue．wei ef aI

潘玉成等(21 3)

PAN Yu—cheng ei aI

齐亮等(219)

QI Liang el aI

曾朝彦等(225)

ZENG ZhaO-yan el a『

周雨佳等(229)

ZHOU Yu—iia ef aI

应用型人才培养框架下食品专业英语教学的路径创新

lnnOValiVe pafh 0n scienfl竹c EngIjsh feaching fO fOOd science sfudenls under lhe

framework of aDD Jied falenls cuIClvat{On

任文林(233)

REN Wen—ljn

科学家揭示水稻杂种优势遗传机制

复旦大学发现机体能量代谢和肥胖调控新机制

美国科学家用牛奶制成食品包装材料保鲜性强且环保

研究发现生病时饮食或决定能否痊愈

征订启事

(16)

(27)

(104)

(148)

(1 16，160，236)

万方数据



powered by

wv州．anufoodchina．cn

Intemational trade fa．r for f00d retail and hospit aI．ty in Northem China

食品行业年度盛宴 对话贸易、渠道、餐饮

鳕蓊管 溺叁l笼 阿俺；召

co—Iocated with同期举办

2016 China Intemationa【Cateri唱
＆Food E×po(Autumn)
2016中国国际餐饮食品博览会(秋季)

Chinese Cuisine WorId ChamPionship

中餐烹饪世界锦标赛

二一， 中国烹饪协会
CHlN^CUlSlNE ASSoCI^TIoN

J‘

|．之j 尹佳

Partner Count吖一Poland主宾伙伴国一波兰

pOIska

科隆展览(中国)有限公司

北京市东三环北路8号亮马河大厦

2座0906室，100004

自颓豪先生

电话：+86 10 6590 7766转786

传真：+86 106590 6139

duke bai@kde【nmesse cn

中国食品土畜进出口商会

北京市东城区广渠门内大街80号

通正国际大厦4层，100062

部雯女士

电话：+86 10 8710 9850

传真：+86 10 8710 9846

shaowen@cccfna o曙cn

中国食品土畜进出口商会
ChIna Chambe r 0f Co rT]merce of Foodstu“5

and Na¨e Produce(cFNA) I SSN 1 005—5788

koelnmesse 删㈣㈣㈣哺

●一

万方数据


