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一基础研究
多指标评价核桃蛋白及多肽的抗氧化活性

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李丽，阮金兰，钱伟亮，周涵黎，王亚云，吴娜，刘阳(1)

热风干燥温度对香芋产品品质的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郭婷，黎文清，叶姗丹，段振华，罗杨合，蔡文，商飞飞(5)

玉米肽对双歧杆菌免疫力作用的影响⋯⋯⋯张智，林秀芳，马建章，郑喜群(9)

紫马铃薯全粉一小麦粉混粉的理化特性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯仇干，胥心，邓云(15)

准噶尔山楂叶抗氧化及抑制d一葡萄糖苷酶活性

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘伟，任艳利，让凤菊，何晓燕，欧阳艳(20)

模糊数学法在煎饼感官评定中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯金婷，谭胜兵，汪成(25)

紫娟茶中花青素的抑菌性研究⋯⋯⋯⋯⋯戴妙妙，马红青，王婷婷，张晓峰(28)

两种酵素产品抗氧化活性分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈爽，朱显峰(32)

一努离提取
玛咖中主要酰胺类化会物的提取工艺优化研究⋯⋯⋯⋯邵炎，李芸，刘涛(35)

正交设计优化平菇下脚料中麦角硫因的提取工艺

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯薛天凯，赵艳敏，林纪伟，刘岱琳，刘成航(40)

响应而法优化大兴安岭金莲花多糖提取工艺研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘洋，余冬阳，李美琪，覃媚媚，赫珊，潘楚，周鸿立(46)

小黄鱼内脏蛋白的提取及应用研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯吴凯强，姜维，郭健，应知伟，宋文东(51)

不同提取方法对迷迭香提取及抗氧化效果的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯．⋯．张泽生，郭擎，高山，王春龙，孙艳伟，李铭(55)

黑果腺肋花楸黄酮提取工艺优化及体外抗氧化研究⋯⋯⋯⋯刘静，徐莉莉(60)

何首乌茎叶总黄酮的提取及其抗运动疲劳作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯钱小东。黄伟(66)

一研发与工艺
模糊数学模型优化姜露饮品的口味

⋯⋯⋯⋯赵文竹，谢静怡，于志鹏，宋宝雯，李思慧，刘静波，励建荣，安晓宁(70)

响应面法优化大豆纤维蔓越莓饼干配方研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张臣飞，夏秋良，尹乐斌，赵良忠，周晓洁，雷志明，杨莹(75)

超高压微射流对石榴汁品质的影响⋯⋯⋯⋯陈美丽，许艳华，纵伟，赵光远(81)

薏仁饼干制作配方的研究⋯一⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．李志，徐俐，冯佳佳(86)

燕麦膳食纤维酸奶的研制⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王丽爽，赵秀红(91)

红枣核总黄酮的提取工艺及抗氧化活性研究

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯范艳丽，张博，李梓溢，仝瑶，张航，翟刚(95)

发酵型核桃乳发酵工艺的研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赵娟娟，昊荣荣，程书梅(101)

短梗五加复合果糕配方研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孔硕，刘芳，刘娥(106)

白灵菇运动饮料研制及其抗运动性疲劳功能研究⋯⋯⋯⋯马月群，李洪(109)

沙棘果汁点浆法生产营养豆腐的工艺研究⋯⋯⋯思旭平，赵良忠，谢灵来(113)

一标；佳与检测
上转换发光免疫层析法快速检测牛奶中雌二醇

⋯⋯姜会聪，任舒悦，王瑜，李巧凤，白家磊，彭媛，宁保安，孙思明，高志贤(119)
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基于化学发光磁酶免疫分析技术检测单增李斯特菌

⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·．范龙兴，宁保安，孙智勇，白家磊，彭媛，曲晓辰，刘超，乌恩琦，高志贤，刘颖(124)

固态发酵红盐中多糖含量测定方法的比较研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯罗佳，严敏嘉，李小芳，何祖新，吴纯洁(130)

3种梵净山茶营养成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李刚凤，熊冬华，杨天友，罗静，李建新，霍蓓(134)

色氨酸荧光猝灭法测定海带中碘离子⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．闫爽，王黎颖，王聪，芦尚德，杨佳丽，徐仰仓(139)

冰糖橙可溶性匿形物和pH值近红外光谱检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王旭(143)

LC—MS，MS法研究黄瓜中克百威和甲萘威的消解动态⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯丁葵英，许文娟，郭礼强，王振刚，孙军(147)

不同酵母发酵宁夏赤霞珠葡萄酒风味分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马海燕，曹雪丹(152)

sPE—HPLC测定黄瓜、番茄中敌菌灵和异菌脲残留量⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯徐秋生，刘俊，贺慧琳，厉晨皓(157)

红酒泥成分的uPLc—Q—TOF—Ms分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯於洪建，李赫宇，于滢慧，李欢，吴春福(162)

一生物震稔
杏鲍菇液体发酵培养基优化研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李志涛，孙金旭(166)

耐高温酒用酵母发酵生长条件的优化⋯-⋯。．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯魏春红，盛艳，吴泽柱(169)

一营葬裸缝
枣仁颗粒镇静催眠作用及机翻研究⋯⋯．．⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯崔施展，贾东升，谢晓亮，温春秀，李荣乔，刘灵娣(173)

铁皮石斛水提物对高脂血症小鼠血脂和血糖的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯季爱兵，曾胤，彭文书，刘聪，龚婉莹，严亮(176)

桑葚的提取及其自由基清除活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘茜，唐洁(181)

坚果混合饮品对训练弓l起DOMS炎症反应的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯段德平(184)

益生菌膳食纤维粉在肠道功能障碍人群中的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯程光丽，耿维凤(187)

运动补剂对不同运动方式下骨骼肌自噬的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张殿福(191)

黄芪维生素饮品研制及对运动后体能恢复影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯孟凡素(194)

一鲑藏锞鳞
不同品种和成熟度苹果汁品质及贮藏稳定性研究⋯⋯⋯⋯⋯张春岭，刘慧，刘杰超，陈大磊，吕真真，杨文博，黄纪念，焦中高(198)

壳聚糖复合涂膜处理对采后杏鲍菇贮藏品质影响⋯⋯．．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·赵春燕，叶春苗，李成莹，张旋(202)

一专题德遴
动物源性产品中盐酸克伦特罗检测方法的研究进展⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··张瑞华，李芳，康怀彬，邹良亮，蔡超奇(208)

葡萄酒真实性及鉴别方法研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯岳红卫，郑淼，郭新光，钟其顶(212)

食品包装中自动定量计量系统研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张鹏(217)

食源性羧甲基赖氨酸的研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘慧琳，陈晓默，倪天鸿，王静(220)

补白

四讲四有⋯⋯⋯⋯·．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·4，85，207

四个意识⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··24．65，190

社会主义核心价值观⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··74，138，197，224
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Studies on the Antioxidant Activity of Walnut Protein and Polypeptide by Multi—index

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯￡，￡i，e￡以(1)

Effbct of Temperature on the Product Quality of Hot Air Drying for Taro

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GU0死凡g，e￡反(5)

The Effect of Corn PeDtide on Immunitv Function of Bi厅如6∞矗u郴

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Z日4ⅣG劢i，e￡嗣(9)

Study on Physicochemical Properties of Purple Potato Powder and Wheat Flour

Blends⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯p，UG帆，e￡以(15)

Antioxidant and Alpha—glucosidase Inhibitory ActiVity of Cr(对c圯fgz岱so，zgDric口LeaVes

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯￡，U形Pi．e￡甜(20)

Application of Fuzzy Mathematics in the Sensory Evaluation of Pancake

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刀Ⅳ死，w，ef越(25)

The Studv on the Antibacterial Activitv of Anthocvanins f而m Zi juan Tea

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯嬲，膨∞一mi∞，ef矗(28)
Analvsis on Antioxidant Activitv of Two Natural—f色ments

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯C日EⅣJs^M0，w，e￡以(32)

Studv on 0Dtimization of Extraction Process of the Main Macamides from Maca

(三epidiMm me妒凡i：]矿却．)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯S月40 y帆，e￡以(35)

0ptimization 0f the Extraction Technique of Ergothioneine from Mushroom Scraps by

0nhogonal Method⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯XUE孔帆一南疵，et以(40)

0ptimization of Extraction of Polvsaccharide from nD胁W c矗i珊瑚is BMn鼯 in

Daxin97an Mountain by Response SuIface Method⋯⋯⋯⋯三，U y(mg，ef击(46)

Studv on Purification of Protease f如m fbeMdDscic配九。 口oZv(zcf厶 0fhl and Its

Apphcation⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯彤UKⅡ；一giⅡng，e￡以(51)

EfIbcts of Difbrent Extraction Methods on the Extraction and Antioxidation of

Rosemary⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯删ⅣG历一sk，w，ez以(55)
Studv on B1ack Fmit 4，D凡!o navonoids Extraction Process and Its Antioxidant

Activitv⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··L，U以，w，e#以(60)

Extraction and Anti—exercise—fatigue Activitv of Flavonoids from Stalks and Leaves of

P0红gonMm m“ff汐orum旃Mn6⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯QMⅣxi∞一面凡g，e≠以(66)

Optimization of Taste on Ginger Beverage by Fuzzy Mathematic Model

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯删AD形enl^u，e￡耐(70)
The Formula 0ptimization of Sov Bean Dregs Fiber and Cranben．v Biscuit with

Response Surface Methodology⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯2^MⅣG C^en币i，ef以(75)
Efkcts of Ultra—high Pressure Micronuidization‘I'eatment on Quality of Pomegranate

Juice⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯C。日EⅣ埘ei一如，e￡面(81)

Study on Processing Technology of Coi戈Biscuits ⋯⋯⋯⋯⋯⋯￡，Z危i，e￡以(86)
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Study on Extraction Process and Anti—oxidative Activity of Total Flavonoids from Chinese Jujube Seeds

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯硝Ⅳl，帆一如，ef以(95)
Study onWalnutMilkFermentationProcess⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZH4D。几帆一iu肌，e￡反(101)

Study on Formula of Acanthopanax Sessilinoms Seem Composite Fmit Cake ⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯．．KDⅣG 5^“o，e￡以(106)

Research of用eMrofL晒ne6ro如，醇is Sport Drinks and Anti—fatigue Sport Function⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯』7l彳A l，Me—q“几，e￡趔(109)

Study on Nutrition To{lu Production with Sea—buckthorn Fn】it Juice by Curdling Method⋯⋯⋯⋯⋯5，XM—pi，zg，e￡以(1 1 3)

An Up—converting Phosphor Technology Based Immunostrip Assay for Rapid Detection of Estradiol in Milk

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯脚ⅣGHMi—co增，e￡翻(119)
Detection of￡始地一口mo凡Dc弘DgPne5 through Cbemilumjnescent Magne“c Enzyme Immunoassay
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Compare Study on Quantitv Dete珊ine Method of Polvsaccharide of Red Yeast Rice ⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯￡UO五Ⅱ，ef以(1 30)

Study on Nutritional Components ofthree Kinds ofFanjing Mountains Tea⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯￡，G血，1础，lg，e￡矗(134)
rIbptophan F1uorescence Quenching Method for Determination of Iodine in Kelp Ions ⋯⋯⋯⋯⋯蹦ⅣS^MⅡng，e￡矗(139)
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