
基础研究
系列N-烷基吡啶氯盐的合成、表征及在双水相中液/液/固边界线的研

……………………………………………………

究

朱新儒，余垒，张海德（1）

聚赖氨酸抑制冷藏鱼糜制品优势菌及品质影

………

响

李唐飞，范大明，黄建联，赵建新，闫博文，周文果，张文海，张灏（9）

紫外线与磁性纳米材料协同催化蜂蜜及禹白芷中农残的降

………………………………

解

郭卫芸，高珊珊，王永辉，高雪丽，李光辉（15）

辣椒红色素对魔芋葡甘聚糖凝胶性质的影 ………响 汪师帅，杨金初（21）

分离提取
纤维素酶辅助提取柚叶总黄酮的工艺研

…………………………………………

究

陈建福，曾勤，吴丽敏，曾小芳（25）

响应面法优化云南宣木瓜齐墩果酸和熊果酸的提取工艺研

…………………

究

罗小芳，郭乙颖，胡柳，王钗，宋艳芝，李治章，王宗成（31）

AB-8大孔树脂对艾草黄酮动态吸附工艺的研

……………………………………………………

究

李杰，贺伟龙，刘蒙蒙（36）

粒径对Fe3O4@Con A吸附脱脂乳中乳铁蛋白的影

……………………………………………

响

张基亮，韩雪，马莺，张兰威（41）

研发与工艺
青稞棒挤压膨化工艺优化及其品质特性的研

…………………………………

究

毋修远，徐超，谢新华，陈怡瑾，赵浩乐（47）

KCl部分替代NaCl制作低盐切达干酪的研

…………………………………

究

马春丽，屈倩，宋兰兰，石静文，梁佳琪（53）

低脂魔芋月饼的工艺设 ………………………计 汪师帅，郑芃元，淡然（59）

牛樟芝液体培养基优化及饮品加工工艺研

…………………………

究

谢春芹，许俊齐，曹正，凡军民，谢正林，刘勇（64）

一种含有富里酸及腺苷的葛花解酒产品的研

……………………………………

制

朱宝伟，陈红，张丹，姜莉莉，吴美毅（69）

酸解芭蕉芋淀粉的制备及性 …………………能 赖俐超，曾敏，唐春保（75）

黑茶饮料的研 ………………………制 甄润英，刘欣，李若颖，何新益（79）

观赏海棠果米酒保健饮料研 ………制 刘晓伟，郭芳，王静静，蔡晓宁（85）

熟化工艺对婴幼儿面条食用品质的影

………………………………………

响

高文明，戴志勇，刘战红，陈振贵（90）

标准与检测
气相色谱-质谱法分析鸡枞菌中脂肪酸组

……………………………

成

刘静，李湘利，李娟娟，王贤，赵强，王长水（96）

植物中花青素含量测定及种类分布研

………………………………

究

彭祖茂，邓梦雅，严虞虞，朱丽，张协光（100）

基于琼脂扩散法的抗菌肽定量测定方法优

……………………

化

魏东东，刘杨柳，王志新，郭润芳，贾英民，于宏伟（105）

◆中文核心期刊
◆中国科技核心期刊（中国科技论文统计源期刊）
◆RCCSE中国核心学术期刊（A）
◆ 中文科技期刊数据库收录期刊
◆ 万方数据--数字化期刊群全文上网
◆《中国核心期刊（遴选）数据库》收录期刊
◆《中国期刊网》收录期刊
◆ 中国期刊全文数据库（CJFD）全文收录
◆《乌利希期刊指南》收录期刊
◆美国《化学文摘》收录期刊
◆英国国际农业与生物科学研究中心（CABI）
收录期刊
◆英国《食品科技文摘》（FSTA）收录期刊
◆EBSCO数据库收录期刊

《食品研究与开发》
2018年 17期（半月刊）
主 管：天津食品集团有限公司
主 办：天津市食品研究所有限公司

天津市食品工业生产力促进中心
主 编：赵志广
编辑部主任：王 琦
编辑部副主任：佟永薇
责任编辑：郑琳琳
美术编辑：张冠宇
编辑出版：《食品研究与开发》编辑部
发 行：《食品研究与开发》编辑部
创刊年份：1980年
出版日期：每月 10日、20日
地 址：天津市静海县静海经济开发区南区

科技路 9号
邮 编：301609
电话/传真：022-59525671，59525637
网 址：http://www.tjfrad.com.cn
电子信箱：tjfood@vip.163.com

ISSN 1005-6521
CN 12-1231/TS

发行范围：国内外公开发行
国内订阅：全国各地邮局或本编辑部
邮发代号：6-197
国外发行：中国国际图书贸易总公司
国外发行代号：M8089
广告经营许可证号：1201044000116
印 刷：天津中铁物资印业有限公司
地 址：天津市河东区十四经路 2号
国内定价：30元/册
国外定价：18美元/册

本刊已许可在中国知网、“万方数据———数字化
期刊群”、中文科技期刊数据库、《中国核心期刊（遴
选） 数据库》、《中国期刊网》、 中国期刊全文数据库
（CJFD）、美国《化学文摘》、《乌利希期刊指南》等系
列网络数据库中以数字化方式复制、汇编、发行、信
息网络传播本刊全文。 以上杂志社著作权使用费与
本刊稿酬一并支付。 作者向本刊提交文章发表的行
为即视为同意本刊上述声明。

食品行业核心刊物

万方数据



2018年 9月 第 39卷 第 17期 总第 342期

基于HS-SPME-GC-MS技术的香葱油挥发性成分解 ………………析 张德莉，田洪磊，詹萍，耿秋月，张芳，席嘉佩，牛文婧（111）

西藏常见食药用真菌子实体脂肪酸组成研 ………………………………究 刘振东，李梁，罗章，薛蓓，扎罗，王波，刘世璇（117）

HPLC检测黑皮鸡枞菌中的水溶性维生 …………………………………………………………………………………素 李艳（124）

水产品中14种抗生素药物残留检测方法的建 ………………………………………………立 金钥，孙延斌，梅连瑞，李经纬（129）

共振散射光谱法测定牛奶中的四环 ………………………………………………素 唐宁莉，范晶晶，马小龙，王文平，单展（134）

生物工程
豆豉中产甲基萘醌菌株分离、筛选及其鉴 …………………………………………………定 杜霞，陈卫平，袁干军，邝丙娣（139）

保宁醋醋曲中醋酸菌筛选及其代谢产物分 ……………………………………………………………析 刘阳，邓静，吴华昌（145）

北京棒杆菌E31天冬氨酸激酶突变体T361D酶学性质表 ……………………………………征 陈晨，闵伟红，张芷睿，方丽（153）

营养保健
益智不同部位营养成分与质量评 ……………………………………………价 牛晴，刘平怀，曹猛，王秀海，王盛林，黄家兴（160）

红砖茶辅助降血糖功效研 ……………………………………………………究 龚自明，郑鹏程，王胜鹏，刘盼盼，曹丹，郑琳（168）

壳寡糖通便功能的研 ……………………究 梁宇轩，欧阳冬梅，王达，陈咏春，刘焕，贺永健，庄新栋，黄日明，孙远明，王弘（173）

仙参果酒体内外抗氧化活性的研 ………………………………究 郑飞，韩铭鑫，贺阳，张琰，乔梦丹，文连奎，戴雨霖，越皓（178）

长白山野生松针粉抗氧化及抗衰老作用的研 …………究 孟永海，怀雪，翟春梅，李廷利，卞宏生，马智超，孟祥瑛，王艳艳（184）

余甘子多糖体外降血糖及抗氧化活性研 ………………………………………………………………………………究 王锐（189）

贮藏保鲜
不同形状果蔬速冻时辅助磁场位置的研 ……………………………………………………究 李天颖，刘斌，宋健飞，吴子健（193）

质量安全
HPLC法快速筛查保健酒中那非药物及质谱确 …………………………………………证 孙婷婷，徐彦红，张雪梅，郑绵冬（197）

某苹果主产区苹果中农药残留污染状况调查分 …………………………………析 董峰光，刘国胜，宫春波，王朝霞，国凯（204）

专题论述
高密度发酵乳酸菌抗冻性影响因素分 ………………………………………………析 严涛，朱建国，姜甜，陈珂可，方曙光（209）

膳食纤维的功能特性及在食品领域的研究进 ……………………………………………………展 张松，苏永平，李涛，周航（214）

猕猴桃贮藏保鲜技术研究进 ………………………………………………………展 白俊青，李锐，罗安伟，寇莉萍，方沂蒙（219）

广告
天津利达粮油有限公 ……………………………………………………………………………………………………………司 封面

中法合营王朝葡萄酿酒有限公 …………………………………………………………………………………………………司 封二

天津市利民调料有限公 …………………………………………………………………………………………………………司 插一

互登广 ……………………………………………………………………………………………………………………………告 插二

立达海水资源开发有限公 ………………………………………………………………………………………………………司 封三

天津二商迎宾肉类食品有限公 …………………………………………………………………………………………………司 封底

补白
公益广 ………………………………………………………………………………………………告 30，89，110，116，123，144，218

欢迎订阅 2019年《食品研究与开发 ………………………………………………………………………………………………》 152

万方数据



FOOD RESEARCH AND DEＶELOPMENT
Semimonthly（Sum 342） Ｖol. 39， No. 17. Sep 2018. First Published in 1980

Contents

Food Research And Development

Tianjin Food Group Co.， Ltd.

Tianjin Food Research Institute Co.， Ltd.，
Tianjin Food Industry Productivity
Promotion Center

ZHAO Zhi-guang
WANG Qi

Editorial Department of Food Research
And Development Journal

Editorial Department of Food Research
And Development Journal

The 10th， 20th of Every Month

No. 9 Keji Road， Tianjin Jinghai
Economic Development Area（South
District）， Tianjin， China

301609
+86 22 59525671

http: //www.tjfood.com.cn
tjfood@vip.163.com

ISSN 1005-6521
CN 12-1231/TS

Domestic and Oversea

Domestic Post Bureau or Editorial
Department of Food Research And
Development Journal

6-197

China International Book Trading
Corporation

M8089

1201044000116

China（Tianjin）Railway Materials
Printing Co.，Ltd.

No.2，Shi Si Jing Lu， Hedong Dist.，
Tianjin，China

RMB 30 per Issue
 US $ 18 per Issue

Basic Studies

The Synthesis，Characterization of Series of N-Alkyl Pyridine Chlorine Salt and the
Research of Liquid/Liquid/Solid Boundary Line in the Aqueous Two-Phase Syste
……………………………………………………………

m
ZHU Xin-ru， et al （1）

Inhibition of Polylysine on Dominant Bacteria and Quality of Frozen Surimi Product
………………………………………………………………

s
LI Tang-fei， et al （9）

Degradation of Pesticides Residues in Honey and Angelica Root Using United Method
of the Ultraviolet Ray and Magnetic Nanoparticle
…………………………………………………………

s
GUO Wei-yun， et al （15）

Effect of Capsanthin on Properties of Konjac Glucomannan Gel
………………………………………………………

s
WANG Shi-shuai， et al （21）

Separation and Extraction

Optimization of Cellulase-assisted Extraction of Total Flavonoids from Pomelo Leaves
Using Response Surface Methodolog …………………y CHEN Jian-fu， et al （25）
Optimization of Extraction Technology of Oleanolic Acid and Ursolic Acid from
Yunnan Chaenomeles speciosa by Response Surface Methodolog
………………………………………………………

y
LUO Xiao-fang， et al （31）

Study on Dynamic Adsorption Process of Artemisia argyi Flavonoids by AB -8
Macroporous Resi ………………………………………………n LI Jie， et al （36）
Effect of Particles Size of Fe3O4@Con A on Recovery Lactoferrin from Skimmed Mil
………………………………………………………

k
ZHANG Ji-liang， et al （41）

Research and Process

Optimization of Extrusion Process of Barley Flour Bar and Its Influence on Quality and
Processing Characteristic ………………………………s WU Xiu-yuan， et al （47）
Partial Substitution of Sodium Chloride with Potassium Chloride in Cheddar Chees
……………………………………………………………

e
MA Chun-li， et al （53）

Process Design of Low Fat Konjac Moon Cak ………e WANG Shi-shuai， et al （59）
The Research of Optimization of Liquid Medium and Technology of Drink Processing
of Antrodia camphorat …………………………………a XIE Chun-qin， et al （64）
Development of a Kind of Pueraria lobata Flowers Anti-inebriation Product
Containing Fulvic Acid and Adenosin …………………e ZHU Bao-we， et al （69）
Preparation and Property of Acid Hydrolyzed Canna edulis Ker Starc
……………………………………………………………

h
LAI Li-chao， et al （75）

The Development of Dark Tea Beverag ……………e ZHEN Run-ying， et al （79）
Development of A Health Drink for Ornamental Crabapple Fruit Rice Win
…………………………………………………………

e
LIU Xiao-wei， et al （85）

万方数据



The Effect of Aging Process on Edible Quality of Infant Noodl ……………………………………e GAO Wen-ming， et al （90）

Standard and Detection

GC-MS Analysis of Fatty Acids Composition in Termitomyces albuminosu ………………………………s LIU Jing， et al （96）

Study on the Determination of Anthocyanin Content and Its Species Distribution in Plant …………s PENG Zu-mao， et al （100）

Optimization of Quantitative Determination of Antimicrobial Peptides by Agar Diffusion Metho

……………………………………………………………………………………………………

d
WEI Dong-dong， et al （105）

Analysis of Ｖolatile Components of Chive Oil Based on HS-SPME-GC-M ………………………S ZHANG De-li， et al （111）

The Analysis of the Fatty Acid Compositions in Tibet Commom Edible-medicinal Fungi Fruiting Bod

……………………………………………………………………………………………………

y

LIU Zhen-dong， et al （117）

Determination of Water Soluble Ｖitamins in Black Termitomyces spp. by High Performance Liquid Chromatograph

……………………………………………………………………………………………………………………

y
LI Yan （124）

Establishment of Determination Method of 14 Ｖeterinary Drugs Residues in Aquatic Product ……………s JIN Yue， et al （129）

Determination of Tetracycline in Milk Using Resonance Scattering Spectrometr …………………y TANG Ning-li， et al （134）

Bioengineering

Isolation， Screening and Identification of A Menaquinone Producing Strain from Douch …………………i DU Xia， et al （139）

Screening of Acetic Acid Bacteria in Baoning Ｖinegar Koji and Analysis of Its Metabolite ……………s LIU Yang， et al （145）

Enzymology Properties Characterization of Aspartate Kinase T361D from Corynebacterium pekinense E3

………………………………………………………………………………………………………

1
CHEN Chen， et al （153）

Nutrition and Health

Analysis and Evaluation of Nutritional Components in Different Parts of Alpinia oxyphylla Miq

……………………………………………………………………………………………………………

.
NIU Qing， et al （160）

Study on the Auxiliary Hypoglycemic Efficacy of Hongzhuan Te …………………………………a GONG Zi-ming， et al （168）

Study on the Laxative Effect of Chitooligosaccharid ……………………………………………e LIANG Yu-xuan， et al （173）

Anti-oxidant Effects of Cactus Fruit Ginseng Wine in vitro and in viv ………………………………o ZHENG Fei， et al （178）

Study of Antioxidant and Anti-aging Activity of Wild Pine Needle Powder in Changbai Mountai

……………………………………………………………………………………………………

n
MENG Yong-hai， et al （184）

Study on Hypoglycemic and Antioxidant Activity of Polysaccharide from Phyllanthus emblica L. in vitr

………………………………………………………………………………………………………………

o
WANG Rui （189）

Storage and Preserｖation

Study on the Location of Magnetic Field Assisting in Freezing Ｖegetables with Difformit ……………y LI Tian-ying， et al （193）

Quality Safety

Rapid Determination of Nafil Drug in Health Wine by High Performance Liquid Chromatography and Their Ｖerification by Mass

Spectrometr ………………………………………………………………………………………y SUN Ting-ting， et al （197）

Survey and Analysis of Pesticide Residues Contamination Status in Apple in Major Production Area

…………………………………………………………………………………………………

s

DONG Feng-guang， et al （204）

Special Topic Discussion

Study on Influencing Factors of Anti-freezing of High-density Fermentation Lactic Acid Bacteri

……………………………………………………………………………………………………………

a

YAN Tao， et al （209）

Functional Characteristics of Dietary Fiber and Research Progress in Food Fiel ……………………d ZHANG Song， et al （214）

Research Advance on Storage and Preservation Technology for Kiwifrui ……………………………t BAI Jun-qing， et al （219）

万方数据


