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◆中文科技期刊数据库收录期刊

◆中国期刊全文数据库(CJ FD)全文收录

◆《乌利希期刊指南》收录期刊

◆英国《食品科技文摘》(F STA)收录期刊

◆英国国际农业与生物科学研究中心(CAB|)收录期刊
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●适用于样品中砷、汞、硒、锑等1 2种元素的痕量检测，可升级为形态分析仪

●高可靠性、高度智能化、高度自动化、免维护的人机交互设计

●解决传统原子荧光汞漂移等痛点问题
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食品研究与开发
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次 《食品研究与开发》
年第 卷第 期总第 期

_基础研究
冻融循环对海湾扇贝内收肌肌原纤维蛋白理化特性及凝胶特性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯洪思琦，任超，杜明，吴超，祁立波(1)

绞股蓝茯砖茶代谢物特征及其体外降m脂作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邬培鸿，曹时玲，高悦华，成欣，夏飞(9)

抗菌肽复合保鲜抑制剂对秘鲁鱿鱼生物胺的控制及品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯韩璐，谢超，李娜，周华(17)

水蜜桃多酚的抗氧化、抗菌和抗肿瘤活性评价⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张红刚，郭尚(25)

马铃薯全粉对冷冻熟面冻藏品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邢志轩，李雪琴，董璐钦，陈洁(30)

混合光照对雨生红球藻PSII光化学活性与色素积累的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张娟，李翔宇，窦勇，原雪峰，周文礼，尚东维(39)

热风干燥和远红外干燥对草莓粉品质特性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李珂昕，张轶，宋超，孟想，王郡，杨柳青，王储炎(47)

小米谷糠多糖抗氧化及体外免疫活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李颖，王长远(55)

油脂含量对挤压型油莎豆面条品质特性的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯寇晓涵，孟悦，孙洪蕊，刘香英，杨志强，康立宁，王志兵(63)

高浓度c0：应激调控对秋季鲜枸杞贮藏品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李爱光，邵金升，侯双迪，张敬燕，范艳丽，刘霞(70)

混菌发酵对西拉葡萄酒香气品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯邢家爱，于庆泉，李福东，锁然，党超，王颉，刘亚琼(76)

金丝桃苷对小鼠酒精性脂肪肝炎的保护作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯侯惠静，吴子健(83)

_应用技术
超临界c0：苇取制备腰果仁油工艺优化及其脂肪酸成分分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯柴立孟，郭溆，荣耀，刘超，王青，孙金月(90)

响应面法优化花生红衣原花青素提取工艺及抗氧化活性⋯⋯⋯夏宁，谢春阳，黄威，吕呈蔚，孙畅，李俾林，胡济美，李铁柱(98)

山药全粉面条的制备及其对面条品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刘欣，赵驰，安艳霞，雷永伟，赵阳，张剑(107)

丛毛红曲霉丁程菌TI一25高产莫纳可林K发酵T艺优化⋯⋯⋯⋯⋯张亚如，肖丽酾，陈丽晨，叶燕芳，郑政淮，黄志伟(115)

山药皮中黄酮、多酚提取T艺优化及其抗氧化活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杭书扬，杨林霄，郭建行，钱格格，刘延奇(122)

云南大叶种茶树夏秋季鲜叶加T叫一氨基丁酸白茶的T艺优化

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯肖艳琴，焦文文，刘琨毅，陈立佼，陈秋月，李若愚，王启，罗慧，马燕，赵明(128)

茶条槭叶没食子酸提取工艺优化及抗氧化活性⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李姣，孙思全，张庆芬，杨逢建(1 35)

蹄叶橐吾黄酮提取T艺优化及其抗氧化活性分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王蒙蒙，崔敬爱(144)

沙芥乳酸菌发酵饮料的工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯马程，乌云达来，王莉梅，康连和，李星云，白乌日力嘎，闫小杰(153)

红茶、玫瑰花发酵乳饮料T艺技术的优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李春梅，陈恩海，韩佳临，沈冰，刘永智(160)

万方数据



美藤果粕多肽的提取工艺优化⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯赖玉萍，林锦铭，妥苗青，陈颖仪，杜冰，黎攀(167)

_检测分析
基于0Tsu图像分割算法的碎米检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈浩然，范方辉，牟天(175)

基于SiPLS—CARS算法的百香果糖度无损检测⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯田永国，吕都，唐健波，黄珊，陈超，卢扬(1 84)

_生物工程
生物胺降解菌s印^∥ococcus z∥osⅢJcM 2418的特性研究及应用

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张杨，李歆宇，马新秀，毕景然，张公亮，侯红漫(191)

_专题论述
蛋白质纳米笼稳定Pickering乳液及其在食品领域研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯高俊炉，韩雪儿，虎梦吉，陈海，张宇昊(199)

苦荞时‘营养价值分析及其应用的研究现状⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯冯瑜霞，程哲，李云龙(207)

无花果主要功能成分及其生物活性研究进展⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张卫平，李新生，曲东，张芳婷(212)

)匕谱技术及申子感官系统在食源性致病菌无损检测巾的应用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯贺巧玲，曹敏，孙在兴，罗皓，李玉锋(219)

r
业态信息

乡村振兴背景下河南贵妃杏物流运作模式研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李琳娜(I)

城乡融合视域下昆明宝珠梨流通渠道建设研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯夏安玲(Ⅲ)

营销策略

基于文旅融合视野的宁陵酥梨品牌营销策略⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张香梅(V)

膳食营养

浓缩乳清蛋白粉对提升篮球运动员体能的作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王冠宇(Ⅶ)

胶原蛋白酵素饮品对提升篮球运动员抗运动疲劳的作用⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯来庆庆(Ⅸ)

I
北京海光仪器有限公司⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯封面

信息化背景下高等教育管理创新路径探究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯后插十七

基于大数据技术的高校英语教育教学模式探究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯后插十九

新时代高校辅导员思想政治教育工作有效性提升研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯后插二十一

高校思想政治理论课教学中的资源整合探究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯后插二十二

食品专业英语翻译的理论研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯后插二十i

基于海洋气象灾害对海洋食品产业的影响探讨海洋气象学课程思政设计策略⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯后插二十四

北京欧倍尔软件技术开发有限公司⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯后插二十五

天津益倍生物科技集团有限公司⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯后插二十六

《食品研究与开发》2024年欢迎订阅⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯封底

_补白
互登征订启事⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯24、62、114
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Ontent S
SemimonthIy(Sum )V01． ，No． ．

_Basic studies

Efkcts of Freeze—Thaw Cycles on Physicochemical Properties and Gel Properties of Myofibrillar Proteins in Adductor

Muscle of Bay Scallops⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯日()ⅣG S函i，ef nf(1)

Characteristics of Mefabolites of Gy几os把，n，nn penf叩f吵ffM，n Fu Brick Tea and Its EⅡ色ct on Lowering Blood Lipid in"ifro

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·形U Pei舶愕，e￡cc2(9)

EⅡ、ects of Antimicrobial Peptide Composite Preservative on the Control of Biogenic Amines and Quality of DosidicMs昏g∞

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·础ⅣL“，e￡以(17)

Evaluation of Antioxidant，Antibacterial and Anti—tumor Activities of Polyphenols f而m Peach

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·勿4ⅣG日o，2舻愕，ef以(25)

Effect of Potato Flour 0n the Fr0Zen Storage Quality of Fr0Zen C00ked Noodles⋯⋯⋯⋯⋯x，ⅣG觋如M㈣，e￡(zf(30)

Efkcts of MiXed Illumina【ion on Phocochemical Activity and P唔ment Accumulation of日伽m础ococcMs pf删i缸曲PSII

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·zH4ⅣG九觎，ef以(39)

Eff色ct of Hot Air Drying and Far—infrared Drying on Quality Characteristics of Strawberry Powder

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·￡，‰戈讥，ef以(47)

Antioxidant Activity and Immune Activity流口ifr0 of Polysaccharide of Millet Bran⋯⋯⋯⋯⋯⋯三，l，ing，e￡以(55)

Eff宅ct of 0il Content on the Qualicy Characteristics of Extrusion T唔er Nut Noodle⋯⋯⋯⋯KDU xi∞^觚，e￡以(63)

Efkct of High—Concentration C02 Stress on the Storage Quality of Fresh G0ji Berries Harvested in Autumn

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·三，4咖哪，ef以(70)

Effect of Mixed Fermentation on Aroma Quality of Syrah Wine⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯x，ⅣG止∞i，e￡以(76)

PmtectiVe Efkcts of Hyperin on Alcoholic Steatohepatitis in Mice⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯日0U日M玎ing，e￡以(83)

_Application and Technology

0ptimization of Oil Extraction Technology from Cashew Nut by Supercritical C02 Extraction and Identification of Its

Fatty A(id Components⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯C日A，三ime曙，e￡以(90)

Procyanidins in Peanut Red Coat：0ptimization of Extraction Process by Response Surface Methodology and Antioxidant

AcciVity⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯X厨M增，ef以(98)

万方数据



Preparation of Chinese Yam Noodle with whole Powder and Its Efkct on Noodle Quality

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·L，UX讥，e￡以(107)

0ptimization of Fermentation Process for H唔h Monacolin K Production by且知n傩cw pifosw Engineering Strain TI一25

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·刎L4ⅣG l，甜“，ef缸(“5)

0ptimization of Extraction Technology and Antioxidant Activity of Flavonoids and Polyphenols from Yam Skin

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-删ⅣG鼽妙哪，e￡以(122)

0ptimization of Technology for Manufacturing White Tea Rich in吖一Aminobutyric Acid Using Fresh Leaves of Cameff洫

sine船is Var．傩s㈣icn in Summer and Aufumn⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯X肼f)yn州挑，ef以(128)

0ptimization of Extraction Process and Antioxidant Activity of Gallic Acid from 4 cer彰n凡越n Leaves

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯-￡，五∞，e￡nf(135)

0ptimization of Extraction Process of Flavonoids from L瑶渺ff玎≮n∥sc矗eri and Analysis of Antioxidant Ac“vity

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯删ⅣG胁W7砣昭，ef甜(144)

Process 0ptimization of Fermented BeVerages of P地副oniM，n cornM￡um Lactic Acid Bacteria

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·删Ck愕，e￡以(153)

Study on the Technology of Black Tea and Rose Fermented Milk Beverage⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯L，C矗Mn，ne：，ef耐(160)

Extraction Technology of Polypeptide from PfM七ene￡i。"ofM6ifis Linneo Meal⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯LA，l，L垆西培，e￡以(167)

_Detection and AJIalysis

Broken Rice Detection Based on 0TSU Image Segmentation Algorithm⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯C日EⅣ日∞ron，e￡越(175)

NondescructiVe Measurement of Passion Fruit Sugar Content Based on SiPLS and CARS Algorithms

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·删Ⅳl，on搿￡o，e￡nf(184)

Bioengineering

Characterization Research and Application of Biogenic Amine Degrading Bacterium S￡掣砂fococc∽zyfos∽JCM 2418

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·删4ⅣG】，哪，ef耐(191)

_special Topic Discussion

Protein Nanocage—stabilized Pickering Emulsion and Its Application in Food Field：A Review

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·G40尢nfM，ef(zf(199)

Research Status of Nutritional Value Analysis and Application of Tartary Buckwheat Leaves

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯··阳ⅣG l，龇施，e￡缸(207)

Research Pmgress on Main Functional Components and Bioactivity of ncⅢ

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·Z刚ⅣG形啦i，w，e￡以(212)

Application of Spectroseopic Techniques and Eleetronic Sensory System in Non—destructive Testing of Foodborne

Pathogenic Bacteria⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯刎r Q泐如愕，ef(zf(219)
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中国科技核心期刊(中国科技论文统计源期刊)
“RCCSE中国核心学术期刊”
中国农林核心期刊

“中文科技期刊数据库”收录期刊

“万方数据一数字化期刊群”全文上网
《中国核心期刊(遴选)数据库》收录期刊

《中国期刊网》收录期刊
“中国期刊全文数据库(CJFD)"全文收录
《乌利希期刊指南》收录期刊

美国《化学文摘》收录期刊

日本科学技术振兴机构数据库(JST)收录期刊
“英国国际农业与生物科学研究中心(CABI)”收录期刊

EBSCO数据库收录期刊
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