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肇全国供销合作总社

营果品研究院加工技术研究所

Q研究所简介

中华全国供销合作总社济南果品研究院加工技术研究所团队

以科技提升行业价值为己任，30余年致力于我国果蔬精深加

工和综合利用方面的科技创新、成果转化和应用推广，在苹

果等大宗果品及枸杞、蓝莓、红枣等特色果品加工增值方面

取得多项创新性成果，获得2013年国家科技进步奖二等奖一

项，2014年山东省科技进步奖一等奖一项，连续28年组织国

际果蔬汁加工技术论坛，已为全国20多个省市的200余家企

业提供技术支持和产品开发，推动了我国果蔬产业的科技进

步和产业增值。

连续28年绢织国际果蔬汁加工技术论坛

地址： (西院)山东省济南市燕子山小区东路24号(250014)

(东院)山东省济南市经十东路1600l号(250220)
电话：13964062861；13011717715

由B箱：fataohe@163．com； ianzhao@l ive．cn

网址：Www．ctcf．toD

巾熏社◎≮雪>崩毹
9 n刀

巾国供销合作社、S：；，

o果品、蔬菜、药食两用和部分野生植物原料的制汁(包括清汁和浊汁)、香气回收、浓缩

和无菌灌装．以及复合果蔬汁及饮料的配方设计与生产等

。果品蔬菜脱水与制粉技术．包括各种果蔬粉、高活性冻干粉、超微粉、膳食纤维粉等

。水果发酵酒、果露酒、蒸馏酒等果酒生产技术、果醋及果醋饮料生产技术及新产品开发

。果酱、果泥、果脯蜜饯、罐头生产技术及新产品开发

。果品蔬菜低温膨化脆片生产技术及新产品开发

。茶饮料、植物蛋白饮料、天然保健饮料、运动与功能饮料、碳酸饮料等产品配方设计及技

术研究

。果蔬加工下脚料的综合利用与开发技术

。提供以上业务领域中各类技术和产品的技术转让和技术服务。包括产品配方、

工艺设计、设备选型、设备配套和生产技术，并可现场指导设备安装、调试和

试生产，培训相关生产和质检人员。

o为企业项目提供经济技术可行性研究和市场调研、工程项目的前期论证。

o接受企业和政府的委托，联合申报科技和技改项目，并共同开展课题研究和

项目改造。

o承接各类产品的小试和中试试验．

万方数据


