
华东地区优秀期刊 山东省食品科学技术学会会刊 科技学术期刊

中国学术期刊光盘版收录期刊 中文科技期刊数据库收录期刊

ISSN 1008—1038

CN 37—1282／S

CH I NA FRU IT&VEG ETABLE

2023年第43卷第1期 VoI．43 No．1

主办单位：中华全国供销合作总社济南果品研究所

万方数据



产业发展

中国果菜

Zhongguo Guocai

第43卷第1期2023年1月

目 次

2021年度中国苹果产业发展报告(总篇)精简版

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯中国苹果产业协会，中国农业大学农业规划设计院(1)

专家论坛．果蔬风味物质

代谢组学在桃果实风味领域的应用进展

‘阳光’佛手柑特征香气成分的Gc—Ms分析及感官评价

百香果香气成分的气相色谱一嗅觉一质谱分析

不同地区佛手柑挥发性风味物质对比分析

柚子皮有效活性成分的研究进展

精深加工

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．徐冰，冯涛(10)

蔡尉形，许滢，冯涛，王化田，宋诗清，姚凌云，孙敏，柳倩，于闯(17)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．顾钰宸，冯涛(25)

⋯⋯⋯许滢，冯涛，王化田，宋诗清，姚凌云，孙敏，柳倩，于闯(34)

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯·．姚凌云，张静，王秀敏，夏贤水，朱霖，冯涛(42)

金针菇风味乳酸菌饮料的制备及品质分析

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯张剑，李淑雪，崔文甲，何荣新，董锋，王文亮(49)

综合利用皇，下口／rlJ川

葡萄渣在食品中的开发利用研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯简小艳，宋江峰，王虹娟，李元继，刘春泉(55)

矢车菊素一3一葡萄糖苷的生理功能及其稳态化技术研究进展

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王渝，朱千林，杨荣玲，何晓希，毕艳红，赵祥杰，郑双涛(63)

质量控制顾亘毪制

有机肥对苹果产量及品质的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李科，韩萍，马艳君(71)

万方数据



栽培生理

钾肥对春花生产量及效益的影响

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯薛刚，孙晓梅，赵玉静(75)

人T光植物T厂水培生菜高效生产关键技术

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯陈淑君，赵凤，姚慧敏，王绛辉，孙家波(80)

⋯⋯一⋯==一一2s≠98≈≈自8≠98≈≈A#f#g≈≈自##g}≈自$≠#8≈≈≈###《≈≈自#≠98≈自8≠#8≈≈A#f#g≈≈R$≠98≈≈A#≠#8≈≈A##98≈≈R$≠98≈≈A#f##≈≈自$≠$8≈≈自$≠gg≈≈A#f989≈￥≮≈≈槲

《中国果菜》编委会委员

专家顾问：束怀瑞孙宝国陈卫

沈青鲁芳校胡小松

委员：(按姓氏笔画排序)

马永昆马锋旺王开义王文辉

刘东红江英孙爱东贡汉生

辛力宋元达宋烨张民

郜海燕聂继云崔波阎瑞香

邹学校刘仲华单杨

王硕陈昆松

王贵禧叶兴乾

李大鹏李子超

陈颖陈学森

梁丽解万翠

中国果菜
压伽阳lo Guocai

2023年第l期

(第43卷，总第297期)

主管单位：中华全国供销合作总社

主办单位：中华全国供销合作总社济南果品研究所

主 编：宋烨

副主编：和法涛赵岩马超郑晓冬杨相政

主 任：东莎莎

编 辑：王春燕苏娟

美 编：葛玉全

出版单位：《中国果菜》编辑部

出版日期：1月31日

邮 编：250014

地 址：山东省济南市燕子山小区东路24号

电 话：0531—68695431；851 18327

工作QQ：3173024692；472046681；1821666284

电-子由B箱：zggcxsh@163．com；zhggc@public．jn．sd．cn

版权声明：

冯建华

李喜宏

陈慧斌

潘思轶

冯涛毕金峰朱风涛乔旭光刘云国

李斌杨杰肖更生吴茂玉吴继红

和法涛岳用利孟宪军赵镭赵晓燕

Alexandra Ingrid Heinermann(德)Peter FIlnk(德)

网 址：htLp：／／二ggp．chpt．cnki．net

国际标准连续出版物号：ISSN 1008—1038

国内统一连续出版物号：CN 37—1282／S

国内发行：全国各地邮局

邮发代号：24—137

国外发行：中国出版对外贸易总公司代号DK37003

国外总发行：中国国际图书贸易总公司代号BM6550

广告许可证：济广宁370l004000549

制版印刷：山东和平商务有限公司

定 价：(国内订阅价)10．00元人民币／册

(海外订阅价)10．00美元，册

订 阅：

本刊已许可本刊合作单位以数字化方式复制、汇编、发行、信息网络传播本刊全文，相关著作权使用费与本刊稿酬

一次性给付。作者向本刊提交文章发表的行为视为同意我刊上述声明。

万方数据



CHINA FRUIT＆VEGETABLE

V01．43 No．1 2023

MAIN CoNTENTS

Industry DeVelopment

China Apple Industry Development Report in 202 1(General)，Condensed Version

⋯⋯⋯⋯⋯(油jna Appje kdus打y 4ssr)r函“on，∞面a 14铲jcu』mJ_aj u玎jVeI葛j秒Ag矗cujf己I翻』纠a门妇jng and DPs冶玎如s打fu扣(1)

Experts Forum·Fruit and Vegetable FlaVor Substances

Advances in Metah010mi(：s of Peach Fruit F1av()r

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯XuB而岛FEⅣG％d10)

Analvsis of Characteristic Aroma Components of‘Sunshine’Finger Citron Based on GC—MS

⋯CAI WeitOn岛xU Ying，FENG Tao，WANG Huatian，SONG shiqin昏YAO Lingyun，SUN Min，LlU Qian，YU Chuan酉111

Gas Chromatography—olfactory—mass Spectmmetry Analysis
of Passion Fruit Aroma(：omponents

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯GU hc厶P门，FEⅣG而d25)

Comparative Analvsis of Volatile Flavour Suhstances in Finger Citron from Different Regions

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯xu H嶙皿』vG死o，肌ⅣG日Ⅱa幽妇，s()ⅣG鼬j咖＆MD胁gyu门，SUⅣ埘n．ⅡU Qjan，yu∞uajld34)
Research Progress of Bioa(·tive Compounds in Pomelo Peel

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．珊0 L抽gyLIn，ZHA』vG胁g肼ⅣG‰m抽，XMⅪans她ZHU胁，阿ⅣG亿0(42)

Deep Processing

Preparation and Quality Analysis of用a埘mu豳a Veju却es FlaVored Lactohacillus BeVerage

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯ZHAⅣG胁n，L工鼬己{删e，CⅥ阢j巧函，皿Rongx抽，D()ⅣGnn为删ⅣG肌妇五and49)

ComprehensiVe Utilization

Research Progress on Development and Utilization of Grape Pomace in F()od

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯。，MⅣx函oyan，SOⅣG胁n咖玎g吼ⅣGHr)妇巧uan，uYu帆芦，LJu∞LI玎qua玎(55)
Research Progress on Physiological Functions and Stahilization Technologies of Cyanidin一3一glucoside

⋯⋯⋯⋯⋯⋯wAⅣG‰，zHu Qjan矗n，MⅣG Ron宙ing，HE X函oxj，BI yanhong，zHA0 xian舒ie，zHE!vG shuangfa0(63)

Quality Control

Efkct of 0rganic Fertilizer on Yield and Quality of Apple

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯U‰，础Ⅳ‰岛心‰巧Lln(71)

万方数据



CultiVation Physiology

Efkct of Potassium Fertilizer on the Yield and Economic Benefit of Spring Peanut

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯xE腰Gang suⅣx函omej，zHA0】7￡i胁1反75)

High Eficiency CultiVation Technology of Hydroponic Lettuce in Artificial Light Plant Fa(：tory

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(：HEⅣS厶町Ⅱn，ZHA0n门岛m()H“加抽，WH』vG胁ng厶uj，5【W。，函b0(80)

CHINA FRUIT&VEGETABLE

No．1 2023

(V01．43。Tot．297)

Publisher：”China Fruit＆Vegetable”Edit()rial Department

Editor—in—chief．SONG Ye

Deputy Chief Editor：HE Fa—Lao ZHA0 Yan MA Chao

ZHENG Xiao—dong YANG Xiang—zheng

Director：DONG Sha—sha

Editors：WANG Chun—van SU Juan

Art Editor：GE Yu—quan

Add．：24 Yan Zi Shan Vi儿age East Road，Jinan PJR，Chjna

Tel：0531—68695431；85118327

QQ：3173024692；472046681；1821666284

E—mail：zggcxsl)@163．com；

zhggc@public．jn．sd．cn

Website：h Llp：／／Zggp．chpLcnki．ne L

Domestic Distribution：P()st 0mces aⅡover China

Mail No．：24—137

overseas I)istribution：

The General Foreign Trade Co．China Publishing House

No．DK37003

overseas General I)istribution：

China Intemational Book 1hding Co．No．BM6550

Ads License：370 1 004000549

Responsible Press：HEPING Comme“：e

Price：RMB l 0．00fMAINLANDl

S 1 0．00f0VERSEASl

万方数据



弋争◎弋囱>畿囊盼
V、毒二，

中华全国供销合作总社济南果品研究所是1980年经国家编制委 巾凰滕秀拿非社 哪国果捕研宄哪唧

批准成立的国内唯一专业从事果蔬采后工程技术研究的国家级科研

机构。在果蔬贮藏保鲜、冷链物流、精深加工、综合利用、质量检

测、质量追溯及标准化等领域建立了全产业链的技术、人才、设施
设备优势。

目前已拥有中国果蔬贮藏加工技术研究中心、国家果蔬及加工

产品质量检验检测中心、国家级博士后科研工作站、国家级果蔬贮

藏加工技术国际联合研究中心、全国果品标准化技术委员会贮藏加

工分技术委员会、国际果汁工业保护协会中国办公室、山东省果蔬

贮藏加工技术创新中心等八十多个国家和省部级科研职能平台和国

际科技交流合作平台。

以服务国家农产品流通战略需求，解决果蔬采后贮藏加工行业
共性关键技术问题为己任，积极进行成果转化和示范推广服务。

中华全国供镂含竹兰总亨j：

地址：

电话：

邮箱：
网址：

(西院)山东省济南市燕子山小区东路24号(250014)

(东院)山东省济南市经十东路16001号(250220)
0531—68695431

zggcxsb@163．com

https：／／www．ctcf．top／
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