
譬
葛
笠

第
苫
期

凸
¨二，

第
昌
o)

期

华东地区优秀期刊 科技学术期刊 中国核心期刊(遴选)数据库

中文科技期刊数据库收录期刊 中国学术期刊光盘版收录期刊

中国果品流通协会会刊 山东省食品科学技术学会会刊

lSSN 1008一1038

CN 37—1282／S

CH I NA FRUIT&VEG ETABLE

2023年第43卷第1 o期 V01．43 No．1 o

主办单位：中华全国供销合作总社济南果品研究所

万方数据



专家论坛

中国果菜

Zhongguo Guocai

第43卷第10期2023年10月

目 次

辽宁省苹果产业发展报告⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．辽宁省绿色农业技术中心(1)

流通保鲜

预冷方式对哈密瓜冷藏效果的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯耿新丽，郑贺云，张翠环，王利斌，千春录，姚军(3)

氯化钠处理对鲜切马铃薯褐变的影响研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯王宁，张艳艳，张春燕，王艾丽，闫陆飞(7)

精深加工

柚皮精油提取工艺及抗氧化抑菌活性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李西，姜凯，黄爱妮，王琴，张泽英，严碧云(12)

菊芋酸奶的研究与开发⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯杨爱华，陈英乡，于金换，刘鹏莉，遇艳萍(19)

不同盐度和腌制时问对雪菜的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯任锡亮，高天一，莫旺成，王洁，孟秋峰(25)

综合利用

复合酶一超声波辅助提取火龙果花黄酮及抗氧化性研究⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．张中华，徐西俊，陈凤真，阮帝，李霞，何盈(29)

质量控制顾亘毪制

基于灰色关联度分析的鲜食桃果实综合品质评价

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯郑霄，闰新焕，郑晓冬，刘雪梅，谭梦男，曹宁，宋烨，吴茂玉，潘少香(36)

啤特果贮藏期营养成分变化及品质分析⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．盂园，张莹，赵岩，李根，马寅斐，丁辰，初乐(42)

栽培生理

高温胁迫对番茄苗期光合色素的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．段金虎，晏『兑畅，韩菲，毛秀杰，潘玉霞(47)

功能性材料对次生盐渍化设施土壤理化性质及黄瓜生理特|生的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯代胜棋，张广娜，林祥杰，韩庆典(53)

抗旱加T专用型马铃薯品种的引进筛选

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯李丰先，李啸云，韩儆仁，李亚杰，姚彦红，范奕，董爱云，刘惠霞，牛彩萍，李珍妮，马菁菁，李德明，罗磊(58)

不同营养液配方对水培韭菜生长发育和品质的影响⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯樊晓刚，李昌伟，陈素贤，陈小慧，张新刚，曲明山(67)

海阳市绿色食品(A级)网纹甜瓜生产技术规程⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯于晓丽，林永清，赵玲玲，王艺霖，张硕，李鹏，杜晓云(71)

万方数据



产业发展

湛江市预制菜产业发展的swOT分析及发展战略研究⋯⋯⋯

临淄区西红柿产业发展的现状及对策⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．支4女目，罗光武(74)

⋯⋯⋯⋯吕涛，张志永，陈冲，孙洪伟，李英武，赵玉静(81)

《中国果菜》编委会委员

专家顾问：束怀瑞孙宝国陈卫邹学校刘仲华单杨

沈青鲁芳校胡小松王硕陈昆松

委员：(按姓氏笔画排序)

马永昆 马锋旺王开义王文辉王贵禧叶兴乾冯建华冯涛毕金峰朱风涛乔旭光刘云国

刘东红江英孙爱东贡汉生李大鹏李子超李喜宏李斌杨杰 肖更生吴茂玉吴继红

辛力宋冗达宋烨张民陈颖陈学森陈慧斌和法涛岳用利孟宪军赵镭赵晓燕

郜海燕 聂继云 崔 波 阎瑞香 梁 丽 解万翠 潘思轶Alexandra Ingrid Heinermann(德) Peter Funk(德)

中国果菜

2023年第lo期

(第43卷，总第306期)

主管单位：中华全国供销合作总社

主办单位：中华全国供销合作总社济南果品研究所

主 编：宋烨

副主编：和法涛赵岩码超郑晓冬杨相政

主 任：东莎莎

编 辑：王春燕苏娟孙玉玉

美 编：葛玉全谭美玲

出版单位：《中国果菜》编辑部

出版日期：10月31日

邮 编：250014

地 址：山东省济南市燕子山小区东路24号

电 话：0531—68695431；851 18327

工作QQ：3173024692；472046681；1821666284

网 址：http：／／zggp．chpt．cn ki．net

国际标准连续出版物号：ISSN 1008—1038

国内统一连续出版物号：CN 37—1282／S

国内发行：全国各地邮局

邮发代号：24一137

国外发行：中国出版对外贸易总公司代号DK37003

国外总发行：中国国际图书贸易总公司代号BM6550

广告许可证：济广宁3701004000549

制版印刷：山东和平商务有限公司

定 价：(国内订阅价)10．00元人民币／册

(海外订阅价)10．00美元／册

电子邮箱：zggcxsh@163．com；zhggc@puhl叫n．sd．cn 订阅号 微信公众号

版权声明：

本刊已许可本刊合作单位以数宁化方式复制、汇编、发行、信息网络传播本刊全文，相关著作权使用费与本刊稿酬

一次性给付。作者向本刊提交文章发表的行为视为同意我刊上述声明。

万方数据



CHINA FRUIT＆VEGETABLE

V01．43 No．10 2023

MAIN CoNTENTS

Experts FOrum

Report on the DeVelopment of Apple Industry in Liaoning ProVince

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯L函on面gPro订ncjajGj℃enAg了jcu』fuIP Tbc厶nr)』ogyc彻fe“1)

Circulation and Preservation

Efkcts()f Pref：()oling Techn0109y on Cold Storage of Hami Melon

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯CE7vG Xin亿ZHE7vG H匆un，ZHA7vC C17而17an，Ⅳ47vG L而衲，Q，A7v Cbun7U，¨O^Jn(3)

Efkct of NaCl Treatment on Browing of Fresh—cut Potato Chips

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯删ⅣGMng zHAⅣG‰n严玎，zHAⅣG∞un声n，珊ⅣGAⅢ，珊ⅣLu南文7)

Deep Processing

Study on Extraction Process and Antioxidant，Antibacterial ActiVity of Essential 0il fbm Pomelo Peel

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯Llxi，JIANGKai，HUANGAini，WANGQin，ZHANGZeying，YANBiyuYQ21

Research and Development of Hejjajl如us mb阱”s己Is Yogurt

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯m』vCA以】己Ia，C船』v Hn{弘函妇g yU胁厶LIa力，LJUP户n百j，yU％门pjndl9)
Efkct of Diffbrent Salinity and Pickling Time on Potherb Mustard

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯REⅣ瑚jang(M0胁妇如，M()骶n伊厶P门g w珥ⅣG正P，MEⅣG Qju知n反25)

ComprehensiVe Utilization

Stu(1y on the Extraction of Flavonoids from Pitaya Flower hy Complex Enzyme—ultrasound and Its Antioxidant Activity

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zH47vG劢nng_}】IJa，xux玎un，CHE7vnngz如户n，R嗍7vDi，L，x函，HF Wn反29)

Quality Control

Comprehensive Quality Evaluation of Fresh Peach FⅢits Based on Grey Correlation Analysis

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯zHENC xian，YAN xjnhuan，zHENC xiaodon参l-U xuemei，TAN Mengnan，

C4 0 7V而岛JsO～G％，彬U肌oyu，黝N Shaox而n反36)

Changes of Nutritional Composition and Quality Analysis of Fructus Piteguo During Storage

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯MENG Yuan，ZHANG Ying，ZHAO Yan，Ll Gen，MA Yirt蠡i，DING Chen，CHU L文蚴

CultiVation Physiology

Efkct of High Temperature Stress on Photosynthetic Pigments in Tomato Seedlings

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯DUAN Jinhu，JIANG Yuechang，HAN Fei，MAO xi吗ie，PAN YuXiai郇)

万方数据



Efkcts of Functional Materials on SecondaIv Salinization Facilitie Soil Properties and the Physiological Characteristics of

Cucumber

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯蹦工鼬跚鲥，Z蹦ⅣG G Llajlgna，L州X函妇g芦P，础ⅣQ抽gf如n(53)
Introduction and Screening of New Potato Varieties with High Quality and Drought—Resistant Processing in Northwest Dry

Farming Area

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯L，nngx函n，，JrX函咿un，HAⅣ■ngr℃n，L，狗ie，¨O 1I丁anbon岛肼7v yi，J)OⅣG A杪iJn，

LIU Hujxia，ⅣIL『Cajping，LI ZbPnnj，IⅥA。五n百jng，Lr De埘jng，LU0 LP式58)

Efkcts of Difkrent Nutrient Solution Formulas on the Growth，Development，and Quality of Hydroponic Chinese ChiVes

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．FAⅣ肠ogangⅡ衄an∥ej，c册Ⅳsu幽n，C船Ⅳ肠。姬z础ⅣG‰gajl岛Qu‰础a"(67)
Technif：al R egulations f()r Green Food(Grade A)of]Ⅵuskmelon Produf：tion in Haiyang(：ity

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯YU xiaoh，uN Yongqing，ZHAO Lin尊ing，WANC Yilin，ZHANC S11uo，LI Peng，DU xiaoyun(_l U

Industry DeVelopment

SWOT Analysis and Development Strategy Research of Prepared Vegetable Industry in Zhanjiang City

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．⋯⋯⋯⋯·LrU如a妇，L L『D Guangwu(74)

Cllrrent Sitllation and Countermeasums ofTomato Indllstry Development in Linzi District

⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯．．．LV％o，zHAⅣGzb秒on岛cHE』v∞on岛_SLwH0ngwej，Lf y抽gwu，zH_40】7tjjin反81)

CHINA FRUIT&VEGETABLE

No．10 2023

(V01．43．‘rot．306)

Publisher：”China Fruit＆Vegetable”Editorial DepartHlent

Editor—in—chief．SONG Ye

Deputy Chief Editor：HE Fatao ZHA0 Yan MA Chao

ZHENG Xiaodong YANG Xiangzheng

Director：DONG Shasha

Editors：WANG Chunvan SU Juan SUN Yuyu

Art Editor：(还Yuquan TAN Meiling

Add．：24 Yan Zi Shan Village East Road，Jinan P．R．China

Tel．0531—68695431；851 18327

QQ：3173024692；472046681；1821666284

E—mail：299cxsb@163．com；

zhggc@public．jn．sd．cn

Website：http：／／zggp．chpt．cnki．net

Domestic Distribution：f)ost 0mces a儿over China

Mail No．：24—137

overseas Distribution：

‘Ihe General Foreign Trade Co．China Publishing House

No．DK37003

overseas General Distribution：

China InteHlational Book’I、rading Co．No．BM6550

Ads License：3701004000549

Responsible Press：HEPING Commerce

Price：RMB 10．00fMAINLAND)

$10．00(0VERSEAS)

万方数据



Q研究所简介
≮争◎≮囱>‘圆》V、枣三，

中华全国供销合作总社济南果品研究所是1980年经国家编制委 巾垦滕秀孛非社 中国呆菇硼宄中唧

批准成立的国内唯一专业从事果蔬采后工程技术研究的国家级科研

机构。在果蔬贮藏保鲜、冷链物流、精深加工、综合利用、质量检

测、质量追溯及标准化等领域建立了全产业链的技术、人才、设施
设备优势。

目前已拥有中国果蔬贮藏加工技术研究中心、国家果蔬及加工

产品质量检验检测中心、国家级博士后科研工作站、国家级果蔬贮

藏加工技术国际联合研究中心、全国果品标准化技术委员会贮藏加

工分技术委员会、国际果汁工业保护协会中国办公室、山东省果蔬

贮藏加工技术创新中心等八十多个国家和省部级科研职能平台和国

际科技交流合作平台。

以服务国家农产品流通战略需求，解决果蔬采后贮藏加工行业

共性关键技术问题为己任，积极进行成果转化和示范推广服务。
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(东院)山东省济南市经十东路16001号(250220)
0531—6869543 1

zggcxsb@163．com
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