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Q研究所简介
≮争◎≮囱>‘圆》V、枣三，

中华全国供销合作总社济南果品研究所是1980年经国家编制委 巾垦滕秀孛非社 中国呆菇硼宄中唧

批准成立的国内唯一专业从事果蔬采后工程技术研究的国家级科研

机构。在果蔬贮藏保鲜、冷链物流、精深加工、综合利用、质量检

测、质量追溯及标准化等领域建立了全产业链的技术、人才、设施
设备优势。

目前已拥有中国果蔬贮藏加工技术研究中心、国家果蔬及加工

产品质量检验检测中心、国家级博士后科研工作站、国家级果蔬贮

藏加工技术国际联合研究中心、全国果品标准化技术委员会贮藏加

工分技术委员会、国际果汁工业保护协会中国办公室、山东省果蔬

贮藏加工技术创新中心等八十多个国家和省部级科研职能平台和国

际科技交流合作平台。

以服务国家农产品流通战略需求，解决果蔬采后贮藏加工行业

共性关键技术问题为己任，积极进行成果转化和示范推广服务。
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(东院)山东省济南市经十东路16001号(250220)
0531—6869543 1

zggcxsb@163．com
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